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Presentacion:

El Ministerio de Educacion de la Provincia de Cérdoba - en concordancia con lo
dispuesto en la Ley de Educacion Técnico Profesional N° 26058, |la Ley de Educacion
Nacional N2 26.206/06, la Ley de Educacion de la Provincia de Cérdoba N2 9870/10, y en
el marco de los acuerdos federales vigentes (Res.CFE N° 47 y N°84), la Ley Provincial N°
9511, el Decreto Provincial 125/09, las Resoluciones N° 35/10, N° 31/11, N° 565/11 del
Ministerio de Educacion de la Provincia de Cordoba y las recomendaciones emanadas de
la Conferencia de Educacion Técnico Profesional Bicentenario presenta la Propuesta
Curricular del Segundo Ciclo de la Educacion Secundaria en la Modalidad Técnico
Profesional.

Encuadre General para el Segundo Ciclo de la Educacion Secundaria en la
Modalidad Técnico Profesional de la Provincia de Cordoba:

La Educacion Técnico Profesional, como una de las modalidades del Sistema
Educativo Nacional y Provincial, constituye una de las opciones organizativas y
curriculares de la Educacidn Secundaria obligatoria que procura dar respuesta a
requerimientos especificos de formacion.

Con siete anos de duracidn, y como unidad pedagogica y organizativa, estd
constituida por dos Ciclos, siendo el primero de ellos Basico (Primer Ciclo) de tres afios de
duraciéon y segun los requerimientos de las especialidades en que se diversifica la
propuesta de la Modalidad Técnico Profesional en la Provincia; y el Segundo Ciclo, de
cuatro afos de duracién y orientado a cada una de las especialidades adoptadas por la
Jurisdiccidn.

Acreditando los siete afos de la Educacidon Secundaria Técnico Profesional, el
estudiante recibira el titulo de Técnico, Técnico en y/o Maestro Mayor de Obras segun
sea el area formativa/ocupacional especifica elegida. Dicha titulacion debera dar cuenta
del logro de las capacidades y habilitaciones referenciadas en los marcos de referencia
acordados por todas las Jurisdicciones del pais en el ambito y con el aval del INET.

La propuesta curricular del Segundo Ciclo se centra en el sujeto portador del
derecho a educarse en Escuelas de Producciéon Industrial y/o Escuelas de Produccién
Agropecuaria, promoviendo el desarrollo integral para la inclusién social, el desarrollo y
crecimiento socio-productivo, la innovacién tecnoldgica, la cultura del trabajo y la
produccién, respondiendo a las demandas y necesidades del contexto socio-productivo
regional con proyeccion hacia instancias formativas de Nivel Superior.

En todas las especialidades del Nivel Secundario de Modalidad Técnico Profesional
se promueve gradualmente el estudio independiente que contribuye al trabajo
autogestivo como también se favorecen las practicas colaborativas, cooperativas y
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solidarias. Se pone especial énfasis en la correspondencia y articulacion tedrico-practica
en aras al desarrollo y adquisicion de capacidades especificas para el futuro desempefio
del técnico.

El disefio curricular, como instrumento de intervencion del Estado sobre el espacio
publico de la escuela, trasciende la seleccién de espacios curriculares,
contenidos/actividades y la distribucién de cargas horarias; para responder en su
complejidad y con la flexibilidad necesaria a la formacidn integral y propedéutica de los
nuevos adolescentes y jovenes escolarizados.

La capacidad Institucional instalada, su historia, su cultura, sus recursos humanos
necesitan de la vinculacién con organismos de Ciencia, Tecnologia e Innovacién como de
organizaciones del Trabajo y la Produccién para responder a las expectativas vy
requerimientos del medio e ir renovando la propuesta institucional a lo largo del tiempo.

Cuatro Campos de Formaciodn, articulados entre si, caracterizan a la Educacién
Secundaria Técnico Profesional en la Provincia:

e El Campo de Formacion Etica, Ciudadana y Humanistica General: es el que se
requiere para participar activa, reflexiva y criticamente en los diversos ambitos de
la vida social, politica, cultural y econdmica para el desarrollo de una actitud ética
respecto del continuo cambio tecnoldgico y social. Da cuenta de las areas
disciplinares que conforman la formaciéon comun exigida a todos los estudiantes
del nivel secundario y de cardcter propedéutica.

e El Campo de Formacion Cientifico-Tecnoldgica: otorga sostén a los conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes propios del campo profesional en
cuestién. Comprende, integra y profundiza los contenidos disciplinares
imprescindibles que estan a la base de la practica profesional del técnico,
resguardan la perspectiva critica y ética, e introducen a la comprension de los
aspectos especificos de la formacion técnico profesional.

e El Campo de Formacion Técnica Especifica: aborda los saberes propios del campo
profesional, asi como también la contextualizacién de los desarrollados en la
formacién cientifico-tecnoldgica, da cuenta de las dreas de formacién especifica
ligada a la actividad de un técnico, necesaria para el desarrollo de su
profesionalidad y actualizacidon permanente. Estos aspectos formativos posibilitan
el desarrollo de saberes, que integran tanto procesos cognitivos complejos, como
de habilidades y destrezas con criterios de responsabilidad social.

e El Campo de Formacion Prdctica Profesionalizante: posibilita la aplicacion vy el
contraste de los saberes construidos en la formacidon de los campos descriptos, y
garantiza la articulacién teoria-practica en los procesos formativos a través del
acercamiento de los estudiantes a situaciones reales de trabajo.

La practica profesionalizante constituye una actividad formativa a ser cumplida
por todos los estudiantes, con supervisién docente, y la escuela debe garantizarla
durante la trayectoria formativa.

Dado que el objeto es familiarizar a los estudiantes con las practicas y el ejercicio
técnico-profesional vigentes, puede asumir diferentes formatos (como proyectos
productivos, micro emprendimientos, actividades de apoyo demandados por la
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comunidad, pasantias, alternancias, entre otros), llevarse a cabo en distintos
entornos (como laboratorios, talleres, unidades productivas, entre otros) y
organizarse a través de variado tipo de actividades (identificacion y resolucién de
problemas técnicos, proyecto y disefio, actividades experimentales, practica
técnico-profesional supervisada, entre otros).

Cabe destacar que, si bien los diferentes espacios curriculares que integran los
Campos de Formacion podran desplegarse en la variedad de formatos pedagdgicos y/o la
combinacion entre ellos’; el TALLER-LABORATORIO se constituye como el formato propio
y adecuado para el desarrollo completo e integral del Campo de Formacién Técnica-
Especifica.

Teniendo en cuenta que las competencias involucran algo mas que el saber, ya
que incluyen el conocimiento, experiencia y reglas de accién, y que estas capacidades
deben adquirirse en espacios curriculares adecuados, a saber analisis conceptual,
resolucién de problemas, emprendimientos, simulacion, trabajo creativo y trabajo
estandarizado, seran suficientes para fundamentar al taller- laboratorio como un espacio
curricular acorde a la realizacion de fundamentalmente dos aspectos de las
competencias, que son la experiencia y las reglas de accidén, las pautas para un buen
desempefio, ya que pueden darse en este dmbito practicas profesionalizantes.

A lo largo del Segundo Ciclo el espacio del TALLER- LABORATORIO estd enfocado
para el 4to. Ao en intervencién sociocomunitaria, para el 5to. Afio en horizontes
vocacionales y ocupacionalesz y para el 6to. Afio en prdcticas educativas vinculadas al
mundo del trabajo3. Todo lo cual se articula y complementa con los desarrollos teérico-
practicos de los espacios curriculares de: Proyectos Productivos e Integradores,
Psicologia, Cuidadania y Politica, Emprendimientos y Formacién en Ambiente de Trabajo
que amalgaman la formacion del Técnico en Prdcticas Profesionalizantes, dado que, la
Modalidad Técnico Profesional prepara ampliamente para la vida y el trabajo.

Dieciocho Especialidades de Educacion Secundaria Técnico Profesional integran la
actual oferta jurisdiccional, cada una de las cuales se describe a continuacién en cuanto a

! Disefio_Curricular de la Educacién Secundaria. Encuadre General. 2011-2015 (Tomo 1). “Al momento de pensar el
curriculum institucional, los equipos docentes y directivos podran optar por una o diferentes combinaciones de los
siguientes formatos: materia/asignatura, seminario, taller, proyecto, laboratorio, observatorio, ateneo, trabajo de campo,
modulo” pag.17

% Este espacio curricular se propone como instancia generadora de saberes y oportunidades para que los estudiantes se
involucren en acciones destinadas a la progresiva configuracion de proyectos personales, vocacionales, formativos y
ocupacionales. Para ello, se propiciaran experiencias educativas que les permitan comenzar a delinear planes y proyectos
para su futuro desde la comprensién de su presente; explorar horizontes y espacios potenciales de desempefio en
diversos ambitos - cultural, politico, educativo, cientifico, tecnolégico, econémico, artistico-; apropiarse de las
herramientas conceptuales y procedimentales que fortalezcan las capacidades necesarias para afrontar estudios de Nivel
Superior y también de aquellos valores, habitos y actitudes inherentes a la condicion de estudiante, como asi también
aproximarse al mundo del trabajo, conociéndolo en su caracter de actividad creativa y transformadora.

® Las practicas educativas seran aquellas actividades formativas (emprendimientos, cursos de formacion laboral,
alternancia, entre otros), llevadas a cabo por los estudiantes dentro o fuera de la institucién, y durante cuyo desarrollo
tendran la oportunidad de observar, vivenciar o desempefiar tareas concretas y/o simuladas, que les permitan consolidar,
integrar y/o ampliar los saberes tedricos con los de la accién, con el fin de alcanzar una aproximacion progresiva a los
ambientes de trabajo vinculados preferentemente con la Especialidad Constituiran, en este sentido, experiencias propicias
para potenciar el desarrollo personal y social de los jévenes.



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA
— DGET y FP — ME Cérdoba

la identificacion del titulo o certificacion, marco conceptual, perfil profesional, drea
ocupacional, habilitaciones profesionales y la trayectoria formativa del segundo ciclo
tanto en su estructura y organizacion como en los contenidos/ actividades; segtn lo
referenciado en los marcos de referencia pertinentes y acordados en el ambito del INET:

A. AERONAUTICA:
1. Técnico en Aeronautica
2. Técnico Avidnico
B. AUTOMOTORES:
3. Técnico en Automotores
C. ELECTRICIDAD:
4. Técnico Electricista
D. ELECTRONICA:
5. Técnico en Electrdnica
E. ELECTROMECANICA
6. Técnico en Equipos e Instalaciones Electromecanicas
F. FABRICACION INDUSTRIAL DE PRODUCTOS EN MADERA Y MUEBLES
7. Técnico en Industrializacidn de la Madera y el Mueble
G. INDUSTRIAS DE PROCESOS
8. Técnico en Industrias de Procesos
H. INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTQOS
9. Técnico en Industrias de los Alimentos
l.  INFORMATICA:
10. Técnico en Informatica Profesional y Personal
11. Técnico en Programacion
J.  CONSTRUCCIONES:
12. Maestro Mayor de Obras
K. MECANICA:
13. Técnico Mecanico
14. Técnico en Mecanizacidon Agropecuaria

L. MINERIA:
15. Técnico Minero
M. OPTICA:

16. Técnico en Optica Oftalmica e Instrumental
N. PRODUCCION AGROPECUARIA:

17. Técnico en Producciéon Agropecuaria
0. QUiMICA

18. Técnico Quimico
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Ministerio de Educacion de la Provincia de Cérdoba

Secretaria de Educacién
Direcci6n General de Educacion Técnica y Formacion Profesional

Estructura Curricular del Segundo Ciclo: TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS Plan de Estudio Nro: 687198109
Nivel Secundario

Modalidad Educacion Técnico Profesional
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1. IDENTIFICACION DEL TiTULO O CERTIFICACION

1.1. Sector/es de actividad socio productiva: Industria alimentaria y sectores involucrados
con la misma.

1.2. Denominacion del perfil profesional: Industria de los Alimentos
1.3. Familia profesional: Industrias de los Alimentos

1.4. Denominacion del titulo o certificado de referencia: Técnico en Industrias de los
Alimentos.

1.5. Nivel y ambito de la trayectoria formativa: Nivel secundario de la modalidad Educacion
Técnico Profesional

2. MARCO CONCEPTUAL

La escuela secundaria desempefia un rol decisivo en la formacidén integral de los jovenes,
preparandolos para la transicion a la vida adulta y permitiéndoles de este modo la
construccion de su propio proyecto de vida. Con ello, no sélo adquieren capacidades para
aprender a aprender y aprender a hacer, sino también para aprender a ser, logrando el
desarrollo pleno de sus potencialidades, con autonomia, creatividad y perseverancia. De
esta manera podrdn al mismo tiempo situarse en diversos contextos sociales y productivos y
continuar su trayectoria educativa en futuras situaciones de aprendizaje durante toda su
vida.

La Educacion Secundaria en todas sus modalidades y orientaciones tiene la finalidad de
habilitar a los/las adolescentes y jévenes para el ejercicio pleno de la ciudadania, para el
trabajo y para la continuacién de estudios (Art.30 Ley 26.206).

Son sus objetivos:

a) Brindar una formacién ética que permita a los/as estudiantes desempefarse como
sujetos conscientes de sus derechos y obligaciones, que practican el pluralismo, la
cooperacion vy la solidaridad, que respetan los derechos humanos, rechazan todo
tipo de discriminacidn, se preparan para el ejercicio de la ciudadania democratica y
preservan el patrimonio natural y cultural.

b) Formar sujetos responsables, que sean capaces de utilizar el conocimiento como
herramienta para comprender y transformar constructivamente su entorno social,
econdmico, ambiental y cultural, y de situarse como participantes activos/as en un
mundo en permanente cambio

c) Desarrollar y consolidar en cada estudiante las capacidades de estudio, aprendizaje e
investigacién, de trabajo individual y en equipo, de esfuerzo, iniciativa y
responsabilidad, como condiciones necesarias para el acceso al mundo laboral, los
estudios superiores y la educacién a lo largo de toda la vida.
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d) Desarrollar las competencias lingliisticas, orales y escritas de la lengua espafiola y
comprender y expresarse en una lengua extranjera.

e) Promover el acceso al conocimiento como saber integrado, a través de las distintas
areas y disciplinas que lo constituyen y a sus principales problemas, contenidos y
métodos.

f) Desarrollar las capacidades necesarias para la comprension y utilizacion inteligente y
critica de los nuevos lenguajes producidos en el campo de las tecnologias de la
informacién y la comunicacion.

g) Vincular a los/as estudiantes con el mundo del trabajo, la produccion, la ciencia y la
tecnologia.

h) Desarrollar procesos de orientacidon vocacional a fin de permitir una adecuada
eleccion profesional y ocupacional de los/as estudiantes.

i) Estimular la creacion artistica, la libre expresion, el placer estético y la comprension de
las distintas manifestaciones de la cultura.

j) Promover la formacién corporal y motriz a través de una educacion fisica acorde con
los requerimientos del proceso de desarrollo integral de los adolescentes.

Dentro de este marco, la Educacidon Secundaria con Modalidad Educaciéon Técnico
Profesional se rige por las disposiciones de la LETP 26.058 en procura de dar respuesta a
requerimientos especificos de formacion, con la adhesiéon de la provincia de Cérdoba a
través de la Honorable Camara Legislativa por Resolucion N° 9511/08, Decreto del Poder
Ejecutivo Provincial N° 125/09 y la Ley de Educacién Provincial 9870/10.

El trayecto formativo constituido por un Primer Ciclo: Resolucién Ministerial N° 35/10 (1°, 2°
y 3° Afio), y un Segundo Ciclo: Resolucién Ministerial N° 565/11 (4°, 5°, 6° y 7° Afio), que se
presenta como una sintesis integradora de los cuatro campos de formacién: Etica Ciudadana
y Humanistica General; Cientifico-Tecnoldgica; Técnica Especifica; Practica Profesionalizante
con funcién propedéutica o preparatoria para estudios superiores y funcién terminal con
salida laboral. La formacién incluye tanto el apoyo de realizacion integral de la persona
como su incorporacion critica y responsable en la sociedad y en la vida productiva.

En tal sentido, el perfil del egresado constituye, pues, un conjunto de competencias que el
alumno pondra de manifiesto en su vida social y productiva una vez completado su proceso
de formacién. Estas competencias movilizan conocimientos, destrezas, habilidades vy
criterios de responsabilidad social, en contextos especificos y nuevos, con niveles de
complejidad crecientes.

Las competencias, como conjunto complejo de capacidades, se refieren a la integracién de
conocimientos y accidén; se expresan en una gama de especialidades, con niveles de
integracion y aplicacion tanto en ambitos de la vida individual como social y productiva,
pudiendo ser definida como un “saber hacer, con saber y con conciencia”.

Las capacidades a desarrollar y potenciar en la escuela son: las capacidades intelectuales y
cognitivas referidas a “conocer mas y mejor”; las capacidades practicas o interactivas que
implican el “saber hacer y resolver”, incluyendo habilidades comunicativas, tecnolégicas y
organizativas y las capacidades sociales que dan cuenta del “saber ser”, incluyendo
habilidades racionales encuadradas en la solidaridad, el respeto y la tolerancia hacia los
otros.

2.1. Perfil Comun:
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El perfil comdn implica un sélido nucleo de competencias comunes que se requieren para
situarse en un contexto dado, participando de un modo activo, critico y reflexivo.

Con este fin, el TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS al culminar su trayecto
formativo habra desarrollado las siguientes competencias comunes:

e Desempefiarse con autonomia en instancias de comunicacion oral y escrita.

e Interpretar y analizar diversos procesos sociales (culturales, politicos,
econdmicos), naturales, cientificos y tecnoldgicos.

e Identificar, explicitar y resolver problemas con autonomia y creatividad.

e Procesar, organizar y comunicar informaciones multiples.

e Emplear los recursos tecnoldgicos interpretando y evaluando el impacto de su
uso y desarrollo.

e Manejar conocimientos basicos del idioma inglés como lengua de comunicacién
internacional.

e Valorar la importancia de la actualizacion permanente de los conocimientos.

e Analizar y responder a situaciones cambiantes desde una postura critica.

e Integrar equipos de trabajo comprendiendo las ideas y necesidades de los pares.
e Asumir compromisos individuales y/o grupales con responsabilidad.

e Participar de manera critica, reflexiva, solidaria, ética y democratica, en instancias
de convivencia social.

e Respetar la diversidad étnica y cultural, local, regional, nacional e internacional.

e Reconocer los componentes y cddigos de representacién en las producciones
artisticas.

e Apreciar el valor de la cultura y de la educacidn en el desarrollo de la sociedad.

e Actuar en la proteccién y prevencién de la salud en el plano personal y social, y
en la promocién de acciones que tiendan al mejoramiento del ambiente
posibilitando un desarrollo sustentable.

2.2. Perfil de la Modalidad Técnico Profesional:

El perfil de una modalidad articula e integra conjuntos de saberes agrupados en dmbitos del
conocimiento humanistico, social, cientifico y técnico, estructurados con un nivel mayor de
especificacidon y contextualizacidn en funcidon de las dreas del conocimiento predominantes y
propias de cada una de las especialidades.

En particular, el perfil de la Modalidad Técnico Profesional articula e integra competencias
relacionadas con:

- el conocimiento y la resolucién de problemas en los procesos tecno-productivos

- las etapas que conforman esos procesos - diseno, transformacion, control, gestion,
comercializacion, distribucion —
- las dimensiones ambientales y de condiciones de trabajo que ellos involucran.
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El TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS al culminar el Nivel Secundario de la
Modalidad de Educacidn Técnico Profesional habra desarrollado las siguientes
competencias profesionales:

e Aplicar conocimientos de ciencias bdasicas (Fisica, Quimica, Biologia y
Matematica) en contextos productivos de diversa complejidad.

e Utilizar racionalmente la energia y los materiales como insumo en los procesos
de produccion.

e Participar en el andlisis y/o disefio y/o ejecucion de proyectos tecnoldgicos
productivos.

e Comprender el marco juridico regulatorio de las actividades productivas en
relacion con la proteccién ambiental, la salud, la seguridad en el trabajo y las
relaciones laborales.

e Colaborar en el asesoramiento técnico y participar en los procesos de gestion y
comercializacion de bienes y servicios.

e Poseer conocimientos basicos de Inglés Técnico.

e Aplicar normas de Seguridad e Higiene

e Utilizar recursos informaticos con la aplicacién de software especifico.

e Aplicar conocimientos de Estadistica.

3. PERFIL PROFESIONAL DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS
(Marco de Referencia Resolucién. C.F.E. Nro. 77/09 Anexo II)

3.1 Alcance del Perfil Profesional

El TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS estd capacitado para manifestar
conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo,
conforme a criterios de profesionalidad propios de su area y de responsabilidad social al:
“Evaluar las demandas de los andlisis planteados, interpretar adecuadamente el tipo de
requerimiento y planificar las acciones correspondientes que permitan su resolucion”
“Elaborar los cursos de accion adecuados para encarar la ejecucion de las tareas
planificadas.”

“Gestionar y administrar el funcionamiento del dmbito de trabajo, las relaciones
interpersonales y la provision de los recursos”

“Realizar andlisis de ensayos e interpretar sus resultados”

“Supervisar la ejecucion de ensayos y andlisis; la adecuacion de los procedimientos a normas
de calidad, sequridad y manejo adecuado de residuos.”

11



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA —
DGET y FP — ME Cordoba

“Generar y/o participar de emprendimientos vinculados con dreas de su profesionalidad”
“Operar y plantear mejoras en procesos quimicos, fisicos, fisicoquimicos y microbioldgicos”
Cada uno de estos puntos aplicados a los ambitos de produccion, laboratorios,
mantenimiento, desarrollo, gestion y comercializacidon, actuando en relacién de
dependencia o en forma independiente.

Serd capaz de interpretar las definiciones estratégicas surgidas de los estamentos técnicos y
jerdrquicos pertinentes, gestionar sus actividades especificas, realizar y controlar la totalidad
de las actividades requeridas hasta su efectiva concrecion, teniendo en cuenta los criterios
de seguridad, impacto ambiental, relaciones humanas, calidad y productividad.

3.2 Funciones que ejerce el profesional

A continuacion se presentan funciones y subfunciones del Perfil Profesional del Técnico, de
las cuales se pueden identificar las actividades profesionales:

3.2.1. Organizar y controlar la recepcion, almacenamiento y expedicion de materia prima,
insumos y/o productos terminados de la industria alimentaria.

El técnico organiza y controla los distintos ambitos de las industrias alimentarias. Debera
tener conocimientos especializados en tareas tales como: el almacenamiento de las
materias primas, perecederas y no perecederas, con diferente tamafio o grado de
maduracion, insumos y/o productos terminados que requieren condiciones especificas de
conservacion en las industrias vinculadas a su sector llevando a cabo la recepcion,
clasificacién y el control de existencias; realizando las operaciones de envasado y embalaje
de los elaborados acorde con los requerimientos de asepsia establecidos, organizando su
expedicion, transporte y distribucidon hasta llegar a los sitios de comercializacién, entre
otras.

e Recepcionar materias primas e insumos (materiales y productos) suministrados por los
proveedores, asegurando su correspondencia con lo solicitado.

En las actividades profesionales de esta subfuncién comprueba, documenta y registra las
condiciones técnicas e higiénicas requeridas en las materias primas e insumos. Para ello
dispone de la documentacién necesaria de la mercancia a contrastar, incluyendo la que
corresponde al productor y al transporte.

e Realizar el control de calidad de las materias primas e insumos recepcionados o a
recepcionar, tomar decisiones de la aceptabilidad o no de la materia prima o insumo, asi
como controlar las medidas higiénicas de los vehiculos de transporte al retirarse de la
planta.

En las actividades profesionales de esta subfuncién realiza el control de calidad de las
materias primas en su recepcion y durante los procesos de transformacion y/o en los
productos terminados como asi también el control de las aptitudes de los envases vy
materiales que se encuentran en contacto directo con los alimentos (caracteristicas fisicas,
guimicas y mecanicas, calidad de impresidn, otras). Toma ademas las decisiones pertinentes
sobre las condiciones de aceptabilidad de las mismas.

e Organizar y adecuar los espacios fisicos para el almacenamiento de materias primas,
insumos y productos terminados.
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En las actividades profesionales de esta subfuncién supervisa que los almacenes, depdsitos,
silos, tanques, conducciones y equipos de impulsion cumplen las condiciones de limpieza,
desinfeccion y nivel térmico, estableciendo criterios para la ubicacidon de las mercaderias
dependiendo del tipo de estacionalidad y caracteristica de producto. Para ello debe
establecer las cantidades, flujos, momentos, destinos y si se deben disponer de almacenes
intermedios a fin de cumplir los programas de produccién optimizando la utilizacién de los
espacios fisicos. Establece las condiciones y sistema de realizacién de inventarios y control
de materias primas, insumos y/o productos terminados.

e Almacenar y conservar las mercancias atendiendo a las exigencias de los productos,
controlando los pardmetros medio ambientales y de higiene y seguridad.

En las actividades profesionales de esta subfuncién verifica en primera medida que los
espacios fisicos, equipos y medios utilizados cumplen con la normativa legal vigente. Adecua
los lugares de almacenamiento a fin de alcanzar un dptimo aprovechamiento del volumen
disponible. Teniendo en cuenta la integridad de los productos, debe facilitar su
identificacion y clasificacién respetando las caracteristicas de los mismos (clase, categoria,
lote, caducidad, etc.). Ademds controla que se cumplan las variables de temperatura,
humedad relativa, luz y aireacién en los almacenes, cdmaras o depdsitos acorde al producto
almacenado, supervisando el manejo y control de plagas.

e Interviene en todas las dreas de la logistica de distribucion de materias primas, insumos
y producto terminado.

En las actividades profesionales de esta subfuncion efectia los suministros internos
requeridos por produccién de acuerdo con los programas establecidos, minimizando los
tiempos de transporte. Para ello debe atender y preparar las érdenes de acuerdo a las
especificaciones recibidas, registrandolas y archivandolas, pudiendo realizar las operaciones
de manipulacién y transporte interno siguiendo los medios adecuados de forma tal de no
deteriorar los productos y respetando las condiciones de trabajo y seguridad.

e FEvaluar y controlar las condiciones de calidad en el transporte de materia prima y
productos terminados acorde con la legislacion vigente.

En las actividades profesionales de esta subfuncién organiza el transporte siguiendo el
organigrama de aprovisionamiento y/o expedicién evaluando la documentacion e
informacidén del transporte tales como limpieza, conservacidn, circunstancias de ruta, niveles
de fiabilidad, entre otros, verificando que las mismas cumplan con las normas y/o legislacion
vigente.

3.2.2. Operary Controlar los pardmetros de proceso en las distintas lineas de produccion y
en los equipos, a través de los instrumentos de uso habitual existentes en la industria
alimentaria.

El técnico interpreta el proceso y las variables empleadas para la elaboracién de los distintos
tipos de alimentos de origen animal, vegetal, mineral y/o artificial. Debe conocer y poder
operar distintos equipos de las lineas de produccién, mantenimiento y seguridad con sus
respectivos sistemas de control manual y automdtico, pudiendo sugerir cambios de
tecnologia y de condiciones operativas.

e Operary calibrar equipos de plantas de produccion.
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En las actividades profesionales de esta subfuncion opera los distintos equipos en las lineas
de produccidn, participa en la evaluacidn de los resultados de los anadlisis y ajusta materiales,
equipos y técnicas para lograr cada vez mayor precisién y exactitud de proceso.

e Controlar, analizar y ajustar las variables de procesos.

En las actividades profesionales de esta subfuncidon controla y analiza las variables que
intervienen en el proceso, modificandolas a fin de garantizar los pardmetros aceptables en el
mismo. Ademas debe disponer de los conocimientos necesarios para interpretar y llevar a
cabo el plan de control de procesos y calidad preestablecidos, la légica interna, las
especificaciones de los andlisis organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos y
microbioldgicos pudiendo volcar los resultados en las operaciones necesarias.

e Detectar, informar y/o proponer modificaciones ante fallas en equipos, instalaciones y/o
instrumentos del proceso.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn se realiza el mantenimiento preventivo-
operativo basico de equipos e instrumental y/o en caso de detectar fallas cuando realiza su
operacion, informa, actuando Interdisciplinariamente con expertos.

e Supervisar las lineas de produccion continua.

En las actividades profesionales de esta subfuncion el técnico supervisa las operaciones
normales de linea, puesta en marcha, puesta en régimen, parada programada y parada de
emergencia en lineas de producciéon continua de productos alimenticios.

3.2.3 Organizar y gestionar las actividades de laboratorio, de los distintos procesos de
produccion y/o del desarrollo de nuevos productos, conformes a las normas de higiene,
seguridad y ambiente en el procesamiento de los alimentos.

El técnico es el encargado de organizar y gestionar las actividades en los distintos ambitos de
la industria alimentaria en el cual se desempefie. Para ello debe identificar y realizar diversas
actividades vinculadas al sector. Entre ellas el control de stocks, la recepcidn y disponibilidad
de materiales y el registro y confecciéon de la documentacidn pertinente para la toma de
decisiones.

e Interpretar documentacion técnica.

En las actividades profesionales de esta subfuncién recopila y analiza documentacion técnica
tales como hojas de procesamiento de datos, anadlisis estadisticos, estudios de mercado,
informe de paneles de degustacién, entre otras, de manera de planificar las acciones
correspondientes que le permitan una adecuada resolucion.

e Realizar toma de muestras.

En las actividades profesionales de esta subfuncion el técnico realiza la toma de muestra en
cualquier punto de la linea de produccion, sus subproductos y/o efluentes, valiéndose de
normas preestablecidas y/o especificaciones particulares.

e Realizar la recepcion de muestras.

En las actividades profesionales de esta subfuncion el técnico realiza la recepcion de
muestras y/o documentacion pertinentes y clasifica las mismas. Para ello debe conocer y
tener en cuenta los procedimientos analiticos y objetivos de estudio de estas a fin de
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garantizar el adecuado traslado y conservacion de las muestras hasta y en el laboratorio, asi
como la precision, exactitud y representatividad de los datos que resulten de los analisis.

e Controlar los stocks predeterminados de los distintos insumos y materiales necesarios
para el acondicionamiento y funcion del dmbito en el cual se desempenia.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se encarga de relacionar las demandas
de los diferentes insumos y materiales necesarios con los stocks minimos teniendo en
cuenta los consumos programados a fin de garantizar la continuidad de los procesos. Puede
ademas organizar la compra de los mismos en funcién de las prioridades y tiempos de
entrega acorde a la programacién de suministros requeridos.

e Elaborar y/o evaluar presupuestos de los distintos tipos de andlisis organolépticos,
fisicos, quimicos, fisicoquimicos y microbioldgicos.

En las actividades profesionales de esta subfuncién elabora los cémputos anticipados de los
costos de los distintos tipos de analisis, teniendo en cuenta los gastos y rentas que alli se
efectien, pudiendo ademads, hacer evaluacidon de los mismos en cuestiones afines a su
ambito de profesionalidad.

e Identificar las operaciones y procesos a adoptar, adaptar u optimizar.

En las actividades profesionales de esta subfuncion el técnico identifica los distintos tipos y
fases del proceso conociendo ademds las alternativas existentes y/o aplicables en las
distintas operaciones y/o procesos.

e Participar en el programa de manejo seqguro de residuos en lo referente a sus dreas de
profesionalidad siguiendo las normas establecidas, respetando los pardmetros medio
ambientales y de higiene y sequridad

En las actividades profesionales de esta subfuncién puede intervenir desde la compra de los
materiales necesarios para un ensayo hasta el destino final que se da a los residuos
generados. Interviene en actividades tales como: la segregacién de las distintas corrientes
de residuos, efectuar neutralizaciones, destilaciones u otros tratamientos fisicoquimicos
pertinentes a fin de minimizar los riesgos potenciales de los residuos, ya sea en su
eliminacién o por transporte y manipulaciones buscando ademads la reutilizaciéon de los
mismos. Para ello debe conocer y usar métodos adecuados para desechar los distintos tipos
de residuos generados y asumir su responsabilidad por la realizacién de las practicas
pudiendo recibir la colaboracidon de profesionales de otras dreas o trabajar bajo la
supervisidon directa de un profesional entrenado.

e Registrary elaborar documentacion pertinente en cada caso.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn, el técnico participa en la elaboracion de
la documentacion técnica de productos alimenticios, necesaria en todas las etapas donde se
requiera la misma, pudiendo registrar algin suceso, como asi también establecer
recomendaciones generales y dar curso a la documentacion segun corresponda.

3.2.4  Realizar e interpretar andlisis y ensayos organolépticos, fisicos, quimicos,
fisicoquimicos y microbiolégicos de materias primas, insumos, materiales en proceso y
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productos alimenticios (de origen animal, vegetal, mineral y/o artificial), efluentes y
emisiones al medio ambiente

El técnico estd capacitado para desempenarse como analista de materias primas, insumos,
materiales en proceso, productos, efluentes y emisiones al medio ambiente. Para ello
conoce los métodos y técnicas de ensayo, equipos e instrumental de laboratorio, e
interpreta, ejecuta, pone a punto y optimiza técnicas especificas, valiéndose de normas,
cddigos y otras documentaciones pertinentes.

e Indagar la informacion técnica especifica sobre la metodologia pertinente a cada tipo de
andlisis
En las actividades profesionales de esta subfuncion, el técnico indaga y selecciona sobre las

técnicas de andlisis de acuerdo a la reglamentacion vigente y especificaciones particulares,
en relacion al tipo de alimento.

e Conocer e implementar los principios de las Buenas Prdcticas aplicadas al Laboratorio
(BPL)

En las actividades profesionales de esta subfuncion, el técnico debe conocer las Buenas
Practicas aplicadas al Laboratorio para implementar las mismas en todo momento.

e Organizar los elementos necesarios para llevar a cabo la metodologia analitica
adoptada

En las actividades profesionales de esta subfuncion, el técnico se abastece de los reactivos,
instrumentos y materiales necesarios para realizar la determinacién en el laboratorio.

e Realizar los ajustes de la técnica adoptada.

El técnico lleva a cabo el ensayo de la técnica adoptada y realiza los ajustes necesarios para
ponerla a punto.

e Readlizar andlisis y ensayos organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos 'y
microbioldgicos bajo normas establecidas, codigos y otras documentaciones pertinentes.

En las actividades profesionales de esta subfuncién realiza los andlisis y ensayos
correspondientes siguiendo las normas y procedimientos establecidos y aplicables en cada
tipo de analisis.

e Realizar el mantenimiento preventivo y funcional bdsico de los equipos e instrumentos
que utiliza

En las actividades profesionales de esta subfuncién realiza el mantenimiento preventivo y
funcional basico de los distintos instrumentos y equipos que utiliza. Para ello debe conocer
las partes y elementos constitutivos esenciales, su funcionamiento, dispositivos de
regulacién y control, consumibles, entre otros.
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3.2.5 Aplicar y controlar la ejecucion de normas de higiene y seguridad, ambientales,
inocuidad, inspeccion e integridad a fin de alcanzar los estdndares definidos en los distintos
tipos de alimentos.

El técnico estd capacitado para desempenarse en centros de fiscalizacién bromatoldgica,
plantas de procesamiento-fraccionamiento y almacenamiento de productos alimenticios,
plantas de tratamiento de residuos y sistemas de abastecimiento y potabilizacién de agua,
desarrollar tareas de inspeccion municipal en organismos competentes. Para ello debe
conocer y aplicar correctamente las normas de higiene y seguridad, inocuidad, inspeccion,
calidad e integridad a fin de mantener los estandares fijados para los distintos tipos de
alimentos y atendiendo a las particularidades y especificidades de desarrollo.

e Fiscalizar el cumplimiento de la legislacion vigente desemperfidndose en organismos
oficiales competentes.

En las actividades profesionales el técnico estd capacitado para fiscalizar
bromatoldgicamente plantas de procesamiento-fraccionamiento y almacenamiento de
productos alimenticios, plantas de tratamiento de residuos y sistemas de abastecimiento y
potabilizacion de agua.

e Conocer, aplicar y controlar el correcto empleo de las normas de bioseguridad, higiene,
inocuidad, inspeccion, calidad e integridad del producto alimenticio.

En las actividades profesionales el técnico debe conocer las normas higiénico-sanitarias y de
bioseguridad establecidas de acuerdo a la legislacion y especificaciones particulares, parala
recepciéon de materias primas, insumos, proceso de elaboracién, fraccionamiento,
almacenamiento, transporte y distribucién de acuerdo al destino y tipo de producto
alimenticio.

e Participar en la capacitacion del personal respecto de las normas higiénico-sanitarias y
de bioseguridad.

En las actividades profesionales de esta subfuncién el técnico participa en la capacitacion del
personal en normas de higiene y Buenas Practicas de Manufactura.

e Auditary asesorar a la industria alimentaria sobre normas sanitarias y de construcciones
sanitarias.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn el técnico esta capacitado para asesorar

y participar en auditorias, internas o externas, sobre los requisitos y las normas que rigen a

la industria, el transporte y al comercio de los alimentos.

3.2.6 Generar y/o participar de emprendimientos vinculados con dreas de su profesionalidad.

El técnico estd en condiciones de actuar individualmente o en equipo en la generacion,
concrecion y gestiéon de emprendimientos. Para ello dispone de las herramientas basicas
para identificar el proyecto, evaluar su factibilidad técnico-econdmica, implementar y
gestionar el emprendimiento, requiriendo el asesoramiento y/o asistencia técnica de
profesionales de otras disciplinas cuando lo considere necesario.

e Prestar servicios de asistencia técnica a terceros.

En las actividades profesionales de esta subfuncidon puede prestar servicios de asistencia
técnica en dareas ligadas a los procesos de transformacidn que requieran de sus
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conocimientos, tales como: control de elaboracién, tratamientos de residuos, efluentes y
emisiones, organizacion, gestion, control de calidad, control bromatoldgico, aspectos de
seguridad e higiene y todos los otros aspectos relacionados a su trayectoria formativa.

e Evaluar la factibilidad técnico—econdmica de microemprendimientos.

Las actividades profesionales de esta subfuncidn se realizan evaluando las variables técnico
— econdmicas del proyecto de inversion, definiendo resultados a obtener y metas a cumplir.

e Proyectar y gestionar la instalacion de laboratorios y plantas de pequefia y mediana
escala vinculados al sector alimentario.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn proyecta y gestiona instalaciones de
laboratorios y plantas de pequefia y mediana escala, para ello dispone y utiliza los
conocimientos necesarios para determinar de proyectos en plantas, adaptaciones,
ampliaciones, optimizaciones y mejoras.

e Seleccionar, adquirir y supervisar el montaje de equipos de laboratorio y de plantas de
la industria alimentaria.

En las actividades profesionales de esta subfuncion obtiene e interpreta la documentacion
técnica pertinente y procura los recursos necesarios para el montaje y ensamble de
dispositivos, instrumentos y/o equipos de forma que puedan funcionar o lograr el fin para el
cual se los destina. Realiza la actividad sobre la base de técnicas correctas de trabajo, en los
tiempos fijados, aplicando permanentemente las normas de higiene, seguridad y medio
ambiente correspondientes.

4. AREA OCUPACIONAL

La gran diversidad agropecuaria que tiene nuestro pais permite la produccién comercial de
diferentes recursos vegetales y animales que son materia prima alimentaria. La tradicién
nacional en elaboracion de alimentos ha venido abordando nuevos desafios. Ya no se trata
solo de agregar valor en la cadena alimentaria, sino de producir grandes volimenes en
plantas de proceso continuo ubicadas en distintos lugares del pais, haciéndolo con los
maximos niveles de asepsia. La marcada estacionalidad y el caracter perecedero que
presentan las materias primas de origen agropecuario, sumado a la necesidad de maximizar
el aprovechamiento de equipamiento fabril cada vez mas sofisticado y costoso, exige
conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en el técnico de las plantas
industriales. Por otra parte la gran distancia con los mercados externos y la concentracion de
la poblacién interna en grandes zonas localizadas conllevan a aplicar diversas operaciones
de conservacién, que sumadas a nuevos desarrollos en envases y embalajes, permitan
acortar los costos de fletes.

Los adelantos cientificos/tecnoldgicos en las determinaciones analiticas, hacen posible
controles mas rigurosos determinando procesos de alta complejidad y selectivos a fin de
satisfacer las necesidades de los consumidores, los cuales requieren de productos cada dia
mas personalizados, con la consecuente adaptacion continua de los sistemas de produccién.
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Todo esto promueve el concepto de Tecnologia de los Alimentos como superador de lo
meramente industrial en el rubro, apareciendo una fuerte apuesta a la Investigacion vy
Desarrollo, asi como la interacciéon con las Ciencias de la Salud, la Mercadotecnia y la
Publicidad entre otras disciplinas.

Los avances en este campo son posibles mediante una figura profesional idonea en esta
area. Para ello el Técnico en Industrias de los Alimentos posee una amplia movilidad dentro
del sector alimenticio, considerando tantos alimentos destinados al consumo humano o
animal. Podra desempefiarse en empresas de distinto tamafio, productoras de commodities
o productos diferenciados, con tecnologia de punta o intermedia.

El Técnico en Industrias de los Alimentos tiene un amplio campo laboral. Podra
desempefiarse en:

1. Empresas industriales, en empresas contratistas o de servicios para el area de las
industrias de los alimentos.

2. Oficinas técnicas publicas y privadas desarrollando servicios de asesoramiento
técnico.

3. Empresas de higiene y seguridad alimenticia.

E

En microemprendimientos realizando trabajos interdisciplinarios de investigacion y
desarrollo de productos alimenticios.

Organismos gubernamentales y no gubernamentales.
En Instituciones de Investigacion y Desarrollo Publicas o Privadas.

En laboratorios y plantas de Universidades.

© N o W

En laboratorios de andlisis especializados de productos alimenticios y de efluentes
provenientes de la industrias alimentarias.

9. En Instituciones Publicas en las dreas de control bromatoldgico.

10. En emprendimientos generados por el técnico o integrando pequefios equipos de
profesionales.

11. En las plantas de produccién de las Industrias Alimentarias.

Los roles de éste técnico podran ser, en distintas etapas de su carrera, desde fuertemente
especificos, hasta marcadamente globales y gestionales; variando con el tamafo, contenido
tecnoldgico y tipo de proceso y/o producto de la empresa en la que se desemperie. Debe
saber trabajar en forma coordinada y en equipo, asi como bajo rigurosas normas de calidad
y sistemas de inocuidad e Inspeccién de los Alimentos.

Ambitos de desempefio

Dentro de las areas que se detallaron con anterioridad, se pueden definir los dmbitos de
desemperiio del técnico en Industrias de los Alimentos. Estos pertenecen a un espectro muy
amplio dada la versatilidad y la variedad de conocimientos que el profesional posee.

A continuacién se hace una descripcion de estos ambitos de desempefio.
En tal sentido el Técnico en Industrias de los Alimentos podra desempeiiarse en:
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e Laboratorios de andlisis quimicos, fisicoquimicos y microbioldgicos de empresas e
industrias alimentarias.

e Laboratorios de investigacion y desarrollo de nuevos productos y técnicas de analisis,
en Industrias, Instituciones de Investigaciéon, Universidades.

e Plantas de produccion, que se dediquen a la transformacion y/o la elaboracion de
productos alimenticios en general.

e Departamentos de comercializacién y asistencia técnica de empresas dedicadas a la
venta de productos, servicios, equipos e instrumentos relacionados a las actividades
de la Industria Alimentaria.

5. HABILITACIONES PROFESIONALES

Del analisis de las actividades profesionales que se desprenden del Perfil Profesional, se
establecen como Habilitaciones para el Técnico en Industrias de los Alimentos:

- Ejecutar y/o controlar los planes de recepcién, elaboracion, transformacion vy
conservacion de productos alimenticios.

- Coordinar el enlace entre la direccién técnica y el personal afectado a las tareas de
elaboracién de productos.

- Distribuir, ordenar y supervisar los trabajos del personal de elaboracién.

- Intervenir en las tareas de logistica interna coordinando las acciones con el personal de
planta.

- Elaborar registros sobre variables operativas.

- Inspeccionar los insumos y los procesos de transformacién de la materia prima y
elaboracién de los productos alimenticios, tomando aquellas medidas de control adecuadas
para corregir deficiencias y perfeccionar los procesos.

- Tomar muestras de materia prima, insumos y de productos en elaboracién y
elaborados.

- Realizar e interpretar analisis (organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos y
microbioldgicos).

-  Elaborar y/o evaluar presupuestos de ejecucion de gastos para el laboratorio y la planta
de produccién.

- Efectuar el control de calidad que asegure el cumplimiento de las normas de la
legislacién en vigencia.

- Determinar el valor nutritivo y toxicoldgico de los alimentos.

- Controlar el cumplimiento de las condiciones de higiene, inocuidad, conservacién y
presentacion de los alimentos.
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- Colaborar en estudios y proyectos de investigacién para introducir innovaciones
tecnoldgicas, o modificaciones en los equipos y/o procesos tendientes a mejorar el producto
y aumentar el rendimiento.

- Contribuir al mantenimiento de la maquinaria e instrumentos y velar por las buenas
condiciones del ambiente de trabajo y produccién.

- Participar en la capacitacién del personal y de los manipuladores de alimentos.

- Asesorar y colaborar en procesos de auditoria a la industria de la alimentacién sobre
normas sanitarias y de construcciones sanitarias.

6. ESTRUCTURA ORGANIZATIVA DEL SEGUNDO CICLO DE NIVEL
SECUNDARIO - TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS

CAMPOS FORMATIVOS HORAS RELOJ ANUALES
Etica, Ciudadana y Humanistica
1.320
General
Cientifico Tecnoldgica 1.296
Técnica Especifica 1.992
Prdctica Profesionalizante 288
TOTAL 4.896

El conjunto de los cuatro campos formativos de segundo ciclo (4°, 5°, 6° y 7° Aifo) para el
TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS, involucran una carga horaria total de 4.896
horas reloj anuales, organizadas en espacios curriculares de diferente complejidad vy
duracién de los campos de Formacién Etica, Ciudadana y Humanistica General; Cientifico
Tecnoldgica, Técnica Especifica y Practica Profesionalizante.

La articulacién de los campos de formacion se concreta en torno a la integracidon de
capacidades, contenidos y actividades de ensefianza aprendizaje

6.1. ESPACIOS CURRICULARES CORRESPONDIENTES AL CAMPO DE FORMACION ETICA,
CIUDADANA Y HUMANISTICA GENERAL PARA EL 4°, 5° Y 6° ANO DEL TECNICO EN
INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS.

21



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA —
DGET y FP — ME Cordoba

El Campo de Formacién Etica, Ciudadana'y Humanistica General consta de 19 (diecinueve)
espacios curriculares obligatorios, estructurados de la siguiente forma:

Cuarto Aio: Lengua y Literatura; Geografia; Historia; Inglés; Educacion Artistica; Educacion
Fisica.

Quinto Afo: Lengua y Literatura; Psicologia; Geografia; Historia; Inglés; Educacion Artistica;
Educacion Fisica.

Sexto Afo: Lengua y Literatura; Filosofia; Ciudadania y politica; Inglés; Educacion Artistica;
Educacion Fisica.

La carga horaria correspondiente al Campo de Formacién Etica, Ciudadana y Humanistica
General del segundo ciclo es de 1320 horas reloj anuales.

6.2. ESPACIOS CURRICULARES CORRESPONDIENTES AL CAMPO DE FORMACION
CIENTIFICO-TECNOLOGICA PARA EL 4°, 5°, 6° Y 7° ANO DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE
LOS ALIMENTOS.

El Campo de Formacion Cientifico - Tecnoldgica consta de 14 (catorce) espacios curriculares
obligatorios, estructurados de la siguiente forma:

Cuarto Aifo: Matemadtica; Biologia; Fisica; Tecnologia de los Materiales.

Quinto Ano: Matematica; Fisica; Nutricion.

Sexto Afo: Analisis Matematico; Economia y Gestidn de la Produccién Industrial; Energias
Renovables y Ambiente.

Séptimo Afo: Inglés Técnico, Emprendimientos, Marco Juridico de las Actividades
Industriales; Higiene y Seguridad Laboral.

La carga horaria correspondiente al Campo de Formacidon Cientifico- Tecnoldgica del
segundo ciclo, es de 1.296 horas reloj anuales.

6.3. ESPACIOS CURRICULARES CORRESPONDIENTES AL CAMPO DE FORMACION TECNICA
ESPECIFICA PARA EL 4°,5°, 6° Y 7° ANO DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS.

El Campo de Formacion Técnico Especifica consta de 16 (dieciséis) espacios curriculares
obligatorios, estructurados de la siguiente forma:

Cuarto Afo: Quimica Orgdanica; Quimica General e Inorganica; Legislacion Alimentaria y
Sanitaria.

Quinto Ano: Quimica Bioldgica; Quimica Analitica General; Tecnologia de los Alimentos I;
Operaciones y Tecnologias de Control.

Sexto Aio: Microbiologia General; Bromatologia; Tecnologia de los Alimentos IlI; Industrias
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Alimentarias |; Estadistica Aplicada.
Séptimo Afo: Microbiologia de los Alimentos; Bromatologia y Toxicologia; Biotecnologia en
Alimentos; Industrias Alimentarias II.

a) El espacio curricular “Tecnologia de los Alimentos”, se divide en dos etapas sucesivas
conforme a los niveles de complejidad que posee y desdoblando su carga horaria. Se
adoptan las denominaciones de Tecnologia de los Alimentos | y Tecnologia de los
Alimentos Il, ubicdndose en 5° y 6° afio del trayecto respectivamente.

b) El espacio curricular “Industrias Alimentarias”, se divide en dos etapas sucesivas
conforme a los niveles de complejidad que posee y desdoblando su carga horaria. Se
adoptan las denominaciones de Industrias Alimentarias | e Industrias Alimentarias I,
ubicandose en 6° y 7° afio del trayecto respectivamente.

c) Dado que el Laboratorio y Areas de Produccién constituyen el dmbito laboral por
excelencia para el Técnico en Industrias de los Alimentos; es imprescindible la
articulacion entre teoria y practica en el desarrollo de cada espacio curricular
correspondiente al Campo de Formacién Técnica Especifica.

d) La planificacion de actividades practicas (no inferiores a un 70 % de la carga horaria
total), se disefiaran e implementaran entre el docente del espacio curricular y el
Maestro de Ensefianza Practica del segundo ciclo, trabajando en equipo pedagdgico
para fortalecer la articulacion entre teoria y practica

La carga horaria correspondiente al Campo de Formacién Técnica Especifica del segundo
ciclo, esde 1.992 horas reloj.

6.4. ESPACIO CURRICULAR CORRESPONDIENTE AL CAMPO DE FORMACION PRACTICA
PROFESIONALIZANTE PARA EL 7° ANIO DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS.

El Campo de Formacién Préctica Profesionalizante consta de 1 (uno) espacio curricular
obligatorio, estructurado de la siguiente forma:

Séptimo Ano: Formacién en Ambiente de Trabajo

Serdn organizadas, implementadas y evaluadas por el Equipo Institucional de Practica
Profesionalizante, conformado por docentes y Maestros de Ensefianza Practica del segundo
ciclo.

La carga horaria correspondiente al Campo de Formacion Practica Profesionalizante es de
288 horas reloj anuales.
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7. CONTENIDOS/ACTIVIDADES DEL CAMPO DE FORMACION ETICA,
CIUDADANA Y HUMANISTICA GENERAL (FECY HG) DEL4,5Y 6 ANO

CUARTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Lengua y Literatura
UBICACION: 4° Afio
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales. 4 (cuatro) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

Desde la concepcién del lenguaje como matriz constitutiva de la identidad individual y social
y como actividad humana, mediadora de todas las demads, este espacio curricular organiza
una serie de saberes y practicas, a partir de las cuales en el Segundo Ciclo de la Educacién
Técnico Profesional - y dando continuidad a la trayectoria iniciada en el Primer Ciclo - la
Escuela y los docentes asumen el compromiso de formar a los estudiantes como
ciudadanos sujetos de las practicas del lenguaje

Se pretende orientar la accién de la ensefianza hacia:

- La inclusion efectiva de todos los jévenes en auténticos contextos de participacion y
didlogo democraticos, habilitando la posibilidad de disfrutar de los bienes de la cultura y
apropiarse de la palabra.

- La diversificacion de experiencias educativas que permitan a los jévenes ampliar sus
posibilidades de participacién en variados dambitos sociales y culturales en un mundo cada
vez mas diverso y plural.

- El desarrollo de una actitud analitica, reflexiva y responsable a través de la
participacidn en experiencias individuales y sociales que involucren diferentes modos de leer
e interpretar los textos, disponer de la escritura, comprender los intercambios orales y
participar en ellos. .

- La promocion de practicas de oralidad, lectura y escritura en el ambito de la
literatura que instalen la experiencia literaria en una zona de cruce entre lo personal y lo
social, entre la propia historia y la de la comunidad, entre lo regional, lo nacional y lo
universal.

- El fortalecimiento de la formacién de lectores literarios con repertorios de lectura
cada vez mas ricos y capaces de establecer vinculos de sentido entre la literatura y otras
manifestaciones artisticas en tanto voces de las culturas.

- La generacién de situaciones didacticas y proyectos de escritura que permitan a los
estudiantes apropiarse de saberes y practicas cada vez mas especializados para reelaborar la
informacién obtenida, comunicar a otros lo que sienten, creen, saben, piensan y opinan;
interactuar socialmente y crear nuevos mundos posibles.
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- Un trabajo destinado a la construccion de aprendizajes desde nuevas practicas
letradas que permitan interpretar y recuperar las coordenadas socioculturales de los
discursos sociales.

- La construccién de estrategias reflexivas y dialdgicas que favorezcan el desarrollo
pleno de la autonomia de los estudiantes, tanto en la accién como en la expresion.

- La promocién de practicas que permitan a los estudiantes compartir sus
producciones y lecturas y relacionarse con los diversos circuitos de socializacién, incluidos
aquéllos ofrecidos por las Tecnologias de la Informacion y la Comunicacion.

Para cuarto afo se propone el abordaje de obras de la Literatura Universal, con el objetivo

de ofrecer a los estudiantes experiencias de lectura que los orienten a la interpretacién,
apreciacion y valoracién de la produccién literaria de los mas diversos lugares y momentos;
les permitan profundizar y ampliar su vision del mundo mediante la lectura critica y
comparativa de los textos; les brinden la posibilidad de relacionar la literatura con las ideas
estéticas dominantes en su contexto, asi como con las transformaciones sociales, culturales
y artisticas, y también de indagar y descubrir la pervivencia de temas y mitos universales y
comunes a todas las épocas.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la literatura

Participacién en situaciones de intercambio dialégico: conversaciones, discusiones y debates
sobre temas propios del ambito de la literatura. Frecuentacion de obras de de la literatura
universal de género narrativo, lirico y dramatico de diversas épocas y autores. Construccion
de itinerarios personales de lectura, a partir del seguimiento de un autor, un género, un
tema, un personaje, teniendo en cuenta obras de la literatura universal. Incorporacién de
convenciones de los distintos géneros como claves para el enriquecimiento de las
posibilidades interpretativas. Construccidn de relaciones tematicas, simbdlicas y estilisticas
entre la produccién literaria, otras artes y multimedios. Resignificacion de sentidos de
textos leidos poniendo en juego saberes sobre sus contextos sociohistéricos y culturales de
produccién. Construccion de lineas de continuidad y ruptura en la serie histérica de
movimientos, corrientes y generaciones de la literatura universal considerando géneros,
subgéneros, tdpicos, formas de representacién de la realidad y la experiencia, estilos de
autor. Lectura, escucha y escritura de textos de opinidn que dan cuenta de la interpretacién
y analisis critico de una obra o de un corpus variado de ellas. Exploracidn, reflexion y
apreciacion de las funciones personales y sociales y los sentidos atribuidos a la literatura en
distintas épocas y culturas. Participacién en situaciones de lectura de textos literarios de
diversos géneros y subgéneros que permitan el analisis y la reflexién de la literatura como
creacidn artistica con sus leyes propias; produccion particular en la que el autor comunica
sentidos. Reconocimiento vy significacion de diferentes formas de intertextualidad:
Intertextualidad general (vinculacion de la literatura con otros discursos sociales y estéticos);
Intertextualidad limitada (vinculacién entre obras de un mismo autor). Lectura,
interpretacion y valoracién de relatos de procedencia oriental y occidental. Comparacion y
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analisis de relatos mitolégicos que permitan identificar diferentes modos de explicar los
origenes de una civilizacién: cosmogonia y teogonia de los pueblos. Busqueda y rastreo de la
presencia de grandes mitos universales y sus personajes en otros géneros, otras historias y
otras épocas. Seguimiento de lineas de continuidad, transformaciéon y ruptura en la
literatura universal de matriz épica en diferentes géneros: épica heroica y épica didactica;
tragedia épica; épica de aventura; épica de ciencia ficcidn; fantasia épica. Analisis de
personajes de obras de la literatura universal, poniendo en juego conceptos de la teoria
literaria que enriquezcan las interpretaciones: héroe mitoldgico, héroe moderno,
superhéroe y antihéroe; tipos, estereotipos y arquetipos. Lectura de textos dramadticos
representativos de la literatura universal. Analisis de relaciones intertextuales entre
literatura, artes plasticas, cine, musica: observacién, reconocimiento y comparacién de
pervivencias, adaptaciones, reformulaciones, etc. Lectura y produccién de textos
académicos (de estudio) y criticos (de analisis) de Literatura, acordes a los ejes abordados.
Produccidon de biografias de autores de obras literarias leidas. Invencion de biografias
apdcrifas y entrevistas ficticias a un autor. Produccion de semblanzas —atendiendo a las
convenciones de la variedad textual- para una galeria de personajes. Participacién en
proyectos de escritura de ficcidon colaborativa en redes virtuales de escritores adolescentes
y jovenes

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de estudio

Seleccion, confrontacién y registro de informacidn y opiniones provenientes de diversas
fuentes como soporte de discusiones sobre temas propios del area. Discriminacion de
hechos, temas, problema y opiniones en sus intervenciones y las de los demas.
Identificacidn, registro y sistematizacion de nucleos informativos relevantes en exposiciones
sobre tematicas diversas a cargo de los pares, el docente y especialistas invitados (toma de
apuntes y elaboracién de organizadores graficos). Organizacion de estructura y contenido en
presentaciones orales de caracter informativo, con inclusién de recursos graficos de apoyo.
Apropiacidon de estrategias basicas para formular opiniones, construir y enunciar
argumentos y proporcionar pruebas a partir de consulta de fuentes diversas y elaboraciones
personales. Seleccidn estratégica y empleo de los recursos paraverbales (entonacion, tonos
de voz, volumen, ritmo) y no verbales (postura corporal, gestos, desplazamientos, mirada)
como refuerzo de la oralidad. Seleccion de fuentes —impresas y electrénicas- en el contexto
de una busqueda tematica. Consulta de indices generales y analiticos, para la busqueda de
informacién especifica. Localizacion de datos por busqueda en la web para ampliar
informacién y resolver problemas. Lectura detenida de textos expositivos haciendo
anticipaciones a partir de paratexto verbal (titulos, notas, prélogo, etc.) e icdnico (en
medios impresos y digitales). Reconocimiento de los procedimientos especificos de los
diferentes tipos textuales (definiciones, reformulaciones, citas, comparaciones y ejemplos) y
su utilizacion como claves de la construccion de sentido. Registro de informacion relevante y
elaboracién de resumenes aplicando procedimientos de supresion, generalizacion vy
construccion en textos expositivos. Lectura cooperativa y dialdgica a partir de proyectos a
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través de herramientas de busqueda en la Red (webquest’, miniquest®, cazas del tesoro®,
viajes virtuales). Socializacion de lo comprendido e interpretado empleando estrategias
apropiadas. Afianzamiento de estrategias de monitoreo, regulacidn, verificacién vy
autocorreccion de los propios procesos de comprensiéon. Produccién de escritos de trabajo:
cuadros, notas, fichas, resumenes, sintesis, redes conceptuales. Preparacién de escritos
soporte de una exposicion (resumen, notas, "guiones", listados, epigrafes, titulos...).
Produccidn de textos expositivos (recensiones, hojas informativas) sobre temas estudiados,
con énfasis en la organizacion de la informaciéon segin secuencias de comparacién-
contraste; la inclusion de definiciones y ejemplos. Produccién de textos digitales -
atendiendo a condiciones bdsicas del soporte- sobre tematicas de estudio investigadas para
ser difundidos a través de mails, comentarios en blogs, foros.

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la participaciéon ciudadana

Intervencion activa y reflexiva en conversaciones sobre situaciones y preocupaciones
personales y del grupo. Seleccién, confrontacidon y registro de informacién y opiniones
provenientes de diversas fuentes como soporte de discusiones sobre temas propios del
area, del mundo de la cultura y de la ciudadania. Escucha critica de textos referidos a
sucesos de actualidad provenientes de diversos emisores directos y de medios
audiovisuales (para seleccionar material a ser difundido a través de dispositivos
multimediales). Planificacién y desarrollo de presentaciones orales sobre hechos de
actualidad social, politica o cultural con soporte de las tecnologias de la informaciéon y la
comunicacién. Lectura, escucha y comentario de noticias de la prensa grafica, radial,
televisiva y electrénica. Lectura y comentario de cartas de lectores y analisis de sus
funciones y contextos de uso. Lectura y comentario de textos periodisticos de opinion:
editorial y articulo de opinion. Andlisis de estructuras y estrategias argumentativas en los
textos de opinidn. Reconocimiento de posturas, argumentos centrales, contrargumentos y
pruebas en textos argumentativos producidos por periodistas, agentes culturales y
expertos. Lectura e interpretacidon de relatos biograficos y autobiograficos de referentes
culturales, sociales, politicos en formatos tradicionales (diario intimo, cartas, etc.) y virtuales
(blogs, fotolog, entre otros). Lectura, procesamiento, andlisis y sistematizaciéon de encuestas
de opinidn (sobre uso de medios masivos de comunicacidn, consumos culturales, prdacticas
comunicativas en la Red, niveles de participacion ciudadana...). Participacidn en practicas de
escritura vinculadas con la solucién de problemas de la escuela y de la comunidad: redaccién
colectiva de cartas de lector en respuesta a problemas del contexto escolar y extraescolar.
Exploracidon de los usos textuales provenientes del ambito juridico, comercial, laboral e
institucional. Participacién en experiencias de intercambio oral y escrito con diferentes
instituciones sociales (para solicitar informaciéon, formular sugerencias, requerir

4 Herramientas didacticas que se basan en actividades orientadas a la investigacion en las que los estudiantes se sirven de recursos de Internet
previamente seleccionados.

5 Variante de corta duracién de una webquest. Pueden ser de descubrimiento, de exploracién o de culminacion.
6 Consiste en una serie de preguntas y una lista de direcciones de paginas web de las que pueden extraerse o inferirse las respuestas. Algunas incluyen
una “gran pregunta” al final, que requiere que los estudiantes integren los conocimientos adquiridos en el proceso. Se trata de una busqueda asistida.
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autorizaciones). Analisis de los rasgos caracteristicos de los discursos normativo-juridicos:
reglamentos, normas de convivencia, leyes, decretos, resoluciones. Exploracién y lectura de
documentos nacionales e internacionales sobre derechos y obligaciones de los ciudadanos.
Andlisis de las formas de interaccion comunicativa y practicas discursivas propias de las
tecnologias multimedia. Comprobacién de la informacién periodistica y documental en
Internet. Utilizacién de espacios virtuales para compartir y socializar opiniones, propuestas y
producciones: foros, Chat, blog, redes sociales.

Eje tematico: Contenidos comunes a los distintos ambitos

Identificacion y uso de particularidades de la gramatica de la oralidad: reiteraciones,
suspensiones, deicticos. ldentificaciéon y uso de recursos para presentar y desarrollar el
discurso en una exposicion oral: formulas de apertura, de seguimiento y de cierre,
recapitulaciones. Reflexion sistematica sobre distintas unidades y relaciones gramaticales y
textuales en los textos expositivos de estudio y de divulgacion: el tiempo presente (marca
de atemporalidad); los adjetivos descriptivos (caracterizacién de objetos); organizadores
textuales y conectores Reflexién sistemdtica sobre distintas unidades y relaciones
gramaticales y textuales en los textos de opinidn: correlaciones en el estilo indirecto;
repertorio de verbos introductorias; los adjetivos con matiz valorativo; la distincién entre
asercion y posibilidad; organizadores textuales y conectores causales y consecutivos. Uso
adecuado del Iéxico especifico para comunicar lo aprendido. Desarrollo de estrategias de
inferencia de significado de palabras (por familia Iéxica, campo semantico, cotextualizacién,
contextualizaciéon, etimologia en diferentes tipos de textos). Mantenimiento de la
coherencia- cohesidon — informatividad en sus escritos: mantenimiento del referente vy
unidad temdtica; sustitucidn pronominal; progresion tematica; nominalizacién;
definitivizacidn; focalizacion; topicalizacidon. Apropiacién reflexiva de conceptos de la
gramatica oracional como herramientas para la interpretacidn y la produccién textual:

- Las construcciones sustantivas, adjetivas, adverbiales y verbales y sus posibles
combinatorias para la construccién de oraciones.

- Reglas morfosintacticas de orden, concordancia y seleccion.

- Los constituyentes oracionales en el sujeto y en el predicado.

- Variaciones de sentido que producen las reformulaciones (cambio del orden de los
elementos, sustitucién de palabras o expresiones, eliminacidn, expansion).

- Impersonalidad semdntica y sintactica.

- Coordinacion de palabras, construcciones y suboraciones: tipos y nexos.

- Lasubordinacion en funcién de la informatividad textual.

- Tipos y nexos de subordinacién.

Reflexion acerca de los usos correctos y del sentido de los signos de puntuacidn, con énfasis

en: - coma en la elipsis verbal que separa ciertos complementos oracionales y conectores;
guion obligatorio en algunas palabras compuestas; punto y coma para separar componentes
mayores que incluyen comas y suboraciones en oraciones compuestas; comillas para
sefialar metalenguaje; coma, rayas y paréntesis para introducir incisos. Uso convencional de
algunas marcas tipograficas: negrita, cursiva, subrayado y mayusculas sostenidas. Empleo de
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estrategias de fundamentacidn: explicaciones, pruebas, ejemplos, comparaciones, citas de
autoridad. Empleo adecuado de diferentes registros linglisticos segun los interlocutores, la
intencion comunicativa, el tema: registro formal/informal- objetivo/subjetivo — amplio/
técnico-especializado. Apropiacidn reflexiva en funcién de las necesidades de comprensiény
produccién de textos multimediales de saberes sobre: los propdsitos con que cada
comunidad, dmbito o institucidn usan los discursos; el rol que adoptan el autor y el lector; la
estructura del texto; la identidad y el estatus como individuo colectivo o comunidad; los
valores y representaciones culturales. Exploracién y andlisis de las particularidades de los
modos de oralidad, lectura y escritura en las nuevas tecnologias (mensajes de texto, Chat
/Chat de voz, teleconferencias, foros). Exploracion y analisis de los modos de hibridacién y
mixtura de las formas de oralidad y de escritura en los nuevos medios digitales.
Reconocimiento, andlisis y reflexion critica de las estrategias y recursos empleados por el
productor del mensaje que inciden en el sentido que la audiencia otorga a los hechos
presentados: registros y variedades linglisticas empleados; distancia enunciativa en relacidon
con los hechos presentados; recursos audiovisuales: planos, encuadres, iluminacién, efectos
sonoros, musica, etc. Reflexidn sobre las relaciones entre variaciones del registro linglistico
y las formas de manipulacién de las audiencias; los prejuicios lingisticos; la especificidad de
los registros protocolares propios del dmbito administrativo.

ESPACIO CURRICULAR: Geografia
UBICACION: 4° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (tres) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

La Geografia - como una de las Ciencias Sociales- procura analizar, interpretar y pensar
criticamente el mundo social articulandolo con el marco natural. Para ello, utiliza marcos
tedricos y metodoldgicos propios y de otras disciplinas; ademas, aspira a desarrollar en los
estudiantes actitudes de preservacién del ambiente y compromiso en el ejercicio
democratico de la ciudadania.

La complejidad de los hechos geograficos implica la necesidad de presentar la multiplicidad
de perspectivas y causas recuperando principios tales como localizacion, causalidad,
comparacion, generalizacion - entre otros- que enriquezcan el abordaje de las problematicas
actuales.

La ensefianza de la Geografia en el Segundo Ciclo pone énfasis en los cambios estructurales
surgidos a partir del fendmeno de la globalizacidon. Intenta comprender y valorar los
procesos globales de transformacidon politica, econdmica y socio-cultural desde Ia
multicausalidad y la multiperspectividad.
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El enfoque para el 4to Ano del Segundo Ciclo de la Modalidad Técnico Profesional se
realizara sobre el espacio geografico mundial.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Dimension politico — organizacional del espacio mundial Profundizacién de la
nocién de Estado y sus elementos en el contexto de la globalizacion. Los cambios politicos
mundiales, integraciones y fragmentaciones en la organizacion territorial. Distintos modelos
territoriales de organizacion del Estado en el mundo. Identificacién y analisis de las
fronteras como espacios de cooperacién y contacto o de conflicto y separacidén entre
estados a través del estudio de casos. Reconocimiento y comprension de la participacion de
los estados, organismos internacionales y no gubernamentales en la resolucién de conflictos
vinculados a las problematicas ambientales, politicas y sociales, a partir del estudio de casos.
Identificacién y analisis de cuestiones de seguridad y defensa en relacion con problematicas
emergentes (tales como: narcotrafico, terrorismo, trafico de armas, entre otras).

Eje tematico: Dimension socio — cultural del espacio mundial

Distribucidn de la poblacién mundial, estructura y dindmica demografica, e identificacion de
contrastes espaciales a través de estudios de casos de diferentes continentes. Las
tendencias actuales en la movilidad espacial de la poblacién, motivaciones y problematicas
derivadas. Reconocimiento de los contrastes en los niveles de bienestar de la poblacién a
escala mundial a través del analisis de indicadores estadisticos. Problematicas de pobreza,
exclusién, marginalidad y segregacion desde una perspectiva multidimensional. Procesos de
diferenciaciéon y homogeneizacién cultural en distintos contextos espaciales. Identificacion
de las problematicas ambientales, reconociendo la influencia social y proponiendo
alternativas de solucion.

Eje tematico: Dimensiéon econémica del espacio mundial.

Las relaciones entre las distintas sociedades y el ambiente con respecto al uso de los
recursos, considerando al desarrollo sustentable como posibilidad para su preservacion.
Identificacién y comprensién del papel que desempeiian las empresas multinacionales en el
escenario econdmico mundial. Comprensidon de los procesos de integracién regional como
estrategia de regulacién econdmica. Los procesos de transnacionalizacidén y la nueva division
internacional del trabajo como manifestacion de la globalizacidén en el sistema capitalista.
Reconocimiento de los nuevos patrones de organizacion de los espacios productivos a nivel
mundial a partir de la produccién del conocimiento, manufactura y uso de la tecnologia.
Localizacion del patrimonio natural y cultural de distintos espacios geograficos mundiales, su
valoracion como manera de preservar bienes tangibles e intangibles y su estrecha relacién
con el turismo. Los sistemas energéticos, de transporte y comunicacion mundial en paises
centrales y periféricos, con énfasis en los impactos ambientales.
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ESPACIO CURRICULAR: Historia
UBICACION: 4° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (tres) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

El objetivo de aprendizaje fundamental de la Historia en el Segundo Ciclo de la ETP, es una
aproximacion interpretativa a los complejos procesos sociales, politicos, culturales y
econdmicos en diversos contextos espaciales y temporales, brindando a los
estudiantes herramientas conceptuales y metodolégicas especificas, que les permitiran
desarrollar su capacidad para reconocerse como sujetos de la Historia, situados en
contextos diversos, cambiantes y plurales de manera reflexiva y critica.

En tiempos de la sociedad de la informacidn, la aceleracidn y la fragmentacion, la ensefianza
de la Historia podrda ofrecer diversas oportunidades que permitan habitar el tiempo de una
manera diferente. Esto implica generar instancias pedagdgicas en las que se superen los
mandatos por los que se atribuye a los jévenes ser la promesa del futuro, incorporando el
devenir discontinuo como situacion en la que su temporalidad se constituye concreta,
tangible y experiencial. Comprender los profundos cambios del mundo contemporaneo y
entender la complejidad de la sociedad en que se vive, abre la posibilidad de una
conceptualizacidn del pasado que afianzara los fundamentos de la conciencia historica.

Desde esta perspectiva, la Historia se reconoce como una de las disciplinas que permite
acceder a la interpretacidn del significado de las acciones humanas situadas en el tiempo y
en el espacio, promoviendo en los estudiantes una toma de posicion coherente y
fundamentada, que puede orientarse a la transformacidon de la estructura de las relaciones
sociales privilegiando la igualdad y la libertad como fundamento para el fortalecimiento del
sistema democratico y la recreacién de la cultura.

Los itinerarios de aprendizaje de la Historia en este Ciclo estardan centrados en las
indagaciones y conceptualizaciones referidas a la Historia de la Argentina en el contexto
latinoamericano y mundial, en el periodo que se extiende entre mediados del siglo XIX y el
presente, con especial énfasis en el corto siglo XX. Se abordaran los procesos histéricos de la
segunda mitad del siglo XIX y la primera mitad del siglo XX en Argentina en el contexto
latinoamericano y mundial.

Se pondrd especial énfasis en:

La comprensién de la division internacional del trabajo en la organizacién del mercado
internacional y la insercién de las distintas regiones.

La incidencia del pensamiento positivista en la realidad social, econdmica, politica y cultural.
Los cambios y continuidades en la practica politica en la segunda mitad del siglo XIX.

Las transformaciones sociales y culturales en relacién con los movimientos migratorios.
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Los instrumentos legales para el fortalecimiento y laicizacion del Estado Nacional.

Las transformaciones en el sistema capitalista durante el siglo XX y su incidencia en
Latinoamérica y Argentina con énfasis en la relacidn Estado-sociedad civil-mercado.

Las caracteristicas distintivas de los diversos sistemas politicos que se establecieron en
Occidente, Latinoamérica y Argentina.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: La organizacion del estado nacional argentino y su inserciéon en el contexto
internacional

Contextualizacion de la inclusién de Argentina y Latinoamérica desde la economia agro-
exportadora en la division internacional del trabajo y en el marco de la expansion
capitalista. Caracterizacion del modelo de crecimiento hacia afuera con centro en Buenos
Aires, como base para el fortalecimiento de su poder en relacién con las provincias.
Explicacién de los fundamentos ideoldgicos, sociales, econdmicos, politicos y culturales del
orden conservador en Argentina. Interpretacion del proyecto de pais formulado por la
generacién del ‘80 y sus alcances. Analisis del pensamiento positivista como principio
explicativo de los posicionamientos y acciones politicas, sociales, culturales, cientificas
durante la segunda mitad del siglo XIX en Occidente, Latinoamérica y Argentina. Explicacion
de los fundamentos ideoldgicos, sociales, econdmicos, politicos y culturales de la oposicién
al régimen conservador en Argentina. Analisis de las caracteristicas de la practica politica
durante la segunda mitad del siglo XIX en Argentina. Las transformaciones sociales vy
culturales en relaciéon con los movimientos migratorios en Argentina y Latinoamérica. La
organizacién del movimiento obrero en Occidente, Argentina y su correlato en
Latinoamérica. Interpretacién del marco legal generado como instrumento para el
fortalecimiento y laicizacidon del Estado Nacional a fines del siglo XIX e inicios del siglo XX en
Argentina. (Ley 1420, Ley de Registro Civil, Creacidon del Ejército nacional, entre otras).

Eje tematico: La primera mitad del “corto siglo XX” en Occidente

La proyeccidn del sistema capitalista en el contexto mundial, latinoamericano y argentino en
los inicios del siglo XX. Conocimiento de los fundamentos ideoldgicos y estratégicos de las
alianzas y rivalidades en Occidente y de los sistemas de poder enfrentados durante la
guerra. Andlisis del proceso de construccion del Estado soviético y sus repercusiones en el
mundo. Interpretacidon de los sustentos econdmicos e ideoldgicos del sistema capitalista
internacional y los alcances de su crisis en 1929. Andlisis del reacomodamiento de la
economia mundial ante la crisis, la intervencion del Estado desde la alternativa keynesiana
de bienestar. Explicacion del proceso de emergencia vy configuracién de los sistemas
totalitarios en Europa en el marco de la crisis del sistema capitalista liberal. Andlisis critico
de los fundamentos ideoldgicos y las practicas politicas desarrolladas por el nazismo, el
fascismo, el integrismo catdlico, el stalinismo. Contextualizacién e interpretacién de las
practicas de resistencia en el marco de los regimenes totalitarios y sus formas de expresion
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cultural. Explicacion de la disputa entre los estados mas poderosos por la dominacion de
Europa y el mundo hacia el enfrentamiento armado. Interpretacion de la dindmica de
alianzas y rivalidades en la confrontacién bélica. Comprension del holocausto como un
modo de concebir el mundo que promueve el exterminio del “otro”. Analisis de las
implicancias internacionales del robustecimiento del predominio de EEUU en Occidente, sus
fundamentos ideoldgicos y estratégicos. Explicacion de los reposicionamientos y conflictos
entre los diversos actores politicos, sociales y econdmicos en Argentina en el marco del
conflicto armado.

Eje tematico: La primera mitad del siglo XX en Argentina

La crisis del sistema politico conservador en Argentina y el proceso de democratizacion,
busqueda del consenso y la apertura politica. Los acuerdos y conflictos que se presentan en
la interaccion entre los nuevos actores sociales y politicos, en el marco de los procesos de
democratizacién en Latinoamérica y Argentina. Reconocimiento de los alcances y
limitaciones de la democracia constitucional durante los gobiernos radicales (1916-1930).
Analisis de los conflictos sociales y politicos mas relevantes del periodo de los gobiernos
radicales. La incidencia en la practica politica de la ruptura de la institucionalidad
democratica en 1930. Las transformaciones econdmicas que se produjeron en Argentina
ante las politicas del Estado interventor y dirigista y la industrializacién por sustituciéon de
importaciones, durante la década de 1930. Indagacidn acerca de la tradicion del movimiento
obrero en Argentina en relacidn con las condiciones de afiliacion, militancia y participacion,
sus demandas sociales y laborales y su relacion con el Estado (1930-1945). Reconocimiento
del lugar de las FFAA como actor politico desde el monopolio de la coercién en
Latinoamérica y Argentina. Explicacién de las politicas del dirigismo y el intervencionismo del
Estado en la produccion industrial estratégica. Comprensién del proceso de migracion
interna y su impacto en la transformacion de la vida social. Valoracidn y apropiacién de las
expresiones culturales representativas de un modo de vida: tango, cine, literatura, deportes,
teatro, entre otros. Explicacién de las distintas problematicas socio-histéricas desde la
multicausalidad y la multiperspectividad.

ESPACIO CURRICULAR: Inglés
UBICACION: 4° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La propuesta de ensefianza de la lengua inglesa en el Segundo Ciclo tiene el propdsito de
contribuir a una formacién integral de los jovenes que desarrolle todas las dimensiones de
su persona para la construccién y ejercicio de la ciudadania activa en los diversos ambitos
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culturales, sociales y laborales mientras transcurre su escolaridad y al finalizarla. Desde el
concepto de una escuela inclusiva, que intenta brindar condiciones de igualdad con calidad,
la ensefianza del inglés - sustentada en un enfoque plurilinglie e intercultural- obedece a la
intencidn de brindarles a los estudiantes las condiciones para acceder al contacto con otras
personas, culturas, organizaciones y areas del conocimiento dentro y fuera del territorio
argentino. En esta etapa, la ensefianza de la lengua inglesa favorece las prdcticas sociales e
interpersonales, genera espacios para el debate y la discusidon, fomenta la creatividad, el
pensamiento critico y potencia alin mads la capacidad de expresién oral y escrita de los
estudiantes. Por otra parte, la presencia del inglés en la escuela promueve una actitud ética
fundamental: la toma de conciencia acerca de la existencia del otro, el respeto por la
igualdad de derechos, el entendimiento entre los pueblos.

Considerado el inglés como lengua de comunicacién internacional, se posiciona como un
instrumento politico de socializacién que permite a los estudiantes ponerse en contacto
directo con otras personas y otras culturas donde se hable inglés como lengua materna,
segunda lengua o lengua extranjera. De este modo, el aprendizaje de la lengua inglesa
amplia la visién del mundo, propicia una conciencia cultural para el reconocimiento y el
respeto por la diversidad de identidades y la singularidad de cada cultura. En la sociedad
actual, los procesos de afirmacién y diferenciacidon de identidades expresadas en términos
de género, edad, religién, etnia, generacidn, sexualidad, clase social, lenguaje, conllevan
diferencias de pensamiento, creencias y sentimientos. Educar con una vision intercultural
implica una clara intencién de promover el didlogo abierto en una relacién de respeto
mutuo, establecer vinculos con otras personas y con el ambito del saber, fortalecer el
compromiso con los valores éticos y democraticos, generar lazos de solidaridad y fomentar
la participacién activa de los sujetos en su entorno.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad (hablar)

Participacidn en situaciones de conversacion e intercambio de complejidad creciente, sobre
tematicas abordadas -relacionadas o no con la experiencia del estudiante- que le son
significativas, con énfasis gradual en la fluidez y precisidon gramatical. Seleccién y uso gradual
de féormulas sociales, vocabulario y expresiones idiomaticas pertinentes en intercambios
orales, formales e informales, teniendo en cuenta los recursos no verbales, de acuerdo a las
funciones comunicativas aprendidas. Implementacién gradual de principios cooperativos y
de estrategias para la negociacion de significados en intercambios dialégicos con mds de un
propdsito comunicativo, en diversas situaciones de expresién oral. Reconocimiento y
desarrollo gradual de los aspectos linglisticos, pragmaticos, discursivos, estratégicos vy
sociolingliisticos para la produccion de textos orales de acuerdo a las tematicas abordadas.
Aplicacién progresiva de nociones de coherencia discursiva. Desarrollo de estrategias de
produccién de textos orales de acuerdo al contexto, las audiencias y los propdsitos
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comunicativos. Contraste entre lengua materna y lengua inglesa en Instancias de reflexion
metalinglistica, metacomunicativa, metacognitiva e intercultural. Practica de habilidades
comunicativas utilizando medios tecnoldgicos. Desarrollo gradual de la pronunciacion
inteligible para la produccidn de textos orales.

Eje tematico: Oralidad (escuchar)

Adquisicidon de estrategias para la comprension de textos orales relacionados con la propia
experiencia y que le son significativos. Reconocimiento de los propdsitos del texto oral, los
hechos, la posicién asumida por el autor o los interlocutores, la hesitacion, las frases
truncadas, la organizacién y distribuciéon de la informacidon de acuerdo con la situacion
comunicativa. Reconocimiento de los aspectos lingliisticos, pragmaticos, discursivos,
estratégicos y sociolingliisticos para la comprensidn de textos orales. Reconocimiento de los
rasgos distintivos de la pronunciacion de este idioma. Disposicidn para la valoracién de lo
escuchado y la elaboraciéon de una reflexion y/o juicio critico.

Eje tematico: Escritura

Produccidn de textos sencillos y coherentes sobre tematicas conocidas y cotidianas, o que
son del interés personal de los estudiantes. Produccion de instrucciones, narraciones
sencillas que incluyan descripciones para presentar personajes, reportes breves, cartas
formales e informales. Seleccién y uso de vocabulario relevante y expresiones idiomaticas
pertinentes a los campos tematicos de cada orientacion. Produccién de textos escritos
sobre tematicas propias del area o de otros espacios curriculares, poniendo en juego- de
manera gradual- saberes linglisticos, pragmaticos, discursivos, estratégicos vy
sociolingliisticos. Desarrollo de estrategias para la produccién de textos escritos de acuerdo
al contexto, los destinatarios y los propdsitos. Aplicacion gradual y progresiva de las
nociones de coherencia discursiva: oracién principal y subordinada, tépico, organizacién y
distribucién de la informacion. Contraste entre lengua materna y lengua inglesa en
instancias de reflexion metalingliistica y metacomunicativa. Utilizacién de las habilidades
para la interaccion por medios tecnoldgicos: web-sites, internet-based project, keypal
projects, emails, y blog.

Eje tematico: Lectura

Comprensién de informacién global y especifica (skimming, scanning) de textos relacionados
con tematicas conocidas, cotidianas o del interés de los estudiantes, para recuperar la
informacién requerida. Exploracion de diferentes tipos textuales (expositivos, mondlogos,
didlogos) y reconocimiento de sus propdsitos y estructuras organizativas. Desarrollo de
estrategias de comprension de textos escritos - instrucciones simples propias del espacio
curricular y/o de cada orientacion, consignas seriadas, descripcion de procesos, narraciones
con descripciones y didlogos. Reconocimiento de oracidn, topico, organizacién y distribucion
de la informacién como herramientas del procesamiento lector. Desarrollo de habilidades
para la busqueda de significados en el diccionario bilinglie y monolinglie de acuerdo con las
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posibilidades de comprensién de los estudiantes. Desarrollo y utilizacion de estrategias para
la busqueda de informacion en Internet, enciclopedias, libros de consulta, documentos y
otros. Disposicion para la valoracién de lo leido y la elaboracién de una reflexion y/o juicio
critico.

Eje tematico: Aprendizajes y contenidos comunes a los diferentes ejes

Participacién en practicas de oralidad, lectura y escritura en situaciones formales e
informales relacionadas con:

- La vida personal y social: comunicacion no verbal: gestual, corporal. La apariencia fisica.
Los grupos de pares en la escuela y sus conflictos (Peer pressure). Los adolescentes en otras
culturas.

- El entorno: el medio urbano y rural. Educacién vial. La contaminaciéon en la ciudad.
Condiciones ambientales. La ecologia. Otras ciudades del mundo con problematicas
similares.

- Actividades recreativas: Los adolescentes y el deporte. Los adolescentes y la musica. El
patrimonio cultural: encuentro con personas de otras regiones y/o paises, sus costumbres,
lenguas, tradiciones.

- Trabajo en y para la comunidad: problematicas sociales; proyectos sociocomunitarios.
Trabajos ecoldgicos.

- Los medios de comunicacion y las tecnologias: rapidez en las comunicaciones -e-mails y su
diferencia con las cartas; mensajes de texto y su diferencia con la escritura convencional;
uso de aparatos tecnolégicos en la vida diaria: el celular.

- Formacién ciudadana’: Educacion y construccién de la ciudadania. Nuestros origenes:
inmigracion y habitantes originarios. Centro de estudiantes. Centro de actividades juveniles.

- Discurso literario y otras manifestaciones artisticas: canciones, grafitis, historietas, comics,
relatos breves, documentales, cine, teatro, teniendo en cuenta los contenidos trabajados o
de acuerdo con una articulacién previa con otros espacios curriculares.

Apropiacion reflexiva y desarrollo de habilidades lingtisticas en torno a®:

- Verbos en tiempo presente y pasado simple.

- Verbos perfectivos: Presente Perfecto Simple y Continuo.

- Formas regulares e irregulares. Adjetivos compuestos ( creative individuals)

- Verbos modales (should, would, could, might, must) para expresar obligacién, deber,
necesidad, permiso, prohibicidn, posibilidad habilidad, deduccion.

- Oraciones subordinadas adjetivas (relative clauses)

- Posicién de los adjetivos y adverbios en la oracion.

- Adjetivos para graduar intensidad (extremely, fairly, rather, etc).

- Oraciones subordinadas de manera (asif /as though).

7 Se sigue en esto a Gobierno de la Provincia de Buenos Aires. Direccion General de Cultura y Educacion. (2010)
8 Se retoman los contenidos del Ciclo Basico segun las necesidades de los estudiantes, para expresarse en forma oral y escrita, y se

amplian en otros contextos de comunicacion. Siguiendo una secuencia espiralada se van incluyendo estos contenidos gradualmente
atendiendo a la capacidad cognitiva de los estudiantes.
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- Elinfinitivo con y sin “to”

- Conectores (First, Second, Then,etc)

- Afijos para formar adjetivos, sustantivos, verbos.
- Frases verbales de uso frecuente.

- Reglas de puntuacion.

ESPACIO CURRICULAR: Educacién Artistica*
UBICACION: 4° Afio (5°y 6° Afio)
CARGA HORARIA: 48 horas reloj anuales. 2 (dos) horas catedra semanales

* En este espacio, la escuela debera desarrollar 3 (tres) lenguajes como minimo, uno por
ano, dando continuidad a los dos elegidos en el Ciclo Basico. Por ejemplo: Si en el Primer
Ciclo eligieron Artes Visuales y Musica, en el Segundo Ciclo deberdn dar continuidad a estos
dos lenguajes y optar por uno de los otros 2 lenguajes (Teatro o Danza)

A continuacion se desarrollan los ejes tematicos de cada lenguaje artistico: A. ARTES
VISUALES, B. DANZA, C. MUSICA, D. TEATRO para que cada institucién planifique los
diferentes talleres de Educacion Artistica, segln los intereses y expectativas de los distintos
grupos de estudiantes y para cada ciclo lectivo conforme el Afio: 4to, 5to y 6to del Segundo
Ciclo

* Se sugiere organizar y desarrollar la propuesta formativa bajo el formato Taller. Este
espacio debera ser planificado conjuntamente entre los docentes de 4°, 5°y 6° Afno para
potenciar las manifestaciones artisticas en su diversidad

Ver fundamentaciéon y contenidos/actividades de los diferentes lenguajes artisticos en
Educacidn Artistica de 4° Ano

A. ARTES VISUALES
FUNDAMENTACION:

En los contextos actuales, el lenguaje visual traduce las relaciones del hombre con el mundo
plasmandolo en imagenes que impactan y trascienden los sentidos. Los jovenes habitan ese
universo y son especialmente sensibles a él; las multiples referencias estéticas — y en
particular las de las artes visuales — que atraviesan los diversos ambitos sociales tienen una
fuerte presencia en la vida de los estudiantes que transitan la Escuela Secundaria: a través
de ellas construyen representaciones e ideas sobre la vida y el mundo, definen y expresan
identidades (propias y ajenas), se vinculan con sus grupos de pertenencia, se distinguen de
los demads, se comunican.

Estas producciones, que tienen un lugar preponderante en los medios masivos de
comunicacién y en los nuevos medios tecnoldgicos, dan cuenta de un mundo complejo y
portan planteos estéticos que reflejan valores, ideologias y paradigmas disimiles. De alli que
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la alfabetizacidon en las artes visuales (y audiovisuales) resulte fundamental para decodificar
y comprender los diferentes discursos. La complejidad del lenguaje con que éstos se
construyen requiere de sujetos capaces de interpretarlos desde diversas miradas, tanto
técnicas como artistico-expresivas.

En este sentido, la formacién de jévenes que puedan posicionarse reflexivamente frente a
estos mensajes contribuye a que no sean sélo consumidores de imdgenes y desarrollen
capacidades que les permitan interpretar el mundo en el que viven, recorriendo el universo
vasto de las producciones visuales y audiovisuales en forma activa, participativa y critica.

Todo lenguaje artistico se caracteriza por un modo de expresar y significar que - yendo mas
allad de la simple descripcidon o denotacién- se apropia de la metafora como medio de la
imaginacién y la creacion. Por ello, su interpretacién supone posibilidades de conocimiento y
construccion de sentido multiples y diversas. Asi, las imagenes visuales —en tanto artisticas-
revisten un caracter “opaco”, no univoco y, por ello, se ofrecen a la mirada habilitando
diferentes modos de percibir e interpretar, fuertemente influidos, ademas, por los contextos
de produccidn y de recepcion.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: En relacion con las practicas del lenguaje visual

Reconocimiento de aspectos constructivos en los diversos modos de representacidn plastica
y visual. Conocimiento de procedimientos constructivos, criterios compositivos vy
componentes del lenguaje visual. Reconocimiento de la representacién formal en distintos
contextos: la imagen fija y en movimiento. Construccion de imagenes visuales : el plano, la
luz, el color, el espacio (real y virtual) encuadre, iluminacién, efectos visuales Conocimiento
de los lenguajes mono mediales y multimediales: fotografia, televisidn, cine, prensa grafica,
publicidad, entre otros. Realizacién de producciones con los lenguajes mono mediales:
fotografia, televisidn, cine, prensa grafica, publicidad, entre otros. Reconocimiento vy
actualizacion de la historia de la fotografia como valor documental; fotografia
arquitectonica, fotografia de moda, fotografia de prensa, artistica, etc. Aplicacién de
técnicas de registro, de produccién y de reproduccion. Empleo de imagenes propias (reales
y virtuales) en sus manifestaciones plasticas. Utilizacion en diferentes practicas de diversas
técnicas de dibujo, pintura, grabado, esculturay disefio con y sin soporte de las nuevas
tecnologias. Creacidn y recreacion a partir de la técnica del dibujo estableciendo relaciones
con el lenguaje verbal. Conocimiento de practicas de las artes visuales contemporaneas.
Conocimiento de las artes visuales en los diferentes ambitos de produccion y soportes no
convencionales. Interpretacion de las imagenes de las artes visuales. Experimentaciéon de
técnicas graficas contemporaneas: fotograbado, fotografia y fotomecdnica. Arte Digital
(imagen fija). Reconocimiento de las técnicas del grabado (xilografia, mono copia, esténcil,
serigrafia, aguafuerte, aguatinta y técnicas mixtas), técnicas de lenguajes mono mediales y
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multimediales (de registro, de produccién y de reproduccion). Interpretaciéon de la
dimension metaférica de las obras. Andlisis del cuerpo como simbolo, metafora vy
sinécdoque en las. Artes Visuales, en los medios masivos de comunicacién, en las culturas
aborigenes. Indagacién de diferentes modos graficos de representacién del cuerpo a través
de la experimentacidon del cuerpo como medio y soporte de pintura. Realizacion de
producciones visuales en torno al cuerpo: canon, ejes, anatomia, volumen, movimiento.
Realizacion de producciones del cuerpo vestido. Reconocimiento y realizaciéon de
producciones propias del dibujo como ilustracidn: narracién, retrato y autorretrato como
perspectiva socio-histérica y actual.

Eje tematico: En relacion con la contextualizacion

Reconocimiento de analogias y diferencias - en obras de artistas contempordneos- en
relacion con el sentido estético del entorno humano. Identificacién vy valorizacién de la
incidencia de los aportes de las ciencias, las tecnologias y de los factores sociales, politicos,
econdmicos, culturales, religiosos, etc. en las producciones artisticas. Indagacion sobre
nuevas formas de planificacion, gestion y comercializacion de la produccidn artistica cultural
en el mercado (Industrias Culturales). Valoracién de la necesidad e importancia de gestionar
y organizar  encuentros, muestras y espectaculos, dentro y fuera de la escuela, para
favorecer el contacto con artistas de diversas especialidades de las artes visuales: plateros,
fotdégrafos, ceramistas, pintores, tejedores, escultores, disefiadores, grabadores, artesanos,
escenografos, dibujantes, ilustradores, vestuaristas, realizadores y demas productores vy
gestores culturales para conocer otras realidades, fomentar relaciones, intercambiar
producciones, conocimiento, informacion, etc. Participacién cooperativa y solidaria en
proyectos artisticos grupales, institucionales y comunitarios. Proyeccién y organizacién de
un emprendimiento de produccidn artistica. Construccién, critica y reflexiva acerca de la
relacion entre las imagenes visuales, los contextos culturales y los circuitos de circulacion
(museos, clubes, teatros, plazas, calles, cines escuelas, galerias, centros culturales, bienales,
salones, colecciones, academias, talleres, etc.) y ante el consumo masivo de estimulos
teatrales, visuales, plasticos, acusticos, musicales, televisivos, etc. Construccidon de un rol
critico, reflexivo y productivo como espectador y consumidor de las Artes Visuales.
Conocimiento y comparacién desde diferentes aspectos (estéticos, valorativos,
antropoldgicos, y éticos) del rol de las Artes Visuales en la sociedad, en diferentes épocas y
culturas. ldentificaciéon de las Artes Visuales como producto cultual emergente de un
contexto socio histérico especifico. Andlisis de las relaciones entre el artista, el producto y
el espectador. Reconocimiento e investigacién de culturas juveniles: gotico, cuarteto, pop,
Blogger, oatakus, entre otras. Producciones e intervenciones en espacios publicos’.
Reconocimiento de practicas estéticas que se relacionan con las Artes Visuales vy los

9 Producciones e intervenciones en espacios publicos: El devenir desmaterializado del objeto artistico ha conducido a un cambio en la
configuracién y denominacion del hacer del artista y su producciones de la categoria de la obra de arte se ha pasado a la practica
artistica; consecuentemente, la recepcion se ha hecho mas interactiva y participativa, llegando a situaciones donde el arte se confunde en
proyectos colectivos con comunidades especificas en espacios no convencionalmente artisticos: la calle, el barrio, el parque, la plaza
(Gobierno de la 2009, p.68).
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individuos: tatuajes, ornamentaciones simbdlicas, performance y los sujetos que intervienen
en los procesos de cambios en las practicas estéticas y o producciones. Decodificacién y
reconocimiento de su incidencia sociocultural.

B. DANZA

FUNDAMENTACION:

Incorporar la Danza en la escuela secundaria es profundizar el conocimiento del cuerpo, la
relacion entre los cuerpos, la relacidn entre cuerpo-espacio y tiempo, y sus posibilidades
expresivas-comunicativas. Por tanto, en este marco pedagdgico es importante llevar
adelante una praxis que problematice las visiones de cuerpo vigentes en el sistema
educativo y social, como las concepciones y practicas de la danza manipuladas por los
medios masivos de comunicacion.

La Danza es, para la historia de la humanidad, un fendmeno universal ya que se manifiesta
en todas las culturas, pudiendo ser practicada por todas las edades, tanto por varones como
por mujeres; una expresion artistica antigua que contribuye en la construccién de identidad
de un grupo, de un pueblo. Es polivalente, por sus multiples sentidos; polimdrfica, ya que
son multiples las formas en que se la puede clasificar; en el caso de esta propuesta, se
distinguiran danzas de origen académico - clasica, moderna, jazz, contemporanea- y danzas
de origen no académico- danzas originarias, folkléricas, afro-americanas, de encuentro
social-. También es posible pensar en una danza de base o en expresién corporal-danza, por
ejemplo. Por abarcar todas estas caracteristicas se manifiesta, también, como expresién
compleja, ya que interrelaciona varios factores: bioldgicos, psicoldgicos, sociolégicos,
histéricos, estéticos, morales, politicos, técnicos, geograficos; por otra parte, conjuga la
expresion y la técnica pudiendo ser - en simultaneo- una practica individual, de grupo y
colectiva.

La Danza dirigida a estudiantes de Educacién Secundaria deberd atender a la diversidad de
experiencias que tienen en relacion con esta practica, asi como la vivencia de cada uno/a
con el “propio cuerpo”, que no es mas que uno/a mismo/a, el cuerpo como experiencia e

Ill

identidad. Poniendo en juego una mirada holistica del “cuerpo” en el proceso educativo, el
desarrollo de la percepcion, la concientizacidn en relacién con el esquema e imagen corporal
seran fundamentales para un proceso rico desde lo personal, lo grupal y la identificacidn de

cada estudiante con las danzas.

No es habito en nuestra sociedad actual experimentar “el cuerpo como lo que somos”;
existe una tendencia a la fragmentacion, en tanto hasta el momento en los procesos de
ensefanza formal, ha predominado el estimulo de la inteligencia racional dividida de otras
practicas. Asi, incorporar la danza en la escuela supone un lento camino que implica
repensar, ser criticos/as de las practicas educativas que se desarrollan. En esta area, no sélo
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incorporamos el valor del arte en general y la danza en particular, sino que ademas sera
necesario repensar el cuerpo en lo educativo y en lo social.

En los procesos de ensefianza, lo racional, fisico, emocional, social pueden convertirse en
“cuerpo”; la inteligencia, como capacidad de resolver, como memoria, como adaptabilidad,
como creatividad puede estar desarrollandose desde diversas dreas, al mismo tiempo que
cada drea se convierte en una ventana desde ddnde conocer y qué conocer del mundo,
proponiendo diversas visiones.

Pedagdgicamente, la danza debe tender a ampliar y no a estereotipar; es importante que
sea una practica critica y reflexiva evitando quedar en anacronismos educativos o en la
reproduccion de modelos hegemadnicos de la actividad artistica-dancistica.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: En relacion con las practicas del lenguaje de la danza

Exploracién y concientizacion de segmentos corporales a través de abordaje anatémico, por
circuitos y por articulaciones. Reconocimiento de zonas articulares y distincion de sus
posibilidades de movimiento: flexidon, extension, circunduccién, rotacién, aduccion,
abeduccion. Exploracion del apoyo corporal sobre el suelo: (cubito dorsal, cubito ventral,
posicion fetal, de 6, 4, 3, 2, 1 apoyo) reconociendo la relacién entre peso y apoyo.
Reconocimiento de la relacidén entre apoyo y peso corporal, experimentacién de modos de
caer al suelo sin golpearse (amortiguar, soltar peso, ir a favor de la gravedad) Exploracién y
aumento de las posibilidades de equilibrio complejizando la relaciéon entre apoyo y
superficie de sustentacidn teniendo en cuenta sus variables: cantidad de apoyos, superficies
grandes-superficies pequenas, en movimiento -en quietud, alturas, grado de inclinacion.
Diferenciacién de los estados de tensidn y relajacién global y por grandes segmentos y por
pequeiios segmentos corporales. Reconocimiento de la respiracién abdominal, otros modos
de respiracién y sus relaciones con la relajacidn o tensidn corporal. Complejizacion de las
nociones de lateralidad, disociacién (arriba-derecha / abajo-izquierda) Reconocimiento de
elementos que aporten al equilibrio del eje corporal. Relacién entre postura y eje corporal.
Exploracion y ampliacién de las posibilidades de la voz y la respiracién en relacién al
movimiento (distintas formas de sonidos, volumen, relacién con nociones temporales, etc.)
Exploracién y reconocimiento de las informaciones que ofrecen los sentidos. Exploracidn,
reconocimiento y profundizacion en los abordajes espaciales: personal, parcial, social, total y
fisico. Profundizacién en los modos de reconocer el espacio fisico (escenario, saldn, patio,
etc.): dimensién, objetos, texturas, olores, colores, luz-sombra, distancias, temperaturas,
etc. Exploracidn, reconocimiento y utilizacidon de los componentes espaciales y sus variables:
direcciones, niveles, trayectoria, perspectiva, foco. Experimentacion del abordaje relacional
del espacio acrecentando y complejizando las posibilidades de formas y formaciones
espaciales; y las relaciones con objetos o con la arquitectura del lugar (coreografias
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folkldricas). Utilizacion del espacio en danzas originarias, en danzas afro-americanas o en
danzas de encuentro social, utilizacion espacial en el lenguaje de la nueva danza).
Exploracién y reconocimiento de la nocidn de foco u objetivo. Exploracidn y desarrollo de
componentes temporales: Ritmo — pulso — duraciéon — silencio — sonido — periodicidad —
alternancia — simultaneidad — velocidad — sucesion — secuencia / frase / compds / .Relacion
entre elementos musicales y el movimiento. Adecuacion del movimiento a diversos ritmos,
asociando con tipos de danzas. Exploracion y diferenciacion de ritmo personal y ritmo
grupal. Construccién de ritmos grupales. Exploracién y desarrollo de la capacidad de imitar vy
re-crear estructuras ritmicas variables utilizando instrumentos o con el propio cuerpo; solo y
con otros. Exploracion y reconocimiento de calidades de movimiento por oposiciéon (ligado,
cortado, suspendido, impulso, vibratorias, etc.) Diferenciacion y exploracién los distintos
movimientos de locomocién (caminar, saltar, correr, reptar, gatear, rodar, rolar, salticar,
galopar, deslizar) y sus variables de dindmicas con y sin elementos. Desarrollo y
complejizacion de las variables y combinaciones de los distintos movimientos de locomocion
con y sin elementos. Modificacién de los componentes del movimiento y sus pares de
opuestos en acciones cotidianas; su aplicacidn en la danza. Reconocimiento y exploracién de
las caracteristicas de acciones motoras basicas de movimiento (golpear, palpar, latiguear,
sacudir, torcer, flotar, presionar, fluir). Desarrollo de variables de acciones motoras basicas
de movimiento (golpear, palpar, latiguear, sacudir, torcer, flotar, presionar, fluir).
Exploracién y reconocimiento de movimientos y ritmos de danzas originarias, afro-
americanas, folkldricas argentinas y/o de encuentro social. Reconocimiento y exploraciéon de
movimientos y ritmos de distintas danzas, distinguiendo estilos y técnicas de origen
académico. Exploracién y acrecentamiento de la capacidad expresiva del cuerpo desde
imagenes reproductivas, productivas y combinadas (imagenes visuales o sonoras, imitacién
de elementos de la naturaleza, emociones, objetos, etc.) Desarrollo y valoracién la
capacidad innata de juego, imaginacidn y creatividad. Relacién del propio movimiento con el
movimiento de otro/a: duos, trios, cuartetos, todo el grupo (imitaciéon, oposicion,
complementario, unisono, canon, etc.). Implementacién elementos de didlogo corporal para
relacionarse con el otro (desde el espacio, tiempo, cuerpo, energia).Experimentacion de la
improvisacién desde diversos estimulos: sonoros, imagenes, objetos, literatura, cuerpo, etc.
Estimulacién de la memoria corporal en la creacidn con otros/as o solos/as. Exploracién y
desarrollo de posibles combinaciones de los componentes de la danza: cuerpo-espacio-
tiempo-grupo-imagenes sensoriales. Exploracién y desarrollo del uso de objetos para
manipular, como lugares de apoyo o como referencia espaciales. Desarrollo y
profundizacion de las posibilidades de comunicacidon corporal en el grupo desde el
movimiento, el ritmo, imagenes, gestualidad, etc. Desarrollo de la atencidén y concentracion.
Exploraciéon y composicion de frases de movimiento y series coreograficas partiendo de
distintos estimulos (con o sin objetos). Valoracidon y disfrute de las propias expresiones, las
posibilidades del propio cuerpo, la de los demas y del grupo.
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Eje tematico: En relacion con la contextualizacion del lenguaje de la danza

Exploracidn de danzas y ritmos afro-americanos. Exploracién y reconocimiento de danzas y
ritmos en Argentina: danzas originarias, folklore (de realizacion individual, colectiva, en
parejas sueltas, parejas entrelazadas). Vivencia de la danza desde su sentido ritual, social y
artistico. Identificacion, andlisis y reflexiéon de los contenido temdaticos que plantean los
diferentes tipos de danza tanto de origen académico como no académico. Participacién y
reflexion en la eleccién de temas sobre los que les interese hablar a los y las jévenes desde
lo corporal. Participacion, disfrute y valoracidon de obras de danza u obras escénicas que
incluyan la danza como lenguaje. Reflexién sobre danzas en encuentro social: hip hop /
cuarteto / cumbia / rock. Diferenciacion de caracteristicas de sus movimientos, ritmos,
origenes. Descubrimiento y valoracidn de artistas en general y bailarines en particular que se
dediquen a esta actividad en su localidad, regién o provincia. Reflexién sobre los bailes de
pareja desde una perspectiva de género. Andlisis de sus origenes y relacién con la actualidad

C. MUSICA

FUNDAMENTACION:

La musica es una forma de conocimiento que esta presente en practicas culturales propias
de los adolescentes y jévenes, en muchos casos con fuertes rasgos identitarios que dan
cuenta de diversas caracteristicas de su realidad, sea cual fuere el ambito en el cual esté
inmerso (social, econémico, religioso, entre otros). De alli que el espacio curricular del
lenguaje musical debe ser el ambito donde los estudiantes reconozcan la interpretacion
musical desde el hecho estético y cultural. Esto implica un largo recorrido en la formacién
durante el cual serd necesario se consideren cuestiones vinculadas a las culturas de
pertenencia y de referencia, las formas en que los adolescentes y jovenes actuan en
sociedad, el contacto directo con diferentes manifestaciones culturales. En relacién con
esto, la construccion de ciudadania es uno de los objetivos principales de la formacién en
este Nivel dado que posibilita la consolidacidn de diferentes aspectos identitarios a partir del
contacto que tienen con las diversas manifestaciones culturales y sociales entre las que el
arte, y especialmente la musica, estan presentes, el rol que juegan sus decisiones estéticas
para la vinculacion con sus pares, la importancia de los medios de comunicacién y de
difusién en su vida cotidiana, el uso de nuevos medios y tecnologias, aspectos que son
formativos en la comprensién del mundo que los rodea y del cual son participes.

Tener en cuenta, al momento de producir e interpretar el arte, es que éste ya no es
considerado “un medio para”, sino que es posible pensarlo como un fin en si mismo;
posibilita comprender que tales procesos constituyen saberes comunes que atraviesan a
todos los lenguajes artisticos y explican, de alguna manera, esta mirada del arte como una
construccion poética y simbdlica (Gobierno de la Provincia de Buenos Aires, 2009 b, p. 2).
Este paradigma recupera otros sentidos y enmarca su campo de estudio en un contexto
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histérico y cultural con aportes de ciencias sociales tales como la antropologia, la sociologia,
la historia, entre otras. Asimismo, el arte como un campo de conocimiento estd constituido
por diferentes lenguajes. Esta nocidn de arte como conocimiento implica que se construye a
partir de los intercambios entre sujetos, en la posibilidad de reconocer los atributos y su
organizacién, como asi también en la comprension de las diversas formas en que el arte se
presenta.

Aqui comienzan a ponerse en discusion otros aspectos del arte que no eran tenidos en
cuenta en el ambito escolar. La presencia de la musica en los medios, las distintas
expresiones y manifestaciones culturales que interpelan a través de géneros musicales que
parten de concepciones estéticas diversas —que operan también como modelos o
arquetipos sociales—, los comportamientos y las practicas sociales que representan
posturas ideoldgicas, politicas, etc. Este conjunto de aspectos, que se relacionan entre si,
deben ayudar al estudiante a reflexionar junto a sus pares y con el docente sobre las formas
en que la musica forma ciudadania en tanto se pone de manifiesto en lo politico, lo social, lo
cultural.

Entre las cuestiones que, tradicionalmente, la escuela secundaria no ha atendido
suficientemente es la valoracién vy significado de las producciones de los jévenes. En ese
sentido, es importante asignarles un sentido artistico y estético aun cuando éstas distan de
modelos paradigmadticos realizados por profesionales del arte. En el caso de la musica, las
producciones espontaneas de los estudiantes constituyen un punto de partida que el
docente debe tomar no sélo como diagndstico de las practicas que los jévenes conocen, sino
también como material de andlisis y de estudio para continuar los aprendizajes en el género
predilecto y en otros a considerar para la profundizacién de saberes.

Por otra parte, como ciudadano también debe completar su formacién como espectador,
intérprete y productor de hechos culturales desde una mirada divergente, metaférica y
critica que desde el arte y con el arte se hace visiblemente posible. Los propdsitos de
formaciéon en el lenguaje musical se dirigen no sélo formar buenos “auditores” o
“interpretadores”, sino también a ensefar a los estudiantes los elementos necesarios que le
permitan comprender el hecho musical como resultado de un lenguaje complejo que estd
estrechamente ligado a una realidad social, politica y cultural.

La formacién en el nivel secundario toma en consideracidn practicas culturales que permiten
comprender el lenguaje musical a través de practicas de produccidon contextualizadas. Se
pretende lograr y posibilitar una vision comprensiva de la problematica musical
permitiéndole a cada sujeto su propia forma de intervenir y comprender el mundo.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: En relacion con las practicas del lenguaje musical
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Participaciéon en propuestas de produccion musical (pequefios grupos, individuales o
colectivas) considerando y revalorizando las caracteristicas del entorno musical local, de la
region, y amplidndolo a otros contextos estéticos que involucren el desarrollo del
pensamiento divergente a través de acciones que pongan en juego la ruptura, el cambio, la
busqueda de lo novedoso, lo sorpresivo, lo inesperado, lo absurdo, como modos de
aproximacion a la creatividad. Reconocimiento de la representacion grafica de los diferentes
discursos musicales atendiendo a las organizaciones ritmicas, melddicas, texturales y
formales. Exploracién e identificacion de diferentes ritmos latinoamericanos y argentinos.
Exploracidén, improvisacién y ejecucion vocal e instrumental de diferentes giros melddicos de
distintos contextos culturales. Exploracién y composicién con diferentes configuraciones
texturales. Produccion de distintos acompafiamientos ritmicos, melddicos, armdnicos, tanto
instrumentales como vocales, caracteristicos de los géneros populares latinoamericanos y
argentinos. Identificacion y comparacién de distintas configuraciones formales
caracteristicas de contextos latinoamericanos y argentinos. Incorporacién del cédigo de
lectura y escritura musical. Interpretacién musical de expresiones de distintos géneros y
estilo, decodificando las caracteristicas del lenguaje atinentes al género musical.

Eje tematico: En relacion con la contextualizacién

Reconocimiento del contexto multicultural en el que se inscriben las producciones musicales
y sonoras, que involucre la identificacion de los diversos modos de producir musica en la
actualidad. Reconocimiento de la asignacidon de sentido a los hechos estéticos en relacion
con el contexto de produccion y de recepcién de la obra. Reconocimiento y comparacién de
diferentes formas, ritmos, estilos y géneros en relacién con los contextos de produccién y de
realizacion musical. Reconocimiento y valoracién de criterios y medios de la difusién musical
en relacion con el patrimonio cultural local y latinoamericano. Reflexién valorativa de las
diversas producciones musicales que dan cuenta de una identidad cultural local y argentina.
Verbalizacién de propuestas musicales individuales y grupales, instrumentales y vocales, que
surjan del interés del grupo, y estén relacionadas con las culturas juveniles. Organizacion y
gestidon de muestras, conciertos u otras propuestas de circulacién de expresiones musicales
de creacién propia o reproduccién, que promuevan la difusidon de repertorios musicales
diversos. Intervencién comprometida mediante iniciativas hacia su comunidad. Participacidn
activa en diferentes propuestas tanto como intérprete o como publico, valorando y
revalorizando su intervencidn activa y critica como productor y receptor. Aproximacién a los
diferentes ambitos para la formacién del musico que existen en su entorno, y su vinculacién
con el ejercicio profesional.

D. TEATRO

FUNDAMENTACION:
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La Educacion Teatral en el sistema educativo actual transita un proceso — comun a todos los
lenguajes artisticos- que avanza en discusiones epistemoldgicas superadoras de los
paradigmas comunicativos y reconfiguran al lenguaje teatral como una construccién poética
y simbdlica. Desde esta nueva mirada, el estudiante debe apropiarse de los saberes y
practicas de interpretacidon y produccion que caracterizan la poética de cada lenguaje
artistico y, en este caso particular, del Teatro. Por otra parte, de la combinacion y
reorganizacion de los distintos lenguajes surgen nuevas construcciones artisticas.

En virtud de estos procesos de renovacion de perspectivas, la escuela demanda por estos
dias una revisién y andlisis profundo de los saberes complejos a ensefiar, de las tematicas
gue se abordan y de las practicas de ensefianza. Tanto docentes como estudiantes se ven
abordados por manifestaciones artisticas de mayor apertura, con impactos sociales
relevantes, practicas estéticas innovadoras y la interculturalidad presente en todo
momento. El teatro no permanece ajeno a estos cambios sino que, por el contrario, es
incluyente e integrador de ellos. La formacion del estudiante secundario en este ciclo debe,
necesariamente, contemplarlos. Este espacio curricular presenta un campo de conocimiento
especifico muy complejo, dado que la progresiva profundizacion de contenidos ha de
implicar también una mayor sistematizacion e integracién de saberes.

El campo de formacion de este lenguaje, en este ciclo, estd orientado a que el estudiante
conozca y comprenda las particularidades del quehacer y del lenguaje teatral, sus formas
de produccion y circulacién abordando saberes y capacidades cognitivas, practicas, éticas y
estéticas. Se profundizan los contenidos vinculados con la sensopercepcién y la practica de
la improvisacion como actividades iniciales y basicas en el proceso de formacién, acercando
su implementacién a experiencias estéticas mas complejas. En el trayecto de formacién
general, este Ciclo conlleva abordar una practica artistica diferente encaminada a proyectos
globales de produccidn con propuestas de estudio de mayor envergadura. Se trasforma este
espacio en constructor y orientador de saberes que se concretan en proyectos aulicos o
institucionales de acuerdo a las necesidades e intereses de los actores del proceso, de la
escuela, de la regién, como asi también de los recursos con que cuentan. Siendo el Teatro
integrador de otros lenguajes artisticos y espacios curriculares, es muy amplio el campo de
accidn en el que se manifiesta y con tematicas muy variadas; por ello, hace posibles diversos
grados de interaccidn y aportes entre disciplinas.

Para que los estudiantes experimenten y vivencien las diferentes producciones vy
manifestaciones teatrales es conveniente no desligarlas de su realidad y que las mismas
estén en concordancia con su gustos y preferencias, asi como con las culturas juveniles que
les permitirdn nuevas construcciones sociales y culturales.

Las nuevas tecnologias y herramientas informaticas son recursos presentes en las
producciones actuales por lo que utilizarlas como parte de las practicas teatrales serd
acercar al joven al mundo del teatro actual.
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En este espacio curricular se promueve un proceso de ensefianza y aprendizaje que atienda
al conocimiento y comprensién de diferentes contextos culturales, sus particularidades y
formas de manifestacion y, al mismo tiempo, ofrezca al estudiante la oportunidad de ser
actor de su propia realidad.

Es pertinente, en este campo de formacion, la creacidon de espacios para el andlisis y
reflexion de lo experimentado y apreciado, a fin de avanzar hacia la construccién de un
juicio critico individual y grupal del hecho teatral.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: En relacion con las practicas del lenguaje teatral

Exploracidn, percepcion y valoracién del propio cuerpo y el de otros, desde el esquema
corporal, la imagen corporal y a través de ejercicios de respiracién. Reconocimiento sensible
y organizado del cuerpo en el espacio. Transformacion del espacio real en espacio escénico,
utilizando el espacio y los objetos desde la visién de objeto real, imaginario y transformado.
Exploraciéon de la voz y construccion de conceptos bdsicos. Exploracion del gesto como
productor de sentido. Seleccion, organizacidn y utilizacién del cuerpo, el espacio y los
objetos en el desarrollo de la percepcidn sensorial.

Conocimiento y experimentaciéon de elementos y practica de la improvisaciéon: el juego
dramatico; valoracién comunicativa. Profundizacién y avance en dramatizaciones:
experimentacion de emociones y percepciones. Participacion activa y reflexiva en la
construccion de la creacién colectiva Registro, creacién y/o elaboracion de textos
dramaticos o temas teatrales, teniendo en cuenta la secuencia dramatica. Conformacién de
equipos de produccidon para la puesta en escena, identificando los diferentes roles de
produccién y las etapas del proceso de produccién. Realizacién de producciones teatrales
grupales de obras de autor o creaciones colectivas. Autogestion, organizacidn y realizacién
de proyectos teatrales con proyeccion comunitaria. Indagacién, aproximacidon vy
experimentacién de otros recursos teatrales: la mdscara, la pantomima, el teatro de
mufiecos, teatro de sombras, teatro de objetos. Integracién en la practica y produccion
teatral de otros lenguajes artisticos: musica, danza, artes visuales, expresidon corporal
Identificacion de las diferentes etapas de la representacion como proceso teatral y como
expresion. Analisis de la comunicacion en el teatro. Lectura, reconocimiento y analisis del
texto dramatico: estructura externa (actos, escenas, cuadros, acotaciones) e interna (accién,
situacién, tema, argumento, conflicto, personaje, espacio y tiempo). Lectura y andlisis de
obras de dramaturgos argentinos, latinoamericanos y universales.

Identificacién y reconocimiento de manifestaciones del teatro cordobés. Relaciéon de los
textos dramaticos con los discursos sociales, cientificos y artisticos. Reconocimiento de las
diferentes modalidades de la dramaturgia actual: realismo intimista, el expresionismo,
teatro de la identidad, entre otros. Formulaciones acerca del arte teatral del siglo XX: teatro
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de la crueldad, teatro del absurdo, teatro del oprimido, teatro de la imagen, teatro de la
creacién colectiva, performances, danza — teatro, etc. ldentificacion y reconocimiento de la
accién dramatica como transformadora del espacio, tiempo, personajes y situaciones
teatrales. Accién dramatica y sus tipologias. Diferenciacién entre accién dramadtica y
movimiento. Reconocimiento, identificacion y construccion de roles y personajes.
Definicion, conocimiento y experimentacion del conflicto: consigo mismo, con el entorno y
con los otros. Secuenciaciéon del argumento en nucleos de accién. Trama e historia.
Reconocimiento del desarrollo del teatro a través de la historia, desde el Teatro Griego a las
vanguardias estéticas del siglo XX, partiendo de los contextos teatrales cercanos a los
estudiantes. Indagaciéon de los momentos histéricos del Teatro Argentino: antecedentes y
evolucidn; estilos, géneros, movimientos. Reconocimiento, identificacion e integracién de
Escenotécnicas Teatrales; soportes, herramientas, materiales y recursos del teatro. Disefio y
realizacion de la escenografia, el vestuario, el maquillaje, la utileria, la iluminacion, el sonido,
el video para la puesta en escena, utilizando la expresion grafico técnica y materiales
basicos. Utilizacién de las nuevas tecnologias como soportes escénicos. Indagacién a partir
de los lenguajes audiovisuales (imagen en movimiento, video, cine, televisidn), lenguaje
multimedial, lenguaje digital (imagen virtual), y su incidencia en la expresidon teatral.
Reconocimiento y valoracion de la expresién, la comunicacién y la cualidad estética de las
producciones teatrales propias y de otros contextos culturales. Construccién de una
reflexion critica — analitica del hecho teatral, desde un doble rol: como actor y espectador
del hecho cultural.

Eje tematico: En relacion con la contextualizacion

Identificacién y valoracién de los aportes cientificos, tecnolégicos y de componentes
sociales, politicos, culturales, religiosos, econdmicos, etc. en relacidon con las producciones
teatrales contemporaneas. Comparacion y andlisis del rol del teatro en la sociedad, en
diferentes épocas y culturas. Disefio, gestién y organizacion de propuestas teatrales o
reproducciones que promuevan la difusion del hecho teatral, interviniendo
comprometidamente en su comunidad (en otras instituciones escolares, centros vecinales,
residencias geriatricas, hospitales, etc.). Gestidn y organizacién de conferencias, encuentros,
muestras y espectaculos teatrales, dentro y fuera de la escuela, con artistas y trabajadores
del teatro locales, regionales o de otros ambitos. Identificacién y andlisis reflexivo de
cuestiones éticas en el discurso teatral: derechos humanos, salud, sexualidad, consumo,
medio ambiente, educacién vial, etc. Analisis comparativo y relacional del hecho teatral:
artista - producto - espectador. Reconocimiento de los diferentes ambitos para la formacién
del actor que existen en su entorno y su vinculacidn con el ejercicio profesional.

ESPACIO CURRICULAR: Educacion Fisica
UBICACION: 4° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

Con el fin de destacar el proceso de construccién de la disponibilidad corporal y motriz de
parte de los estudiantes, es preciso aclarar que en su estructura de presentacion se
establecen tres (3) ejes para la organizacion de los contenidos disciplinares, que son
coincidentes en su formulacién con los ejes enunciados para los Nucleos de Aprendizajes de
Educacidn Fisica acordados hasta el momento:
oEn relacién con practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la
disponibilidad de si mismo
oEn relacidn con practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccién
con otros.
oEn relacién con practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente

natural y otros.
Ademas de estos ejes, se establecen “sub - eje”, en cuya formulacién se intenta expresar

una intencionalidad formativa definida. Cada sub-eje y los contenidos que aglutina deben
ser comprendidos como campo propicio para resaltar esa intencionalidad pedagégica que
los identifica y que, de hecho, conlleva consecuencias didacticas que el docente deberd
considerar en el proceso de “construccién” que los estudiantes transitan. Sub-ejes:

- La construccién de la constitucion corporal y motriz con un enfoque
saludable.

- La construccién de la disponibilidad motriz y su manifestacion singular..

- La construccion de disponibilidad motriz en interaccién con otros con
integracion critica y reflexiva.

-La construccién  de cddigos de expresidn y comunicacién corporal
compartidos.

- La construccion de la interaccién con el ambiente, de manera equilibrada,
sensible y de disfrute.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje temdtico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la disponibilidad de
si mismo

Sub-eje: La construccidn de la constitucion corporal y motriz con un enfoque saludable.

El despliegue de las posibilidades de accién del propio cuerpo, considerando sus cambios™ y
continuidades en relacion con el ambiente social en la practica de actividades corporales y
motrices. Reconocimiento de las mdltiples dimensiones del cuerpo sexuado™ en la
construccidon de la imagen corporal propia, en la practica de actividades corporales y
motrices. Asuncion de una postura critica respecto de los modelos dominantes sobre el
cuerpo; el sentido social y cultural que al mismo se le asigna y su implicancia en la

19 Refiere a la aparicion y desarrollo de los caracteres sexuales secundarios que determinan la heterogeneidad del grupo y
definen los comportamientos relacionales.

1 | cuerpo sexuado es un cuerpo con multiples dimensiones - cultural, psicoldgica, social, espiritual, entre otras; es decir,
también es un cuerpo con emociones y sentimientos, un cuerpo construido por el lenguaje y el contexto historico, politico,
econémico, etc.
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construccion de la imagen de si y en el establecimiento de vinculos e interacciones entre
géneros, en el marco de las practicas corporales y motrices Reconocimiento de sus
posibilidades y limitaciones en la realizacién de practicas corporales; ludomotrices y
deportivas. Produccion motriz crecientemente eficaz en la resolucidn de problemas que
representan las practicas corporales; ludomotrices y deportivas. Conocimiento, seleccién y
valoracion de practicas corporales y motrices que promueven el desarrollo de capacidades
condicionales, coordinativas e intermedias. Reconocimiento y valoracién de aspectos y
modos saludables de realizar prdacticas corporales y motrices. Establecimiento de una
relacion adecuada con el cuerpo y movimiento propios, a partir de la apropiacién critica y la
practica de actividades corporales; ludo motrices y deportivas desde el disfrute, el beneficio
y el cuidado personal y social.

Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz y su manifestacion singular
Experimentacion de practicas de habilidades motrices especificas en contextos estables y
cambiantes, en la manipulacién de objetos y que promuevan el desarrollo de capacidades
coordinativas; condicionales e intermedias.

Practicas gimndsticas

Practicas deportivas (incluye el atletismo)

Practicas ludicas y expresivas

Practicas circenses

Practicas acuaticas

Practicas en el ambiente natural

Practicas luctatorias

Experimentacién de prdacticas motrices expresivas desde las propias posibilidades y

SN NENENENRN

singularidades.

Danzas

Expresion Corporal

Expresidn artistica de movimientos
Juego Corporal

AN

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccién con otros
Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz en interaccion con otros con
integracion critica y reflexiva

Apropiacion de la practica deportiva escolar como construcciéon y recreacién social y
cultural. Conocimiento, practica y valoracion de la logica interna de los deportes individuales
y colectivos. Desarrollo del pensamiento tdctico y estratégico en la prdactica deportiva
escolar. Apropiacidon de habilidades especificas referidas a la practica deportiva escolar.
Produccidn motriz crecientemente eficaz en la resolucion de problemas que las practicas
deportivas escolares demandan. Conocimiento y valoracién de las reglas del deporte escolar
como marco normativo necesario para su practica. Acuerdo, recreacion y modificacion de la
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12

estructura de cada deporte con sentido colaborativo, de inclusion y disfrute.”™ Practica del

deporte escolar™

Atletismo

Gimnasia

Voleibol

Handball

Basquet

Fatbol

Softbol

Otras configuraciones de movimiento acordes a los diferentes contextos locales, regionales

AN NN YN NN

y culturales.

Natacion

Deporte de lucha y combate

Hockey

Rugby

Tenis

Deporte de aventuras

Otros

Asuncion y manifestacion de una posicion critica, responsable y constructiva en relacién con

AN NN

los mensajes que los medios de comunicacion divulgan acerca de la practica de actividades
fisicas y deportivas dominantes.

Establecimiento de una relacién adecuada con el cuerpo y movimiento propios, a partir de la
apropiacién y practica de actividades corporales; ludomotrices y deportivas desde el
disfrute, el beneficio y el cuidado personal y social.

Elaboracion y creacion de nuevas y variadas formas de movimiento:

- Bailes y danzas

- Actividades y juegos de destrezas con utilizacion de elementos tradicionales o
construidos.

Practica, apropiacién y valoracién de actividades emergentes de la cultura popular urbana y

rural —murgas, acrobacias, equilibrios, malabares, danzas-, la gimnasia y sus diferentes
alternativas.

Conocimiento de los procedimientos adecuados para la aplicacién de los primeros auxilios
en los accidentes mas frecuentes como producto de la participacién en practicas corporales
y motrices

Sub-eje: La construccion de codigos de expresion y comunicacidn corporal compartidos
Conocimiento y experimentacién de técnicas y elementos constitutivos de diferentes danzas

y expresiones artisticas de movimiento con acople de grupo o de conjunto. Creacion y
apropiaciéon de practicas corporales y motrices expresivas en grupos o conjuntos.
Manifestacion de saberes motrices singulares y de las expresiones del entorno cultural

12 -De acuerdo con los deportes seleccionados, se hace referencia a su finalidad, reglas, estrategias, tacticas, roles, funciones, espacios y
tiempos, habilidades motrices y comunicacién que los constituyen.

13 Se hace referencia a la ensefianza de los deportes que eventualmente se seleccionen, mediante modelos didacticos que permitan un
abordaje integral del mismo y un acceso en condiciones equivalentes para todos los estudiantes.
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cercano, individual y colectivo. Establecimiento de una relacién adecuada con el cuerpo y
movimiento propios, a partir de la apropiacion y practica de actividades corporales y
motrices, desde el disfrute, el beneficio y el cuidado personal y social.

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente natural y otros.
Sub-eje: La construccion de la interaccion equilibrada, sensible y de disfrute con el
ambiente natural y otros

Acuerdo y regulacion auténoma de normas de interaccién, higiene y seguridad para

garantizar la convivencia, el cuidado y la prevencién de accidentes. Experimentacién de
actividades ludomotrices, deportivas (incluye el deporte aventura) individuales y grupales,
para el desempeiio eficaz, placentero y equilibrado en el ambiente. Intervencidn con
caracter preventivo y reparador frente a la problematica ambiental en la implementacién
de proyectos socio comunitarios solidarios. Participacion en el disefio y ejecucion de
proyectos de experiencias en ambientes naturales y otros. Identificacidon y experimentacion
de habilidades en practicas corporales y motrices con referencia a condiciones y
caracteristicas del ambiente natural y otros. La organizacion, disefio y realizacidon de
proyectos que incluyan experiencias corporales, ludomotrices y de vida comunitaria en
ambientes naturales y otros, en interaccién respetuosa con los mismos y la toma de
conciencia critica acerca de sus problematicas.

QUINTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Lengua y Literatura
UBICACION: 5° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (tres) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

Este espacio curricular organiza - desde la concepcidn del lenguaje como matriz constitutiva
de la identidad individual y social y como actividad humana, mediadora de todas las demas,
una serie de saberes y practicas, destinadas a formar a los estudiantes como ciudadanos
sujetos de las practicas del lenguaje. Entender que a través del lenguaje se configura el
universo simbdlico y cultural de cada sujeto en interacciéon con otros, permite trascender su
condicién de mero instrumento de comunicacidon, pues permite “abrir” la perspectiva
lingliistica hacia una dimension sociocultural. El acceso a las practicas letradas implica no
solo saber codificar y decodificar un texto, analizar un discurso, sino también “leer” lo que
Cassany (2006) denomina los aspectos socioculturales de las prdcticas letradas, entendiendo
gue resulta cada vez mas complejo participar como ciudadano activo y responsable si no se
conocen, comprenden y apropian aquellas pautas culturales que rigen los intercambios
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comunicativos y los procesos de construccidén y produccion de sentido en estas sociedades
diversas y plurales en las cuales se pretende que los jovenes sean habitantes y no meros
destinatarios, espectadores o consumidores. De este modo, el énfasis se desplaza desde el
proceso segln el cual los sujetos intercambian mensajes, hacia la diversidad de procesos de

construccion de significados y de sentidos que tienen lugar en los diversos contextos y
escenarios™ en gue se suscitan las interacciones entre sujetos y a través de los cuales ellos
se vinculan a la cultura y se apropian de sus saberes y sus prdcticas. Esta perspectiva
supone una nueva mirada sobre los destinatarios de la ensefianza, sobre qué es lo que se
ensefa y aprende en relacién con el lenguaje y la lengua y sobre cdmo se lo ensefia. Los
aprendizajes que se promueven no se reducen al dominio de los aspectos sistematicos de la
lengua, a la descripcidn de los contextos ni al conocimiento de los textos, sus caracteristicas
y tipologias, sino que tales apropiaciones se integran, contextualizan y resignifican en
funcién de las particularidades de las practicas sociales de oralidad (habla y escucha), de
lectura y de escritura, asi como de las actitudes y valores inherentes a ellas. Dichas practicas
no son objeto de aprendizajes declarativos, sino que enmarcan los diferentes modos de
leer, de acercarse a la escritura, de hablar e interactuar con otros. En este sentido, el eje del
proceso de ensefar y aprender en este espacio curricular lo constituyen las situaciones de
oralidad, lectura y escritura que permiten a los estudiantes ampliar su accion social y
comunicativa y enriquecer su comprension del mundo, de los textos y del lenguaje. En el
marco de esta perspectiva, la lengua puede ser considerada no sélo un sistema de signos y
reglas combinatorias (lo cual no implica negar que lo sea); no sélo un instrumento o medio
para establecer comunicacion, sino patrimonio cultural.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la literatura

Participacién en situaciones de intercambio dialégico: conversaciones, discusiones y debates
sobre temas propios del ambito de la literatura. Frecuentacion de obras de de la literatura
universal y latinoamericana de género narrativo, lirico y dramatico de diversas épocas y
autores. Construccidn de itinerarios personales de lectura, a partir del seguimiento de un
autor, un género, un tema, un personaje, teniendo en cuenta obras de la literatura universal
y latinoamericana. Construccién de relaciones tematicas, simbdlicas y estilisticas entre la
produccion literaria, otras artes y multimedios. Resignificacion de sentidos de textos leidos
poniendo en juego saberes sobre sus contextos sociohistéricos y culturales de produccion.
Construccién de lineas de continuidad y ruptura en la serie histérica de movimientos,
corrientes y generaciones de la literatura latinoamericana, considerando géneros,
subgéneros, topicos, formas de representacion de la realidad y la experiencia, estilos de

14 . . . . . . . . .

Los escenarios (hogar, barrio, escuela, instituciones culturales, lugares de trabajo, redes sociales virtuales, etc.) son espacios —
materiales y/o simbdlicos- de interaccion, transformacion y transmision sociocultural, en donde convergen diversas formas de pensar y
vivir (preferencias, habitos, actitudes, costumbres) y también diversos modos de ser y hacer con el lenguaje.
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autor. Lectura, escucha y escritura de textos de opinion que dan cuenta de la interpretacion
y andlisis critico de una obra o de un corpus variado de ellas. Exploracién de las
caracteristicas atribuidas a lo literario por diversos autores, épocas y culturas. Participacion
en situaciones de lectura de textos literarios de diversos géneros y subgéneros que permitan
el andlisis y la reflexion de la literatura como produccién particular en la que el autor
comunica sentidos; modo de exploracién, conocimiento, explicacidn y resignificacion de la
realidad. Reconocimiento de practicas intertextuales en textos de la literatura universal y
latinoamericana y andlisis de los procesos de resignificacion que suponen: resumen, cita,
alusidn. Indagacién sobre la metamorfosis o pasaje de la épica a un nuevo formato literario:
la novela. Participacion en variadas experiencias de lectura de novelas de la literatura
universal y latinoamericana, de diversos autores, procedencias y épocas. Analisis y reflexién,
en un corpus de obras leidas, de particularidades de la novela. Seguimiento de lineas de
continuidad, transformacion y ruptura en el género novela: novela realista, novela
sentimental, novelas psicoldgicas, novelas autobiograficas, novelas de formacién, novelas
del realismo madgico. Andlisis comparativo e interpretativo del espacio representado en
obras de la literatura universal y latinoamericana, poniendo en juego conceptos de la teoria
literaria que enriquezcan las interpretaciones: espacio natural /cultural; abierto/ cerrado;
espacio lineal /circular; autéctono/ universal; rural/urbano; propio/ajeno;
solidario/opresivo/hostil; real/virtual/simbdlico Participacion en situaciones de lectura de
textos dramaticos que permitan el reconocimiento de diferentes subgéneros (tragedia,
comedia, tragicomedia, farsa, sainete, melodrama, entremés) y formas de expresion
(didlogo, mondlogo y aparte). Anadlisis de relaciones intertextuales entre literatura, artes
plasticas, cine, musica: observacién, reconocimiento y comparacion de pervivencias,
adaptaciones, reformulaciones, etc. Produccion de textos de recomendacion
fundamentada de lecturas literarias: prologos de antologias, presentaciones de obras en
ferias y tertulias. Escritura colectiva de textos narrativos. Preparacion y representacion de
obras teatrales para ser presentadas ante compafieros y/o publico diverso. Invencion de
notas de lector apdcrifas. Invencidn de cartografias e itinerarios fantasticos. Participacion en
proyectos de escritura de ficcion colaborativa en redes virtuales de escritores adolescentes
y jovenes.

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de estudio

Seleccién, confrontacion, registro, organizacion y reelaboracion de informacion y opiniones
provenientes de diversas fuentes como soporte de debates vinculados con temas propios
del area. Discriminacion de opiniones y argumentos en sus intervenciones y las de los
demas. Identificacion, registro y sistematizacion de nucleos informativos relevantes en
exposiciones sobre tematicas diversas a cargo de los pares, el docente y especialistas
invitados (toma de apuntes y elaboracion de organizadores graficos). Escucha atenta de
entrevistas a especialistas con registro de la informacion relevante y reconstruccién de la
secuencia expositiva y/o argumentativa. Organizacion de estructura y contenido en
presentaciones orales de caracter explicativo, con soporte de las tecnologias de la
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informacién y la comunicacién. Organizacion de estructura y contenido en presentaciones
orales de caracter argumentativo, con incorporacion de recursos especificos (concesion,
correccién, comparacion, analogia, antitesis). Seleccién de fuentes —impresas y electrénicas-
en el contexto de busqueda de respuestas a interrogantes problematizadores. Consulta de
textos discontinuos: graficas, tablas, infografias, cuadros, para la buisqueda de informacién
especifica. Localizacion de datos por busqueda en la web para ampliar informacion,
construir pruebas y ejemplos. Lectura de textos expositivos que expresan distintos enfoques
de presentacion de un mismo tema, hecho, fendmeno o teoria (en medios impresos y
digitales). Lectura de textos argumentativos que sostienen diferentes tesis en relacién con
un mismo tema, fendmeno, problematica o teoria (en medios impresos y digitales).
Interpretacion de la funcionalidad retérica de los procedimientos especificos de los
diferentes tipos textuales (definiciones, reformulaciones, citas, comparaciones, ejemplos,
analogias, polifonia, correcciones y concesiones). Registro de informacion relevante vy
elaboracién de parafrasis aplicando procedimientos de supresidon, generalizacidn,
construccion y reformulacion en textos expositivos. Lectura cooperativa y dialdgica a partir
de proyectos a través de herramientas de busqueda en la Red (webquest, miniquest, cazas
del tesoro, viajes virtuales). Socializacion de lo comprendido e interpretado empleando y
sistematizando las estrategias apropiadas para cada propdsito y contexto. Afianzamiento de
estrategias de monitoreo, regulacion, verificacidon y autocorreccién de los propios procesos
de comprensién. Produccién de escritos de trabajo: cuadros, notas, fichas, resimenes,
sintesis, redes conceptuales. Preparacién de escritos soporte de una exposicién (resumen,
notas, "guiones", listados, epigrafes, titulos...). Produccion de textos expositivos mas
elaborados (informes) sobre temas estudiados, con énfasis en la inclusion de
reformulaciones y de recursos no verbales de apoyo: fotografias e imagenes; la elaboracién
de un cierre que sintetice la informacion relevante; la titulacion y subtitulacion. Produccion
de textos digitales - atendiendo a condiciones del medio, el soporte, la interactividad- que
profundicen en el conocimiento cultural (sobre otro pais, un autor, una personalidad
destacada, hechos histdricos, etc.), para ser difundidos a través de un blog de aula o de
centro educativo

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la participacion ciudadana
Intervencion activa y reflexiva en reportajes y entrevistas sobre temas y hechos de
actualidad. Seleccion, confrontacidn, registro, organizacion y reelaboracién de informacion
y opiniones provenientes de diversas fuentes como soporte de debates vinculados con
temas y problemas del ambito personal y social. Escucha critica de textos referidos a sucesos
de actualidad provenientes de diversos emisores directos y de medios audiovisuales (para
seleccionar material a ser difundido a través de dispositivos multimediales). Planificacién y
desarrollo de presentaciones orales sobre hechos de actualidad social, politica o cultural con
soporte de las tecnologias de la informacién y la comunicacidon. Seguimiento y analisis
comparativo de noticias de la prensa grafica, radial, televisiva y electrénica. Lectura critica
de los programas de opinion y debates televisivos:
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- adecuacidn y pertinencia de las intervenciones.

- nivel y modo de participacion de los sujetos intervinientes

- coherencia tematica

- solidez y validez de los argumentos

- precisidon y procedencia de las referencias argumentativas actitudes

Comparacién de distintos soportes medidticos para comunicar una opinién y distincién de

sus especificidades. Analisis de la funcidon y alcances del discurso publicitario en la sociedad
actual. Confrontacion de intencionalidades y efectos en la publicidad y la propaganda.
Analisis critico de discursos emitidos desde los nuevos medios tecnolégicos, para identificar
contenidos recurrentes y valores que transmiten. Interpretacion y valoracién critica de las
marcas de subjetividad en los enunciados: expresiones que indican apreciaciones y
valoraciones personales, modalizaciones en los textos persuasivos de los medios masivos.
Disefio y ejecucién de microproyectos de investigacion social con base en encuestas y
sondeos de opinidn. Elaboracién de propagandas sobre temas de interés social.
Participacidn en practicas de escritura vinculadas con la solucién de problemas de la escuela
y de la comunidad: produccién de editoriales y articulos de opinién, Andlisis de los contextos
comunicativos, las relaciones entre interlocutores, las funciones, actividades discursivas y
temas del dambito juridico, comercial, laboral e institucional. Participacién en experiencias de
intercambio oral y escrito con diferentes instituciones sociales (para formular reclamos,
realizar propuestas, ofrecer servicios). Lectura y utilizacion de distintos documentos
administrativos y legales para resolver situaciones propias de la vida social. Exploracidn,
lectura y valoracién de documentos nacionales e internacionales sobre derechos y
obligaciones de los ciudadanos. Identificacion de los elementos configurativos de los nuevos
lenguajes para desentrafiar cddigos perceptivos, de reconocimiento, icdnicos, de
transmisidn, retdricos, estilisticos. Discriminacién de informacién relevante en la Internet y
confirmacién de hechos o noticias falsas. Utilizacidn de espacios virtuales para compartir y
socializar opiniones, propuestas y producciones: foros, Chat, blog, redes sociales.

Eje tematico: Contenidos comunes a los distintos ambitos

Identificacién y uso de particularidades de la gramatica de la oralidad: reiteraciones,
suspensiones, deicticos. Identificacién y uso de recursos para presentar y desarrollar el
discurso en una exposicion oral: férmulas de apertura, de seguimiento y de cierre,
recapitulaciones. Reflexion sistematica sobre distintas unidades y relaciones gramaticales y
textuales en los textos expositivos de estudio y de divulgacion: el tiempo presente (marca
de atemporalidad); los adjetivos descriptivos (caracterizacién de objetos); organizadores
textuales y conectores Reflexidn sistemdtica sobre distintas unidades y relaciones
gramaticales y textuales en los textos de opinién: correlaciones en el estilo indirecto;
repertorio de verbos introductorias; los adjetivos con matiz valorativo; la distincién entre
asercion y posibilidad; organizadores textuales y conectores causales y consecutivos. Uso
adecuado del Iéxico especifico para comunicar lo aprendido. Desarrollo de estrategias de
inferencia de significado de palabras (por familia Iéxica, campo semantico, cotextualizacion,
contextualizacidon, etimologia en diferentes tipos de textos). Mantenimiento de la
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coherencia- cohesion — informatividad en sus escritos: mantenimiento del referente vy
unidad temadtica; sustitucién pronominal; progresion tematica; nominalizacién;
definitivizacidn; focalizacion; topicalizacion. Apropiacién reflexiva de conceptos de la
gramatica oracional como herramientas para la interpretacion y la produccién textual:

- Las construcciones sustantivas, adjetivas, adverbiales y verbales y sus posibles
combinatorias para la construccién de oraciones.

- Reglas morfosintacticas de orden, concordancia y seleccién.

- Los constituyentes oracionales en el sujeto y en el predicado.

- Variaciones de sentido que producen las reformulaciones (cambio del orden de los
elementos, sustitucion de palabras o expresiones, eliminacién, expansion).

- Impersonalidad semantica y sintdctica.

- Coordinacién de palabras, construcciones y suboraciones: tipos y nexos.

- La subordinaciéon en funcidon de la informatividad textual.

- Tipos y nexos de subordinacion.

Reflexidn acerca de los usos correctos y del sentido de los signos de puntuacidn, con énfasis

en: - coma en la elipsis verbal que separa ciertos complementos oracionales y conectores;
guion obligatorio en algunas palabras compuestas; punto y coma para separar componentes
mayores que incluyen comas y suboraciones en oraciones compuestas; comillas para
sefialar metalenguaje; coma, rayas y paréntesis para introducir incisos. Uso convencional de
algunas marcas tipograficas: negrita, cursiva, subrayado y mayusculas sostenidas. Empleo de
estrategias de fundamentacién: explicaciones, pruebas, ejemplos, comparaciones, citas de
autoridad. Empleo adecuado de diferentes registros linglisticos segun los interlocutores, la
intencion comunicativa, el tema: registro formal/informal- objetivo/subjetivo — amplio/
técnico-especializado. Apropiacidn reflexiva en funcién de las necesidades de comprensién y
produccién de textos multimediales de saberes sobre: los propdsitos con que cada
comunidad, dmbito o institucién usan los discursos; el rol que adoptan el autor y el lector; la
estructura del texto; la identidad y el estatus como individuo colectivo o comunidad; los
valores y representaciones culturales. Exploracién y andlisis de las particularidades de los
modos de oralidad, lectura y escritura en las nuevas tecnologias (mensajes de texto, Chat
/Chat de voz, teleconferencias, foros). Exploracion y analisis de los modos de hibridacién y
mixtura de las formas de oralidad y de escritura en los nuevos medios digitales.
Reconocimiento, andlisis y reflexion critica de las estrategias y recursos empleados por el
productor del mensaje que inciden en el sentido que la audiencia otorga a los hechos
presentados: registros y variedades linglisticas empleados; distancia enunciativa en relacion
con los hechos presentados; recursos audiovisuales: planos, encuadres, iluminacién, efectos
sonoros, musica, etc. Reflexién sobre las relaciones entre variaciones del registro lingtistico
y las formas de manipulacién de las audiencias; los prejuicios lingtisticos; la especificidad de
los registros protocolares propios del ambito administrativo.

ESPACIO CURRICULAR: Psicologia
UBICACION: 5° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

Ensefiar Psicologia en la escuela secundaria conlleva el desafio de afrontar aquellos temas
gue atraviesan la experiencia adolescente, sus vinculos y sus opciones, asumiendo como
generacién adulta la responsabilidad de favorecer el desarrollo, entre los mas jévenes, de
sujetos reflexivos y criticos , que puedan inventar nuevas versiones del mundo en lugar de
limitarse a reproducir la cultura hegemodnica dominante estimulando procesos
metacognitivos sobre si mismos y sobre la realidad que los circunda, asi como el
autoconocimiento del propio mundo afectivo para promover un desarrollo en el que
pensamiento, emocién y accién constituyan una unidad plena de sentido.

Se sugiere realizar un recorrido por el concepto de personalidad en el Conductismo, el
Psicoanalisis, la Psicologia Sociocultural, poniendo en evidencia el proceso histérico de
delimitacidon de la disciplina (diferenciacién de la Psicologia de otras ciencias y, dentro de la
propia Psicologia, de diferentes corrientes).

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Estructuracion del psiquismo

Aproximacion a la complejidad del objeto de estudio de la psicologia, a través de la
comprensién del concepto de personalidad desde los aportes de las perspectivas tedricas
mas relevantes. Comprension de los procesos que caracterizan al desarrollo psicolégico:
cambio y constancia, estructura y dinamismo. Analisis de las relaciones tempranas como
matriz psicolégica con impacto en las relaciones interpersonales a lo largo de la vida.
Reconocimiento de la cultura como modo de satisfacer las necesidades, distinguiendo los
conceptos de necesidad, deseo, pulsidon e instinto. Analisis del impacto de la posmodernidad
(a nivel global y local) en la produccién de subjetividades. Aproximacion al concepto de crisis
vital desde una perspectiva epigenética y vinculacidn con la experiencia personal, familiar y
social del estudiante. Recuperacidn de dinamicas grupales para el abordaje de la experiencia
de la alteridad en los grupos de referencia en la adolescencia, y de los sucesivos procesos de
separacion en el logro de la individuacién. Comprensién de la incidencia de la dimensién
corporal en el desarrollo de la identidad.

Eje tematico: Integracidon de procesos afectivos y cognitivos

Andlisis de la interrelacion entre autoestima y relacionalidad en el proceso de construccién
de la identidad en la adolescencia. Identificaciéon —en si mismos y en los demas- de
sentimientos, emociones y comportamientos’®, ejercitando el desarrollo de habilidades para
la expresién de sentimientos, privilegiando la palabra'®y desnaturalizando la violencia entre
pares. Estudio del desarrollo de la sexualidad humana como factor de socializacién y parte
constitutiva del crecimiento individual y analisis de tabues y mitos frecuentes del sentido
comun en torno al cuerpo y la genitalidad. Discusién acerca de la importancia de los

15 Se pueden trabajar en este sentido comportamientos en los que intervienen factores involuntarios susceptibles de ser
analizados y modificados; entre otros, el enojo y la ira; la alegria; el miedo; la tristeza y la angustia; la preocupacién; la
ansiedad y el stress; el sentimiento de culpa; la envidia; el pesimismo y los estados de animo positivos. Para ello, se sugiere
la utilizacion del juego y de diferentes técnicas grupales.
16 Diferenciandola del acto como “palabra amordazada”.
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vinculos afectivos y amorosos en el sujeto: la atraccion interpersonal y la eleccidon de pareja;
el amor y la ternura. Identificacion y analisis critico de diferentes formas de violencia en los
vinculos (pornografia infantil, trata de nifias, de nifios adolescentes y jévenes) y desarrollo
de conductas de oposicidon asertiva y de defensa de la propia intimidad, en situaciones que
impliquen la vulneracion de los propios derechos. Investigacidon de las relaciones entre
lenguaje, pensamiento y cognicidn. Identificacién de los aportes de la inteligencia y el
pensamiento en la resolucidon de problemas: juicio y toma de decisiones, razonamiento,
creatividad. Comprension de los procesos vinculados a la percepcién (alucinacion, delirio,
suefio y fantasia) y de la creatividad'’ en la integracion saludable de las emociones.
Exploracidn de posibilidades de orientacién vocacional y ocupacional y para la elaboracion
de proyectos de vida.

Eje tematico: Prosocialidad

Revisién, a través del analisis critico de la propia experiencia, de la importancia del grupo en
la adolescencia: grupos de pertenencia y referencia, identidad negativa y positiva,
necesidades de identidad y pertenencia. Analisis de las relaciones y las dindmicas intra e
intergrupales'® en diversas situaciones, culturas e instituciones. Desarrollo de habilidades
sociales a partir del reconocimiento del individuo como sujeto de procesos psicosociales y
de comportamientos prosociales: habilidades de relacion interpersonal'®, asertividad,
empatia, comunicacién. Desarrollo de habilidades de decodificacion y analisis critico en
relacion con los procesos de influencia social en la vida cotidiana y en los medios de
comunicacion: moda, conformismo y obediencia. Desarrollo de procesos de mediacién para
la resolucidn pacifica de conflictos y construccion de consensos, para abordar el conflicto
como inherente a la relacionalidad y motor de crecimiento. Ejercicio del compromiso social
como un modo de habitar los espacios sociales en experiencias escolares y extraescolares de
intervencion sociocomunitaria (aprendizaje-servicio, accion solidaria /cooperativas, centros
comunitarios, etc.). Desarrollo de una actitud comprometida con la proteccidn y promocion
de la vida y el cuidado de si mismo/a y de los otros/as, con énfasis en aspectos vinculados
con la construccidn de relaciones igualitarias, respetuosas y responsables entre las personas.

Eje tematico: Motivacion, Intereses y Proyecto Personal

Identificacién de los propios intereses y motivaciones y analisis de la relacién con ambitos
de formacion y ocupacién posibles. Caracterizacion de la propia situacién de vida vy su
relacion con las perspectivas de estudio y ocupacion. Elaboracidn de la trama identificatoria
familiar para la resignificacion de su historia, en la busqueda de nuevos modelos. Analisis de
las propias capacidades, saberes, experiencias y habilidades. Identificacién de las propias
potencialidades y posibilidades y reflexidon sobre los recursos para afrontar la transicién y
sobre los obstdculos que podrian plantearse. Recuperacién de experiencias anteriores de
transicién y pasaje y andlisis de las estrategias implementadas para afrontarlas. Debate en
torno a los requerimientos, desafios y problemas propios del ambito de los estudios
superiores y los recursos con los que se cuenta y de los que se carece para afrontarlos.
Exploracidon y empleo de estrategias para manejo del tiempo, desarrollo adecuado de Ila

17 Se puede contribuir desde el desarrollo de estos conceptos a la comprension de la seriedad y complejidad de algunos
cuadros psicopatoldgicos banalizados y tratados con superficialidad.

'8 Liderazgo, roles, cooperacidén y competencia, solidaridad y ayuda mutua, asi como estereotipos, prejuicios vy
discriminacion.

19 Agradecer, pedir u ofrecer ayuda o asistencia, lenguaje corporal (mirada, sonrisa, entre otros).
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autonomia, planificaciéon y organizacién del estudio independiente. Participacién en
situaciones que permitan la apropiacion de algunos saberes y practicas propias de cultura de
las disciplinas discursivas del ambito académico. Uso de medios y herramientas tecnolégicas
para la produccién y comunicacion de conocimiento sobre temas especializados. Indagacion
y evaluacion estratégica de las oportunidades formativas (planes, requisitos, perfiles, etc.)
existentes en la region. Indagacidon y evaluacidon estratégica de las oportunidades laborales
— y sus requerimientos- existentes en la regién. Identificacion y manejo estratégico de
herramientas para la busqueda laboral (entrevistas, construccidon del curriculum, cartas de
presentacion) y para la generacion de emprendimientos individuales, familiares y asociativos
(negociacidén, gestion de recursos, etc.) Determinacion de las metas a alcanzar en el
proyecto ocupacional y planteamiento de estrategias en funcidn de la situacidon personal
y/o colectiva en el contexto (familiares, sociales, etc.). Disefio de las actividades para el
desarrollo del proyecto ocupacional, incorporando tiempos, recursos requeridos, modalidad
de seguimiento y su organizacién. Implementacién del proyecto ocupacional y seguimiento
de las estrategias definidas en el contexto que se estan desarrollando.

Eje tematico: Grupos: liderazgo y comportamiento grupal.

Grupos: tipos, caracteristicas. Status y roles. Dinamicas de grupos. Liderazgo: naturaleza del
liderazgo. Administraciéon y liderazgo. Enfoques conductuales del tipo de liderazgo. Liderazgo
y participacion. Calidad del liderazgo. Organizaciones informales y formales. Equipos vy
consolidacién de equipos. Trabajo en equipo. Habilidades para la formacién de los mismos.
Conflictos: la negociacidon. Mediacidn Laboral.

Eje tematico: Comportamiento Individual e Interpersonal en distintos ambitos
organizacionales.

Comportamiento individual e interpersonal: actitudes de los empleados y sus efectos.
Satisfaccién laboral. Involucramiento y compromiso. Ausentismo e impuntualidad. Estudio
de la satisfaccion laboral. Conflicto. Violencia. Problemdticas entre organizaciones e
individuos: conducta extralaboral. Derecho a la privacidad. Calidad de vida laboral.
Ciudadania organizacional: pertenencia organizacional. Comportamiento inmoral y ética
laboral.

Eje tematico: Seleccidn del personal y valoracién del desempeiio

El proceso de seleccion de personal. Los instrumentos o técnicas. Las pruebas o tests
psicotécnicos. Determinacion del perfil profesional. Aspectos conceptuales de la valoracion
de desempefio. Métodos. El trabajo en equipo y los métodos de valoracion del desempenio.
La valoracién del desempefio como herramienta de mejora del esfuerzo productivo.

Eje tematico: Salud y bienestar psicolégico

Estudio de distintos conceptos de salud asociados a la salud emocional. Reflexién acerca de
la adolescencia y la juventud como construccion social, desde los aportes de los estudios
psico-socio-culturales. Andlisis de los principales desafios que la sociedad contemporanea
plantea a la salud mental de las personas y especificamente a la de los jovenes.
Conocimiento de algunos problemas psicosociales frecuentes en la adolescencia: adicciones,
trastornos de la alimentacion, practicas sexuales riesgosas, entre otros. Reflexion y analisis
acerca de la importancia del grupo de pares en la prevencién de conductas que ponen en
riesgo el bienestar psicosocial individual o colectivo. Disefio de estrategias para la
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prevencion de factores de riesgo, para la promocion de factores protectores de la salud y
analisis de su relacién con el mejoramiento de la calidad de vida en la adolescencia. Empleo
del humor, el arte y la creatividad como recursos de denuncia social y analisis de su
relacidn con el funcionamiento psiquico y la busqueda de salud. Indagacién y analisis critico
de las representaciones en relacion con la salud en diferentes escenarios socioculturales, de
los modelos mas relevantes en la historia y de los niveles de atencién de la salud.

ESPACIO CURRICULAR: Geografia
UBICACION: 5° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (tres) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

Dando continuidad a lo iniciado en 4to. Afio, se profundizard el estudio del territorio y la
sociedad argentinos, considerando el contexto de la nueva organizacién mundial y
atendiendo al tratamiento de problematicas politicas, econdmicas y socio-culturales con un
mayor nivel de abstraccion y generalizacién.

Se propiciard la participacién activa en instancias de didlogo y debate en torno a
problemdticas de relevancia social, exponiendo opiniones fundamentadas y poniendo de
manifiesto el respeto por las ideas de los demas y disposicién para el trabajo colaborativo y
responsable.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Dimension politico — organizacional de los territorios nacional y provincial
Los niveles de organizacidn politica del Estado Nacional y Provincial y las relaciones que
existen entre ellos. El rol del Estado Nacional y Provincial en el proceso de construccién y
ordenamiento del territorio desde diferentes dimensiones. Conocimiento del nuevo
significado de las fronteras, identificando espacios de integracion, tensiones y conflictos.
Comprension y andlisis de los procesos de integracion regional, en especial del Mercosury la
Regién Centro, a partir de los proyectos de infraestructura, educacién, cultura y ambiente.
La insercidon de Argentina y Cérdoba en el contexto mundial a partir de su participacién en
organismos supranacionales y comprension de sus roles. Participacidn de organizaciones no
gubernamentales en problematicas ambientales, politicas y sociales a escala nacional y
provincial. Analisis y comprensién de los fundamentos que Argentina sostiene para los
reclamos de soberania sobre diversos espacios.

Eje tematico: Dimensidn socio - cultural del territorio nacional y provincial

Comprension e interpretaciéon del comportamiento demografico argentino y cordobés
(distribucion, estructura y dindmica) y su relacidn con problematicas derivadas:
concentracion urbana, movilidad espacial interna e internacional, entre otras. Andlisis critico

61



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA —
DGET y FP — ME Cordoba

de las condiciones de vida de la poblacion de nuestro pais: acceso a la salud, niveles de
educacion, situacion habitacional, situacién laboral, con especial referencia a la realidad
local. Identificacidn de la fragmentacidon de la estructura social: los nuevos ricos, las clases
medias, los nuevos pobres y los pobres.

Eje tematico: Dimensién econdmica del territorio nacional y provincial

Los circuitos productivos en el escenario econdmico argentino y cordobés, identificando los
principales actores sociales y sus roles. Analisis del impacto social, econdmico y ambiental
qgue las transformaciones en las actividades productivas e industriales provocan en el
territorio argentino y local. Comprensiéon y valoraciéon del desarrollo sustentable como
alternativa valida para la preservacidn de los recursos naturales en nuestro pais y provincia.
La transformacion de los espacios rurales argentinos a partir de diversas variables y su
integracion en la economia provincial, nacional y global. Reconocimiento de espacios
periurbanos como dreas de transicion en permanente transformacion. Valoracién del
sistema urbano con sus asimetrias en lo econdmico y social y las problematicas derivadas.
Conocimiento y localizacion del patrimonio natural y cultural, valoracién de las practicas
culturales de las distintas regiones en nuestro pais y la provincia reconociendo su estrecha
relacidon con el turismo. Comprensiéon de la actual localizacién de los espacios industriales y
sus consecuencias en la organizacion del territorio argentino y provincial. Relacion existente
entre sistemas energéticos, de transporte y de comunicaciones en la organizacion del
territorio argentino y cordobés. Localizacidn y desarrollo de los diferentes polos productivos
e industriales en el pais y la provincia de Cérdoba.

ESPACIO CURRICULAR: Historia
UBICACION: 5° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (tres) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

Se continuard propiciando una aproximacién interpretativa a los complejos procesos
sociales, politicos, culturales y econédmicos en diversos contextos espaciales y temporales,
brindando a los estudiantes herramientas conceptuales y metodoldgicas especificas, que les
permitirdn desarrollar su capacidad para reconocerse como sujetos de la Historia, situados
en contextos diversos, cambiantes y plurales de manera reflexiva y critica.

Los itinerarios de aprendizaje estaran centrados en las indagaciones y conceptualizaciones
referidas a la Historia Argentina desde la segunda mitad del S. XX, con especial énfasis en:
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Los nuevos actores sociales y politicos y sus formas de participacion y representacién en los
distintos niveles de poder del Estado argentino.

Las transformaciones en el sistema capitalista durante el siglo XX y su incidencia en
Latinoamérica y Argentina con énfasis en la relacidn Estado-sociedad civil-mercado.

Las transformaciones que se producen en la realidad socio-histérica mundial,
latinoamericana y argentina en las coyunturas de crisis econémicas.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: La historia reciente de Argentina (1945-2010). La democracia pendular
Identificacion del lugar de las FF. AA. como actor social y politico, su relacién con otros y su
proyeccion en la ruptura de la institucionalidad democratica. Analisis de las
transformaciones que se producen en la vida social durante la vigencia del Estado de
Bienestar en el mundo y su expresidn en Argentina. Indagacidon acerca del proceso de
nacionalizacién de la economia durante la década del 40 en Argentina. Las
transformaciones sociales, econdmicas y politicas durante la vigencia del populismo en
Latinoamérica y Argentina. Explicacion del proceso de redefinicion de la nocién de
ciudadania politica y social durante el gobierno peronista y de la relacion entre el Estado y
los trabajadores desde 1945 a 1955. Interpretaciéon de los soportes discursivos del
peronismo como fundamento de la construccidon de su imaginario social. Contextualizacién
internacional de la situacién de Argentina en el marco de la posguerra, el reparto del
mundo, la Guerra Fria y el proceso de descolonizacién. Identificaciéon de la violencia fisica y
simbdlica como practica politica y su expresién en la proscripcién, la resistencia y la
militancia armada en Latinoamérica y en Argentina desde 1955. Compresion del proceso de
radicalizacién de los movimientos sociales en el contexto de la Revolucién Cubana y su
proyeccidon en Argentina. Reconocimiento de las singularidades sociopoliticas e ideolégicas
gue tienen lugar en Cérdoba en la década del ‘60 y su manifestacién en el Cordobazo.
Comprension de los fundamentos ideoldgicos y las expresiones de la rebelién cultural y
politica de la juventud en la década del '60. Comprensién de los intereses, conflictos,
consensos y disensos de los diversos actores individuales y colectivos, en la etapa de
inestabilidad politica en Argentina hasta 1976, en el marco de una democracia condicionada
y la recurrencia de golpes de Estado.

Eje tematico: El terrorismo de estado y el neoliberalismo

Explicacién de los efectos sociales, politicos, econémicos y culturales del régimen del
terrorismo de Estado en la Argentina durante la dictadura militar entre 1976 y 1983. Las
repercusiones del modelo econdmico y social neoliberal, durante las dictaduras, en los
distintos sectores sociales y en los circuitos productivos regionales de Latinoamérica vy
Argentina. Contextualizacion e interpretacion de la clandestinidad como practica politica de
resistencia durante el Terrorismo de Estado Analisis critico de la complejidad de la cuestion
Malvinas y su repercusién en la vida social y politica argentina.
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Eje tematico: Los desafios de la sociedad argentina en tiempos de democracia y de crisis
Las consecuencias de la profundizacién del modelo neoliberal durante los gobiernos
democraticos desde 1983. Andlisis de los alcances y limitaciones de las acciones de los
sucesivos gobiernos en relacién con la fragilidad institucional y su incidencia en la vida
politica y social desde 1983 a la actualidad. Contextualizacién de los alcances y limitaciones
de las luchas en defensa de los derechos humanos en la década del 80 y 90. Explicacién de
los conflictos y acuerdos que se presentan en el contexto de la emergencia de nuevos
movimientos sociales nacionales y latinoamericanos. Interpretacién desde diversas
perspectivas de los problemas relacionados con la igualdad y la exclusién en el marco de una
democracia restringida. Andlisis del proceso de desplazamiento del Estado-nacion por el
mercado y los medios masivos de comunicacion como productores de identidad.
Sensibilizacién y compromiso ante la discriminacién, el racismo y la exclusion, en nuestro
tiempo, en el marco de una sociedad desigual. Interés por aportar al mejoramiento de las
condiciones de vida, sensibilizandose acerca de las problematicas sociales en el pasado y en
el presente.

ESPACIO CURRICULAR: Inglés
UBICACION: 5° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Desde el enfoque plurilinglie, la finalidad de la ensefianza del inglés no contempla el simple
logro del dominio de la lengua considerada en forma aislada, tomando al hablante nativo
como modelo ideal. Por el contrario, el objetivo es ampliar la experiencia lingiistica de los
estudiantes con el propésito de desarrollar sus capacidades cognitivas, linguisticas,
comunicativas e interculturales, y brindarles asi la oportunidad de que hagan uso de ellas, en
contextos donde puedan apropiarse de estructuras y significados que les permitan
desarrollar la capacidad de comunicarse en forma oral y escrita mas alld del contexto
escolar; obtener informacion desde su fuente original; prepararse para acceder a estudios
superiores; incluirse en el ambito laboral; relacionarse con personas y organizaciones de
otras sociedades, con la flexibilidad necesaria para interactuar en una realidad en constante
cambio.

La rapidez de las comunicaciones y los avances vertiginosos de la tecnologia han facilitado
las relaciones entre las personas y el acceso al conocimiento de modo no presencial. El
idioma inglés ha jugado un papel preponderante en estos adelantos convirtiéndose en el
medio esencial a través del cual las personas pueden participar en los dmbitos sociales,
culturales, politicos, econdmicos, laborales y tecnolégicos, y responder con flexibilidad a las
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demandas de un mundo complejo. Desde la perspectiva laboral, aprender inglés es un
requisito para el joven de hoy al que se le presenta la necesidad de hacer uso de la lengua
inglesa en gran parte de sus actividades diarias y laborales. La Unién Europea y la UNESCO
(2009), advierten la necesidad de invertir en la diversidad cultural y linglistica para mejorar
las perspectivas de empleo, oportunidades de negocio y movilidad de las personas en el
mercado laboral.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad (hablar)

Participacién activa en situaciones de conversacion e intercambio de informacién de mayor
complejidad, sobre tematicas abordadas —relacionadas con la experiencia del estudiante o
con otros espacios curriculares- que le son significativas, con énfasis gradual en la fluidez,
precision gramatical y perfeccionamiento fonético, para el desarrollo de la produccién oral.
Seleccion y uso auténomo de férmulas sociales, vocabulario y expresiones idiomaticas
pertinentes en intercambios orales, formales e informales, teniendo en cuenta los recursos
no verbales, de acuerdo a las funciones comunicativas aprendidas. Implementacién de
principios cooperativos y de estrategias para la negociacidn de significados en intercambios
dialdgicos con mas de un propdsito comunicativo, en diversas situaciones de expresion oral.
Reconocimiento y desarrollo de los aspectos linglisticos, pragmaticos, discursivos,
estratégicos y sociolinglisticos para la produccion de textos orales de acuerdo a las
temadticas abordadas. Aplicacion de nociones de coherencia discursiva. Desarrollo de
estrategias de produccién de textos orales de acuerdo al contexto, las audiencias y los
propdsitos comunicativos. Contraste entre lengua materna y lengua inglesa en Instancias de
reflexion metalinglistica, metacomunicativa, metacognitiva e intercultural. Practica de
habilidades comunicativas para la exposicidn oral utilizando soportes tecnolégicos. (power-
point). Desarrollo de la pronunciacion inteligible para la produccién de textos orales.

Eje tematico: Oralidad (escuchar)

Adquisiciéon y fortalecimiento de estrategias para la comprensién de textos orales
relacionados con la propia experiencia o con temas de otros espacios curriculares que le
sean significativos. Reconocimiento de los propdsitos del texto oral, los hechos y las
opiniones, la posicion asumida por el autor o los interlocutores, la objetividad y la
subjetividad, la hesitacidén, las frases truncadas, la organizacidon y distribucién de la
informacién de acuerdo con la situacién comunicativa. Reconocimiento de los aspectos
linglisticos, pragmaticos, discursivos, estratégicos y sociolingtliisticos para la comprensién de
textos orales. Reconocimiento de los rasgos distintivos de la pronunciacién de este idioma.
Valoracién de lo escuchado y elaboracién de una reflexion y/o juicio critico.

Eje tematico: Escritura
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Produccion de textos de complejidad gradual sobre tematicas abordadas, o que son del
interés personal de los estudiantes expresando opiniones y fundamentandolas. Produccién
de instrucciones complejas, descripciones de procesos, narraciones donde se tenga en
cuenta la secuencia de los hechos en el tiempo y el espacio, reportes mas elaborados.
Seleccion y uso de vocabulario relevante y expresiones idiomdaticas pertinentes a los campos
tematicos de cada orientacién. Produccién de textos escritos sobre tematicas propias del
area o de otros espacios curriculares, poniendo en juego- de manera cada vez mas
auténoma- saberes linglisticos, pragmaticos, discursivos, estratégicos y sociolinglisticos.
Desarrollo de estrategias para la produccion de textos escritos de acuerdo al contexto, los
destinatarios y los propdsitos. Aplicacidon de las nociones de coherencia discursiva: oracion
principal y subordinada, tépico, organizacién y distribucion de la informacién. Contraste
entre lengua materna y lengua inglesa en instancias de reflexion metalinglistica vy
metacomunicativa.  Utilizacién de las habilidades para la interaccién por medios
tecnolégicos: web-sites, internet-based project, keypal projects, emails, y blog.

Eje tematico: Lectura

Comprension global y especifica (skimming, scanning) de textos de gradual complejidad
relacionados con tematicas conocidas, de otras disciplinas o del interés de los estudiantes,
para recuperar y organizar la informacién requerida. Exploracién de diferentes tipos
textuales (expositivos y argumentativos de opinidn), reconocimiento de sus propdsitos
estructuras organizativas y recursos e interpretacion de sentidos. Empleo de nociones de
oracion, tépico, organizacién y distribucién de la informacidn como herramientas del
procesamiento lector. Desarrollo de estrategias de comprensiéon de textos escritos -
instrucciones complejas, instrucciones de programas informaticos, consignas seriadas,
descripcién de procesos, narraciones con descripciones y didlogos, articulos de divulgacion,
textos de opinién - adaptados al nivel de los estudiantes. Desarrollo de habilidades para la
busqueda de significados en el diccionario bilinglie y monolinglie de acuerdo con las
posibilidades de comprensién de los estudiantes. Desarrollo y utilizacion de estrategias para
la busqueda de informacion en Internet, enciclopedias, libros de consulta, documentos y
otros. Disposicion para la valoracién de lo leido y la elaboracidn de una reflexion y/o juicio
critico.

Eje tematico: Aprendizajes y contenidos comunes a los diferentes ejes

Participaciéon en practicas de oralidad, lectura y escritura en situaciones formales e
informales relacionadas con:

- La vida personal y social: los adolescentes y la salud. Cuidado del cuerpo. Prevencién de
enfermedades. Terapias alternativas. Enfermedades del ambiente: stress y trastornos
alimentarios. Bebidas energéticas. Adicciones. Actividades terapéuticas.

- El entorno: uso racional de los recursos: el agua. Incendios forestales y deforestacion en
nuestro y pais y en el mundo: sus consecuencias. Organizaciones ambientalistas.
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- Actividades recreativas: los adolescentes y su forma de recreacién. La mente; juegos de
ingenio. Video juegos. Participacién en concursos. Formas de viajar -lugares, épocas y
costos-.

- Horizontes ocupacionales: Proyecto de vida. Orientacidon vocacional. Aproximacién al
mundo del trabajo: el trabajo deseado. Busqueda de trabajo. Elaboracién del CV. Los
estudios superiores.

- Sociedad de consumo. Productos ecoldgicos.

- El patrimonio cultural: Museos. Arte: pintura y escultura. Nuestros origenes: inmigracion;
habitantes originarios.

- Los medios de comunicacién y las tecnologias: networks para relacionarse con personas de
otras partes.

- Formacién ciudadana: el inglés como lengua de comunicacion internacional. Variedades
linglisticas del inglés, el espafiol y otras lenguas. Relaciones de poder entre las lenguas.

- Discurso literario y otras manifestaciones artisticas: canciones, relatos, cuentos cortos,
novelas adaptadas al nivel de los estudiantes, documentales, cine, teatro, teniendo en
cuenta los contenidos trabajados o de acuerdo con una articulacién previa con otros
espacios curriculares.

Apropiacion reflexiva y desarrollo de habilidades linguisticas en torno a:

- Voz pasiva presente y pasada.

- Pasado Perfecto Simple y Continuo.

- Sustantivos compuestos (sightseer, campsite).

- Verbos modales (should, would, could, might, must, etc) para expresar obligacion,
deber, necesidad, permiso, prohibicién, posibilidad habilidad, deduccién.
- Oraciones condicionales

- Oraciones subordinadas de tiempo y propdsito

- Estilo directo e indirecto (Reported speech.)

- Causative from

- Afijos para formar adjetivos, sustantivos, verbos.

- Frases verbales de uso frecuente.

ESPACIO CURRICULAR: Educacion Artistica*
UBICACION: 5° Afio
CARGA HORARIA: 48 horas reloj anuales. 2 (dos) horas catedra semanales

* Se sugiere organizar y desarrollar la propuesta formativa bajo el formato Taller. Este
espacio debera ser planificado conjuntamente entre los docentes de 4°, 5°y 6° Afno para
potenciar las manifestaciones artisticas en su diversidad

Ver fundamentaciéon y contenidos/actividades de los diferentes lenguajes artisticos en
Educacidn Artistica de 4° Aho

ESPACIO CURRICULAR: Educacion Fisica
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UBICACION: 5° Afio

CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
FUNDAMENTACION:

Al igual que en 4° afio y a fin de intensificar el proceso de construccion de la disponibilidad

corporal y motriz por parte de los estudiantes, este espacio curricular se estructura en tres
(3) ejes para la organizacién de los contenidos disciplinares:

° En relacién con practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la
disponibilidad de si mismo

° En relacidon con practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccion con
otros.

° En relacion con practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente natural
y otros.

Asimismo, se establecen “sub - ejes”, en cuya formulacion se intenta expresar una

intencionalidad formativa definida. Cada uno conlleva consecuencias didacticas que el

docente deberd considerar en el proceso de “construccion” que los estudiantes transitan.

Sub-ejes:

La construccién de la constitucion corporal y motriz con un enfoque saludable.

La construccién de la disponibilidad motriz y su manifestacion singular.

La construccion de disponibilidad motriz en interaccidon con otros con integracion critica y
reflexiva.

La construccién de cddigos de expresién y comunicacion corporal compartidos.

La construccion de la interaccién con el ambiente, de manera equilibrada, sensible y de

disfrute.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la disponibilidad de
si mismo

Sub-eje: La construccion de la constitucidon corporal y motriz con un enfoque saludable.

El despliegue de las posibilidades de accién del propio cuerpo, considerando sus cambios®™ y
continuidades en relacion con el ambiente social en la practica de actividades corporales y
motrices. Reconocimiento de las mdltiples dimensiones del cuerpo sexuado? en la
construccidon de la imagen corporal propia, en la practica de actividades corporales y
motrices. Asuncion de una postura critica respecto de los modelos dominantes sobre el
cuerpo; el sentido social y cultural que al mismo se le asigna y su implicancia en la
construccion de la imagen de si y en el establecimiento de vinculos e interacciones entre

20 Refiere a la aparicion y desarrollo de los caracteres sexuales secundarios que determinan la heterogeneidad del grupo y
definen los comportamientos relacionales.

2L E] cuerpo sexuado es un cuerpo con multiples dimensiones - cultural, psicolégica, social, espiritual, entre otras; es decir,
también es un cuerpo con emociones y sentimientos, un cuerpo construido por el lenguaje y el contexto historico, politico,
econémico, etc.
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géneros, en el marco de las practicas corporales y motrices Reconocimiento de sus
posibilidades y limitaciones en la realizacién de practicas corporales; ludomotrices y
deportivas. Produccion motriz crecientemente eficaz en la resolucién de problemas que
representan las practicas corporales; ludomotrices y deportivas. Conocimiento, seleccién y
valoracion de practicas corporales y motrices que promueven el desarrollo de capacidades
condicionales, coordinativas e intermedias. Conocimiento e identificaciéon de los principios
fundamentales de las capacidades condicionales, coordinativas e intermedias. Participacion
en practicas corporales, ludomotrices y/o deportivas, caracterizadas por la equidad, la
interaccidn entre los géneros y la atencion a la diversidad. Asuncidén y manifestacion de una
posicidn critica, responsable y constructiva en relacidn con los mensajes que los medios de
comunicacion divulgan acerca de la practica de actividades fisicas y deportivas dominantes.

Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz y su manifestacion singular
Experimentacion de practicas de habilidades motrices especificas en contextos estables y
cambiantes, en la manipulacién de objetos y que promuevan el desarrollo de capacidades
coordinativas; condicionales e intermedias.

Practicas gimndsticas

Practicas deportivas (incluye el atletismo)

Practicas ludicas y expresivas

Practicas circenses

Practicas acudticas

Practicas en el ambiente natural

Practicas luctatorias

Experimentacion de practicas motrices expresivas desde las propias posibilidades y

ASANENENENENRN

singularidades.

v' Danzas

v' Expresion Corporal

v' Expresion artistica de movimientos

v" Juego Corporal

Participacién en practicas corporales, ludomotrices y/o deportivas, caracterizadas por la

equidad, Ia interaccién entre los géneros y la atencidén a la diversidad. Elaboracion vy
creacién de nuevas y variadas formas de movimiento:

- Bailes y danzas

- Actividades y juegos de destrezas con utilizacion de elementos tradicionales o
construidos

Practica, apropiacion y valoracién de actividades emergentes de la cultura popular urbana y

rural - murgas, acrobacias, equilibrios, malabares, danzas -, la gimnasia y sus diferentes
alternativas.

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccion con otros

Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz en interaccion con otros con
integracion critica y reflexiva
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Apropiacion de la practica deportiva escolar como construccion y recreacidén social y
cultural. Conocimiento, practica y valoracidn de la l6gica interna de los deportes individuales
y colectivos. Desarrollo del pensamiento tdctico y estratégico en la practica deportiva
escolar. Apropiacidon de habilidades especificas referidas a la practica deportiva escolar.
Produccidon motriz crecientemente eficaz en la resolucién de problemas que las practicas
deportivas escolares demandan. Conocimiento y valoracidn de las reglas del deporte escolar
como marco normativo necesario para su practica. Acuerdo, recreacién y modificacion de la
estructura de cada deporte con sentido colaborativo, de inclusion y disfrute.?? Practica del
deporte escolar®®

Atletismo

Gimnasia

Voleibol

Handball

Basquet

Fatbol

Softbol

Otras configuraciones de movimiento acordes a los diferentes contextos locales, regionales

SRS NENENENRN

y culturales.

Natacion

Deporte de lucha y combate

Hockey

Rugby

Tenis

Deporte de aventuras

Otros

Asuncion y manifestacion de una posicion critica, responsable y constructiva en relacidon con

AN NN YN NN

los mensajes que los medios de comunicacidn divulgan acerca de la practica de actividades
fisicas y deportivas dominantes. Participacién en practicas corporales, ludomotrices y/o
deportivas, caracterizadas por la equidad, la interaccion entre los géneros y la atencién a la
diversidad. Elaboracién y creacién de nuevas y variadas formas de movimiento:

- Bailes y danzas

- Actividades y juegos de destrezas con utilizacion de elementos tradicionales o
construidos.

Practica, apropiacion y valoracién de actividades emergentes de la cultura popular urbana y

rural —murgas, acrobacias, equilibrios, malabares, danzas-, la gimnasia y sus diferentes
alternativas.

Conocimiento de los procedimientos adecuados para la aplicacién de los primeros auxilios
en los accidentes mas frecuentes como producto de la participacién en practicas corporales
y motrices

22 .De acuerdo con los deportes seleccionados, se hace referencia a su finalidad, reglas, estrategias, tacticas, roles, funciones, espacios y
tiempos, habilidades motrices y comunicacién que los constituyen.

23 Se hace referencia a la ensefianza de los deportes que eventualmente se seleccionen, mediante modelos didacticos que permitan un
abordaje integral del mismo y un acceso en condiciones equivalentes para todos los estudiantes.
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Sub-eje: La construcciéon de codigos de expresion y comunicacién corporal compartidos
Conocimiento y experimentacion de técnicas y elementos constitutivos de diferentes danzas
y expresiones artisticas de movimiento con acople de grupo o de conjunto. Creacién y
apropiaciéon de practicas corporales y motrices expresivas en grupos o conjuntos.
Manifestaciéon de saberes motrices singulares y de las expresiones del entorno cultural
cercano, individual y colectivo. Establecimiento de una relacion adecuada con el cuerpo y
movimiento propios, a partir de la apropiacién y practica de actividades corporales y
motrices, desde el disfrute, el beneficio y el cuidado personal y social.

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente natural y otros.

Sub-eje: La construccion de la interaccion equilibrada, sensible y de disfrute con el
ambiente natural y otros

Intervencion en practicas que manifiesten el interés por el cuidado y preservacion del
bienestar social. Experimentacion de actividades ludomotrices, deportivas (incluye el
deporte aventura) individuales y grupales, para el desempeiio eficaz, placentero y
equilibrado en el ambiente. Intervencidn con caracter preventivo y reparador frente a la
problemdtica ambiental en la implementaciéon de proyectos socio comunitarios solidarios.
Participacién en el disefio y ejecucidn de proyectos de experiencias en ambientes naturales
y otros. Identificacién y experimentacion de habilidades en practicas corporales y motrices
con referencia a condiciones y caracteristicas del ambiente natural y otros. Organizacion,
disefio y realizacidon de proyectos que incluyan experiencias corporales, ludomotrices y de
vida comunitaria en ambientes naturales y otros, en interaccidén respetuosa y responsable
con los mismos, para un desarrollo sustentable. Toma de conciencia critica acerca de sus
problematicas.

SEXTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Lengua y Literatura
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales. 3 (cuatro) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION:

Las interacciones e intercambios que supone la vida social asumen particularidades
especificas segun los dmbitos en que se llevan a cabo. En tanto el lenguaje es siempre
mediador en tales interacciones, las practicas sociales que con/por/ a través de él se
realizan revisten también rasgos especificos, obedecen a ciertas finalidades y suponen
determinados modos de relacidon de los individuos entre si, de éstos con el lenguaje y con los
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textos en los cuales “se plasma” la actividad discursiva. Es éste el punto de partida segun el
cual, y luego de haber abordado en el Primer Ciclo en sus condiciones y posibilidades mas
generales las practicas de oralidad, lectura y escritura, se propone —para el Segundo Ciclo -
su organizacién segun ambitos con la intencién de promover abordajes y desempefios de
mayor complejidad y especializados en funcién de las finalidades formativas del Ciclo. La
organizacidén que se propone, por otra parte, contempla la necesidad de ofrecer a todos los
jévenes la posibilidad de transitar diversidad de experiencias educativas - culturales,
cognitivas, expresivas, creativas y productivas — que resulten significativas y relevantes en
funcién de tales finalidades formativas. Esta agrupacidn en ambitos requiere, al mismo
tiempo, un trabajo intensivo en torno a la especificidad de las practicas propias de cada uno
de ellos y una preocupacién constante por establecer articulaciones genuinas y productivas.

Se pretende posibilitar a los estudiantes la participacién frecuente, sostenida y cada vez
mas autdnoma en practicas propias del ambito literario, tanto en lo que se refiere a la
lectura como a la escritura y la oralidad, en trabajos de taller en los que se propicien
espacios para lectura individual y compartida de diversas obras y autores -de diferentes
épocas y lugares-, el intercambio y el debate en torno a lo leido; la elaboracion de

producciones escritas personales y grupales y la discusion sobre lo escrito, entre muchas
otras actividades destinadas a reflexionar sobre la palabra propia y la de los demas, la
lectura y el acto de escribir.

Se proponen aprendizajes y contenidos para cuya apropiacién son necesarias experiencias
con la literatura que permitan su abordaje como un modo particular de la creacién artistica,
con sus leyes propias y tipos y géneros textuales que demandan recorridos y procedimientos
interpretativos especificos; como produccion que comunica sentidos; como instancia a partir
de la cual es posible entrar en didlogo con otros discursos y practicas culturales.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la literatura

Participacidn en situaciones de intercambio dialdgico: conversaciones, discusiones y debates
sobre temas propios del ambito de la literatura. Frecuentacion de obras de de la literatura
universal, latinoamericana y argentina de género narrativo, lirico y dramatico de diversas
épocas y autores. Construccién de itinerarios personales de lectura, a partir del seguimiento
de un autor, un género, un tema, un personaje, teniendo en cuenta obras de la literatura
universal, latinoamericana y argentina. Construccién de relaciones tematicas, simbdlicas y
estilisticas entre la produccidn literaria, otras artes y multimedios. Resignificacién de
sentidos de textos leidos poniendo en juego saberes sobre sus contextos sociohistdricos y
culturales de produccién. Construccion de lineas de continuidad y ruptura en la serie
histdrica de movimientos, corrientes y generaciones de la literatura argentina, considerando
géneros, subgéneros, tépicos, formas de representacién de la realidad y la experiencia,
estilos de autor. Lectura, escucha y escritura de textos de opinién que dan cuenta de la
interpretacién y analisis critico de una obra o de un corpus variado de ellas. Conocimiento y
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discusion de algunas teorias que abordan la literatura como objeto de conocimiento.
Participacidn en situaciones de lectura de textos literarios de diversos géneros y subgéneros
gue permitan: el andlisis de los modos de configuracion de los mundos de ficcion o realidad
representada; -la reflexiéon sobre mecanismos de produccién de sentido. Reconocimiento de
practicas intertextuales en textos de la literatura universal, latinoamericana y argentina y
analisis de los procesos de resignificacion que suponen: parodia, pastiche, estilizacion.
Indagacion sobre la metamorfosis de la novela hacia la non fiction en el siglo XXI y su
relacion con el discurso cinematografico. Analisis de la configuracién del héroe moderno y
su recorrido introspectivo en novelas psicoldgicas, autobiograficas, y de formacion.
Participacién en variadas experiencias de lectura de novelas de la literatura universal,
latinoamericana y argentina que evidencien formas de ruptura con la convencidén y/o la
tradicion. Comparacién de obras literarias y otras manifestaciones artisticas en torno al eje
de la ruptura y la experimentacién, poniendo en juego saberes sobre historia de la literatura
y el arte. Seguimiento de lineas de continuidad, transformacién y ruptura en novelas que
plantean la vinculacion literatura-historia-sociedad. Lectura e interpretacion de obras de
teatro argentino: gauchesca, circo, sainete y grotesco. Anadlisis de relaciones intertextuales
entre literatura, artes plasticas, cine, musica: observacién, reconocimiento y comparacion
de pervivencias, adaptaciones, reformulaciones, etc. Producciéon de informes de lectura y
de ensayos breves sobre obras literarias leidas®®. Escritura de textos narrativos, poéticos,
dramaticos, atendiendo a consignas de invencién y experimentacion. Invencién de prélogos
y capitulos apdcrifos. Creacidn de poemas, episodios narrativos, didlogos y mondlogos
teatrales segun estrategias intertextuales de parodia y de estilizacidn (escribir a la manera
de...). Participacion en proyectos de escritura de ficcion colaborativa en redes virtuales de
escritores adolescentes y jévenes

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de estudio

Intervencion informada y asumiendo roles de participante y moderador en debates sobre
temas polémicos propios del area. Discriminacién de argumentos validos y no validos en sus
intervenciones y las de los demas. Identificacidn, registro y sistematizacion de nucleos
informativos relevantes en exposiciones sobre tematicas diversos a cargo de los pares, el
docente y especialistas invitados (toma de apuntes y elaboracién de organizadores
graficos). Preparacion, realizacién y edicidén de entrevistas a especialistas, sobre temas que
se estdn investigando. Organizacién de estructura y contenido en presentaciones orales de
caracter explicativo, con incorporacion de recursos especificos (definiciones, ejemplos,
comparaciones, analogias, reformulaciones), y soporte de las tecnologias de la informacién y
la comunicacién. Organizaciéon de estructura y contenido en presentaciones orales de
caracter argumentativo, con: incorporacion de recursos especificos (concesién, correccion,
comparacion, analogia, antitesis); utilizacion de diferentes tipos de argumentos (de
autoridad, de hecho, de tradicién /progreso, de cantidad, de calidad); Empleo de estrategias
de captacién de la audiencia. Seleccion de fuentes en el contexto de una investigacion

24 En articulacién con ambito de estudio.
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(sobre temas estudiados). Consulta de textos discontinuos: graficas, tablas, infografias,
cuadros, para la busqueda de informacidn especifica. Localizacion de datos por busqueda en
la web para ampliar informacion, construir pruebas y ejemplos. Lectura de textos
expositivos que expresan distintos enfoques de presentacion de un mismo tema, hecho,
fendbmeno o teoria, atendiendo a las marcas linglisticas que apoyan la elaboracién del
sentido , en medios impresos y digitales, estableciendo comparaciones en funcién del
soporte. Lectura de textos argumentativos que sostienen diferentes tesis en relaciéon con un
mismo tema, fendmeno, problemadtica o teoria, atendiendo a las marcas lingliisticas que
apoyan la elaboracion del sentido, en medios impresos y digitales, estableciendo
comparaciones en funcién del soporte. Interpretacion de la funcionalidad retérica de los
procedimientos especificos de los diferentes tipos textuales (definiciones, reformulaciones,
citas, comparaciones, ejemplos, analogias, polifonia, correcciones y concesiones). Disefio y
gestidon de una investigacién guiada a través de la Red. Socializacién de lo comprendido e
interpretado empleando y sistematizando las estrategias apropiadas para cada propdsito y
contexto. Empleo auténomo de estrategias de monitoreo, verificacién, regulacion y
autocorreccion de los propios procesos de comprension. Produccion de escritos de trabajo:
cuadros, notas, fichas, resumenes, sintesis, redes conceptuales. Preparacién de escritos
soporte de una exposicion (resumen, notas, "guiones", listados, epigrafes, titulos...).
Produccidn de informes de avance sobre lo que se ha investigado, a partir de informaciones
recabadas en diversas fuentes. Reconocimiento de diversos ambitos vy circuitos de
circulacién de la informacion y la opinidon académica: caracteristicas, publicos destinatarios.
Produccidn de textos expositivos sobre temas estudiados (articulo de divulgacién, nota de
investigacion, informes), con énfasis en organizacion de la informacién segun secuencias
causales y de problema-solucién; la inclusién de cuadros, tablas, graficos, infograficos; los
aspectos formales de presentacidén segun el soporte. Produccién textual colaborativa para
creacién de blogs tematicos.

Eje tematico: Oralidad, lectura y escritura en el ambito de la participacion ciudadana

Intervencion activa y reflexiva en reportajes y entrevistas sobre temas de interés
comunitario. Intervencion informada y asumiendo roles de participante y moderador en
debates sobre temas polémicos de la actualidad local, nacional e internacional. Intervencién
informada y asumiendo roles de participante y moderador en debates sobre temas
polémicos de la actualidad local, nacional e internacional. Escucha critica de textos referidos
a temas controversiales de interés general provenientes de diversos emisores directosy de
medios audiovisuales (para seleccionar material a ser difundido a través de dispositivos
multimediales). Planificacién y desarrollo de presentaciones orales sobre hechos de
actualidad social, politica o cultural con soporte de las tecnologias de la informacién y la
comunicacién. Seguimiento y andlisis comparativo de noticias de la prensa grafica, radial,
televisiva y electrénica. Comparacion de distintos soportes mediaticos para comunicar una
opinidn y distincién de sus especificidades. Recepcidn critica de ficcidn televisiva: comedias,
telenovelas, series, unitarios. ldentificacion de los componentes de la ficcidon televisiva.
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Interpretacion y valoracion critica de las marcas de subjetividad en los enunciados:
expresiones que indican apreciaciones y valoraciones personales, modalizaciones, modos de
justificar las posiciones asumidas, enunciados de aserciéon y posibilidad, en los textos
persuasivos de los medios masivos. Disefio y ejecucion de microproyectos de investigacion
social con base en encuestas y sondeos de opinidn. Producciéon de materiales textuales
(afiches, folletos, volantes) en el marco de una campafia de concientizaciéon sobre consumo
critico de los mensajes televisivos, atendiendo a:

- convenciones de los diferentes géneros.

- perfiles de audiencia

- contextos y condiciones de difusion

Participacién en practicas de oralidad y escritura vinculadas con la solucién de problemas de

la escuela y de la comunidad: produccion de textos de protesta y reclamo (petitorios,
solicitadas, cartas abiertas). Conocimiento y apropiacidon de estrategias de comprensién y
produccién de géneros textuales propios del ambito juridico, comercial, laboral e
institucional para incrementar su participacién en la vida publica. Participacion en
experiencias de intercambio oral y escrito con diferentes instituciones sociales (para
formular reclamos, realizar propuestas, ofrecer servicios). Lectura y utilizacion de distintos
documentos administrativos y legales para resolver situaciones propias de la vida social.
Exploracién, lectura y valoracion de documentos nacionales e internacionales sobre
derechos y obligaciones de los ciudadanos. Discriminacién de informacion relevante en la
Internet y confirmacién de hechos o noticias falsas. Utilizacién de espacios virtuales para
compartir y socializar opiniones, propuestas y producciones: foros, Chat, blog, redes
sociales.

Eje tematico: Contenidos comunes a los distintos ambitos

Identificacion y uso de particularidades de la gramatica de la oralidad: reiteraciones,
suspensiones, deicticos. Identificacion y uso de recursos para presentar y desarrollar el
discurso en una exposicion oral: férmulas de apertura, de seguimiento y de cierre,
recapitulaciones. Reflexion sistematica sobre distintas unidades y relaciones gramaticales y
textuales en los textos expositivos de estudio y de divulgacion: el tiempo presente (marca
de atemporalidad); los adjetivos descriptivos (caracterizacién de objetos); organizadores
textuales y conectores Reflexidn sistemdtica sobre distintas unidades y relaciones
gramaticales y textuales en los textos de opinién: correlaciones en el estilo indirecto;
repertorio de verbos introductorias; los adjetivos con matiz valorativo; la distincién entre
asercién y posibilidad; organizadores textuales y conectores causales y consecutivos. Uso
adecuado del Iéxico especifico para comunicar lo aprendido. Desarrollo de estrategias de
inferencia de significado de palabras (por familia |éxica, campo semantico, cotextualizacion,
contextualizacién, etimologia en diferentes tipos de textos). Mantenimiento de la
coherencia- cohesidn — informatividad en sus escritos: mantenimiento del referente vy
unidad temadtica; sustitucidn pronominal; progresidn tematica; nominalizacion;
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definitivizacion; focalizacién; topicalizacion. Apropiacion reflexiva de conceptos de la
gramatica oracional como herramientas para la interpretacion y la produccién textual:

- Las construcciones sustantivas, adjetivas, adverbiales y verbales y sus posibles
combinatorias para la construccién de oraciones.

- Reglas morfosintacticas de orden, concordancia y seleccion.

- Los constituyentes oracionales en el sujeto y en el predicado.

- Variaciones de sentido que producen las reformulaciones (cambio del orden de los
elementos, sustitucién de palabras o expresiones, eliminacién, expansion).

- Impersonalidad semantica y sintactica.

- Coordinacién de palabras, construcciones y suboraciones: tipos y nexos.

- La subordinacidon en funcién de la informatividad textual.

- Tipos y nexos de subordinacion.

Reflexién acerca de los usos correctos y del sentido de los signos de puntuacion, con énfasis

en: - coma en la elipsis verbal que separa ciertos complementos oracionales y conectores;
guién obligatorio en algunas palabras compuestas; punto y coma para separar componentes
mayores que incluyen comas y suboraciones en oraciones compuestas; comillas para
sefialar metalenguaje; coma, rayas y paréntesis para introducir incisos. Uso convencional de
algunas marcas tipograficas: negrita, cursiva, subrayado y mayusculas sostenidas. Empleo de
estrategias de fundamentacion: explicaciones, pruebas, ejemplos, comparaciones, citas de
autoridad. Empleo adecuado de diferentes registros linglisticos segun los interlocutores, la
intencion comunicativa, el tema: registro formal/informal- objetivo/subjetivo — amplio/
técnico-especializado. Apropiacidn reflexiva en funcién de las necesidades de comprensiény
produccién de textos multimediales de saberes sobre: los propdsitos con que cada
comunidad, ambito o institucién usan los discursos; el rol que adoptan el autor y el lector; Ia
estructura del texto; la identidad y el estatus como individuo colectivo o comunidad; los
valores y representaciones culturales. Exploracién y andlisis de las particularidades de los
modos de oralidad, lectura y escritura en las nuevas tecnologias (mensajes de texto, Chat
/Chat de voz, teleconferencias, foros). Exploracion y analisis de los modos de hibridacion y
mixtura de las formas de oralidad y de escritura en los nuevos medios digitales.
Reconocimiento, andlisis y reflexidon critica de las estrategias y recursos empleados por el
productor del mensaje que inciden en el sentido que la audiencia otorga a los hechos
presentados: registros y variedades linglisticas empleados; distancia enunciativa en relacion
con los hechos presentados; recursos audiovisuales: planos, encuadres, iluminacién, efectos
sonoros, musica, etc. Reflexidn sobre las relaciones entre variaciones del registro lingtistico
y las formas de manipulacién de las audiencias; los prejuicios linglisticos; la especificidad de
los registros protocolares propios del ambito administrativo.

ESPACIO CURRICULAR: Filosofia
UBICACION: 6° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

La filosofia en cuanto quehacer cultural, construye saberes especificos enraizados tanto en
un contexto histérico y social determinado, como en su propia tradicién. Como un género
particular de conocimiento, se caracteriza por ser un saber problematizador que frente a la
tradicion, al pensamiento dogmatico y las respuestas legitimadas por el criterio de
autoridad, instala la sospecha y el cuestionamiento; la creacion de nuevas categorias
conceptuales y el juego dialégico de confrontacién de ideas, potenciando asi el pensamiento
critico. En el contexto de las transformaciones complejas y vertiginosas de las sociedades
contempordneas, la filosofia adquiere una importancia fundamental para promover tanto, el
desarrollo integral de capacidades humanas como la formacién de ciudadanos responsables,
tolerantes, comprometidos con su realidad y con los desafios que enfrenta Latinoamérica
para la plena consolidacién de la democraciay su identidad cultural.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: El problema de la argumentacién, el conocimiento y la realidad

Identificacion de los rasgos especificos del conocimiento filoséfico como busqueda de
sentido y su distincién de otras formas de saber como la ciencia, las creencias y el sentido
comun. Reconocimiento de los problemas y las preguntas fundamentales de la filosofia en
su desarrollo historico y sus divisiones tematicas. Valoracién de la filosofia como actividad
critica en las sociedades contemporaneas y en el ejercicio de la plena ciudadania.
Incorporacidn y ejercitacidn de la filosofia como actividad argumentativa con relacién a: - la
validez y forma légica de los tipos de argumento; - la distincion de la ldégica formal e
informal a propdsito de las distintas clases de falacias. Problematizacion sobre el
conocimiento humano asociado a: - la confrontaciéon de las posibilidades y limites del
conocimiento humano desde las perspectivas del escepticismo, dogmatismo, idealismo;
realismo y criticismo, entre otras, a partir del analisis de situaciones y casos; - la
caracterizacién de las principales concepciones en torno a la verdad presentes en los
discursos de sentido comun; - la reflexidn critica sobre las relaciones entre saber, poder y
verdad contextualizadas en practicas cotidianas e instituciones sociales. Aproximacion
critica al problema de la realidad como entidad independiente del sujeto o como
construccidon discursiva de los acontecimientos histéricos y sociales procedente de
expresiones del lenguaje coloquial, mediatico y de las nuevas tecnologias, entre otros.

Eje tematico: El problema antropoldgico

Distincion y posibles relaciones de la antropologia filoséfica y la antropologia cientifica.
Revision histérica de las principales concepciones filoséficas sobre el hombre, con énfasis
en el sujeto moderno como fundamento del nuevo orden politico-juridico secular, de la
moral y del conocimiento. Reflexidn critica de las problematicas relevantes, posibilidades y
riesgos del hombre contemporaneo bajo el impacto de la sociedad de masa-consumo y de
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la revolucion tecno-informatica. Valoracion de la importancia de la construccion de un
proyecto de vida propio y superador con relaciéon a situaciones de alienacién y de existencia
inauténtica. Comprensién de las relaciones entre sujeto, poder y dispositivos disciplinarios
como las escuelas, las cdrceles, los hospitales, las fabricas en la sociedad moderna vy
contemporanea y evaluacion de alternativas superadoras a la normalizacién a través de
practicas de autoconocimiento y construccidn identitaria, entre otras._Comprension y
superacion de la representacion del otro como alteridad insuperable a partir de la
sensibilizacién en torno a las diferencias como enriquecimiento y constitucién del nosotros.

Eje tematico: El problema de la ética y la politica

Distincidn entre ética y moral y conocimiento de las principales teorias éticas sobre el bien
moral. Identificacidon y analisis critico de los fundamentos del acto moral relativos a las
nociones de determinismo, libertad y responsabilidad y problematizacién de las mismas en
funcidon de la justificaciéon de la autonomia y heteronomia moral. Reconocimiento de las
formas y estructuras de la argumentacién moral, discriminando los aspectos formales del
juicio moral, tales como universalidad, imparcialidad y reciprocidad. Ejercitacion vy
elaboracién de dilemas éticos reales o ficcionales como estrategias para abordar
reflexivamente situaciones conflictivas de la vida social. Confrontacidn de las principales
posiciones éticas y politicas acerca de la legitimidad de la democracia y valoracién de los
procesos dialdgicos y de la busqueda de justificacién racional en la construccién de
consensos y decisiones colectivas. Discriminacidn conceptual y posibles relaciones entre las
nociones de justicia, libertad e igualdad y problematizacién de la vigencia de las mismas en
el contexto de las sociedades democraticas contemporaneas. Aproximacién histérica y
conceptual a la fundamentacion filoséfica de los derechos humanos y sensibilizacién acerca
de su importancia para la plena vigencia de la democracia.

Eje tematico: El pensamiento latinoamericano y argentino

Indagacién y resignificacidn filoséfica de las cosmovisiones de los pueblos originarios sobre
la tierra, el hombre y la relacién con la naturaleza. Identificacion y comparacién de los
aportes singulares proporcionados por las principales corrientes filoséficas del pensamiento
latinoamericano. Aproximacion tedrica e histérica de los proyectos de la modernidad
planteados desde América latina en relacién con la tradicion ilustrada, romantica y
positivista. Recuperacion y revalorizacion de los principales aportes del pensamiento politico
y filosdfico en Cérdoba y revisidén critica de su actualidad. Acercamiento reflexivo a la
propuesta de emancipacién del hombre y la sociedad latinoamericanos en el contexto de los
desafios del mundo globalizado.

ESPACIO CURRICULAR: Ciudadania y politica
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

Este espacio curricular procura poner en acto la valoracidon y ejercitacion de practicas
ciudadanas. Pretende hacer propicio el ambito para la defensa de intereses y derechos
individuales y colectivos surgidos a la luz de la experiencia democratica. Se fomentara el
ejercicio del didlogo argumentativo y su valoracién como herramienta para la construccién
de acuerdos, la resolucién de conflictos, la apertura a puntos de vista diversos y la
explicitacion de desacuerdos.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Las instituciones sociales y politicas

Reconocimiento y andlisis acerca de diferentes concepciones sobre la politica, formas de
actuacién politica en instituciones sociales y politicas y en espacios cercanos como la
escuela, el barrio, la comunidad. Reflexion sobre el fundamento y el sentido de valores como
justicia, igualdad y paz en situaciones concretas donde éstos tengan vigencia y en
situaciones donde primen relaciones de injusticia, desigualdad o violencia, entre otras.
Reconocimiento y valoracion de la democracia como organizacidn socio-politica y estilo de
vida y del estado de derecho como forma de convivencia social y procedimiento para
resolver racionalmente los conflictos y de los procedimientos deliberativos para la toma de
decisiones. Reconocimiento y analisis de formas de gobierno - democraticas y no
democraticas- y de representacién politica; Representacidon y Soberania, representacion de
ideas e intereses de la comunidad, Eleccion de representantes. Conocimiento del Sistema
Politico: Nacién y Estado; La forma republicana, Estado y Gobierno, las distintas formas de
Estado: oligarquico; liberal; de bienestar, Terrorismo de Estado y neoliberal. Conocimiento
de la organizacién Federal, la division e independencia de poderes. Indagacién, recuperacion
y andlisis critico de las normas constitucionales; las reformas constitucionales; las rupturas
del orden constitucional en la historia nacional. Conocimiento de las funciones que cumplen
los partidos politicos, los sindicatos y otras organizaciones en el sistema democratico.
Participacién en la construccion de cooperativas y mutuales escolares y/o de proyectos
solidarios a partir de problemas comunitarios sociales identificados en la realidad, el
conocimiento de la historia del movimiento mutualista y cooperativo en Latinoamérica.
Reconocimiento y comprension de las funciones de las organizaciones politicas
supraestatales: MERCOSUR; OEA, ONU, UNASUR otras, a partir del andlisis y conocimiento
de las problematicas sociales, econémicas, ambientales y politicas en que intervienen.

Eje tematico: Los derechos humanos

Distincion entre normas morales, prescripciones o normas de trato social y leyes o normas
juridicas en la vida grupal y comunitaria, a través del andlisis y discusidon de situaciones
problemdticas tomadas del ambito cotidiano. Reflexion critica sobre la norma vy la autoridad
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como garantes del derecho. Reconocimiento de si mismo y de los otros como sujetos de
derechos capaces de resignificar los derechos vigentes, reconocer los procedimientos para
su exigibilidad y participar en su promocién y defensa. Reconocimiento de los Derechos
Humanos como una construccion histérica resultado de las luchas sociales en la historia de
Latinoamérica. Conocimiento y ejercitacién de los nuevos derechos y las nuevas formas de
participacién vigentes a partir de la reforma constitucional de 1994. Reconocimiento de los
Derechos Sociales y Econdmicos y de de las normas que organizan el trabajo humano -
contratos, asociaciones, otras- y andlisis critico de su cumplimiento. Reconocimiento de los
derechos relativos a la salud personal y social, de la responsabilidad del Estado a través de
politicas publicas sanitarias y de organismos supra estatales y ONGs involucrados en el
cuidado de la salud. Reconocimiento de derechos de minorias sexuales, comunidades
inmigrantes, campesinos, entre otras. Conocimiento de la Ley de proteccion integral de
nifios, nifias y adolescentes, Convencion de los Derechos de nifios y Adolescentes y
acercamientos a los paradigmas de proteccion, tutela, y protagonismo de la adolescencia y
juventud. Conocimiento de la Constitucién Provincial y la organizacién politica de la
Provincia, la Carta Organica Municipal y los Derechos Humanos en la Constitucién Nacional
Conocimiento de las normas y sefiales de transito bdsicas para la circulacion segura por la
via publica como peatones, usuarios y conductores de medios de transporte. Identificacién
de grados de responsabilidad personal y social y de intervencidn sobre factores que influyen
en la problematica del transito a través de situaciones problematicas.

Eje tematico: La participacion ciudadana

Conocimiento y recuperacion del concepto de ciudadania segun las distintas formas de su
ejercicio: normativa, sustantiva, delegativa, de baja intensidad, custodiada, entre otras.
Conocimiento de si mismo y de los otros a partir de la expresién y comunicacién de
sentimientos, ideas, valoraciones en espacios institucionales y comunitarios y el
reconocimiento de que nuestros modos de sentir y pensar se modifican a partir de
diferentes situaciones, relaciones y contextos. Participacidn en reflexiones éticas sobre
situaciones conflictivas de la realidad nacional, latinoamericana y global y reconocidas en
el tratamiento de contenidos de otras areas (Ciencias Naturales, Ciencias Sociales,
Tecnologia) en el marco de una discusién argumentativa y considerando la diversidad de
opiniones y puntos de vista. Recuperacién de mecanismos de participacion democratica
establecidos en la Constitucién Nacional: sufragio, referéndum, consulta popular y otros.
Valoracidn y ejercitacion de practicas ciudadanas tales como el ejercicio del reclamo y otras
formas de protesta en la defensa de intereses y derechos individuales y colectivos surgidas a
la luz de la experiencia democratica Ejercicio del didlogo argumentativo y su valoraciéon
como herramienta para la construccion de acuerdos, la resolucién de conflictos, la apertura
a puntos de vista diversos y la explicitacién de desacuerdos.
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ESPACIO CURRICULAR: Inglés
UBICACION: 6° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La ensefanza del inglés en la Provincia de Cordoba se caracteriza por la variedad de
situaciones en las que se desarrolla su proceso. Hay escuelas que inician su ensefanza en la
escuela primaria, con carga horaria variada, mientras que otras lo adoptan solamente a
partir de la escuela secundaria, recibiendo estudiantes que realizaron estudios sistematicos
de inglés fuera del contexto escolar, y estudiantes que nunca accedieron a tales
conocimientos anteriormente. Ante esta realidad, la propuesta curricular que aqui se
presenta sugiere la ensefianza por niveles de saberes lingliisticos y comunicativos. “Se
entiende por nivel una unidad de aprendizaje/adquisicion de tres afios que implica el
desarrollo progresivo de las competencias lingliisticas y comunicativas de la interlengua, que
respeta el desarrollo cognitivo y social de los estudiantes de cada ciclo. Cada nivel implica el
inmediato inferior, ya que integra y profundiza aspectos de la lengua como conocimiento y
como uso.” (Argentina. Ministerio de Educacion, 2009). La nocién de nivel no es
necesariamente coincidente con la nocidn de ciclo y afio. Para aquellas instituciones con
condiciones institucionales particulares y competencias profesionales docentes, la
implementacién de la propuesta por niveles constituird un desafio a futuro. Atendiendo al
enfoque que se sostiene y a las intencionalidades y fundamentos que se han expuesto, el
trabajo en este espacio curricular tendrd en cuenta las siguientes dimensiones, que se
abordardan de manera integrada:

- El inglés como lengua de comunicacion: involucra los saberes - lingtisticos,
discursivos y socioculturales- y las practicas — de oralidad y escritura- relacionados
con el objetivo de que los estudiantes comprendan y produzcan sentidos de acuerdo
con el contexto de enunciacion.

-El inglés y las TIC: se integran las nuevas tecnologias de informacion y
comunicacién con el propésito de desarrollar las habilidades necesarias para operar
con ellas, acceder y buscar datos, ampliar la capacidad de interpretar la realidad y de
vincularse de manera independiente con otras personas.

- El inglés y el discurso literario: brinda a los estudiantes un espacio de
sensibilizacién y encuentro con el universo literario a partir de géneros diferentes
como la poesia, el cuento, la novela, el teatro -muchos de ellos recreados en
grabaciones, el cine o la television- a través de los cuales se plasma la cultura de los
pueblos de habla inglesa. Se pueden incluir la historieta, el comic, los grafitis, el
relato de transmision oral y las canciones. El objetivo es fomentar el habito de la
lectura, el placer de leer en inglés y el interés por participar en situaciones de
escucha de diferentes producciones verbales de cardcter artistico.
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Para el logro de los objetivos y la apropiacion de los aprendizajes y contenidos propuestos,
se requiere un trabajo aulico que abarque el desarrollo de las practicas de oralidad (hablay
escucha), lectura y escritura en un nivel de complejidad creciente, en contextos variados,
atendiendo a un proceso de integracion progresiva, y mediante actividades que promuevan
la construccién de estrategias de aprendizaje orientadas a la formacién de un interlocutor
auténomo, que posibiliten la reflexion meta cognitiva, meta-comunicativa, metalingtistica e
intercultural, y que guarden relacién directa o no con la experiencia de los estudiantes.

En el marco de las dimensiones sefialadas, los saberes a aprender y enseiar en este espacio
curricular incluyen conceptos, normas, actitudes, procedimientos, habilidades y estrategias,
integrados en una perspectiva intercultural.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Oralidad (hablar)

Participacién activa en situaciones de conversacién e intercambios de informacién
complejas sobre tematicas abordadas —relacionadas con la experiencia del estudiante o con
otros espacios curriculares- que le son significativas, con énfasis en la fluidez, precisién
gramatical y fonética, para el perfeccionamiento de la produccién oral. Sistematizacién de la
seleccidon y uso auténomo de férmulas sociales, vocabulario y expresiones idiomaticas
pertinentes en intercambios orales, formales e informales, teniendo en cuenta los recursos
no verbales, de acuerdo a las funciones comunicativas aprendidas. Sistematizacién del uso
de principios cooperativos y de estrategias para la negociacion de significados en
intercambios dialégicos con mas de un propdsito comunicativo, en diversas situaciones de
expresion oral. Incorporacidn auténoma de los aspectos linglisticos, pragmaticos,
discursivos, estratégicos y sociolinglisticos a la produccién de textos orales de acuerdo a las
temadticas abordadas. Aplicacion de nociones de coherencia discursiva. Desarrollo de
estrategias de produccién de textos orales de acuerdo al contexto, las audiencias y los
propdsitos comunicativos. Contraste entre lengua materna y lengua inglesa en Instancias de
reflexion metalinglistica, metacomunicativa, metacognitiva e intercultural. Practica de
habilidades comunicativas para la exposicién oral utilizando soportes tecnoldgicos mas
complejos (fotografia, video, entre otros). Sistematizacion en el desarrollo de Ia
pronunciacion inteligible en la produccién de textos orales.

Eje tematico: Oralidad (escuchar)

Sistematizacién de estrategias para la comprension de textos orales relacionados con la
propia experiencia o con temas y problematicas especificos de otros espacios curriculares
qgue le sean significativos. Reconocimiento de los propdsitos del texto oral, los hechos, la
posicion asumida por el autor o los interlocutores, la objetividad y la subjetividad, la
hesitacidn, las frases truncadas, la organizacién y distribucion de la informacion de acuerdo
con la situacién comunicativa. Reconocimiento de los aspectos linglisticos, pragmaticos,
discursivos, estratégicos y sociolinglisticos para la comprensién de textos orales.
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Reconocimiento de los rasgos distintivos de la pronunciacion de este idioma. Valoracién de
lo escuchado y elaboraciéon de una reflexion y/o juicio critico.

Eje tematico: Escritura

Producciéon de textos de mayor complejidad sobre tematicas abordadas, o que son del
interés personal de los estudiantes expresando opiniones, fundamentdndolas vy
confrontando con las de otros. Produccién de instrucciones complejas, explicacidon de
procesos, descripciones, narraciones de complejidad gradual donde se muestren las
relaciones temporales y causales, cartas transaccionales, e-mail formales, articulos breves,
informes de investigacién. Seleccién y uso de vocabulario relevante y expresiones
idiomaticas pertinentes a los campos tematicos de cada orientacion. Produccién auténoma
de textos escritos sobre temadticas propias del drea o de otros espacios curriculares,
poniendo en juego- de manera sistematica- saberes linglisticos, pragmaticos, discursivos,
estratégicos y sociolinglisticos. Desarrollo de estrategias para la produccién de textos
escritos de acuerdo al contexto, los destinatarios y los propdsitos. Aplicacion sistematica de
las nociones de coherencia discursiva -oracién principal y subordinada, tdpico, organizacién
y distribucién de la informacidn- a la revisién y correccién de sus escritos. Contraste entre
lengua materna y lengua inglesa en instancias de reflexion metalinglistica y
metacomunicativa.  Utilizacién de las habilidades para la interaccién por medios
tecnolégicos: web-sites, internet-based project, keypal projects, emails, y blog.

Eje tematico: Lectura

Comprension global y especifica (skimming, scanning) de textos complejos relacionados con
tematicas conocidas, de otras disciplinas o de interés social, para recuperar, organizar y
reelaborar la informacién requerida. Desarrollo de estrategias de comprensiéon e
interpretacion de textos expositivos (notas de enciclopedia, articulos de divulgacién) y
argumentativos (cartas de lectores, articulos de opinién breves, criticas de espectaculos) de
complejidad creciente. Empleo auténomo de nociones de oracién, tdpico, organizacién y
distribucién de la informacién como herramientas del procesamiento lector.
Reconocimiento e interpretacién de los aspectos linglisticos, pragmaticos, discursivos,
estratégicos y sociolinglisticos para la comprension de textos escritos y la construccién de
sentidos. Establecimiento de relaciones entre textos que abordan un mismo tema o
problematica desde diferentes enfoques o puntos de vista. Desarrollo de habilidades para la
busqueda de significados en el diccionario bilinglie y monolinglie de acuerdo con las
posibilidades de comprensidon de los estudiantes. Empleo auténomo de estrategias para la
busqueda de informacion en Internet, enciclopedias, libros de consulta, documentos y otros.
Disposicion para la valoracion de lo leido y la elaboracién de una reflexion y/o juicio critico

Eje tematico: Aprendizajes y contenidos comunes a los diferentes ejes

Participaciéon en practicas de oralidad, lectura y escritura en situaciones formales e
informales relacionadas con:
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- La vida personal y social: problemas generacionales. Cambios y conflictos. Expectativas,
autoestima, sentimientos y emociones. Finalizacién de la Educacién Secundaria

- El entorno: el uso de la energia en nuestro pais. Problema energético. Energias
alternativas.

- Actividades recreativas: los programas de radio, television; el cine y el teatro.

- El mundo del trabajo: La buisqueda de empleo. Posibilidades de trabajo en la provincia, en
el pais, en otros paises. Servicios sociales. Desempleo y pobreza.

- El patrimonio cultural: artesanias, musica, disefio.

- Los medios de comunicacién y las tecnologias: uso de la web para informarse,
comunicarse y relacionarse. Las redes sociales.

- Formacion ciudadana: problematica de género. Derechos humanos. Las ONG.

- Discurso literario y otras manifestaciones artisticas: canciones, relatos, cuentos cortos,
novelas adaptadas al nivel de los estudiantes, documentales, cine, teatro, teniendo en
cuenta los contenidos trabajados o de acuerdo con una articulacion previa con otros
espacios curriculares.

Apropiacion reflexiva y desarrollo de habilidades linglisticas en torno a:

- Oraciones condicionales

- Estilo directo e indirecto (Reported speech.)

- Oraciones subordinadas de condicion.

- Afijos para formar adjetivos, sustantivos, verbos.
- Frases verbales

ESPACIO CURRICULAR: Educacién Artistica*
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 48 horas reloj anuales. 2 (dos) horas catedra semanales

* Se sugiere organizar y desarrollar la propuesta formativa bajo el formato Taller. Este
espacio debera ser planificado conjuntamente entre los docentes de 4°, 5°y 6° Afio para
potenciar las manifestaciones artisticas en su diversidad

Ver fundamentaciéon y contenidos/actividades de los diferentes lenguajes artisticos en
Educacidn Artistica de 4° Afo

ESPACIO CURRICULAR: Educacion Fisica
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Al igual que los espacios anteriores dedicados a la ensefianza de la Educacién Fisica, se
estructura en tres (3) ejes para la organizacién de los contenidos disciplinares y los sub-ejes
respectivos:

° En relacién con practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la
disponibilidad de si mismo
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- La construccién de la constitucion corporal y motriz con un enfoque saludable.
- La construccion de la disponibilidad motriz y su manifestacién singular..
° En relacion con practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccidn con
otros.
- La construccidon de disponibilidad motriz en interacciéon con otros con integracion
critica y reflexiva.
- La construccion de cédigos de expresidon y comunicacién corporal compartidos.
e En relacidn con practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente natural y
otros.
- La construccidn de la interaccidn con el ambiente, de manera equilibrada, sensible y
de disfrute.
Cada situacién de ensefianza requiere de un abordaje singular por las particularidades de los

contenidos, las caracteristicas de cada estudiante, los grupos y los contextos donde las
actividades tienen lugar. En funcidon de estas variables, el docente definird el modo de
intervencion mas adecuado. No todos los grupos tienen los mismos gustos, preferencias,
necesidades, dificultades, etc.; por lo tanto, es necesario tomar en cuenta la diversidad, al
elaborar una propuesta diddactica. En este marco, el docente tendra que orientar, proponer
ideas, ayudar a los estudiantes a expresarse y promover en ellos la construccién de sus
propias formas de practicas motrices.

Resulta fundamental que, en la clase de Educacidn Fisica, el docente, al ensefiar, habilite a
los estudiantes para que reconstruyan, resignifiquen y recreen los contenidos de la cultura
corporal; propiciando situaciones problematicas, disponiendo de variadas alternativas y
aprovechando los emergentes para enriquecer el proceso de formaciéon corporal y motriz.
De este modo, las propuestas de ensefianza daran cuenta de modelos de trabajo inclusivo y
de reconocimiento de los aportes desde la corporeidad construida de cada estudiante, en un
proceso de conquista de su disponibilidad corporal.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje temdtico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices referidas a la disponibilidad de
si mismo

Sub-eje: La construccidn de la constitucion corporal y motriz con un enfoque saludable.

El despliegue de las posibilidades de accién del propio cuerpo, considerando sus cambios y
continuidades en relacion con el ambiente social en la practica de actividades corporales y
motrices. Reconocimiento de las multiples dimensiones del cuerpo sexuado® en la
construccidon de la imagen corporal propia, en la practica de actividades corporales y
motrices. Asuncion de una postura critica respecto de los modelos dominantes sobre el
cuerpo; el sentido social y cultural que al mismo se le asigna y su implicancia en la
construccion de la imagen de si y en el establecimiento de vinculos e interacciones entre

% E| cuerpo sexuado es un cuerpo con multiples dimensiones - cultural, psicolégica, social, espiritual, entre otras; es decir,
también es un cuerpo con emociones y sentimientos, un cuerpo construido por el lenguaje y el contexto historico, politico,
econdmico, etc.
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géneros, en el marco de las practicas corporales y motrices Reconocimiento de sus
posibilidades y limitaciones en la realizacién de practicas corporales; ludomotrices y
deportivas. Produccion motriz crecientemente eficaz en la resolucidon de problemas que
representan las practicas corporales; ludomotrices y deportivas. Conocimiento, seleccién y
valoracion de practicas corporales y motrices que promueven el desarrollo de capacidades
condicionales, coordinativas e intermedias. Elaboracion de propuestas bdsicas de un Plan de
Trabajo saludable que incluya los principios de entrenamiento de las capacidades
condicionales coordinativas e intermedias. Participacion en prdcticas corporales,
ludomotrices y/o deportivas, caracterizadas por la equidad, la interaccidn entre los géneros
y la atencidn a la diversidad. Asuncién y manifestacién de una posicion critica, responsable y
constructiva en relacion con los mensajes que los medios de comunicacién divulgan acerca
de la practica de actividades fisicas y deportivas dominantes.

Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz y su manifestacion singular
Experimentacion de practicas de habilidades motrices especificas en contextos estables y
cambiantes, en la manipulacién de objetos y que promuevan el desarrollo de capacidades
coordinativas; condicionales e intermedias.

Practicas gimnasticas

Practicas deportivas (incluye el atletismo)

Practicas ludicas y expresivas

Practicas circenses

Prdacticas acudticas

Practicas en el ambiente natural

Practicas luctatorias

Experimentacion de practicas motrices expresivas desde las propias posibilidades y

AN NN YN NN

singularidades.

v' Danzas

v" Expresion Corporal

v' Expresion artistica de movimientos

v" Juego Corporal

Participacién en practicas corporales, ludomotrices y/o deportivas, caracterizadas por la

equidad, la interaccidon entre los géneros y la atencién a la diversidad. Elaboracion y
creacién de nuevas y variadas formas de movimiento:

- Bailes y danzas

- Actividades y juegos de destrezas con utilizacion de elementos tradicionales o
construidos

Practica, apropiacién y valoracién de actividades emergentes de la cultura popular urbana y

rural - murgas, acrobacias, equilibrios, malabares, danzas -, la gimnasia y sus diferentes
alternativas.

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en interaccidon con otros
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Sub-eje: La construccion de la disponibilidad motriz en interaccion con otros con
integracion critica y reflexiva

Apropiacion de la practica deportiva escolar como construccion y recreacién social y
cultural. Conocimiento, practica y valoracidn de la ldgica interna de los deportes individuales
y colectivos. Desarrollo del pensamiento tactico y estratégico en la practica deportiva
escolar. Apropiacidon de habilidades especificas referidas a la practica deportiva escolar.
Produccidon motriz crecientemente eficaz en la resolucién de problemas que las practicas
deportivas escolares demandan. Conocimiento y valoracidon de las reglas del deporte escolar
como marco normativo necesario para su practica. Acuerdo, recreacidon y modificacién de la
estructura de cada deporte con sentido colaborativo, de inclusion y disfrute.”® Practica del
deporte escolar?’

Atletismo

Gimnasia

Voleibol

Handball

Basquet

Fatbol

Softbol

Otras configuraciones de movimiento acordes a los diferentes contextos locales, regionales

AN NN VAN NN

y culturales.

Natacion

Deporte de lucha y combate

Hockey

Rugby

Tenis

Deporte de aventuras

Otros

Asuncion y manifestacion de una posicidn critica, responsable y constructiva en relacién con

ANENENENENENEN

los mensajes que los medios de comunicacidn divulgan acerca de la practica de actividades
fisicas y deportivas dominantes. Participacién en practicas corporales, ludomotrices y/o
deportivas, caracterizadas por la equidad, la interaccion entre los géneros y la atencién a la
diversidad. Elaboracién y creacién de nuevas y variadas formas de movimiento:

- Bailes y danzas

- Actividades y juegos de destrezas con utilizacion de elementos tradicionales o
construidos.

Practica, apropiacién y valoracién de actividades emergentes de la cultura popular urbana y
rural —murgas, acrobacias, equilibrios, malabares, danzas-, la gimnasia y sus diferentes
alternativas.

% -De acuerdo con los deportes seleccionados, se hace referencia a su finalidad, reglas, estrategias, tacticas, roles, funciones, espacios y
tiempos, habilidades motrices y comunicacién que los constituyen.

27 Se hace referencia a la ensefianza de los deportes que eventualmente se seleccionen, mediante modelos didacticos que permitan un
abordaje integral del mismo y un acceso en condiciones equivalentes para todos los estudiantes.
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Conocimiento de los procedimientos adecuados para la aplicacién de los primeros auxilios
en los accidentes mds frecuentes como producto de la participacién en practicas corporales
y motrices.

Sub-eje: La construccion de codigos de expresidon y comunicacidn corporal compartidos
Conocimiento y experimentacién de técnicas y elementos constitutivos de diferentes danzas
y expresiones artisticas de movimiento con acople de grupo o de conjunto. Creacién y
apropiacién de practicas corporales y motrices expresivas en grupos o conjuntos.
Manifestacion de saberes motrices singulares y de las expresiones del entorno cultural
cercano, individual y colectivo. Establecimiento de una relaciéon adecuada con el cuerpo y
movimiento propios, a partir de la apropiacidon y practica de actividades corporales y
motrices, desde el disfrute, el beneficio y el cuidado personal y social. Participacién en
practicas expresivas caracterizadas por la equidad, la interaccién entre los géneros y la
atencion a la diversidad.

Eje tematico: Practicas corporales, motrices y ludomotrices en el ambiente natural y otros.

Sub-eje: La construccion de la interaccion equilibrada, sensible y de disfrute con el
ambiente natural y otros

Intervencion en practicas que manifiesten el interés por el cuidado y preservacion del
bienestar social. Experimentaciéon de actividades ludomotrices, deportivas (incluye el
deporte aventura) individuales y grupales, para el desempefio eficaz, placentero y
equilibrado en el ambiente. Intervencidn con caracter preventivo y reparador frente a la
problemdtica ambiental en la implementacién de proyectos socio comunitarios solidarios.
Participacién en el disefio y ejecucidn de proyectos de experiencias en ambientes naturales
y otros. Identificacidén y experimentacion de habilidades en practicas corporales y motrices
con referencia a condiciones y caracteristicas del ambiente natural y otros. Participacién,
asumiendo diferentes roles, en el diseiio e implementacidn de proyectos de experiencias en
ambientes naturales y otros.

8. CONTENIDOS/ACTIVIDADES Y CARGA HORARIA DEL CAMPO DE
FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA DEL 4°, 5° 6° Y 7° ANO, DEL
TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS.

Las referencias al perfil profesional, las capacidades y evidencias, las actividades formativas,
los contenidos y los entornos de aprendizaje de las asignaturas de este campo formativo se
corresponden en un todo con lo aprobado por Resolucion CFE N2 77/09 ANEXO II

CUARTO ANO
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ESPACIO CURRICULAR: Matematica
UBICACION: 4° Ao
CARGA HORARIA: 120 horas reloj anuales - 5 (cinco) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La Matemadtica integra el campo de formacién Cientifico Tecnoldgica correspondiente al
trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

La Educacidon en el segundo ciclo debe desarrollar competencias y capacidades que
preparen para la transicién a la vida adulta, para actuar en diversos contextos sociales vy
para la participacion civica con responsabilidad y autonomia, atendiendo tanto a la
posibilidad de que los estudiantes que la cursen accedan a estudios superiores como a
su insercion en el campo laboral, debiéndose brindar en ella contenidos cientificos vy
tecnoldgicos para una formacién general actualizada y para un desempeiio productivo
eficiente.

En este contexto la Matematica ha de ser lo suficientemente amplia en sus contenidos
como para tornarse significativa y funcional para la totalidad de los estudiantes y lo
suficientemente rigurosa como para dar al estudiante una comprensién mas profunda de
los contenidos y métodos de ésta disciplina, posibilitdndolo para una aplicacién auténoma
de los mismos, a la vez que para acceder a conocimientos mds complejos. Este espacio
curricular incluye contenidos referidos a completar el estudio de los campos numéricos y los
distintos tipos de funciones que se relacionan con fenémenos cuantificables del mundo real,
avanzando tanto en la modelizacién y resolucién de situaciones expresables con vectores,
polinomios; como en el tratamiento y analisis de la informacion.

En todos los casos es necesario un trabajo con problemas dentro y fuera de la matematica,
gue den significado a los conjuntos de numeros y sus formas de escritura. En este nivel
importa ademas, que los alumnos aprendan a operar con funciones, a analizar las
propiedades de estas operaciones y a graficar los resultados.

A diferencia de su tratamiento en el Primer Ciclo como lenguaje, el dlgebra se trabajara en
su marco légico especifico y en su consistencia, es decir, como lenguaje y método para la
resolucion de problemas. La comprension de la representacién algebraica es lo que posibilita
un trabajo formal aplicable a todas las ramas de la matematica y a situaciones provenientes
de otras ciencias.

CONTENIDOS BASICOS:
Eje tematico: Estructuras Algebraicas

Andlisis comparativo de las propiedades de las operaciones en diferentes conjuntos, en
particular los numéricos (N, Z, Q, R), para iniciar al educando en el concepto de estructura.-
Principio de Induccidon completa.- Sucesivas ampliaciones del campo numérico.- El grupo de
(z,+). -El anillo de (z, +, *).- El cuerpo de (N, +, *).-

Eje tematico: NUmeros Reales

Revision de operaciones con numeros racionales.- Ampliaciéon del campo numérico: los
Reales.- Nocién del numero real a partir de su representacién decimal. -Continuidad del
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conjunto de Reales. — Orden y completitud de los nimeros Reales.-El cuerpo de (R, +, *). —
Establecimiento vy justificacidn de las relaciones de inclusidon entre los distintos conjuntos
numeéricos.- Operaciones con Reales en particular con irracionales.- Propiedades:
asociatividad, conmutatividad, existencia de elemento neutro, elemento inverso,
distributividad.- Andlisis comparativo de las propiedades de la adicién y multiplicacion en
cada conjunto numeérico.- Los Irracionales en la recta numérica.- Raiz enésima de un nimero
Real.- Propiedades de la radicacién.- Suma y resta de radicales.- Multiplicacién y divisién de
radicales.- Introduccion y extraccién de factores dentro y fuera del radical.-Racionalizacién
de denominadores.-Potencia de exponente fraccionario.-Aproximacién de expresiones
decimales errores.-Aplicaciones con el mundo real: Los numeros irracionales y el papel, Los
numeros irracionales y el circulo, etc.-

Eje tematico: Nimeros Complejos

Necesidad historica dentro de la disciplina.- Su representacion en el plano, la imposibilidad
de definir una relacidn de orden, y el hecho de que todo polinomio tiene en este conjunto
todas sus raices. Nocién de niumero imaginario.- El nimero complejo como par ordenado de
Reales.- El cuerpo de (c, +, ).- Deduccion de neutro e inverso multiplicativo.- Operaciones en
forma de pares.-

Operaciones en forma bindmica.-Representacion en el plano.- Aplicaciones con el mundo
real: los relojes y los nUumeros complejos, etc.-

Eje tematico: Algebra Vectorial

Vectores.-Operaciones con vectores.- Producto escalar y vectorial.- Estructura de espacio
vectorial.-Vector generador de una recta.- Angulo entre vectores.- Angulo formado por dos
rectas.- paralelismo y perpendicularidad.- Aplicaciones geométricas. Aplicaciones con el
mundo real: El vector velocidad, etc.-

Eje tematico: Matrices

Matrices.- Operaciones con matrices.- Algunas definiciones.-Determinantes.-Propiedades de
los determinantes.- Calculo de determinantes.- Sistemas triangulares. -Método de las
matrices equivalentes.- Aplicaciones con el mundo real: matriz de insumo producto, Las
matrices en las rutas aéreas, etc.-

Eje tematico: Funciones

Variables y constantes.- Concepto y definicién de funciones.- Funciones asociadas a
situaciones numéricas, geométricas o experimentales.- Dominio e imagen de una funcioén.-
Representacion grafica de funciones.- Funcién lineal. -Ecuacion explicita de la recta.
Representacion grafica de la recta teniendo en cuenta la pendiente y la ordenada al origen.-

Eje tematico: Polinomios y las Funciones Polinomicas
Funciones polinédmicas.- Funciones de primero y segundo grado.- Representacién grafica.-
Andlisis de la variacion de los coeficientes, su aplicacidn en otras ciencias.-Suma y resta de
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polinomios.- Multiplicacion de polinomios.- Divisién entera de monomios.- Divisién entera
de polinomios.- Regla de Ruffini.- Valor de un polinomio x=a.- Raices de un polinomio.-
Teorema del resto.- Factorizaciéon de polinomios(Factor comun, Polinomios de segundo
grado, Diferencia de cuadrados, Trinomio cuadrado perfecto). — Raices racionales de
polinomios con coeficientes enteros.-Grados y raices de un polinomio.-Conjuntos de
positividad y negatividad.- Reconstruccion de férmulas polindmicas a partir de sus graficas.-
Factorizacién de polinomios como herramienta para resolver ecuaciones.- Ecuaciones
racionales.- Polinomios primos y compuestos. Mualtiplo comidn menor, fracciones
algebraicas, operaciones con fracciones algebraicas.- Aplicaciones con el mundo real: Los
polinomios en la construcciéon de un ascensor, Funciones polindmicas que permiten estimar
costos, etc.-

Eje tematico: Ecuaciones de primer grado

Ecuaciones de primer grado con una incdgnita. Problemas de aplicacion. Sistemas de dos
ecuaciones de primer grado, con dos incégnitas. Resolucion analitica y grafica. Problemas de
aplicacion. Justificacion del método de determinantes. Sistemas compatibles, incompatibles,
indeterminados. Sistemas de n ecuaciones con m incégnitas.

Eje tematico: Inecuaciones de primer grado

Inecuaciones de primer grado con 1y 2 incdgnitas. Resolucién analitica y grafica. Resoluciéon
grafica de sistemas de inecuaciones. Aplicacion a la resolucion de problemas de
programacion lineal.

ESPACIO CURRICULAR: Biologia
UBICACION: 4° Afio

CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION

La Biologia es la ciencia que estudia la vida, en su acepcion mdas amplia. Para la construccion
de sus conocimientos, recibe aportes de otras disciplinas de las Ciencias Naturales como la
Fisica y la Quimica, y utiliza herramientas de la Matematica. En el Segundo Ciclo se brindan
los fundamentos cientifico tecnoldgicos necesarios para abordar los espacios curriculares del
campo de formaciéon técnico especifica, y a su vez, tiene como finalidad continuar con el
desarrollo de la alfabetizacion cientifica que han iniciado los estudiantes, acercandolos al
conocimiento sobre los seres vivos y su relacién con el entorno, vinculdndolo principalmente
con la proteccion de la salud, la continuidad de la vida y el cuidado del ambiente. Su estudio
supone el abordaje de una realidad compleja, por lo que se hace necesario establecer el
maximo de interrelaciones posibles entre los contenidos que se ensefian.
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Esta propuesta propicia la consideracién de las principales teorias y modos de pensamiento
gue esta ciencia ha aportado a la cultura y que han configurado una manera de ver el
mundo de los seres vivos y su entorno, asi como del papel de las personas en relacién con el
mundo natural. En particular, herramientas como la comparacién, la observacion y la
clasificacién son fundamentales para su estudio y, por ello, en la ensefianza se debe
enfatizar su importancia. Una de las finalidades de la ensefianza de la Biologia es potenciar
en los estudiantes el desarrollo de capacidades que les permitan dar respuesta a problemas
cotidianos — del ambito personal y social- relacionados con este campo del saber.

En esta etapa de la escolaridad secundaria, se busca la integracién de los saberes desde un
nivel de conceptualizacidn superior, lo que significa por un lado, acercarse al nivel molecular
(por ejemplo en el estudio de la genética, o en la sintesis o degradacién de sustancias en
procesos metabdlicos) y, por el otro, avanzar hacia comprensiones mas abarcativas (por
ejemplo, la interpretacion de aspectos organicos desde la perspectiva de la calidad de vida)
y sus consecuencias para toda la poblacién humana. Con base en un enfoque socio-histdrico,
es importante que se contemple la comprension de cémo se elaboran las ideas cientificas
sobre el mundo bioldgico, cdmo evolucionan y cambian con el tiempo (naturaleza temporal
y provisional de las teorias y modelos cientificos), asi como de las interrelaciones de esta
ciencia con la tecnologia y la sociedad.

CONTENIDOS BASICOS
Eje tematico: Las células y su metabolismo

Explicaciones cientificas acerca del origen de la vida. Aportes de la biologia celular.
Profundizacidon de la comprension de estructura y funciones celulares: membrana y pared
celular, mecanismos de transporte a través de membranas, nucleo, citoplasma y organelas
celulares. Interpretacién de los procesos metabdlicos celulares de animales y vegetales:
fotosintesis y respiracién celular. Ciclo celular, los procesos de mitosis y meiosis en células
somaticas y células gaméticas. Exploracién sistematica en material de divulgacién cientifica
de informacién referida a las tematicas abordadas. Interpretacion de informacién obtenida
de la observacién de preparados, microscépicos y de fotomicrografia.

Eje tematico: Genética

La transmision de la informacién hereditaria en los seres vivos, relacionando los conceptos
de genes y cromosomas, ADN y ARN. Interpretacién de los mecanismos hereditarios
propuestos por Mendel desde la teoria cromosédmica de la herencia Interpretacion de la
variabilidad genética de las poblaciones en los ecosistemas y su relacion con la evolucién.
Identificacion de causas que producen enfermedades genéticas: mutaciones, duplicaciones.
Reconocimiento de algunas enfermedades genéticas. Biotecnologia: Areas de aplicacion,
implicancias bioldgicas y éticas. Usos de organismos vivos en procesos de fabricacién de
alimentos y recuperacién de ambiente. Manipulacién de la informacion genética: clonacidn,
organismos transgénicos, terapia génica, alimentos.
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Eje tematico: La diversidad biolégica

Teoria sintética de la evolucion. El proceso de seleccién natural La adaptacién. La diversidad
como consecuencia de la evolucidn. Seleccidn Artificial Reconocimiento y analisis de la
importancia de la biodiversidad en los cambios y continuidades producidas en los seres vivos
a lo largo del tiempo. Reconocimiento de la diversidad animal y vegetal y de los mecanismos
qgue a lo largo del tiempo han desarrollado para adaptarse a diferentes ambientes.
Concientizacion de las consecuencias de la pérdida de la biodiversidad y su relacién con la
salud humana. Importancia de la biodiversidad en el equilibrio de los ecosistemas y
agroecosistemas

Eje tematico: Reproduccién

Comprensién y andlisis de las estructuras y el funcionamiento de los sistemas reproductores
en animales y vegetales. Comprension del control hormonal de los sistemas reproductores
en animales superiores, en particular el ser humano. Comprensiéon del proceso de
fecundacion, del desarrollo embrionario y del nacimiento en animales superiores, en
particular el ser humano. Importancia del reconocimiento de los métodos anticonceptivos
naturales y artificiales. Reconocimiento de la importancia de los cuidados durante el
embarazo y de la lactancia. Comprensién de técnicas de reproduccidn asistida y sus
implicancias bioéticas.

Reconocimiento de las Infecciones de Transmision Sexual (ITS): caracteristicas, modos de
transmisidn, prevencién y tratamiento. Reconocimiento de los efectos que produce el VIH al
ingresar al organismo; mecanismos de infeccion y propagacién. Identificacidon de factores de
riesgo y acciones de prevencion del Sida.

Eje tematico: Sistemas y funciones

Comprension de la integracidn de los sistemas de nutricidon - circulatorio, respiratorio,
digestivo y excretor- , identificando las relaciones entre la estructura de los érganos y su
funcién. Comprensién del mecanismo de homeostasis, en particular la respuesta inmune.
Identificacion de los mecanismos de defensa con los que cuenta el organismo: defensas
especificas e inespecificas. . Diferenciacion de caracteristicas y efectos de vacunas y sueros.
Reconocimiento de la importancia de la vacunacién como método preventivo.

Caracterizacién del sistema locomotor y comprension de algunas enfermedades del sistema
osteo-artro-muscular; por ejemplo, problemas posturales. Concientizacién de la importancia
de la realizacién de actividades fisicas para el cuidado de la salud. Comprensién y analisis de
las estructuras y el funcionamiento del sistema nervioso central y periférico.
Reconocimiento de tipos de neuronas y su funcionamiento en la coordinacién e integracién
de la transmision del impulso nervioso. Reconocimiento y analisis de las glandulas que
constituyen el sistema endocrino, hormonas que producen y sus mecanismos de accion.
Identificacién de las relaciones del sistema nervioso y el sistema enddcrino como sistemas
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que coordinan todas las funciones, permitiendo que el organismo constituya una unidad
integrada.

Eje tematico: Salud humana

Conceptualizacién de salud y enfermedad y su relacién con el contexto histérico — social.
Caracterizacion de los factores determinantes de la salud: bioldgicos, ambientales, estilo de
vida, atencién sanitaria. Identificacién de acciones de salud: promocién y prevencion
primaria, secundaria y terciaria. Conceptualizacidon de noxas y su clasificacién. Comprension
y ejemplificaciéon de los conceptos de epidemia, pandemia, endemia, zoonosis. ldentificacion
de los componentes de la cadena de transmision de enfermedades, reservorio, vector,
portador e incubacidon. Conocimiento de las acciones de prevencién de algunas
enfermedades relevantes para nuestro pais: dengue, Mal de Chagas, fiebre hemorragica
argentina, leptospirosis, brucelosis, hantavirus, enfermedades parasitarias como triquinosis,
hidatidosis, entre otras. Reconocimiento de nutrientes y calorias necesarios para la dieta y
sus proporciones, asi como de los factores que influyen en los hdabitos alimentarios.
Identificacion de los efectos en la salud de la carencia de nutrientes y el exceso de
alimentos: hipo e hiper alimentacién. Conocimiento de los aspectos bioldgicos, sociales y
culturales de los problemas de salud asociados con la nutricién: bulimia, anorexia, obesidad
y desnutricion. Reconocimiento de algunas enfermedades producidas por la contaminacién
biolégica de alimentos (célera, hepatitis, botulismo y otros) y la contaminacion quimica
(saturnismo).

Eje tematico: El ser humano y el Ambiente

Concepto de Ambiente. Recursos ambientales. Causas del deterioro ambiental y su relacion
con las actividades antrépicas. Identificacién y andlisis de los problemas y procesos de
deterioros ambientales locales, regionales y nacionales; y sus consecuencias para la salud
individual y social en relacién a la calidad de vida y al ambiente

Eje tematico: Adicciones — Drogadependencia

Concientizacién de los efectos inmediatos y mediatos de las drogas en el organismo
humano. Reconocimiento de la importancia de la prevencién de adicciones para el cuidado
de si mismo y de sus semejantes. Disefio y desarrollo de trabajos de campo relacionados con
problematicas de salud

ESPACIO CURRICULAR: Fisica.
UBICACION: 4° Aiio

CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

La Fisica integra el campo de formacién Cientifico Tecnolégica correspondiente al trayecto
formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

El estudiante que accede al Segundo Ciclo en la modalidad Educacién Técnico Profesional, ya
ha incorporado, en el Primer Ciclo, conocimientos sobre la Fisica a nivel fenomenolégico.

Es por ello que esta listo para adquirir un conocimiento mds profundo de esta disciplina, en
ella el estudiante desarrolla las capacidades para entender y analizar conceptos de:
magnitudes fisicas, estatica, cinematica de los movimientos, el principio de Arquimedes y su
aplicacién, Hidrostatica e hidrodindmica, Luz y Optica. Esto significa el desafié de arrancar
los secretos a la naturaleza y su posterior utilizacién como base para el disefio de lo
tecnolégico que nos rodea, generando ciertas bases cientificas para hacer frente a un
contexto social cada vez mas complicado y dando sustentabilidad al trayecto formativo de la
especialidad.

Los procesos industriales involucran el conocimiento de los fendmenos fisicos que
determinan y/o condicionan el funcionamiento de los dispositivos de medicién y control,
tanto de productos como de materias primas, asi como de las transformaciones fisicas que
ocurren durante el proceso.

Recibe los aportes de Matematica, y articula con Tecnologia de los Materiales de 4°, Fisica
de 5° Afio y Tecnologia de los Alimentos | de 5° Afio.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Magnitudes

La medida en fisica. Método cientifico. Cantidades fisicas, patrones y unidades. Sistema
internacional de unidades (Sl). Sistema Métrico legal Argentino (SI.ME.L.A). Estandares de
longitud, masa y tiempo. Andlisis dimensional. Incertidumbre en mediciones y cifras
significativas. Conversién de unidades. Calculo de érdenes de magnitud. Magnitudes
vectoriales y escalares. Operaciones con vectores. Balanza. Tipos de balanza. Teoria del
error. Estrategias para resolver problemas.

Prdcticos sugeridos:

- Balanza: Determinacién de la posicién de equilibrio. Curva de sensibilidad. Métodos de
pesada. Tipos de Balanza. Aplicacion de la teoria del error.

Eje tematico: Estatica

Concepto. Fuerza. Medida de fuerzas y masas. Representacién. Componentes. Composicidn
y Descomposicidn de fuerzas Concurrentes, no Concurrentes y Paralelas. Poligono Funicular.
Momento de una fuerza con respecto a un punto. Cupla. Centro de Gravedad. Condiciones
de Equilibrio de un sistema de fuerzas. Maquinas Simples: Palanca. Plano Inclinado. Torno.
Poleas. Rozamiento.
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Eje tematico: Movimiento y Fuerza

Cinemdtica. Revision de movimiento rectilineo uniforme y variado, caida libre y tiro vertical.
Movimiento circular uniforme: periodo, frecuencia, velocidad lineal, velocidad angular.
Aceleracidn angular. Movimiento rotacional con aceleracién angular constante. Relaciones
entre cantidades angulares y lineales. Aceleracidn centripeta. Fuerzas que causan
aceleracion centripeta. Fuerza centrifuga. Torca. Condiciones de equilibrio. Centro de
gravedad. Objetos en equilibrio.

Relacidon entre torca y aceleracién angular. Energia cinética rotacional. Cantidad de
movimiento angular.

Dindmica. Primera ley de Newton: principio de inercia. Segunda ley de Newton: principio de
masa. Masa y Peso. Unidades. Tercera ley de Newton: principio de accién y reaccion.
Dindmica de los movimientos de rotacién: fuerza centripeta, fuerza centrifuga. Movimientos
de los satélites. Mareas.

Eje tematico: Trabajo y Energia
Trabajo mecdnico. Potencia. Energia en los procesos mecdnicos: energia potencial

(gravitatoria y elastica) y energia cinética. Transformaciones y conservacién de la energia.
Unidades.

Eje tematico: Principio de Arquimedes

Cuerpos flotantes. Principios de la flotacidon. Densidad y densidad relativa. Densidad de los
solidos. Densidad de los liquidos. Densidad de los gases. Unidades. Determinacién de
densidades. Instrumentos de medicion. Relacién entre la teoria molecular y densidades.
Densidad y Presién. El empuje hidrostatico y el principio de Arquimedes.

Prdcticos sugeridos:

- Determinacidn de densidades de sélidos; liquidos y gases

Eje tematico: Tensidn superficial y Presion hidrostatica
Soluciones. Difusién. Osmosis. Adhesién entre moléculas. Cohesién y adhesién. Tensién
superficial. Instrumentos de medicidon y calibracion. Capilaridad. Tensiéon superficial y
capilaridad. Variacién de la presién segun la profundidad. Presidn hidrostatica. Medicién de
la presidén. Presion en los liquidos. Mandmetros. Relacidon entre presion y densidad.
Unidades.
Prdcticos sugeridos:

- Determinacion de la tension superficial. Usos del instrumental.

Eje tematico: Hidrodinamica y Viscosidad

Fluidos en movimiento. Teorema de Bernoulli. Ecuacidn de continuidad. Aplicaciones del
teorema de Bernoulli. Tubo Venturi. Tubo Pitot. Placa orificio. Explicacién del régimen
laminar de un liquido viscoso. Valores tipicos del coeficiente de viscosidad. Régimen laminar
y turbulento. NUmero de Reynolds. Ley de Stockes para fluidos viscosos.
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Prdcticos sugeridos:
- Determinacion de la viscosidad. Usos del instrumental.

Eje tematico: Luz y Color
Naturaleza y propagacién de la luz. Ondas y rayos. Velocidad de la luz. indice de refraccién.
Estudio de la reflexion y de la refraccidon por medio de rayos. Leyes de Lambert y Beer. Luz
incidente, absorbida y transmitida. Refraccién a través de una lamina plana de caras
paralelas. Refraccion a través de un prisma. Dispersion. Arco iris.
Color. Colorimetria. Mezcla aditiva de colores. Dato de la mezcla de colores a partir de
colores del espectro. Diagrama cromatico. Espectrofotometria. Longitud de onda y pureza.
Sustractivos primarios. Luz ultravioleta e infrarrojo. Polarizacién de la luz.
Lentes. Tipos. Sistemas épticos. Poder separador de los instrumentos épticos. Microscopio.
Microscopio electrdénico.
Prdcticos sugeridos:

-  Determinacion del indice de refraccion de sélidos y liquidos. Usos del instrumental.

- Determinacion del poder rotatorio de la sacarosa por polarimetria.

- Determinacion de concentraciones sacarimétricas por polarimetria.

- Aplicacion de la espectrofotometria.

- Usos y aplicaciones del microscopio.

ESPACIO CURRICULAR: Tecnologia de los Materiales
UBICACION: 4° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

El conocimiento y uso de los materiales es parte de la historia del hombre y sus
innovaciones. En consecuencia, conocer las propiedades y caracteristicas de los materiales
mas relevantes, su manipulacién y su influencia en la vida personal y social asume una
significativa importancia.

No existe conocimiento tecnoldgico que pueda prescindir del reconocimiento, uso y
aplicacion de los materiales. En tecnologia, la observacion que se procura hacer sobre los
materiales, esta orientada a obtener informacién para lograr su transformaciéon de manera
cada vez mas eficiente y con una finalidad especifica: La Produccién.

La identificacién de las modificaciones en productos, procesos productivos y sus
consecuencias, promovera la reflexidn critica acerca de la creacidn de nuevos materiales o el
mejoramiento de los ya existentes. De la misma manera, permitird caracterizarlos,
clasificarlos y seleccionarlos en funcidén de sus propiedades. En consecuencia, serd necesario
conocer los métodos mas comunes para medir esas propiedades, relacionandolas con
posibles aplicaciones productivas.
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Recibe los aportes de Fisica y Quimica del Primer Ciclo; articula con Fisica de 4° y Quimica
General e Inorganica de 4° Ano.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Introduccion a los materiales

Materiales naturales y sintéticos. Localizacién y extraccidn de la materia prima. Propiedades
de los materiales. Materiales normalizados. Impacto socio-ambiental.

Eje tematico: Materiales

Materiales. Tipos. Clasificacidon segln su estructura. Ensayos mecanicos usuales. Traccidn.
Compresioén. Torsidn. Flexion. Ensayos de penetracion. Termorigidez. Otros tipos de ensayos
fisicos y tecnoldgicos. Ensayos quimicos: Ensayos a la llama, corrosién, inhibicién,
termoestabilidad. Propiedades de uso de los materiales tales como: maderas, aceros, no-
ferrosos, cementosos, polimeros y aleaciones.

Eje temdtico: Metales Ferrosos
Siderurgia. Productos férreos. Caracteristicas.

Eje tematico: Metales No Ferrosos
Metales no ferrosos pesados, ligeros y ultra ligeros.

Eje tematico: Plasticos
Materiales poliméricos.

Eje tematico: Madera.
Madera. Propiedades. Usos.

Eje tematico: Fibras textiles.
Fibras minerales, vegetales, artificiales, sintéticas y de origen animal.

Eje tematico: Otros materiales de uso industrial
Aplicacidon industrial. Reconocimiento del material.

QUINTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Matematica
UBICACION: 52 Afio

CARGA HORARIA: 120 horas reloj anuales - 5 (cinco) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:
La Matemadtica integra el campo de formacién Cientifico Tecnoldgica correspondiente al
trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

Colabora con el desarrollo individual y social de los estudiantes proporcionando en ellos la
busqueda de la verdad en relacién con ella estd el juicio critico, el rigor en el método de
trabajo, la presentacion honesta de los resultados, la simplicidad y la exactitud en el
lenguaje, la valorizacion de las ideas ajenas y del trabajo compartido. También contribuye a
la busqueda de la comprensién de los conceptos y procedimientos que la escuela estd
socialmente comprometida a impartir.

Puntualiza la necesidad que el estudiante adquiera esquemas de conocimientos que le
permita ampliar su experiencia dentro de la esfera de lo cotidiano y acceder a sistemas de
mayor grado de integracién a través de procesos de pensamientos especificos dirigidos a la
resolucidn de problemas en los principales dmbitos y sectores de la realidad.

El concepto de funcion es unificador en la matematica, ya que aparece en todas sus ramas
relacionando variables.

Las funciones permiten modelizar situaciones del mundo real, incluyendo aquellas que son
resultado del avance tecnoldgico, y tienen enorme aplicacién en la descripcion de
fendmenos fisicos.

El tratamiento de las funciones trigonométricas, retomado desde las razones
trigonomeétricas ya definidas a partir de las semejanzas en el Primer Ciclo, se continda en
problemas de aplicacion mdas complejos que involucren la necesidad de utilizar formulas,
algunas de las cuales se demostraran rigurosamente.

En relacién con la probabilidad, un manejo mas fluido y general de las formulas
combinatorias permitird avanzar en el cdlculo de probabilidades y en el concepto de
distribucién, herramientas con las cuales los estudiantes estardn en condiciones de
comenzar a trabajar problemas de estimacion de pardmetros e inferencia estadistica.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: El modelo exponencial.

Funciéon exponencial de la forma: F(x)=K.a*+b y F(x)= K.a*+c.-Funcion logaritmica de la
forma f(x) = log c (ax+b) y F(x)= log ¢ (ax)+b.- El modelo Logaritmico.- Definicién y grafica de
la funcién exponencial.- Definicion de sucesiones como funcidon.- Grafica de progresion
aritmética como aplicacidon de la funcién lineal.- Deduccién de fdormulas.- Ejercicios y
problemas de aplicacion: las funciones exponenciales y los cdlculos financieros, Las
funciones Logaritmicas y las soluciones quimicas, etc.- Progresiones geométricas como
aplicacion de la funciéon exponencial.- Deduccién de férmulas.- Ejercicios.- Nociones
elementales de dlgebra financiera: interés compuesto.- Anualidades como aplicacidon de
sucesidon geométrica.- Problemas de aplicacién.- Principio de induccién completa.- Aplicar
este método en la demostraciéon de formulas ya obtenidas en progresiones, y en otras dadas
como dato.- Aplicacion de las propiedades de las funciones logaritmicas en la resolucion de
ecuaciones.- Cambio de base: deduccién de la formula y ejercicios.-
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Eje tematico: Cdnicas

Secciones conicas.- Interseccién de una superficie cénica con un plano en distintas
posiciones. -Circunferencia: ecuacién cartesiana.- Representaciéon grafica de |Ia
circunferencia y el circulo teniendo en cuenta el radio y las coordenadas del centro.- Dadas
las ecuaciones desarrolladas de distintas circunferencias, hallar sus ecuaciones cartesianas.-
Elipse: su ecuaciéon cartesiana. Representacién grafica teniendo en cuenta: coordenadas del
centro, semidiametros y distancia focal.- Interpretacidon grafica de las inecuaciones
correspondientes a puntos interiores y exteriores.- Dadas las ecuaciones desarrolladas de
distintas elipses, hallar sus ecuaciones -cartesianas.- Pardbola: funcién cuadratica.-
Representacion grafica teniendo en cuenta puntos notables.- Factoreo del trinomio de 29
grado.-

Interpretacion gréafica de las inecuaciones correspondientes a puntos interiores y
exteriores.- Hipérbola: su ecuacion cartesiana.- Representacion grafica teniendo en cuenta
semididmetros, distancia focal, coordenadas del centro y asintotas. -Interpretacién gréfica
de las inecuaciones correspondientes a puntos interiores y exteriores.- Reconstruccién de
ecuaciones de coénicas conociendo las coordenadas de algunos de sus elementos.-
Resolucidn de sistemas de ecuaciones e inecuaciones de 22 grado.

Eje tematico: Representacion grafica de funciones.

Conjuntos de puntos sobre la recta real.- Valor absoluto.- Propiedades.- Intervalos.
Entornos.- Calculo de dominio e imagen de funciones escalares.- Ceros y ordenada al
origen.- Ubicacion en la recta real.- Representacion gréfica de: funciones definidas por
diferentes formulas en distintos intervalos del dominio, funcidon valor absoluto, funcidn
signo, funcién entera, funciones trigonométricas directas, funciones trigonométricas
inversas, funciones racionales e irracionales sencillas.-Algunas funciones especiales.-
Funciones definidas por partes.- Aplicaciones con el mundo real: la relacidon costo-beneficio
en la compra de elementos, La demanda del mercado, etc.-

Eje tematico: Series y Sucesiones

Series numéricas. -Definicién.- Notacion. -Series convergentes, divergentes y oscilantes.-
Criterios de convergencia.- Criterios de comparacién. -Ejercicios de aplicacion.-
Regularidades numéricas y Sucesiones.- Sucesiones o progresiones aritméticas vy
geométricas. - Suma de los primeros n términos de una sucesién aritmética.-Modelos de
crecimiento aritmético.- Suma de los primeros n términos de una sucesién geométrica.-
Modelo de crecimiento geométrico.- Propiedades.- Término general de una sucesion
aritmética y geométrica.- Nocion de limite de una sucesion.- el nimero e.- la sucesién de
Fibonacci y algunas de sus propiedades.- Las sucesiones y las ternas Pitagdricas.- la sucesion
astronomica: la ley de Titius —Bode.- Aplicaciones con el mundo real: Sucesiones musicales,
sucesiones en la guitarra criolla, etc.-
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ESPACIO CURRICULAR: Fisica
UBICACION: 52 Ao
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La Fisica integra el campo de formacion Cientifico Tecnoldgica correspondiente al trayecto
formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

En este espacio curricular el estudiante desarrolla capacidades para comprender y analizar
los fendmenos de la termodindmica, electricidad, magnetismo y ondas, cuyos conocimientos
son fundamentales para abordar los espacios curriculares de la técnica especifica como
Tecnologia de los Alimentos y Operaciones y Tecnologias de Control.

En este contexto cobra sentido la incorporacién no sélo del andamiaje matematico formal
necesario, sino también de las ultimas investigaciones de Fisica, junto con la evaluacidn
critica del papel de la fisica en la sociedad actual; como asi también lograr la apropiacién de:
procedimientos y técnicas de laboratorio propios; adquirir habilidades para manejar con
cuidado y eficiencia los materiales, el instrumental y software adecuados a cada tarea; la
capacidad para expresar e interpretar en forma oral, grafica y/o analitica resultados
experimentales.

Recibe los aportes de la Matemadtica y Fisica de 4° Afio; articula con Operaciones y
Tecnologias de Control de 4° y Tecnologia de los Alimentos | de 4° afio.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Fisica Térmica

La temperatura y la ley cero de la termodindmica. Termdmetros y escalas de temperatura.
Expansion térmica de sélidos y liquidos. Descripcién macroscépica de un gas ideal. NUmero
de Avogadro y ley del gas ideal. Teoria cinética de los gases.

Eje tematico: Energia en procesos térmicos

Calor y Energia interna. Calor especifico. Calorimetria. Calor letente y cambio de fase.
Transferencia de energia por conduccién térmica, conveccién y radiacion. Resistencia a
transferencia de energia.

Eje tematico: Primera Ley de la Termodinamica

Relacion entre energia, calor y trabajo aplicados a procesos fisicos y quimicos. Primera ley
de la termodindmica. La energia interna, una propiedad intrinseca de la materia.
Demostracién del proceso evolutivo de un gas ideal. Transformaciones: isobaricas,
adiabaticas e isotérmicas. El trabajo en la expansidn o compresion de un gas. Entalpia.
Termoquimica. Ley de Lavoisier y Laplace. Ley de Hess
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Eje tematico: Segunda Ley de la Termodindmica

La entropia: una funcion termodinamica para medir el desorden. Segundo principio de la
termodinamica: el aumento de entropia del universo. Entropia y desorden. Enunciado de
Carnot —Clausius. Rendimiento térmico. Maquina de vapor. Ciclo Otto — Diesel.

Eje tematico: Tercer principio de la Termodinamica

La entropia absoluta. Reconocimiento de reacciones espontdneas y factores que influyen. La
reversibilidad frente a la irreversibilidad, una relacién costo/beneficio para analizar el futuro
del planeta. La energia libre de Gibbs. Factores que afectan el signo. Relacion con la
constante de equilibrio.

Eje tematico: Fuerzas eléctricas y campos eléctricos

Propiedades de las cargas eléctricas. Aislantes y conductores. Ley de Coulomb. Campo
eléctrico. Lineas del campo eléctrico. Conductores en equilibrio electrostatico. El generador
Van de Graaf. Flujo eléctrico y Ley de Gauss.

Potencial eléctrico y Diferencia de potencial.

Eje tematico: Corriente y Resistencia
Corriente eléctrica. Resistencia y Ley de Ohm. Resistividad. Variacidn de la resistencia con la
temperatura. Superconductores.
Energia eléctrica y Potencia.
Prdcticos sugeridos:
- Determinacién y medicion de resistencias.
- Medicion de intensidades y ddp de entrada y salida de distintos circuitos

Eje tematico: Circuitos de corriente directa

Fuentes de fem. Resistencias en serie. Resistencias en paralelo. Mediciones de corriente y
voltaje en circuitos. Reglas de Kirchhoff. Circuitos domésticos. Seguridad con la electricidad.
Resolucién de problemas.

Eje tematico: Magnetismo

Imanes. Campo magnético de la tierra. Campos magnéticos. Fuerza magnética sobre un
conductor cargado con corriente. Torca sobre una espira de corriente y Motores eléctricos.
Movimiento de una particula cargada en un campo magnético. Campo magnético de un
alambre largo y recto. Ley de Ampére. Campo magnético de una espira de corriente. Campo
magnético de un solenoide.

Eje temdatico: Movimiento Ondulatorio

Ondas. Tipos de ondas. Frecuencia, amplitud y longitud de onda. Interferencia de ondas.
Reflexiéon de ondas.
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Eje tematico: Ondas electromagnéticas
Produccion de ondas electromagnéticas. Antenas. Propiedades de las ondas
electromagnéticas. Espectro de las ondas electromagnéticas. Efecto Doppler.

Eje tematico: Sonido

Generacion de una onda sonora. Caracteristicas de las ondas de sonido. Rapidez del sonido.
Energia e intensidad de las ondas sonoras. Efecto

Doppler. Interferencia de ondas de sonido. Ondas estacionarias. Resonancia. Pulsaciones.
Calidad de sonido. El oido.

ESPACIO CURRICULAR: Nutricion
UBICACION: 5° Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales - 3 (tres) horas catedras semanales

FUNDAMENTACION:

La Nutricién comprende el conjunto de las relaciones entre el ser humano y los alimentos, es
decir, tanto su utilizacién y asimilacion por el hombre, como las actitudes, los
comportamientos y las costumbres alimentarias. La dieta y las necesidades nutritivas estan
estrechamente relacionadas con la forma de vida de los individuos en su entorno natural. Es
necesario que el Técnico en Industrias de los Alimentos conozca y maneje el
comportamiento de los alimentos en la ingesta, para poder desarrollar productos que sean
saludables para el hombre.

Recibe los aportes de Biologia de 4° y articula con Quimica Bioldgica de 5° Afio.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Nutricion Conceptos y Objetivos

Organizacidn corporal en relacidén con la Nutricion. Aporte de energia. Obtencién de la
energia del organismo. El gasto energético y sus componentes. Metabolismo basal.
Actividad fisica.

Formacidn de estructuras. Regulacidon de los procesos metabdlicos.

Eje tematico: Nutrientes
Hidratos de carbono. Lipidos. Proteinas. Vitaminas. Minerales. Agua. Alimentos
hidrocarbonados. Alimentos proteicos de origen animal y vegetal. Grasas y aceites.

Alimentos funcionales.

Eje tematico: Requerimientos Nutricionales.
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Requerimientos Nutricionales. Ingesta recomendadas de nutrientes. Limite maximo
tolerable de ingesta de nutrientes. La piramide alimentaria. Valor nutricional de la ingesta de
alimentos.

Nutricién del lactante. Nutricidn en la nifiez. Nutricién y vejez.

Eje tematico: Nutricion en situaciones patoldgicas
Mala digestion de hidratos de carbono. Enfermedad celiaca. Alergia a proteinas
alimentarias. Enfermedad cardiovascular. Obesidad.

Eje tematico: Aspectos generales de la Nutricién

Malnutricion. Hipernutricidn. Subnutricién. Valoracion del estado nutricional. Determinacion
de la composicién nutricional. Determinacién de la ingesta de nutrientes. Evaluacién
bioquimica del estado nutricional.

SEXTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Andlisis Matematico
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 120 horas reloj anuales - 5 (cinco) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

El Andlisis Matematico integra el campo de formaciéon Cientifico Tecnoldgica
correspondiente al trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

Es importante en la formacidn del técnico ya que constituye una herramienta fundamental
para la resolucién de problemas.

El énfasis en su desarrollo estd puesto en la comprensiéon y andlisis de enunciados
matematicos de cdlculo, la adquisicién de la capacidad de razonamiento deductivo y el
desarrollo de demostraciones sencillas.

La conceptualizacion correcta de la nocién de limite es fundamental para la comprensién de
los temas siguientes. Esto no implica la introduccién formal del limite de funciones (desde su
definicidn) sino un trabajo dirigido a comprender el significado matematico de "tender a un
valor", sin necesariamente "tomarlo".

Los conceptos de limite, continuidad y derivada trabajados sobre ejemplos de funciones
elementales proveeran un enfoque analitico que complementara el estudio de los graficos.
Es fundamental que los estudiantes logren interpretar el concepto de derivada en diferentes
ambitos, como desde la geometria y desde la fisica, y utilicen la informacidn que esta provee
sobre la funcién para resolver problemas.
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Los estudiantes deberian poder advertir que el cdlculo infinitesimal es una herramienta
poderosa para el analisis del comportamiento de las variables involucradas vy, por lo tanto,
de gran potencial descriptivo de problemas concretos.

Al caracter instrumental de estos conceptos se suma el caracter formativo de los métodos
del Analisis, cuyo desarrollo histérico puede brindar un marco adecuado para avanzar en la
comprensién de los conceptos involucrados.

Se pretende que el estudiante complete su formacién en el estudio de las funciones reales
de una variable y se inicie en el manejo de conceptos bdsicos del Cdlculo Diferencial de
funciones reales de varias variables.

Se buscara un afianzamiento de la capacidad de expresar con precisién de forma oral y
escrita las ideas matematicas y del conocimiento de las técnicas de demostraciones
matematicas cldsicas.

Asi mismo se buscard que el estudiante maneje con destreza los conceptos y su aplicacion al
campo de las ciencias experimentales, para resolver problemas que muestren la necesidad
de una teoria cuantitativa que permita tomar decisiones en presencia de la incertidumbre.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Limites y Continuidad

Aproximacion intuitiva al concepto de limite.- Propiedades de los limites. -Teorema del valor
medio.- Limite de una funcién en un punto. -Continuidad.- Limites de producto y cocientes
de funciones.-Definicién de limite finito de una funcién para x teniendo a un valor real. -
Propiedades.- No existencia de limite.- Limites laterales. -Limite para x tendiendo a infinito.
Demostracion del limite sen x /x para x tendiendo a cero. Interdeterminacién del limite de la
forma 0/0 e infinito/ infinito de funciones racionales, irracionales y trigonométricas.
Asintotas verticales, horizontales y oblicuas.-Definicidn y cdlculo de asintota horizontal y
para n tendiendo a infinito.- Funcidon continua en un punto.- Funciones discontinuas..
Clasificacion: evitables y no evitables o esenciales.- Aplicaciones con el mundo real: la
iluminacién y la ley inversa de los cuadrados, la elasticidad de la demanda, etc.-

Eje tematico: La Derivada y sus Aplicaciones

Concepto de derivadas.- Interpretacidon analitica, geométrica y fisica (velocidad media,
velocidad instantdnea, Aceleracion instantanea).-Derivada de una funcién en un punto.-
Funcidn derivada.- Célculo de derivadas aplicando la definicién, en funciones algebraicas
racionales e irracionales sencillas.- Problemas aplicando la interpretacién geométrica de la
derivada.-

Derivacién grafica.- Relacion entre derivabilidad y continuidad.- Reglas de derivacion con
demostracion: funcion constante, funcién identidad, producto de una constante por una
funcién, funcién potencial, suma algebraica, producto, cociente y funcidn compuesta.-
Ejercicios de aplicacion.- Funciones trigonométricas (Ejercicios de aplicacién).- Método de
derivacién logaritmica.-
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Aplicar este método en a demostracion de reglas de derivacion ya obtenidas, en la derivada
de la funcién exponencial, de la potencial exponencial. -Ejercicios de aplicacidn.. Derivada de
una funcion compuesta, (Regla de la cadena).-Derivadas Sucesivas.- concavidad.-Diferencial
de una funcién. Aplicaciones con el mundo real: La produccién mas adecuada, La velocidad
gue menos perjudica, etc.-

Eje tematico: Estudio de Funciones

Estudio de funciones, funciones crecientes y decrecientes. -Su relacidén con la derivada
primera.- Definicion de extremos relativos y absolutos.- Condicién necesaria para su
existencia.- Criterios de obtencion. -Funciones cdncavas y convexas, su relacién con la
derivada segunda.- Puntos de inflexidon. -Condicién analitica para su existencia.- Problemas
de aplicacién. -Estudio completo de funciones algebraicas racionales, irracionales y
trigonomeétricas sencillas.-

Eje tematico: Integral Indefinida

La integral indefinida. Funcién primitiva. Constante de integracién. Integracién inmediata:
propiedades. Integracion por el método de sustitucidn. Integracion por partes. Integracion
por descomposicién en fracciones simples. Uso de Tablas.

Eje tematico: Integral Definida

La integral definida. Significado geométrico y fisico. Definicion general, propiedades.
Teorema del valor medio. Regla de Barrow. Calculo de integrales definidas: aplicaciones
geométricas. Calculo de dreas. Area de superficies de revolucién. Volumen de sélidos de
revolucion.

ESPACIO CURRICULAR: Economia y Gestion de la Produccion Industrial
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Economia y Gestidon de la Produccidn Industrial integra el campo de formacién Cientifico
Tecnolégica correspondiente al trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.
En este espacio el estudiante desarrolla las capacidades para comprender los aspectos
econdmicos de los fendmenos sociales. La formacién béasica en economia es necesaria para
conocer las motivaciones que subyacen a los hechos sociales que lo rodean y que inciden en
la vida diaria. Los ejes estan estructurados en funcidn de conocimientos basicos de
microeconomia y macroeconomia y en la teoria de las organizaciones. La actividad que las
industrias quimicas realizan, requieren de asesoramiento en lo econdmico y administrativo
que el futuro técnico debe estar en condiciones de aportar.
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Teniendo en cuenta que las empresas industriales, adquieren sus insumos y venden sus
productos en el mercado interno y exterior, es necesario conocer las variables
macroecondmicas que influyen en ellos.

Recibe los aportes de matemadtica y articula con Marco Juridico de las Actividades
Industriales y Emprendimientos de 7° aio.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Economia

La actividad econdmica. Economia: concepto. Economia como ciencia social. Necesidades,
bienes: concepto, caracteristicas y clasificacion. Problemas econdmicos: La escasez.
Economia: Division o clasificacién. Microeconomia y macroeconomia. Importancia de la
economia de mercado. La economia de las empresas. Circuito econdmico simple. La
actividad econdémica. Concepto. Elementos. Los factores de la Produccion: Tierra o
Naturaleza — Trabajo — Capital. Agentes econdmicos — Factores de la produccién. Agentes
econdmicos. La familia como economia doméstica. Las empresas. El Sector Publico. Actividad
financiera del Estado. Necesidades, Servicios y Recursos Publicos. Sectores productivos,
financieros y monetarios

Eje tematico: Organizaciones

Las organizaciones. Gestion y produccidn, concepto. Las organizaciones: concepto,
caracteristicas, clasificacion. Estructura de las organizaciones: divisién del trabajo,
departamentalizacidn, organigramas. La empresa.

Eje tematico: Gestidn

La gestién de la produccién. Area de produccién: funciones y subfunciones. Proceso
productivo, etapas, operaciones unitarias. Flujo de materiales, energia e informacion.
Almacenamiento y transporte. Control de proceso y calidad. Calidad del producto y del
proceso. Control de gestidon e importancia de la informacién.

Eje tematico: Comercializacién

Plan de negocios. La gestién comercial. Area de comercializacién: funciones y subfunciones.
Comercializacién de componentes, productos y equipos. Procesos generales de control de
gestion. Control de gestidon de la actividad comercial, técnica, econdmica y del personal.

Eje tematico: Administracion

La gestiéon administrativa. Area administrativa: funciones y subfunciones. Control de la
situacidon financiera. Criterios administrativos: eficiencia y eficacia. Los procesos
administrativos: toma de decisiones, planeamiento y ejecucién. La administracion de la
produccion y de los recursos humanos. Control de stock. Distribucién y transporte.
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ESPACIO CURRICULAR: Energias Renovables y Ambiente
UBICACION: 6° Afio
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La trayectoria formativa del Técnico en Industrias de los Alimentos debe ser lo
suficientemente flexible como para incorporar los paradigmas que se gestan en nuestra
sociedad.

Se plantean entonces, serios desafios a la hora de dar respuestas a los problemas complejos
e interrelacionados que comienzan a surgir de la aplicacion de los nuevos modelos
conceptuales.

Entre estos nuevos paradigmas se encuentra el del desarrollo sustentable, relacionado
fuertemente por un lado, con los recursos de energia y su condiciéon de bien muy preciado
(causa de continuos conflictos internacionales), y por el otro, con los impactos ambientales a
escala global producidos durante las diferentes etapas de la cadena energética.

Los dos aspectos sefalados se trataron siempre, como si nuestros recursos naturales no
renovables fuesen ilimitados y nuestra biosfera tuviese capacidad infinita de absorber todo
tipo de desechos y contaminantes producidos en las diferentes etapas de obtencién de
energia.

Pero desde hace relativamente poco tiempo, y ante la fuerza de los estudios y las
evidencias, el estado, los centros de ensefianza e investigacion, las empresas, las ONG, vy el
conjunto de la sociedad, estdan tomando conciencia que es imprescindible desarrollar y
perfeccionar nuevas tecnologias limpias que usen las fuentes renovables para la produccion
de energia.

Esta toma de conciencia debe ser impulsada y materializada por nuestras instituciones
educativas, en la generacion de espacios para la formacion de estudiantes en el campo de la
utilizacidon racional de los recursos energéticos y la incorporacién de nuevas tecnologias
limpias, teniendo como marco conceptual al desarrollo sostenible.

Mostrar los fundamentos de los sistemas de aprovechamiento de las energias renovables y
proporcionar criterios para analizar la viabilidad técnica, econdmica y medioambiental de
sus posibles aplicaciones, como formacién imprescindible para un profesional técnico actual.

Recibe los aportes de Matematica y Fisica de 4° y 5° afo; y articula con Industrias
Alimentarias | y Il de 6° y 7° aio.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Introduccion

Historia del Uso de la Energia. Energia Primaria, Secundaria y Util. Conceptos de Energias
Renovables y No Renovables. Recursos y Demandas de Energia a nivel Global; Nacional y
Regional. Desarrollo Sustentable. Cambio Climatico. Protocolo de Kyoto.
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Eje tematico: Energia Edlica, principios y aplicaciones

El viento y analisis del recurso Edlico. La Tecnologia Edlica en la historia de las civilizaciones.
Potencia y Energia extraible del viento. Molinos y/o turbinas edlicas de actual tecnologia.
Aplicacidn sobre energia edlica segln recursos disponibles.

Eje tematico: Energia Solar, principios y aplicaciones

El sol y la Radiacion en el Sistema Solar. Introduccidn. Naturaleza y Disponibilidad de la
Radiacion Solar. Geometria Solar. Estimacién y Medicién de la Energia Solar. Colectores
Solares Planos. Sistema de Calentamiento del Agua y Potencial Técnico. Uso de Energia Solar
Concentrada. Sistemas de Receptor Central. Sistemas de Canales Parabdlicos. Sistemas de
Platos Parabdlicos. Potencial Técnico. Produccion de Electricidad. Consideraciones
Ambientales. Costos. Perspectiva Futura

Eje tematico: Energia Hidraulica, principios y aplicaciones

El ciclo del Agua y la accién del hombre. Andlisis del Recurso Hidrdulico. Turbinas de accion.
Turbinas de Reaccidn. Aplicaciones de Microcentrales hidrdulicas. Dispositivos didacticos de
aplicacion hidrdulica. Confeccién de un dispositivo hidraulico.

Eje tematico: Energia de los mares, océanos y grandes lagos, principios y aplicaciones
Energia de las olas, mareas y diferencias de temperaturas. Situaciones de los mares,
océanos, rias y grandes lagos. Evaluacién del Recurso y obtencion de Energia. Aplicaciones
para la produccién de energia en mares, océanos y grandes lagos. Confeccidon de un modelo
didactico de aplicacion.

Eje tematico: Energia de la Biomasa, principio y aplicaciones

Importancia de la biomasa como Recurso Renovable. Tipos de Biomasa para la extraccion de
energia. La forestacidn y los bosques naturales, desertificacidn. El carbdn vegetal, el alcohol,
los aceites vegetales y el biogas. Procesos para la obtencién de bio-combustibles
(briqueteado, pirdlisis, etc). Desarrollo de un proceso para la obtencion de bio-combustible y
generacién de energia a partir de él.

Eje tematico: Geotermia, principios y aplicaciones

Generacion de los planetas, constitucidén de las capas de la Tierra. Situacién de las fallas en el
planeta y el circulo de Fuego. Polucién de los vapores volcanicos. La geotermia, analisis del
recurso y principios bdasicos de obtencién de energia. La central eléctrica de generacion
geotérmica. Confeccidon de modelo / video didactico sobre geotermia.

Eje tematico: Integracidn de ejes
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Impactos de las Energias Renovables en un Sistema Eléctrico de Potencia. Balances
Econdmicos. Marcos Legales. Politicas y Programas Energéticos. Perspectiva Futura.

SEPTIMO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Inglés Técnico
UBICACION: 7° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales - 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

El Inglés Técnico integra el campo de formacion Cientifico Tecnoldgica correspondiente al
trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.

El alumno desarrolla las capacidades para desenvolverse (hablando, leyendo o produciendo)
en cualquier situacidn concreta que se le presente.

El aprendizaje de las lenguas optimiza la formacién personal. Aprender otras lenguas
permite abordar otras culturas con la consecuente posibilidad de ampliar o reconstruir el
conocimiento del mundo, lo que supone un desarrollo intelectual mds intenso dada la
flexibilidad cognitiva que propicia la adquisicion de otros cédigos linguisticos.

El aprendizaje y adquisicién de las Lenguas Extranjeras asumen particular significado debido
a los requerimientos generados por la globalizacion de las comunicaciones en la actualidad.
Las posibilidades de acceder a la informacién y al conocimiento con inmediatez y realizar
intercambios a distancia sin necesitar la presencia fisica de los interlocutores, con distintos
lugares y organizaciones, por lo menos, en el mundo occidental hacen suponer ciudadanos
preparados para comunicarse en otras lenguas.

Las habilidades y estrategias para comprender textos académicos escritos en inglés son
fundamentales para un desempefio eficaz en los estudios superiores, el desempefiio laboral
y la investigacidn del Técnico en Industrias de los Alimentos. El inglés es el idioma mas
comunmente empleado en la publicacion de trabajos y en congresos y seminarios
internacionales. La comprension de este tipo de discurso depende no solamente del
conocimiento linglistico sino también del conocimiento de las estructuras del contenido y
de la forma del discurso. Tiene importancia dentro de la curricula porque permite al futuro
Técnico acceder a fuentes de informacion de su interés, conociendo y evaluando bibliografia
publicada en lengua inglesa. A su vez, amplia su horizonte de conocimientos al investigar,
poder comprender emails, faxes, paginas web en idioma inglés.

Recibe los aportes de inglés de 4°, 5° y 6° Afio. Complementa la formacidn del técnico en los
espacios curriculares de los campos Cientifico Tecnoldgica; Técnica Especifica y Practica
Profesionalizante.
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La vinculacidon se efectiviza a partir del material bibliografico en Inglés y de las materias
afines a la carrera sugeridos o proporcionados por las diferentes espacios formativos.

CONTENIDOS BASICOS:
Eje tematico: Paradigma verbal de modos, tiempos y formas.

Revision Verbos modalizadores. Practica contextualizada de las posibilidades del discurso
técnico-cientifico. Reconocimiento de sus valores semdanticos.

Eje tematico: Pronombres y Adjetivos

Pronombres personales, objetivos, posesivos, reflexivos. Adjetivos posesivos. Adjetivos y
estructuras comparativas. Uso y reconocimiento.

Eje tematico: Formas impersonales

Su incidencia en el texto cientifico técnico actual. Reconocimiento y equivalentes en espafiol
de proposiciones impersonales con uso de “it” y “there” en funcion de sujeto.

Eje tematico: Construcciones pasivas

Pasiva impersonal y pasiva eliptica. Equivalentes en espafiol a las formas pasivas.

Eje tematico: Lectura comprensiva

Estrategias para la comprensidn de textos. Diferenciacion entre ideas principales y
secundarias. Elaboracién de sintesis, resimenes y redes conceptuales con la informacién
obtenida.

Eje tematico: Traduccion

Uso del diccionario inglés espafiol. Significado de palabras por derivacidn. Reconocimiento
en el texto especifico. Uso de sufijos y prefijos.

Eje tematico: El grupo nominal

Modificadores del sustantivo. Reconocimiento y significado en los textos.

Eje tematico: La oracion compuesta

Coordinacién y subordinacién. Uso de conectores. Practica contextualizada de los distintos
tipos de vinculacién semantica entre palabras y proposiciones. Nexos logicos. Ausencia de
nexo.

Eje tematico: Participios presente y pasado

Reconocimiento de sus posibles funciones y significados en los textos técnico cientificos.
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Eje tematico: El verbo frase

El verbo frase en el texto técnico cientifico, su reconocimiento y significados.

Eje tematico: Estilos
Directo e indirecto. Tiempos presente y pasado. Verbos introductores.

Vocabulario técnico relacionado con las prdcticas profesionalizantes.

ESPACIO CURRICULAR: Emprendimientos
UBICACION: 7° Afio
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:
Emprendimientos integra el campo de formacion Cientifico Tecnoldgica correspondiente al
trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.
El estudiante desarrolla las capacidades para actuar individualmente o en equipo en la
generacidn, concrecién y gestion de emprendimientos. Para ello dispondra de las
herramientas basicas para identificar el proyecto, evaluar su factibilidad técnico-econdémica,
implementar y gestionar el emprendimiento y para requerir el asesoramiento y/o asistencia
técnica de profesionales de otras dreas y/o disciplinas. Realizar estudios de mercado,
estrategias de planificacion para comparar y decidir cuestiones administrativas, de
programacion, control y ejecuciéon de tareas y emprendimientos.

Recibe los aportes de Matematica y Economia y Gestién de la Produccion Industrial.
Articula con Marco Juridico de las Actividades Industriales y Formacién en Ambiente de
Trabajo.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje Tematico: Emprendedorismo

Teorias del Emprendedorismo. Emprendedorismo social, cultural y tecnoldgico.
Emprendedorismo y Desarrollo Local. Emprendimientos Familiares. Nociones de Derecho
para Emprendedores. Finanzas para Emprendedores. Marketing. Calidad en la Gestidn de
emprendimientos. Técnicas de Comunicacion. Actitud Emprendedora. Laboratorio de ideas y
oportunidades. Planeamiento de emprendimientos sociales y culturales. Planeamiento de
negocios para emprendedores. Incubadoras: Social; Cultural y Tecnolégica. Desarrollo local y
territorio: clusters, cadenas de valor, locales y regionales. Polos tecnoldgicos. La promocién
del desarrollo econédmico local, estrategias y herramientas: la planificacion estratégica
participativa, las agencias de desarrollo, las incubadoras de empresas vy los
microemprendimientos. Cooperacién y asociativismo intermunicipal, micro regiones y
desarrollo regional. El analisis de casos y la evaluacién de experiencias.
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Eje tematico: Empresa

La Microempresa. Microempresa: origen, concepto, caracteristicas, clasificacion. Elaboracion
de un proyecto de microemprendimiento productivo, teniendo en cuenta: Proceso
generador de la idea. Descripcién del negocio. Descripcién del producto. Analisis del
mercado. Plan de comercializacion. Recursos. Forma legal de la empresa. Personal.
Informacién financiera. Informacién adicional. Evaluacion de la factibilidad técnico-
econdmica del microemprendimiento. Programacion y puesta en marcha el
microemprendimiento

Eje tematico: Empleo

El autoempleo. El autoempleo: concepto, caracteristicas, clasificacion. Elaboracién de un
proyecto de autoempleo, teniendo en cuenta: Planificacion del futuro laboral. Como iniciar
una campaina de busqueda. Estrategias de planificacién laboral. El curriculum personal.
Como vender su trabajo: herramientas para acceder al mercado. La carpeta de presentacion.
La entrevista. Como darle forma al proyecto de autoempleo. El producto o servicio, el
mercado, el plan comercial. El plan de operaciones, el plan econémico-financiero. Evaluacién
del proyecto de autoempleo.

ESPACIO CURRICULAR: Marco Juridico de las Actividades Industriales
UBICACION: 72 Afio
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales - 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Marco Juridico de las Actividades Industriales integra el campo de formacién Cientifico
Tecnolégica correspondiente al trayecto formativo del Técnico en Industrias de los
Alimentos.

El estudiante desarrolla las capacidades para adquirir conceptos claros y nociones juridicas
de la doctrina y de las disposiciones legales vigentes en el orden Nacional, Provincial y
Municipal e incentivar la capacidad de relacionar e integrar conceptos, sintetizarlos y
expresarlos con claridad conceptual y precision técnica; obtener clara nocidon de los
derechos y deberes legales que devienen del ejercicio de la profesion como asi también de
las responsabilidades civiles, administrativas y penales que encuadran la actividad;
promoviendo en ellos el pensamiento critico para la elaboracidon de conceptos utilizando
herramientas colaborativas, que van de lo simple a lo complejo orientados hacia la
creatividad e imaginacion, aspirando a formar un marco conceptual legal que permita
entender y favorecer la complejidad de las relaciones que vinculan la actividad con el
estado, la sociedad civil y el sector privado.
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Recibe los aportes de Economia y Gestion de la Produccién Industrial; y articula con Higiene
y Seguridad Laboral; Emprendimientos y Formacién en Ambiente de Trabajo.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Las Sociedades Comerciales
Contrato social. Caracteristicas. Responsabilidad. Tipos de sociedades.

Eje tematico: Ley de Contrato de Trabajo
Principios laborales. Derechos y Obligaciones. Tipos de contrato. Licencias. Salarios.

Eje tematico: Trabajo Decente

Dindmica socio laboral desde la Revoluciéon industrial hasta nuestros dias.

La Organizacion Internacional del Trabajo, los derechos fundamentales y el trabajo decente
(OIT; 1998). Construir futuro con trabajo decente.

Eje tematico: Seguridad Social
Asignaciones familiares. Requisitos. Tipos de jubilaciones. Requisitos.

Eje tematico: Registracion de Marcas y Patentes.
Patentabilidad de Productos y Procedimientos. Derecho de la patente. Duracion de la
patente. Procedimiento administrativo.

ESPACIO CURRICULAR: Higiene y Seguridad Laboral
UBICACION: 7° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales - 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Higiene y Seguridad Laboral integra el campo de formacién Cientifico Tecnolégica
correspondiente al trayecto formativo del Técnico en Industrias de los Alimentos.
Concientizar sobre la importancia que tienen las medidas de higiene y seguridad dentro de
la industria implica: Conocer los riesgos del trabajo que realiza y las medidas de precaucion
gue se deben aplicar en las diferentes industrias.

La seguridad es el punto de partida para prevenir riesgos en el trabajo. Reducir al minimo las
posibilidades de accidentes de trabajo implica establecer un conjunto de actividades que
permita recopilar la informacion adecuada para detectar areas y zonas potencialmente
peligrosas, con el fin de emprender acciones preventivas de seguridad.

El estudiante desarrolla las capacidades de analizar y modificar las practicas de los procesos
de productivos, desde la perspectiva de la seguridad, y en la preservacion de la salud en el
ambiente de trabajo. Aprendiendo a evaluar para minimizar el impacto ambiental. Ademas,
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de conocer y familiarizarse con las normativas nacionales, provinciales y municipales,
referido al dmbito laboral: ley de Higiene y Seguridad N° 19587 y decretos reglamentarios;
Ley de transito; Ley de mineria; Ley de armas y explosivos, Ley de transporte de sustancias
peligrosas.

Articula con Industrias Alimentarias Il de 7° Aflo y Marco Juridico de 7° Aho.

CONTENIDOS BASICOS:

Eje tematico: Normativa de higiene y seguridad

Ley 19587 - Decreto 351- Ley de Riesgo de trabajo. Sujeto comprendido. Prevencién de
riesgos. Accidentes y enfermedades. Accidentes o enfermedades inculpables. Accidentes de
trabajo. Elementos de proteccion. Enfermedades en el trabajo: Enfermedades profesionales.
Incapacidad sobreviviente. Permanentes totales. Permanentes parciales. Gran invalidez.
Muerte. Enfermedades preexistentes. Seguro del trabajador: Derechos y Obligaciones de la
ART. Examen preocupacional. Prestaciones. Tramites. Plan de mejoramiento.

Eje tematico: Establecimientos

Caracteristicas constructivas de los establecimientos. Provision de agua potable. Desaglies
industriales. Seguridad operativa. Cartelera de seguridad. Delimitacion de espacios. Pintura
de seguridad.

Eje tematico: Contaminantes fisicos en las condiciones de higiene laboral

Carga Térmica. Radiaciones. Ventilacion. lluminacién y color. Ruidos y vibraciones.

Eje tematico: Contaminantes quimicos en las condiciones de higiene laboral

Herramientas de seguridad: Procedimiento escrito de tarea segura (PETS). Analisis de tarea
segura (ATS). Hoja de datos de seguridad de los productos quimicos. Decreto 351 Anexo Il ;
contaminantes quimicos . Concentracion maxima permisible ponderada en el tiempo (CMP),
Concentracion maxima permisible para cortos periodos de tiempo (CMP-CPT), sustancias
carcinogénicas

Eje tematico: Proteccion contra incendio

Proteccién contra incendios. Extintores, uso de hidrantes, rociadores. Planes de evacuacion,
vias de evacuacidn, capacitaciéon ante emergencias.

Eje tematico: Instalaciones y maquinas

Instalaciones eléctricas, normas AEA. Mdquinas y Herramientas. Proteccién. Aparatos con
riesgos especiales.

Eje tematico: Proteccion personal del trabajador
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Proteccién de maquinas y equipos. Elementos de proteccion personal: gafas, protectores
auditivos, calzado de seguridad, ropa adecuada, casco, proteccion de humos y polvo en
suspension,

Eje tematico: Ergonomia.
Posturas correctas en la oficina y en el taller, silla ergondmica, escritorio ergonémico, mesa
de trabajo ergonémica, computadoras.

Eje tematico: Orden y limpieza

Las “cinco S”

Eje tematico: Higiene ambiental

Desechos, desaglies.

Eje tematico: Riesgos en itinere

Manejo seguro, transporte de Residuos peligrosos.

9. CONTENIDOS/ ACTIVIDADES Y CARGA HORARIA DE LOS ESPACIOS
CURRICULARES DEL CAMPO DE FORMACION TECNICA ESPECIFICA DEL 4°, 5°,
6°Y 7° ANO DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS.

Las referencias al perfil profesional, las capacidades y evidencias, las actividades formativas,
los contenidos y los entornos de aprendizaje de las asignaturas de este campo formativo se
corresponden en un todo con lo aprobado por Resolucién C.F.E. N° 77/09 ANEXO II.

CUARTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Quimica Organica
UBICACION: 42 Ao
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales — 6 (seis) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Las propiedades y el comportamiento de los materiales, los procesos que implican
compuestos quimicos, los efluentes, los residuos, los procesos de degradacion estan
determinados por la naturaleza quimica de los constituyentes, las condiciones del medio en
gue se generan y factores del tipo fisico. Su formacidn en esta asignatura resulta de especial
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relevancia, debido a la gran importancia que tienen los compuestos organicos en el sector
de la industria alimentaria.

Recibe aportes de Quimica del primer ciclo, y articula con Matemdtica de 4°, Quimica
General e Inorganica de 4° y Quimica Bioldgica de 5° Afio.

Este espacio curricular de formacion debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacién de
actividades practicas no inferior al 80% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Sustancias orgdnicas

Caracteristicas generales. Naturaleza del dtomo de carbono. Estructura de los compuestos
organicos. Grupos funcionales y radicales: férmulas y nomenclatura. Series homoélogas.
Sustitucion, adicién, eliminacidn y transposicion. Ruptura homolitica y heterolitica. Radicales
libres. Concepto. Hibridacion de orbitales sp3, spz, sp.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Alcanos, Alguenos, Alquinos

Alcanos: Nomenclatura. Isomeria de cadena. Propiedades fisicas. Métodos de preparacion.
Reacciones. Sustitucion nucleofilica alifatica. Reacciones nucleofilicas y electrofilicas:
concepto. Mecanismos mono y bimoleculares. Factores que influyen en el mecanismo y
velocidad de reaccidn. Mecanismos de eliminacion.

Propiedades quimicas. Mecanismo de halogenacion. Nitracién. Combustién. Cracking.
Halogenuros de aquilo. Nomenclatura. Propiedades. Preparacidon. Reacciones.

Alquenos: Nomenclatura. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas. Preparacién. Adicién
de hidrégeno e hidracidos. Mecanismo. Adicién de halégenos. Mecanismo. Reacciones de
eliminacidn. Isomeria de posicidn. Esterecisomeria. Dienos. Nomenclatura.

Alquinos: Nomenclatura. Propiedades fisicas. Propiedades quimicas. Métodos de obtencién.
Estructura. Cardcter acido. Reacciones.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Hidrocarburos Ciclicos y Aromaticos

Estructura de los cicloalcanos.

Hidrocarburos aromaticos: Benceno. Fuentes de obtencion y métodos de preparacion.
Nomenclatura. Homélogos del benceno. Método de preparacidn, propiedades, reacciones.
Sustitucion electrofilica aromatica. Activacidn y desactivaciéon del nuicleo. Sustitucidn
nucleofilica aromatica. Reacciones de los hidrocarburos aromadticos. Halogenacion:
reacciones de adicion, de sustitucidn en el nucleo y en las cadenas laterales. Mecanismos.
Halogenuros de arilo y de arilalquilo: preparaciéon y reactividad. Nitracién: mecanismos y
agentes nitrantes. Propiedades de los nitroderivados. Dinitro y trinitroderivados.
Sulfonacion: mecanismo y propiedades.

Hidrocarburos aromaticos polinucleares. Nucleos aislados. Nucleos condensados. Estructura
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y propiedades.
Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Alcoholes, Aldehidos y cetonas

Clasificacion. Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas. Métodos de preparacion.
Reacciones. Glicoles. Eteres. Nomenclatura. Preparacién. Propiedades quimicas. Reacciones.
Isomeria. Fenoles. Estructura. Preparacién. Reacciones. Acidez.

Aldehidos y cetonas: Nomenclatura. Propiedades fisicas y quimicas. Preparacidn. Estructura.
Reacciones de identificacién y caracterizacién. Polimerizacion. Condensacién alddlica.
Mecanismos. Tautomeria. Aldehidos y cetonas aromaticas. Nomenclatura. Propiedades
fisicas y quimicas. Preparacién. Reacciones.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje temético: Acidos carboxilicos, Derivados de acidos

Acidos saturados: nomenclatura (I.U.P.A.C.), propiedades fisicas y quimicas, métodos de
obtencién y preparacion. Estructura electrénica. Acidez. Reacciones. Acidos no saturados.
Acidos arométicos. Concepto.

Halogenuros de &cido: nomenclatura, estructura electrénica, propiedades, preparacion.
Anhidridos de acido: nomenclatura, estructura electrénica, propiedades, preparacion. Urea:
obtencién y propiedades. Uretanos. Amidas: Clasificacién, nomenclatura, estructura
electrénica, propiedades y preparacion.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Isomeria dptica

Concepto. Sustancias dépticamente activas. Enantiomeros, diastero isdmeros. Concepto.
Ejemplos. Racémico. Concepto. Ejemplos.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Hidratos de carbono
Concepto. Clasificacion. Monosacaridos y polisacaridos. Estructura. Propiedades.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Esteres

Esteres inorgdnicos: concepto. Esteres organicos: obtencién, mecanismo de esterificacion,
propiedades, estructura electrénica. Grasas, aceites y ceras.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Nitrilos e isonitrilos

Nomenclatura, estructura electrénica, propiedades, obtencion. Ciandgeno.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

118



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA —
DGET y FP — ME Cordoba

Eje tematico: Aminas, Amidas, Aminoacidos y Proteinas

Aminas alifaticas: Clasificacion, propiedades, estructura electrénica, reacciones. Aminas
aromaticas: anilina. Preparacién. Influencia de los sustituyentes en el nicleo sobre la
basicidad de la anilina.

Aminodacidos. Clasificacidn. Sintesis de aminodcidos. Propiedades y reacciones. Forma
dipolar. Punto isoeléctrico. Polipéptidos. Electroforesis. Proteinas. Sintesis. Funciones.
Desnaturalizacion.

Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

ESPACIO CURRICULAR: Quimica General e Inorganica
UBICACION: 4° Ao
CARGA HORARIA: 192 horas reloj anuales — 8 (ocho) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Permite profundizar y afianzar contenidos conceptuales y procedimentales que se venian
desarrollando en el Primer Ciclo y focalizarse en contenidos especificos, como estructura de
la materia, interacciones entre las particulas, equilibrio quimico y reacciones de oéxido-
reduccion, que serviran de base para el desarrollo de los espacios curriculares de 5° Afio.
Recibe aportes de la Matematica y articula con Quimica Orgdnica de 4°, Tecnologia de los
Materiales de 4° y Quimica Analitica General de 5° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Sistemas materiales

Clasificacion. Métodos de separacién. Métodos de fraccionamiento. Composicidn
porcentual. Sustancias puras. Elemento quimico. Ley de conservacion de las masas
(Lavoisier). Ley de las proporciones constantes (Proust). Ley de las proporciones multiples
(Dalton). Ley de las proporciones equivalentes (Richter).

Transformaciones fisicas, quimicas y nucleares. Conceptos de nimero atémico, numero
masico, isdtopos, peso atdmico relativo, peso molecular relativo, &tomo gramo, molécula
gramo, mol, Numero de Avogadro.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Formacion de compuestos y Estequiometria

Oxidos acidos y éxidos basicos. Hidréxidos. Oxodacidos. Hidruros metalicos y no metalicos.
Hidracidos. Sales neutras, acidas, bdsicas y mixtas. Nomenclaturas: tradicional, por
atomicidad, por numeral de stock.
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Relaciones estequiométricas: calculo de masa, moles, volimenes gaseosos. Volumen molar.
Reactivo limitante. Exceso de reactivo. Pureza de una sustancia. Rendimiento.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Estructura de la materia

Estructura de la materia. Modelos atdomicos. Particulas fundamentales. Niumero atémico.
Clasificacion de los elementos quimicos. Tabla periddica. Propiedades Periddicas: volumen
atomico, molar, idnico, electronegatividad, energia de ionizacion, afinidad electrdnica.
Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Uniones quimicas

Uniones entre dtomos: idnica, covalente y metalica. Formacion de compuestos idnicos.
Enlace covalente: covalencia polar, no polar y coordinada o dativa. Hibridacién. sp, sp?, sp™
.Geometria y polaridad de las estructuras. Fuerzas intermoleculares: dipolo-dipolo, dipolo-
dipolo inducido, ién-dipolo, Puente Hidrégeno y Fuerzas de Van Der Waals. Estado sélido,
sélidos idénicos. Propiedades de los sélidos: Punto de fusién, dureza, solubilidad. Estado
liguido Relacidn entre fuerzas intermoleculares y las propiedades de los liquidos: Punto de
fusidn, punto de ebullicidn, tensiéon superficial, densidad, viscosidad, presién de vapor.
Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Estado gaseoso

Gases ideales. Leyes de los gases: de los volimenes gaseosos; hipdtesis de Avogadro.
Numero de Avogadro. Ley de Boyle — Mariotte. Ley de Charles -Gay Lussac. Ecuacién General
de Estado de un gas ideal. La constante R. Densidad de vapores: sus determinaciones. Teoria
cinética de los gases. Generalidades. Nociones sobre efusidn y difusiéon.

Gases reales. Curvas isotermas. Isocoras. Isobaras. Ecuacién de Van Der Waals. Constantes
criticas. Licuacidn de gases.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Soluciones

Soluciones de gases en gases. Ley de las Presiones Parciales (Dalton). De gases en liquidos.
Ley de Henry. De liquidos en liquidos. Destilacion. Azedtropos. De sélidos en liquidos.
Solubilidad. Curvas de solubilidad. Concentracion de soluciones: Normales; Molares;
Molales, Porcentuales.

De sélidos en sdlidos. Aleaciones. Puntos eutécticos.

Propiedades coligativas. Ley de Raoult. Crioscopia y ebulloscopia. Presién de vapor. Presidon
osmotica. Ley de Van’t Hoff. Difusién de los liquidos. Dialisis. Floculacién. Generalidades
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Equilibrio Quimico
Equilibrio quimico en sistemas homogéneos y heterogéneos. La ley de accidén de las masas.
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Constantes de equilibrio y de ionizacidon. Efectos de la temperatura, presién y concentracion
sobre el estado de equilibrio.

Equilibrio en solucién: Teoria acido-base segun Arrhenius, Bronsted y Lowry, y Lewis.
Producto idnico del agua: Kw. pH y pOH en soluciones de acidos y bases fuertes y débiles, de
sales, hidrdlisis. Efecto del idn comun. Soluciones reguladoras. Equilibrio de sales poco
solubles: Kps. Precipitacion.

Velocidades de reaccidén. Constante de velocidad especifica de Arrhenius. Energia de
activacion. Efecto sobre la velocidad de la temperatura y uso de catalizadores.

Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Oxidacion — Reduccién

Estado de Oxidacidon. Cambios en los estados de oxidacién: la ecuacién Redox. Balance de
ecuaciones redox: Método del idn-electréon. Determinacién del peso equivalente del agente
oxidante y del agente reductor. Soluciones redox. Estequiometria redox.

Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje temdtico: Reacciones caracteristicas

De los grupos de la tabla periddica:

Desplazamiento de hidrégeno del agua, reaccién con los acidos, reaccion con las bases,
poder reductor de los metales, agentes oxidantes, reacciones caracteristicas de compuestos
de cada grupo en particular. Solubilidad de hidréxidos y sales de los iones del grupo.
Reaccidn con el agua. Reaccién acido-base de iones y compuestos.

GrupolylIl A

Grupo llIAy IV

Grupo VAy VIA

Grupo VIIA

Grupo Vil y VIIIB

Formacién de complejos. Precipitacién y solubilizacién de iones complejos.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Radiactividad

Natural (emisiones alfa, beta, gamma). Ley de desplazamiento radiactivo. Familias
radiactivas. Radiactividad artificial. Aceleradores de particulas. Fusién y fisién. Contador
Geiger.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

ESPACIO CURRICULAR: Legislacion Alimentaria y Sanitaria
UBICACION: 42 Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

El Técnico en Industrias de los Alimentos debe tener un amplio conocimiento en el manejo
de las leyes que contempla la Industria Alimentaria. Todos los alimentos para poder ser
comercializados y posterior mente consumidos por el hombre deben poseer pardametros
gue garanticen la inocuidad de los mismos y la salud publica del consumidor. Desde la
recoleccidon de la materia prima, su transporte, transformacion, fraccionamiento, envasado,
entre otros procedimientos, los alimentos continuamente estdn sujetos a infinidades de
formas de contaminacidn y deterioro, pudiendo producir grandes problemas de salud al
consumidor. La existencia de estas Normas tienden a asegurar la calidad de los alimentos,
dando la posibilidad de proteger al consumidor, como asi también la posibilidad de
comercializar un producto que estd controlado por los pardmetros de calidad,
cumplimentando las normativas vigentes de los mismos.

Articula con Tecnologia de los Alimentos | de 5° Afio y Tecnologia de los Alimentos Il de 6°
Afo; Industrias Alimentarias de 6° Ao e Industrias Alimentarias de 7° Afo.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacién de
actividades practicas no inferior al 60% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS
Eje tematico: Cédigo Alimentario Argentino.

Codex Alimentarius. Cédigo Alimentario Argentino. Legislaciones referidas a bebidas
alcohdlicas, carnes y derivados, frutas y hortalizas. Funcionamiento de organismos a cargo
del control de alimentos. Sistemas nacionales y locales de control de alimentos. Legislacion
ambiental. Manejo de residuos y efluentes

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Normas Nacionales y Mercosur

Ley 18284/69. Dec. Reglamentario 2126/71 CAA. Resoluciones MERCOSUR. Fabrica de
alimentos. Normas generales vy particulares. Envases bromatoldégicamente aptos.
Composicidn. Enlatados. Materiales. Rétulos reglamentarios.

Inscripcidn de productos de consumo. Nivel provincial, nivel nacional. Productos para el
mercado externo.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Normas Especificas

Productos dietéticas. Normas especiales.

Aditivos alimentarios. Nombres comerciales. Restricciones en su uso. Maximos permitidos
Reglamento de Inspeccidon de Productos, subproductos, y derivados de origen animal. Dec.
4238/68.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.
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Eje tematico: Entidades Gubernamentales, funciones y ejercicio

Entes de aplicacién Jurisdicciones Nacionales, Provinciales y municipales. Delegaciones
regionales. Aduanas. Convenios interjurisdiccionales para la aplicacion de las normas
nacionales.

Pautas generales sobre funciones del Inspector en transporte 6 en establecimiento donde
se elaboran, fraccionan, transportan, almacenan y/o expenden productos alimenticios.
Toma de muestra. Confecciéon de Actas, Infracciones, entre otras. Habilitacion de
establecimiento y vehiculo de transporte.

Normas de desinfeccidn de pozos, cisternas, tanques y caierias.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

QUINTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Quimica Bioldgica
UBICACION: 52 Afio
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales — 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La Quimica Bioldgica procura explicar los procesos vitales a nivel molecular, con el estudio
de los cambios quimicos en los seres vivos; las interacciones y conversiones quimicas que
sufren las sustancias dentro de las células, logrando establecer las vias metabdlicas que
experimentan en el organismo las sustancias incorporadas desde el exterior (alimentos o
farmacos).

Recibe los aportes de Quimica General e Inorganica de 4° Aiio; Quimica Organica de 4° Afo.
Articula con Nutricién de 5° Afio y Quimica Analitica General de 5° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Esteroles y esteroides

Clasificacion. Funcion. Hormonas sexuales: caracteristicas. Vitaminas: Conceptos generales
de las vitaminas, clasificacion. Hipo e hipervitaminosis. Vitaminas hidrosolubles. La vitamina
C (acido ascérbico). Vitamina B1 (Tiamina). Vitamina B2 (riboflavina). Vitaminas liposolubles.
Vitamina A (retinol). Vitamina D y E (tocoferol). La vitamina K (fitokinona, menaquinona).
Teoria del color: Witt y moderna. Colorantes: nitrocolorantes, azoicos, azinicos, del
trifenilmetano, de la antraquinona, indigoides. Pigmentos de las flores. Colorantes naturales
y artificiales.
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Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Proteinas, su metabolismo y biosintesis

Aminoacidos. Propiedades de los aminoacidos. Péptidos. Nomenclatura. Propiedades de los
péptidos. Catabolismo de los aminodcidos. Mecanismos generales de los aminodacidos. Vias
metabdlicas. Mecanismo de la biosintesis de las proteinas.

Eje tematico: Metabolismo de los Hidratos de Carbono
Ciclo de Cori. Fosforilacién de la glucosa. Vias metabdlicas de la glucosa. Glucégeno.
Glucdlisis. Ciclo de Krebs. Biosintesis de oligosacaridos y de glicoproteinas.

Eje tematico: Lipidos y metabolismo de los Lipidos

Acidos grasos. Propiedades de los &cidos grasos. Lipidos simples. Propiedades fisicas y
quimicas. Ceras. Lipidos complejos. Fosfolipidos. Glicolipidos. Lipoproteinas. Sustancias
asociadas a los lipidos: Terpenos. Esteroles

Eje tematico: Hormonas
Clasificacion de las Hormonas. Propiedades generales de las hormonas. Mecanismo.

ESPACIO CURRICULAR: Quimica Analitica General
UBICACION: 52 Afio
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales — 6 (seis) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Se abordan contenidos, y se desarrollan actividades, para formar capacidades profesionales
en los estudiantes “que se orientan a la separacidn e identificacién cualitativa y cuantitativa
de sustancias y elementos quimicos; comprensidon del funcionamiento y operacién de equipos
e instrumentos; aplicacion de técnicas y métodos de analisis fisicos, quimicos vy
fisicoquimicos; desarrollo en sus actividades de técnicas que le permitan ser habil, diestro y
pulcro en los andlisis, asi como aptitudes analiticas para adaptarse e insertarse en diferentes
contextos productivos; obtencion y explicitacion de, resultados de analisis y ensayos,
mediante los cdlculos correspondientes; interpretacion y contrastacion de los resultados de
ensayos y analisis, y confeccion de informes correspondientes; gestion de las normas de
seguridad e higiene en el laboratorio, y el tratamiento de sus efluentes, para lograr condiciones
de trabajo adecuadas y preservar el medio ambiente; adaptacion de métodos y técnicas
analiticas con dominio de los campos de aplicacién y limites de deteccién de acuerdo a las
normativas establecidas en el campo profesional.”

Recibe los aportes de Quimica General e Inorganica de 4° Afio y Quimica Orgénica de 4° Afio.
Articula con Quimica Bioldgica de 5° Afio y Bromatologia de 6° Afio.
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Este espacio curricular de formacion debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Los errores y los tratamientos de los Datos Analiticos

Errores. Distribucion de errores al azar. Tratamiento estadistico de muestras finitas.
Diagramas de Control. Propagacion de errores. Cifras significativas y reglas para el calculo.
Método de minimo cuadrado.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Método de Analisis Volumétrico
Principios generales. Estequiometria.
Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Precipitados

Formacién y propiedades de los precipitados. Calcinacion de los precipitados. Precipitantes
organicos. Aplicaciones del andlisis gravimétrico.

Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Equilibrio Quimico

La constante de equilibrio. Soluciones acuosas. Tratamiento de Bronsted para acidos y
bases. Aplicaciones analiticas.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Equilibrio Acido Base

Curvas de titulacion. Indicadores acido base. Factibilidad de las titulaciones acido base.
Soluciones amortiguadoras. Amortiguadores fisiolégicos. Aplicaciones de las titulaciones
acido base. Titulaciones no acuosas.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Complejometria

Equilibrio 4cido base. Acido polipréticos. Titulacion de una mezcla de dos acidos.
Distribucion de especies acido base en funcién del Ph.

Estabilidad de los complejos. Titulaciones quelométricas. Amortiguadores con ines
metalicos. Titulaciones con ligandos unidentados.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Equilibrio de solubilidad

Titulaciones por precipitacién. Indicadores para las titulaciones por precipitacién con plata.
Separacion por precipitacion. Factores que afectan la solubilidad-
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Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Equilibrio de Oxidacion — Reduccién

Celdas galvanicas. La ecuacién de Nernst. Tipos de electrodos. Constante de equilibrio a
partir de potenciales estandar. Potenciales formales. Otras
aproximaciones. Curvas de titulacién. Factibilidad de las titulaciones Redox. Indicadores
redox. Estructura quimica de los indicadores redox.

Aplicaciones de las titulaciones de oxidacion — reduccion. Reactivos para reacciones redox
preliminares, permanganato de potasio. Compuestos de cerio. Dicromato de potasio. Yodo.
Acido periédico. Bromato de potasio. Agentes reductores.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Potenciometria
Electrodos Indicadores. Potenciometria directa. Titulaciones potenciométricas.
Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje temdtico: Espectrofotometria

El espectro electromagnético. La interaccion de la energia radiante con las moléculas.
Espectrofotometria infrarroja. Espectro visible y ultravioleta. Aspectos cualitativos de la
absorcién. Instrumentacion para la espectrofotometria. Errores. Aplicaciones. Titulaciones
fotométricas. Espectrofotometria de absorcion atomica.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Extraccidn por solventes

Ley de distribucién. Ejemplos de equilibrio en la extraccion con solventes. Sistemas de
extraccidén con iones apareados y solvatos. Extracciones multiples. Extracciones de Craig a
pseudocontracorriente.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Cromatografia

Cromatografia. Conceptos. Cromatografia en placa delgada. Solventes de corrida. Siembra,
revelado y cromatograma.

Cromatografia gas — liquido: definicién y clasificacién de la cromatografia. Instrumento
basico de CGL. Teoria de la CGL. Aspectos experimentales y aplicacién.

Cromatografia liquida: procesos de distribucion de fase. Técnica cromatograficas.
Cromatografia de alta resolucién (HPLC). Cromatografia de afinidad.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.
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ESPACIO CURRICULAR: Tecnologia de los Alimentos |
UBICACION: 5° Afio
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales — 6 (seis) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Este espacio curricular permite conocer todos los procesos tecnolégicos involucrados en la
transformaciéon de los productos alimenticios. Hoy, en todas las Industrias alimenticias,
existe el uso de la tecnologia, su complejidad requiere que el técnico en Industrias de los
Alimentos pueda tener amplio conocimiento en el manejo y funcionamiento de los procesos
tecnoldgicos utilizados para la transformacion, conservacion y almacenamiento de
productos sometidos a éstos procesos tecnolégicos.

Recibe los aportes de Fisica de 4° y 5° Aio. Articula con Tecnologia de los Alimentos Il de 6°
Afo.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 80% de la carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Principios Basicos

Caracteristicas organolépticas y propiedades nutritivas de los alimentos. Caracteristicas
Organolépticas: Textura. Sabor. Bouquet y aroma. Color. Caracteristicas Nutritivas. Balances
de masa y energia. Flujo de fluidos. Transferencia de calor: Conduccién. Conveccién.
Transferencia De calor en estado no estacionario por conduccién y conveccion. Fuentes de
calor y métodos y Métodos para la utilizaciéon en el procesado de los alimentos. Métodos
directos e indirectos. Conservacién de energia. Efecto del calor sobre los microorganismos.
Efecto del calor sobre las propiedades Nutritivas y organolépticas. Actividad de agua. Efecto
de Actividad de agua sobre los alimentos. Procesado continuo y discontinuo.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Preparacion de materia prima.

Lavado. Lavado humedo y seco. Clasificacidon por forma y tamano. Cribas de abertura fija.
Cribas de abertura variable. Procesado de imagenes. Clasificacion por color. Clasificacién
por peso. Clasificacidon por calidad. Pelado. Pelado al vapor. Pelado a cuchillo. Pelado por
abrasion. Pelado caustico. Pelado a la llama.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Reduccidon de Tamaiio

Reducciéon de tamafio de alimentos sélidos. Maquinarias. Efecto sobre los alimentos.
Caracteristicas organolépticas. Valor Nutritivo. Reduccién de tamafio en los alimentos
liguidos. Maquinarias. Mezcladoras. Homogenizacién. Molinos. Efectos sobre los alimentos.
Viscosidad y Textura. Color, aroma, valor nutritivo, y vida util.
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Eje tematico: Mezclado y moldeo.

Mezcladores liquidos, mezcladores sélidos. Efecto de mezclado sobre los alimentos. Moldeo.
Moldeadoras de pan. Moldeos para pasteles y bizcochos. Moldeadoras para confiteria.
Efecto sobre los alimentos.

Eje tematico: Separacion mecanica.

Centrifugacion. Centrifugacion liquido - liquido. Centrifugas desloladoras, decantadoras vy
eliminadoras de agua. Filtracién. Maquinarias. Filtros a presién y a vacio. Instalaciones.
Prensas continuas y discontinuas.

Eje tematico: Concentracion por membranas.
Membranas, instalaciones, efecto sobre los alimentos.

Eje tematico: Fermentacidn y tecnologia de enzimas.

Cultivo continuo y discontinuo. Fermentaciones alimentarias. Maquinarias. Fermentaciones
lacticas. Fermentaciones Etandlicas. Fermentaciones d4cido alcohdlicas. Efecto de las
fermentaciones en los alimentos. Tecnologia de enzimas. Utilizacion de enzimas en los
alimentos.

ESPACIO CURRICULAR: Operaciones y Tecnologias de Control
UBICACION: 5° Ao
CARGA HORARIA: 120 horas reloj anuales — 5 (cinco) horas catedra semanales

FUNDAMENTACION

El control de variables en el proceso de elaboraciéon de alimentos es fundamental para
asegurar la calidad del producto.

El manejo adecuado de tecnologias y de las variables involucradas en los procesos, como
temperatura, presidn, viscosidad y caudal, entre otras, y el uso de instrumental y equipos
para su medicidén, permitiran al técnico controlar dichos procesos siguiendo normas de
calidad vigentes.

Recibe los aportes de Fisica Aplicada de 4° Afio y articula con Tecnologia de los Alimentos |
de 5° Afio y Fisica Aplicada de 5° Afio.

Este espacio curricular de formacidon debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS
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Eje tematico: Proceso

Nocién de proceso, etapas, operaciones unitarias. Operaciones continuas y discontinuas.
Procesos a corrientes paralelas y en contracorriente.Materias primas e insumos. Concepto
de Proceso Productivo. Tipos de procesos productivos. Procesos primarios y secundarios.
Sectores y actividades productivas. Los servicios. Operaciones de generacidn, explotacion,
transformacioén, transporte, almacenamiento, y consumo. Almacenamiento y transporte.

Eje tematico: Tipos de procesos

Formas de representaciéon de un proceso productivo tomando en cuenta este tipo de
operaciones. Diagramas de flujo. La estructura de las formas de producciéon (de lo artesanal
a la produccion continua). Los flujos de materiales, energia e informacién en las distintas
formas de produccidn. Representacion de estructuras y flujos en los sistemas de produccién.
Diagrama de Gantt. Tiempo estimado y tiempo real. Diagrama de P.E.R.T. Acciones que se
realizan simultaneamente. Camino Critico. Los procesos de regulacién y control.

Eje tematico: Innovacion de los procesos

Los procesos de innovacién. El rol de la innovacion en los procesos productivos.
Innovaciones en productos, procesos y organizaciones. Innovaciones mayores y menores.
Determinantes del cambio tecnolégico. El rol del conocimiento cientifico en los procesos de
innovacion. Control de proceso y de calidad. La normalizacion. La necesidad de
normalizacién. Productos y procesos que se rigen por normas. La nocién de calidad en
productos y procesos. Tendencias a largo plazo. Control de "stock". La distribucién y el
transporte. Teoria de sistemas. Etapas de un proyecto: metodologia y planificacion.
Anteproyecto, decisidon, desarrollo y representacion.

Eje tematico: Tecnologia de control de procesos

Variables de control de un Proceso. Temperatura. Termdmetros industriales. Presion.
Presién absoluta o relativa. Mandmetros, Bardmetros y Vacudmetros. Caudal.
Caudalimetros. Equipos y tuberias. Transporte de fluidos. Viscosidad. Viscosidad absoluta,
relativa o cinematica. Viscosimetros. Otras variables. Unidades usuales. Aplicaciones en la
industria. Puntos de medicidn de parametros.

Eje tematico: Equipos de Separacion y Mezclado

Métodos de separacion de sdlidos. Desplazamiento de sdlidos en los fluidos.

Sedimentacion. Equipos de sedimentacion. Flotacion. Caracteristicas. Centrifugacion,
equipos. Filtracidon, conceptos, equipos utilizados, medios filtrantes. Microfiltracion,
ultrafiltracion y 6smosis inversa. Agitacion. Mezcla de fluidos.

Eje tematico: Equipos de intercambio de gases. Humidificaciéon y Secado

Evaporaciéon: equipos. Condensadores. Absorcién y desorcidn. Solubilidad de gases en
liguidos en el equilibrio. Factor de absorcidn. Relacién liquido-gas. Equipos. Humidificacién y
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secado: Humedad en gases y sdlidos, carta psicrométrica, temperatura de bulbo hiumedo,
balances de calor y materia. Secado de materiales: Introduccién y métodos de secado.
Equipo para secado. Presidon de vapor del agua y humedad. Contenido de humedad de
equilibrio de los materiales. Curvas de velocidad de secado. Calculo del periodo de secado.

Eje temdatico: Mecanismos de conservacion por accién del calor

Liofilizacién. Procesamiento térmico en estado no estacionario y esterilizacién. Coccidn.
Pasteurizacion. Escaldado. Destilacion. Equilibrio liquido-vapor. Equipos. Adsorcion.
Extraccion sélido-liquido. Lixiviacion: Equilibrio liquido- sélido. Equipos. Cristalizacién:
Equilibrio, sobresaturacidn, rendimiento. Equipos. Equipos. Esterilizacién. Pasterurizacion.
Escaldado

Eje tematico: Reduccidn granulométrica

Andlisis granulométrico. Separacion de particulas sélidas suspendidas en corrientes
gaseosas: ciclones. Cribado, equipos. Tamizado, equipos, tamices normalizados. Reduccion
de tamafio. Molienda. Cubeteado

Eje tematico: Electrotecnia y control

Fundamentos de electrdnica para tecnologia de control. Electréonica analégica: circuitos
elementales y sus componentes. Componentes estructurales, activos y pasivos.
Representacion en diagramas de bloque. Simbolos usados. Electrénica digital: nociones
operativas de circuitos y sus componentes. Nociones basicas de control. Tipos de control:
lazo abierto y lazo cerrado. Control continuo y discontinuo. Programa de accidn y programa
de control. Control automatico y manual.

Eje tematico: El control y sus funciones

Funciones basicas de control: sistemas. Sensores. Actuadores. Controladores Interfases.
Transductores. Analisis y uso de dispositivos electrénicos de aplicacidn en la vida diaria y en
la actividad productiva que la institucién especifique. Disefo de lazos de control sencillos y
aplicados a procesos productivos. Graficos, registros y control. Aplicaciones en los distintos
equipos y dispositivos.

Eje tematico: La informatica y el control

Aplicacion de la informatica al control de los procesos productivos. Interpretacién de
simbologia grafica en diagramas computarizados e identificacion de instrumentos. Nociones
sobre sistema de control distribuido y estudio de control de procesos mediante simuladores
a través de ordenador. Introduccidn a las técnicas de simulacion. Aplicaciones informaticas a
la produccién y al control de calidad.
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SEXTO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Microbiologia General
UBICACION: 62 Afio
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales — 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Los microorganismos estan presentes en el aire, suelo, en las aguas, como asi también en los
alimentos. Estos microorganismos son responsables del deterioro de todos los alimentos y
productores de intoxicaciones y toxiinfecciones promotores de grandes enfermedades que
pueden en muchos casos ser endémicos. Es importante que el Técnico en Industrias de los
Alimentos conozca entre otros aspectos, su fisiologia, desarrollo y crecimiento para proteger
la salud publica del consumidor y la conservacion de los alimentos.

Recibe los aportes de Quimica Orgdnica de 4° Aiio y Quimica Bioldgica de 5° Afo. Articula
con Industrias Alimentarias | de 6° Afo.

Este espacio curricular de formacion debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacién de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Generalidades de la Microbiologia

Microbiologia, generalidades. Toma de Muestras. Generalidades. Legislacién. Tipo de tomas de
muestras. Bacterias, morfologia, clasificacion. Composicién quimica de los microorganismos
(aerdbicos y anaerdbicos). Toxinas. Nutricidon bacteriana, clasificacion, métodos de tincion de
las bacterias en base a sus requerimientos nutritivos. Efecto de los agentes fisicos y quimicos
frente a los microorganismos. Observacién microscopica.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Aislamiento de Microorganismos

Medios de cultivo, simples, enriquecidos, especificos. Curvas de la velocidad de crecimiento.
Técnicas de siembra y aislamiento de microorganismos. Técnicas de esterilizacion, métodos
fisicos, métodos quimicos. Nociones de Inmunidad. Anticuerpos. Mohos. Levaduras,
caracteristicas generales. Caracterizacién, indicadores y patégenos, esterilizacién: distintos
medios. Medios de cultivos: liquidos y sélidos. Factores que afectan el desarrollo de
microorganismos. Clasificacion de microorganismos, curva de crecimiento microbiana.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Los Microorganismos
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Procedencia de los microorganismos. Agua, aire y suelo. Ph. Actividades del agua. Potencial
6xido reduccién. Enzimas y metabolismo microbiano: definicidn, estructura, clasificacién y
funcion de los diferentes sistemas enzimaticos. Inhibicidn competitiva y no competitiva.
Parametros reguladores de la cinética enzimatica. Concepto de metabolismo, anabolismo.
Catabolismo. Rutas generadoras de ATP. Fermentacidon. Respiracion. Fotosintesis. Efecto
Pasteur.

Factores intrinsecos y extrinsecos que influyen en el desarrollo microbiano en los alimentos:
Aw, potencial redox, contenido de nutrientes, constituyentes antimicrobianos, estructuras
bioldgicas. Temperatura, humedad relativa, presencia y concentracion de gases.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

ESPACIO CURRICULAR: Bromatologia.
UBICACION: 62 Ao
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales - 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Es importante que el Técnico en Industrias de los Alimentos pueda tener los conocimientos
necesarios para desempefiarse en un ambito especifico como por ejemplo un laboratorio
destinado al analisis de los alimentos o desempenarse en el desarrollo de productos
alimenticios. Es por ello que el técnico debe conocer y manejar los instrumentales de
laboratorio como asi conocer la composicién quimica de los alimentos, poder realizar
informes de resultados como asi efectuar técnicas analiticas especificas con otros
laboratorios.

Recibe los aportes de Quimica Bioldgica de 5° Ao y Quimica Analitica General de 5° Ano.
Articula con Industrias Alimentarias | de 6° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS
Eje tematico: Materiales de Laboratorio

Manejo de material de laboratorio especifico de alimentos. Interpretacién de Normas y
técnicas analiticas. Métodos analiticos normalizados y estandarizados aplicados a los
alimentos incluyendo analisis sensoriales (tedrico-practico) y de deteccién de adulteraciones
de los productos zodgenos, frutihorticolas, bebidas alcohdlicas, analcohdlicas y aditivos.

Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.
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Eje tematico: Agua
Agua: caracteristicas organolépticas, fisicas-quimicas, quimica y microbioldgicas. Fuentes de

abastecimiento. Pardmetro de Calidad. Andlisis fisico- quimicos y microbioldgicos para la
determinacién de su calidad.

Eje tematico: Cereales y Oleaginosas

Cereales: estructura y composicion. Harinas y sub-productos. Aceites. Parametro de Calidad.
Oleaginosas: estructura y composicion de los productos, sub-productos y sus mezclas.
Andlisis y Parametros de Calidad.

Eje tematico: Frutas y Hortalizas
Frutas y hortalizas, productos y sub-productos: estructura y composicion. Control de la
respiracion celular. Compuestos nocivos de las hortalizas. Andlisis y Parametro de Calidad.

Eje tematico: Leche
Leche y productos lacteos: estructura y composicion. Alteraciones. Defectos vy
contaminacién de la leche. Anadlisis y Parametros de Calidad.

Eje tematico: Miel
Miel: estructura y composicidn. Analisis y Parametros de Calidad.

Eje tematico: Huevos: estructura y composicion.
Derivados industriales. Analisis y Parametros de Calidad.

ESPACIO CURRICULAR: Tecnologia de los Alimentos Il
UBICACION: 62 Afio
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales - 6 (seis) horas catedra semanales.

Recibe los aportes de Fisica Aplicada de 4° y 5° Aiio; Tecnologia de los Alimentos | de 5° Ao
y articula con Industrias Alimentarias | de 6° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 80% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Irradiacion

Teoria. Instalaciones. Efectos de irradiaciones en los microorganismos, alimentos y envases.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.
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Eje tematico: Tratamiento térmico de los alimentos

Escaldado. Maquinarias. Efecto del escaldado sobre los alimentos. Pasteurizacion. Efecto
sobre los alimentos. Esterilizacién por calor. Termorresistencia microbiana. Velocidad de
penetracién. Calculo del tiempo de esterilizacion. Evacuacion. Cierre. Tratamiento térmico.
Evaporacién. Transferencia de masa y energia. Factores que influencian en la velocidad de
transferencia de calor. Efecto sobre los Alimentos. Extrusion. Maquinarias. Aplicaciones en
los alimentos. Efecto sobre los alimentos. Deshidratacién. Mecanismo. Calculo de la
velocidad de la deshidratacion. Secadores de aire caliente. Deshidratadores de superficie
caliente. Efecto sobre los alimentos. Horno y asado. Maquinarias. Hornos de calentamiento
directo e indirecto. Hornos discontinuos. Hornos continuos y semi-continuos. Efecto sobre
los alimentos. Frituras. Calentamiento por Irradiacién infrarroja y microondas.

Eje tematico: Procesos que implican eliminacion de calor

Almacenamiento en refrigeracion y atmodsfera controlada. Congelacidn. Liofilizacién.
Concentracion. Operaciones post- procesado: recubrimiento. Llenado y cierre de envases.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Refrigeracion. Instalaciones. Tipos de enfriamiento. Enfriamiento criogénico. Sistema de
coccion — enfriamiento. Efecto sobre los alimentos. Atmdsferas controladas.
Almacenamiento y envasado en atmdsfera controlada. Efecto sobre los alimentos.
Congelacién. Formacion de cristales de hielo. Concentracion de solutos. Cambios de
volumen. Célculo del tiempo de congelacion. Congeladores de aire. Congeladores liquidos.
Congeladores criogénicos. Efecto sobre los alimentos. Descongelacion.

Liofilizados y concentracion por congelacidon. Liofilizacién. Velocidad de transferencia
caldrica y de masa. Efecto sobre los alimentos. Concentracion por congelacién.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Operaciones post- procesado.

Recubrimiento. Materiales de recubrimiento. Envasado. Luz. Calor. Vapor de agua.
Microorganismos. Resistencia mecanica. Sistemas de envasado. Cédigo de barras.
Interaccidon envase alimento. Llenado y cierre de envases. Envases rigidos y semirrigidos.
Envases flexilbles. Manejo de materiales y control del procesado de elaboracién.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Materias Primas y el Control de la Calidad

Manejo de materias primas. Control del proceso de elaboracién. Puntos criticos de control.
(PCC). Sistema HACCP. Identificar peligros y evaluar su veracidad y riesgos. Determinar los
puntos criticos de control. Establecer niveles de tolerancia de los puntos criticos. Monitoreo
de puntos criticos de control. Adoptar medidas correctivas. Verificacidn del sistema. Registro
de datos.
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Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica

ESPACIO CURRICULAR: Industrias Alimentarias |
UBICACION: 62 Ao
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales — 6 (seis) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

Todos los alimentos sometidos a un proceso tecnoldgico estdn fabricados por una industria
en particular. Cada alimentos sufre una transformacion diferente que requiere de toda una
organizacién, no solo por ser especifica del producto mismo, sino por la tecnologia que
requiere, por el ordenamientos de los procesos de transformacion, entre otros, bajo una
organizacién industrial.

Es fundamental que el técnico en Industrias de los Alimentos conozca la transformacién de
las distintas materias primas en un producto terminado e industrializado listo para el
consumo.

Recibe los aportes de Fisica Aplicada de 4° y 5° Afio y Tecnologia de los Alimentos | de 5°
Afio. Articula con Tecnologia de los Alimentos Il de 6° Aio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 80% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: El agua

Caracteristicas  fisicas-quimicas-organolépticas y  microbioldgicas. = Fuentes de
abastecimiento. Importancia del agua como parte de los alimentos. Actividad de agua en los
alimentos. Sistemas de potabilizacion de aguas. Tipos de aguas (potable, mediocre,
econdmicamente modificable, entre otras). Aguas comerciales (mineral, gasificada, de
manantial, carbonatadas, entre otras) Industrializacién.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Cereales

Estructura y composicion de los cereales. (Trigo, maiz, arroz, avena, almiddn, etc.)
Componentes principales de los cereales. Hidratos de carbono de los cereales. Proteinas de
los cereales. Lipidos. Vitamina y minerales. El trigo: Harina y Panificacién. Molturacion.
Composiciéon de los productos de molienda. Valor nutritivo de la harina de trigo.
Industrializacién y transformacion del trigo en harina. Parametros de calidad. La
panificacion. Industrializacion del Pan. Medidas de la calidad panadera. Aditivos utilizados.
Endurecimiento. Otros .productos de la harina de trigo.
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Maiz. Productos de molturaciéon del maiz. El aceite de germen de maiz. El almiddn.
Propiedades constituyentes del almiddn. El almiddn en los procesos industriales. Utilizacion
de almidones para la elaboracién de alimentos modificados. Productos de hidrdlisis del
almidon: dextrinas. Jarabes de glucosa y glucosa cristalizada.

Arroz: el arroz y los productos de molienda. Composicién quimica y valor nutritivo.
Subproductos de la elaboracion del arroz.

Otros cereales: el malteado, la cebada y la fabricacion de la cerveza. Pan de centeno.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Oleaginosas

Composicidn, estructura de los productos, sub-productos y sus mezclas (soja, girasol, mani,
entre otros). Componentes de las grasas. Los 4cidos grasos. Valor nutritivo de los aceites.
Caracteristicas fisico quimica de las grasas. Aspectos quimicos de los procesos industriales
de extraccién, refinacion e hidrogenacion de los aceites. Alteraciones de las grasas.
Alteraciones enzimaticas. Enrranciamiento quimico. Efectos nocivos de las grasas oxidativas.
Determinacion analitica del Enranciamiento. Polimerizacion térmica. La fritura. Pruebas de la
estabilidad de las grasas. Grasas plasticas. Los sebos. La manteca de cerdo. Grasas para
pasteleria y panaderia. Mantequilla y margarinas.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Quimica y bioquimica de frutas y hortalizas

Generalidades. Componentes principales de las frutas y hortalizas. Los acidos grasos.
Componentes grasos. Colorantes y Esencias. Extraccion.

Vitaminas. Componentes minerales. Compuestos nocivos de las hortalizas. Calidad de los
frutos y hortalizas. Metabolismo de los frutos después de su recoleccién.

Zumos de frutos pomoideos (manzana, pera, higo, etc.). Industrializacidn del zumo. Citricos y
derivados: los frutos citricos y sus derivados. Estructura de los citricos. Componentes
principales del zumo. Sdlidos solubles. Sélidos en suspensidn. Pectinas. Vitaminas y
colorantes. Flavonoides y limonoides. Componentes aromaticos. Grasas y ceras.
Componentes nitrogenados. Los minerales de los citricos. Industrializacion de los citricos y
transformacion en zumo.

La uva y sus derivados: aspectos generales. Estructura y componentes principales. El zumo.
Azlcares y acidos. Proceso de fabricacién de zumo natural de uva. Fermentacién. Vinos.
Procesos de fabricacidon de los vinos. Industrializacién. Pectina. Vitaminas y elementos
minerales. Componentes fendlicos. Compuestos nitrogenados. Aromas. Jaleas, Mermeladas
y Dulces.

Alteraciones producidas en los frutos, durante los procesos industriales. Pardeamiento
enzimatico. Pardeamiento no enzimatico.
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Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Huevos

Composicién y valor nutritivo del huevo. Partes del huevo. La cdscara. La clara del huevo. La
yema de huevo. Valores nutritivos. Caracteristicas y pardmetros de calidad. Propiedades
funcionales. Derivados industriales del huevo. La Mayonesa. Miscelaneos.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Productos Estimulantes o Fruitivos.

Cacao y chocolate. La semilla de cacaotero. Obtenciéon e industrializaciéon del cacao y
chocolate.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

ESPACIO CURRICULAR: Estadistica Aplicada
UBICACION: 6° Ao
CARGA HORARIA: 72 horas reloj anuales — 3 (tres) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

La estadistica es una disciplina que permite predecir fendmenos con cierto grado de
exactitud, para lo cual es necesaria la recopilacion de datos, analisis y conclusiones. El modo
de hacer de la estadistica representa la introduccién en la matematica de unos esquemas
de pensamiento nuevos, unos paradigmas diferentes a los empleados anteriormente, que
resultan especialmente eficaces para el confrontamiento con un mundo de problemas, de
una complejidad tal, que los medios clasicos son incapaces de manejar. La estadistica es el
campo de la matematica que trata de encontrar leyes que rigen el mundo del azar, a fin de
tomar decisiones oportunas en aquellos aspectos de nuestro entorno que parecen estar
dominados por lo aleatorio.

Se aplicarad como herramienta de apoyo, de investigacién, de analisis y de control.

Recibe los aportes de Matemadtica de 4° y 5° Afio, y articula con Analisis Matematico de 6°
Afo.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 80% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Analisis combinatorio

Andlisis combinatorio. Objeto del analisis combinatorio. Factoriales. Minimos combinatorios.
Potencia de un binomio. Newton. Tartaglia. Muestras ordenadas: variaciones y
permutaciones sin y con repeticién. Muestras no ordenadas: combinaciones simples.
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Eje tematico: Probabilidades

Probabilidades. Probabilidad: concepto, definicién, propiedades. Probabilidad total:
concepto, definicién, propiedades. Probabilidad condicionada: concepto, definicidn,
propiedades. Probabilidad compuesta: concepto, definicion, propiedades. Estimacion de la
probabilidad. Numero mas probable de repeticiones de un suceso. Distribuciones de
frecuencia: clasificacidn, tabulacion. Representaciones graficas: histogramas, poligonos de
frecuencia, frecuencias acumuladas.

Eje tematico: Graficas y Tablas estadisticas
Objeto de la estadistica. Poblacidn y muestra. Tablas estadisticas y de frecuencia. Gréficos.
Series cronoldgicas.

Eje tematico: Parametros estadisticos.

Estadistica. Variables aleatorias. Medidas de posicidon: Medida aritmética, geométrica,
armonica, moda, mediana, momentos. Medidas de dispersion: cuartiles, desviacién, media,
standard. Tipos de dispersién. Ajustamiento de curvas: linea neta, método de los elementos
y de los cuadrados minimos. Teoria del la correlacion: correlacidén simple, regresién. Ley de
los grandes nimeros. Desigualdad de Chevichev. Distribucidon tedrica. Distribucién normal.
Persistencia. Periodicidad. Teoria de errores. Error de una observacion de la media, del
coeficiente de correlacién, del coeficiente de regresidon de una funcién

Eje tematico: Unidades bidimensionales
Relacién estadistica y relacion funcional. Distribuciones bidimensionales. Medida de la

correlacién. Regresion.

Eje tematico: La estadistica relacionada con la Industria de los Alimentos.
Ejercicios de aplicacién. Resolucion de problemas aplicando la estadistica.

SEPTIMO ANO

ESPACIO CURRICULAR: Microbiologia de los Alimentos
UBICACION: 72 Afio
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales - 6 (seis) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:

En este caso, el estudio de la Microbiologia esta focalizado en los analisis microbioldgicos de
los alimentos.
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Recibe los aportes de Microbiologia General de 6° Afio, y articula con Biotecnologia de 7°
Ao e Industrias Alimentarias |l de 7° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Microorganismos

Microorganismos indicadores, alterantes y patdégenos en materias primas, procesos y
productos elaborados.

Eje tematico: Procesos fermentativos

Procesos fermentativos: bacterias y levaduras. Microbiologia prdactica de los alimentos:
aguas y bebidas, lacteos, carnicos, frutihorticolas, cereales, entre otros de interés regional
y/o jurisdiccional.

Eje tematico: Multiplicaciéon de microorganismos
Multiplicaciéon de los microorganismos en los alimentos. Composicion general del medio.
Estructura del producto alimentario. Incidencia del pH. Actividad de agua. Temperatura.

Eje tematico: Enfermedades de Transmisidon Alimentarias

ETAs. Bacterias frecuentes productoras de enfermedades transmitidas por los alimentos.
Métodos de muestreo. Toma de muestras para estudio microbioldgico. Preparacion de
muestra por cuarteo. Brotes de ETAS. Reservorios y vehiculos de infeccién, mecanismos de
difusion.

Eje tematico: Muestras

Muestras de unidades integrales. Muestras de fracciones de gran tamafio. Muestras
liguidas, sélidas, sustancias pastosas. Preparacion y homogeneizacién de muestras. Platos
preparados. Analisis microbioldgicos.

Eje tematico: Métodos de control

Métodos rapidos de deteccién de microorganismos. Normativas y protocolos vigentes para
la toma de muestra y andlisis microbioldgico.

Control de los Microorganismos. Conceptos de desinfeccidn, antisepsia, apertizacion, entre
otros.

ESPACIO CURRICULAR: Bromatologia y Toxicologia
UBICACION: 72 Ao
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales - 6 (seis) horas catedra semanales.
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FUNDAMENTACION:

Es una continuidad del espacio curricular Bromatologia de 6° Afio, pero en este caso se
profundiza su estudio con contenidos de toxicologia.

Recibe los aportes de Bromatologia de 6° Ao y articula con Industrias Alimentarias | de 6°
Afo e Industrias Alimentarias Il de 7° Afo.

Este espacio curricular de formacion debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 70% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS
Eje tematico: Calidad e inocuidad de los alimentos.

Enfermedades transmitidas por los alimentos. Intoxicaciones, Toxiinfecciones e
Infestaciones. Contaminaciones fisicas: tierra, vidrios, plasticos, madera, metales, entre
otros. Contaminaciones quimicas: metales pesados, detergentes, desinfectantes, residuos
de plaguicidas, hidrocarburos, entre otros y contaminaciones bioldgicas: producidas por
bacterias, virus, hongos, pardsitos, priones, entre otros. Plaguicidas, productos quimicos y
vectores. Manejo integrado de Plagas en industrias alimenticias.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Principios generales de toxicologia y toxicidad

Definicion y concepto; exposicion, dosis y respuesta; captaciéon vy disposicién;
biotransformacion. Toxicocinética: propiedades fisico-quimicas de los téxicos, absorcién de
toxicos, diferentes formas distribucidon de los téxicos por el organismo; eliminacion de los
toxicos, determinacién de la exposicién.

Higiene de los alimentos en la prevenciéon de intoxicaciones alimenticias: factores que
contribuyen a los brotes de intoxicacién alimentaria.

Toxicologia de los alimentos: principales mecanismos de absorcion de toéxicos.
Biodisponibilidad de sustancias tdxicas. Evaluacidon de la toxicidad y riesgos.

Intoxicacidn e infeccién de origen alimentario: organismos que provocan intoxicaciones
alimentarias e infecciones, brotes de intoxicacion alimenticia y de otras enfermedades
transmitidas por alimentos.

Toxinas naturales de los alimentos de origen vegetal y animal.

Toxinas flngicas y otros microorganismos de los alimentos.

Contaminantes toxicos formados durante el procesado de los alimentos y procedentes de
desechos industriales. Residuos de plaguicidas.

Eje tematico: Productos carnicos

Estructura y composicion. Cambios post-mortem y su influencia en la calidad. Pardmetro de
Calidad.

140



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA —
DGET y FP — ME Cordoba

Eje tematico: Vitaminas, Minerales y Aditivos
Caracteristicas y aplicacion segin marco legal vigente. Usos.

Eje tematico: Determinaciones generales de los alimentos

Densidad. pH. Determinacion de Humedad, métodos Karl Fischer, destilacion azeotrdpica.
Sustancia seca, métodos gravimétricos, picnométricos, y refractométricos. Determinacion e
investigacion de cenizas. Fibra bruta.

Resolucidn de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Grasas y sustancias acompaiantes

Métodos generales para la determinacidon de grasa, extraccidon directa, método Soxhlet.
Extraccidn por tratamiento acido. Determinacién del contenido de grasa de la leche y otros
productos alimenticios simples y compuestos como también de productos elaborados.
Caracteristicas de grasas y aceites: indices. indice de saponificacién, indice de yodo, indice
de peréxidos. indice de acido butirico.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Proteinas, péptidos y aminoacidos
Caracteristicas de las proteinas, reacciones generales de deteccion. Método de Kjeldahl.

Carbohidratos. Azucares reductores. Determinacién de vitaminas y minerales. Aditivos.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Determinaciones analiticas especificas

Se deberan desarrollar las técnicas analiticas especificas para cada tipo de alimento, de
interés regional ¢ jurisdiccional, de acuerdo a la legislacién vigente.
Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

ESPACIO CURRICULAR: Biotecnologia en Alimentos
UBICACION: 72 Ao
CARGA HORARIA: 96 horas reloj anuales — 4 (cuatro) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION:
La Biotecnologia surge de la interaccién de la biologia y la ingenieria, empleando técnicas
bien reconocidas de la biologia, la microbiologia y la ingenieria bioquimica.
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Se refiere a la utilizacion de la microbiologia y al resto de las células vivas incluyendo a las
células animales y vegetales sometidas a diferentes procesos de la tecnologia, no solo para
la transformacidon de productos alimenticios aptos para el consumo sino también para el uso
y tratamiento de efluentes industriales.

Recibe los aportes de Biologia de 4° Afio, Quimica Biolégica de 5° Ano; Microbiologia
General de 6° Afio y articula con Microbiologia de los Alimentos de 7° Afo e Industrias
Alimentarias de 7° Afo.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 60% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS

Eje tematico: Fundamentos de Bioquimica, Microbiologia e Ingenieria

Fundamentos de Bioquimica: Carbohidratos, lipidos, proteinas y Acidos Nucleicos. Sintesis
de proteinas. Enzimas.

Fundamentos de microbiologia: clasificacion y reproduccién de microorganismos
importantes en biotecnologia. Crecimiento microbiano. Metabolismo microbiano.
Macromoléculas funcién vy sintesis. Mejora de las cepas. La tecnologia del ADN
recombinante.

Fundamentos de Ila ingenieria bioquimica: factores microbianos e ingenieriles.
Fermentadores y biorreactores. Transferencia de masa, de calor, masa y energia. Escalado
de las fermentaciones. Instrumentacion bioldgica y control informatico.

Eje tematico: Aplicaciones de la Biotecnologia en los productos alimentarios

Procesos y productos que usan levaduras: Levaduras alimentarias y derivados. Bebidas
alcohdlicas. Alcoholes industriales. El pan y productos relacionados.

Procesos y productos de origen bacteriano. Productos lacteos. Productos de la carne vy el
pescado. Productos vegetales. El vinagre y otros acidos. Biomasa bacteriana. Polisacaridos.

Eje tematico: Otros procesos basados en microorganismos.

Enzimas. Edulcorantes. Saborizantes y aminodcidos. Vitaminas y pigmentos. Setas
comestibles. La fermentacién del cacao, del té y del café.

Biotecnologia vegetal: cultivo de células y tejidos vegetales. Genética vegetal. Aplicaciones
del cultivo de células y tejidos vegetales.

Biotecnologia Animal: animales transgénicos. Cultivo de células animales.

Eje tematico: Biosensores para el control biolégico de los alimentos
Técnicas de Biosensores.

Eje tematico: Gestion de residuos
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Origen y caracteristicas de los residuos alimentarios. Biotransformacion en el tratamiento de
residuos.

ESPACIO CURRICULAR: Industrias Alimentarias Il
UBICACION: 72 Afio
CARGA HORARIA: 144 horas reloj anuales — 6 (seis) horas catedra semanales.

Recibe los aportes de Tecnologia de los Alimentos | de 5° Ao y Tecnologia de los Alimentos
Il de 6° Afo. Articula con Industrias Alimentarias | de 6° Afio.

Este espacio curricular de formacidn debe garantizarse en espacios fisicos propios donde se
desarrolle la teoria y la practica de la especialidad. Para ello se sugiere una planificacion de
actividades practicas no inferior al 80% de su carga horaria total.

CONTENIDOS BASICOS
Eje tematico: Productos carnicos, (carnes rojas, blancas y pescado).

Generalidades. Estructura del musculo. Sistema contractil de la célula muscular y el
mecanismo de la contraccion. Componentes del sarcoplasma. Componentes nutritivos de la
carne. Cambios post-mortem y su influencia en la calidad. Rigidez cadavérica. Microbiologia
de la carne. Maduracién. Atributos de la calidad.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Procesos de elaboracion de productos carnicos

Alimentacién de los animales. Calidad de los animales seguin su alimentacién. Mataderos.
Transporte frigorificos. Tipos y categoria de plantas frigorificas. Industrializacion de los
productos carnicos. Curados. Embutidos, Chacinados. Enlatados, entre otros

Legislacidn vigente. SENASA. Sub productos carnicos. Sangre, componentes de la sangre. Su
transformacion e industrializacion.

Control y parametros de calidad de los productos carnicos.

Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: La leche y productos lacteos

Caracteres. Composicion y estructura de la leche. Alteraciones. Defectos y contaminacién de
la leche. Ordefio. Grasas. Lipidos simples. Lipidos complejos. Caracteres analiticos de la
grasa. Estructura fisico quimica de la grasa de la leche. Sustancias nitrogenadas. Caseinas:
composicién y estructura de las caseinas. Desestabilizacién. Coagulacién. Proteinas del suero
lacteo. Vitaminas. Enzimas. Elementos biolégicos de la leche. Microorganismos. Controles y
calidad de la leche.
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Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Industrializacién de los productos y subproductos lacteos

La leche y su industrializacién y transformacion. Tipos de leche. Pasteurizadas. Esterilizadas.
Descremadas. Fortificadas. En polvo. Condensadas. El dulce de leche. El yogur. Tipos de
yogur. Control y pardmetros de calidad.

Los quesos y las Industrias queseras. Industrializacién y transformacién de las leches en
gueso. Composicién y estructura de los quesos, procesos industriales de los quesos blandos,
duros, semiblandos, queso azul.

Resolucidén de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.

Eje tematico: Miel
La miel: caracteristicas, Composicidon, propiedades, clasificacion segun el C.A.A. Usos.
Comercializacion e industrializacion.

Eje tematico: Aditivos

Aditivos que mejoran las propiedades organolépticas: Edulcorantes. Aromatizantes vy
saborizantes. Colorantes, acidulantes, blanqueadores. Mejoradores de estabilidad
microbioldgica y quimica: Conservadores. Anatioxidantes. Secuestradores. Aditivos para
mantener textura adecuada de los alimentos: Espesantes y gelificantes. Emulgentes.
Humectantes. Antiaglomerantes. Sales que mejoran la textura de alimentos procesados.
Control y pardmetros de calidad.

Productos auxiliares para algunos procesos de elaboracién de alimentos: enzimas.
Clarificantes. Levaduras quimicas. Gasificantes de masa.

Resolucién de situaciones problematicas en forma teérica y practica.

Eje tematico: La Industrializacion
Procesamientos y transformacién de alimentos para consumo animal. Piensos. Normativas.
Control y parametros de calidad.

Eje tematico: Efluentes

Los Efluentes Provenientes de las Industrias alimentarias. Contaminacién de Aire, Agua y
Suelo. Tratamientos de efluentes sélidos, liquidos y gaseosos. Legislacién y entidades de
control. Legislacidon referida a residuos tdxicos y patdgenos. Depdsito y tratamiento.
Legislacidn referida a residuos peligrosos. Higiene Industrial y decretos reglamentarios de
instalaciones y de proteccidn personal.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica. Condiciones de
seguridad e higiene en los laboratorios y en plantas procesadoras de alimentos.

Resolucién de situaciones problematicas en forma tedrica y practica.
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10. FINALIDADES, CRITERIOS, IMPLICANCIAS INSTITUCIONALES,
MODALIDADES Y CARGA HORARIA DEL CAMPO DE FORMACION PRACTICA
PROFESIONALIZANTE DEL 7° ANO, DEL TECNICO EN INDUSTRIAS DE LOS
ALIMENTOS.

ESPACIO CURRICULAR: Formaciéon en Ambiente de Trabajo
UBICACION: 7° Ao
CARGA HORARIA: 288 horas reloj anuales — 12 (doce) horas catedra semanales.

FUNDAMENTACION.

Las practicas profesionalizantes son aquellas estrategias formativas integradas en la
propuesta curricular, con el propdsito de que los alumnos consoliden, integren y amplien,
las capacidades y saberes que se corresponden con el perfil profesional en el que se estdn
formando, organizadas por la institucién educativa y referenciada a situaciones de trabajo
y/o desarrolladas dentro o fuera de la escuela.

Su objeto fundamental es poner en practica saberes profesionales significativos sobre
procesos socio-productivos de bienes y servicios, que tengan afinidad con el futuro entorno
de trabajo en cuanto a su sustento cientifico-tecnoldégico y técnico.

Asimismo, pretenden familiarizar e introducir a los estudiantes en los procesos y el ejercicio
profesional vigentes para lo cual utilizan un variado tipo de estrategias didacticas ligadas a la
dindmica profesional caracterizada por la incertidumbre, la singularidad y el conflicto de
valores.

Serdn organizadas, implementadas y evaluadas por la institucion escolar y estaran bajo el
control de la propia institucién y de la respectiva autoridad jurisdiccional. Para ello debera
conformarse un equipo institucional de Practica Profesionalizante integrado por docentes y
maestros de ensefanza practica.

I. Finalidades de las practicas profesionalizantes
En tanto las practicas profesionalizantes aportan elementos significativos para la formacién
de un técnico que tiene que estar preparado para su insercién inmediata en el sistema socio
productivo es necesario, en el momento de su disefio e implementacién tener en cuenta
algunas de las siguientes finalidades:
a) Reflexionar criticamente sobre su futura practica profesional, sus resultados objetivos e
impactos sobre la realidad social.
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b) Reconocer la diferencia entre las soluciones que se basan en la racionalidad técnicay la
existencia de un problema complejo que va mas alla de ella.

c¢) Enfrentar al alumno a situaciones de incertidumbre, singularidad y conflicto de valores
d) Integrar y transferir aprendizajes adquiridos a lo largo del proceso de formacion.

e) Comprender la relevancia de la organizacion y administracion eficiente del tiempo, del
espacio y de las actividades productivas.

f) Familiarizarse e introducirse en los procesos de produccién y el ejercicio profesional
vigentes.

g) Favorecer su contacto con situaciones concretas de trabajo en los contextos y condiciones
en que se realizan las practicas profesionalizantes, considerando y valorando el trabajo
decente en el marco de los Derechos Fundamentales de los trabajadores y las condiciones
de higiene y seguridad en que se desarrollan.

h) Reconocer la especificidad de un proceso determinado de produccién de bienes o
servicios segun la finalidad y caracteristica de cada actividad.

Il. Criterios de las practicas profesionalizantes

Los siguientes criterios caracterizan las practicas profesionalizantes en el marco del proyecto
institucional:

s Estar planificadas desde la instituciéon educativa, monitoreadas y evaluadas por un
docente o equipo docente especialmente designado a tal fin, con participacidn activa de
los estudiantes en su seguimiento.

e Estar integradas al proceso global de formacion.

e Desarrollar procesos de trabajo, propios de la profesion, y vinculados a fases,
subprocesos o procesos productivos del drea ocupacional del técnico.

e Poner en practica las técnicas, normas, medios de produccién del campo profesional.

e |dentificar las relaciones funcionales y jerarquicas del campo profesional, cuando
corresponda.

e Posibilitar la integracidon de capacidades profesionales significativas y facilitar desde Ila
institucion educativa su transferibilidad a las distintas situaciones y contextos.

e Poner en juego valores y actitudes propias del ejercicio profesional responsable.

e Ejercitar gradualmente los niveles de autonomia y criterios de responsabilidad propios
del técnico.

e Poner en juego los desempefios relacionados con las habilitaciones profesionales.

lll. Implicancias institucionales de las practicas profesionalizantes

1. Un punto que es necesario atender en el momento de planificar las practicas
profesionalizantes refiere a que las mismas son una clara oportunidad para vincular a la
institucion educativa con el sistema socio productivo de su entorno. Son una posibilidad
de romper el aislamiento y la desconexidn entre escuela y organizaciones de diverso tipo
del mundo socio productivo.
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Con ese propodsito las practicas profesionalizantes, ademas de sus objetivos

formativos para el estudiante, se encaminaran a:

Fortalecer los procesos educativos a través de instancias de encuentro vy
retroalimentacion mutua con organismos del sector socio productivo y/o entidades
de la comunidad.

Fomentar la apertura y participacion de la institucién educativa en la comunidad.
Establecer puentes que faciliten la transicion desde la escuela al mundo del trabajo
y a los estudios superiores.

Integrar a los diversos actores de la comunidad educativa y relacionarlos
institucionalmente con los del sistema socio productivo.

Reconocer las demandas del contexto socio productivo local.

Contar con informacion actualizada respecto al ambito de la produccion, que pueda
servir como insumo para el desarrollo y un eventual ajuste de las estrategias
formativas.

Generar espacios escolares de reflexion critica de la practica profesional y sus
resultados o impactos.

IV. Modalidades

Estas prdcticas pueden asumir diferentes formatos, siempre y cuando mantengan con

claridad los fines formativos y criterios que se persiguen con su realizacion, entre otros:

Pasantias en empresas, organismos estatales o privados o en organizaciones no
gubernamentales.

Proyectos productivos articulados entre la escuela y otras instituciones o entidades.

Proyectos didacticos / productivos institucionales orientados a satisfacer demandas
especificas de determinada produccidon de bienes o servicios, o destinados a
satisfacer necesidades de la propia institucidn escolar.

Emprendimientos a cargo de los alumnos.

Organizacion y desarrollo de actividades y/o proyectos de apoyo en tareas técnico
profesionales demandadas por la comunidad.

Disefio de proyectos para responder a necesidades o problematicas puntuales de la
localidad o la regién.

Alternancia de los alumnos entre la institucidon educativa y dmbitos del entorno socio
productivo local para el desarrollo de actividades productivas.

Propuestas formativas organizadas a través de sistemas duales.

Empresas simuladas.
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ANEXO |

Res. C.F.E. Nro. 77/09 - Anexo Il Marco de referencia para procesos de
homologacion de titulos de nivel secundario - Sector Alimentos

indice

Marco de referencia - Sector Alimentos

1. Identificacion del titulo o certificacidon
1.1.Sector/es de actividad socio productiva
1.2.Denominacion del perfil profesional
1.3.Familia profesional
1.4.Denominacidn del titulo o certificado de referencia
1.5.Nivel y ambito de la trayectoria formativa

2. Referencial al Perfil Profesional
2.1.Alcance del Perfil Profesional
2.2. Funciones que ejerce el profesional
2.3.Area ocupacional
2.4.Habilitaciones profesionales

3. En relacion con la Trayectoria formativa
3.1. Formacion general
3.2.Formacion cientifico-tecnoldgica
3.3. Formacion técnica especifica
3.4. Prdcticas profesionalizantes
3.5.Carga Horaria minima
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Marco de referencia - Sector Industria Alimentaria

1. Identificacion del titulo o certificacién

1.1.Sector/es de actividad socio productiva: Industria Alimentaria y sectores involucrados
con la misma.

1.2.Denominacion del perfil profesional: Industria de los alimentos.

1.3.Familia profesional: Industria de los alimentos.

1.4.Denominacion del titulo de referencia: Técnico en Tecnologia de los Alimentos.

1.5.Nivel y ambito de la trayectoria formativa: nivel secundario de la modalidad de la
Educacién Técnica Profesional.

2. Referencial al Perfil Profesional

2.1.Alcance del perfil profesional

El Técnico en Tecnologia de los Alimentos estd capacitado para manifestar conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes en situaciones reales de trabajo, conforme a
criterios de profesionalidad propios de su area y de responsabilidad social al:

"Organizar y controlar la recepcion, almacenamiento y expedicion de materia prima,
insumos y/o productos terminados de la industria alimentaria"

"Operar y Controlar los pardmetros de proceso en las distintas lineas de produccion y en
los equipos a través de los instrumentos existentes de la industria alimentaria"

"Organizar y gestionar las actividades de laboratorio, de los distintos procesos de
produccion y/o del desarrollo de nuevos productos, conformes a las normas de higiene,
seguridad y ambiente en el procesamiento de los alimentos"

"Realizar e interpretar andlisis y ensayos organolépticos, fisicos, quimicos,
fisicoquimicos y microbioldgicos de materias primas, insumos, materiales en proceso y
productos alimenticios (de origen animal, vegetal, mineral y/o artificial), efluentes y
emisiones al medio ambiente"

"Aplicar y controlar la ejecucion de normas de higiene y seguridad, ambientales,
inocuidad, inspeccion e integridad a fin de alcanzar los estdndares definidos en la
produccion y comercializacion de los distintos tipos de alimentos"

"Generar y/o participar de emprendimientos vinculados con dreas de su
profesionalidad"

Cada uno de estos alcances se llevan a cabo en los dmbitos de produccidn, laboratorios,
mantenimiento, desarrollo, gestién y comercializacién; teniendo en cuenta criterios de
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seguridad, impacto ambiental, relaciones humanas, calidad y productividad; identificando,
documentando, manteniendo y revisando los riesgos alimenticios que ocurran durante el
proceso de produccidn; segun las definiciones estratégicas surgidas de los estamentos
técnicos y jerdrquicos pertinentes con autonomia y responsabilidad sobre su propia labor
y la de otros a su cargo.

2.2.Funciones que ejerce el profesional

A continuacién se presentan funciones y subfunciones del perfil profesional del Técnico de
las cuales se pueden identificar las actividades profesionales:

Organizar y controlar la recepcién, almacenamiento y expedicion de materia prima,
insumos y/o productos terminados de la industria alimentaria.

El técnico organiza y controla los distintos ambitos de las industrias alimentarias. Debera
tener conocimientos especializados en tareas tales como: el almacenamiento de las
materias primas, perecederas y no perecederas, con diferente tamafio o grado de
maduracion, insumos y/o productos terminados que requieren condiciones especificas de
conservacion en las industrias vinculadas a su sector llevando a cabo la recepcidn,
clasificacién y el control de existencias; realizando las operaciones de envasado y
embalaje de los elaborados acorde con los requerimientos de asepsia establecidos,
organizando su expedicion, transporte y distribucién hasta llegar a los sitios de
comercializacion, entre otras.

Recepcionar materias primas e insumos (materiales y productos) suministrados por los
proveedores, asegurando su correspondencia con lo solicitado.

En las actividades profesionales de esta subfuncién comprueba, documenta y registra
las condiciones técnicas e higiénicas requeridas en las materias primas e insumos.
Para ello dispone de la documentacién necesaria de la mercancia a contrastar,
incluyendo la que corresponde al productor y al transporte.

Realizar el control de calidad de las materias primas e insumos recepcionados o a
recepcionar, tomar decisiones de la aceptabilidad o no de la materia prima o insumo,
asi como controlar las medidas higiénicas de los vehiculos de transporte al retirarse de
la planta.

En las actividades profesionales de esta subfuncién realiza el control de calidad de las
materias primas en su recepcion y durante los procesos de transformacion y/o en los
productos terminados como asi también el control de las aptitudes de los envases y
materiales que se encuentran en contacto directo con los alimentos (caracteristicas
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fisicas, quimicas y mecanicas, calidad de impresién, otras). Toma ademas las
decisiones pertinentes sobre las condiciones de aceptabilidad de las mismas.

Organizar y adecuar los espacios fisicos para el almacenamiento de materias primas,
insumos y productos terminados.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn supervisa que los almacenes,
depdsitos, silos, tanques, conducciones y equipos de impulsion cumplen las
condiciones de limpieza, desinfeccién y nivel térmico, estableciendo criterios para la
ubicacién de las mercaderias dependiendo del tipo de estacionalidad y caracteristica
de producto. Para ello debe establecer las cantidades, flujos, momentos, destinos y si
se deben disponer de almacenes intermedios a fin de cumplir los programas de
produccién optimizando la utilizacién de los espacios fisicos. Establece las condiciones
y sistema de realizacién de inventarios y control de materias primas, insumos y/o
productos terminados.

Almacenar y conservar las mercancias atendiendo a las exigencias de los productos,
controlando los pardmetros medio ambientales y de higiene y seguridad.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn verifica en primera medida que los
espacios fisicos, equipos y medios utilizados cumplen con la normativa legal vigente.
Adecua los lugares de almacenamiento a fin de alcanzar un éptimo aprovechamiento
del volumen disponible. Teniendo en cuenta la integridad de los productos, debe
facilitar su identificacidn y clasificacién respetando las caracteristicas de los mismos
(clase, categoria, lote, caducidad, etc.). Ademds controla que se cumplan las variables
de temperatura, humedad relativa, luz y aireacién en los almacenes, cdmaras o
depdsitos acorde al producto almacenado, supervisando el manejo y control de
plagas.

Interviene en todas las dreas de la logistica de distribucion de materias primas,
insumos y producto terminado.

En las actividades profesionales de esta subfuncidon efectia los suministros internos
requeridos por produccion de acuerdo con los programas establecidos, minimizando
los tiempos de transporte. Para ello debe atender y preparar las drdenes de acuerdo a
las especificaciones recibidas, registrandolas y archivandolas, pudiendo realizar las
operaciones de manipulacién y transporte interno siguiendo los medios adecuados de
forma tal de no deteriorar los productos y respetando las condiciones de trabajo vy
seguridad.

Evaluar y controlar las condiciones de calidad en el transporte de materia prima y
productos terminados acorde con la legislacion vigente.
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En las actividades profesionales de esta subfuncién organiza el transporte siguiendo el
organigrama de aprovisionamiento y/o expedicidon evaluando la documentaciéon e
informacién del transporte tales como limpieza, conservacién, circunstancias de ruta,
niveles de fiabilidad, entre otros, verificando que las mismas cumplan con las normas
y/o legislacién vigente.

Operar y Controlar los parametros de proceso en las distintas lineas de producciéon y en
los equipos, a través de los instrumentos de uso habitual existentes en la industria
alimentaria.

El técnico interpreta el proceso y las variables empleadas para la elaboracién de los
distintos tipos de alimentos de origen animal, vegetal, mineral y/o artificial. Debe conocer
y poder operar distintos equipos de las lineas de produccién, mantenimiento y seguridad
con sus respectivos sistemas de control manual y automatico, pudiendo sugerir cambios
de tecnologia y de condiciones operativas.

Operar y calibrar equipos de plantas de produccion.

En las actividades profesionales de esta subfuncién opera los distintos equipos en las
lineas de produccién, participa en la evaluacién de los resultados de los andlisis y
ajusta materiales, equipos y técnicas para lograr cada vez mayor precision y exactitud
de proceso.

Controlar, analizar y ajustar las variables de procesos.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn controla y analiza las variables que
intervienen en el proceso, modificandolas a fin de garantizar los parametros
aceptables en el mismo. Ademds debe disponer de los conocimientos necesarios para
interpretar y llevar a cabo el plan de control de procesos y calidad preestablecidos, la
légica interna, las especificaciones de los andlisis organolépticos, fisicos, quimicos,
fisicoquimicos y microbioldgicos pudiendo volcar los resultados en las operaciones
necesarias.

Detectar, informar y/o proponer modificaciones ante fallas en equipos, instalaciones
y/o instrumentos del proceso.

En las actividades profesionales de esta subfuncidon se realiza el mantenimiento
preventivo-operativo bdsico de equipos e instrumental y/o en caso de detectar fallas
cuando realiza su operacion, informa, actuando Interdisciplinariamente con expertos.

Supervisar las lineas de produccion continua.

En las actividades profesionales de esta subfuncidon el técnico supervisa las
operaciones normales de linea, puesta en marcha, puesta en régimen, parada
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programada y parada de emergencia en lineas de produccién continua de productos
alimenticios.

Organizar y gestionar las actividades de laboratorio, de los distintos procesos de
produccién y/o del desarrollo de nuevos productos, conformes a las normas de higiene,
seguridad y ambiente en el procesamiento de los alimentos.

El técnico es el encargado de organizar y gestionar las actividades en los distintos ambitos
de la industria alimentaria en el cual se desempenie. Para ello debe identificar y realizar
diversas actividades vinculadas al sector. Entre ellas el control de stocks, la recepcion y
disponibilidad de materiales y el registro y confeccién de la documentacién pertinente
para la toma de decisiones.

Interpretar documentacion técnica.

En las actividades profesionales de esta subfuncién recopila y analiza documentacién
técnica tales como hojas de procesamiento de datos, analisis estadisticos, estudios de
mercado, informe de paneles de degustacién, entre otras, de manera de planificar las
acciones correspondientes que le permitan una adecuada resolucion.

Realizar toma de muestras.

En las actividades profesionales de esta subfuncién el técnico realiza la toma de
muestra en cualquier punto de la linea de produccién, sus subproductos y/o
efluentes, valiéndose de normas preestablecidas y/o especificaciones particulares.

Realizar la recepcion de muestras.

En las actividades profesionales de esta subfuncién el técnico realiza la recepciéon de
muestras y/o documentacion pertinentes y clasifica las mismas. Para ello debe
conocer y tener en cuenta los procedimientos analiticos y objetivos de estudio de
estas a fin de garantizar el adecuado traslado y conservacion de las muestras hasta y
en el laboratorio, asi como la precision, exactitud y representatividad de los datos que
resulten de los analisis.

Controlar los stocks predeterminados de los distintos insumos y materiales necesarios
para el acondicionamiento y funcion del ambito en el cual se desempena.

En las actividades profesionales de esta subfuncién se encarga de relacionar las
demandas de los diferentes insumos y materiales necesarios con los stocks minimos
teniendo en cuenta los consumos programados a fin de garantizar la continuidad de
los procesos. Puede ademas organizar la compra de los mismos en funcion de las
prioridades y tiempos de entrega acorde a la programacién de suministros
requeridos.
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Elaborar y/o evaluar presupuestos de los distintos tipos de andlisis organolépticos,
fisicos, quimicos, fisicoquimicos y microbioldgicos.

En las actividades profesionales de esta subfuncién elabora los cémputos anticipados
de los costos de los distintos tipos de analisis, teniendo en cuenta los gastos y rentas
que alli se efectuen, pudiendo ademas, hacer evaluacién de los mismos en cuestiones
afines a su ambito de profesionalidad.

Identificar las operaciones y procesos a adoptar, adaptar u optimizar.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn el técnico identifica los distintos
tipos y fases del proceso conociendo ademas las alternativas existentes y/o aplicables
en las distintas operaciones y/o procesos.

Participar en el programa de manejo seguro de residuos en lo referente a sus dreas de
profesionalidad siguiendo las normas establecidas, respetando los pardmetros medio
ambientales y de higiene y seguridad

En las actividades profesionales de esta subfuncién puede intervenir desde la compra
de los materiales necesarios para un ensayo hasta el destino final que se da a los
residuos generados. Interviene en actividades tales como: la segregacion de las
distintas corrientes de residuos, efectuar neutralizaciones, destilaciones u otros
tratamientos fisicoquimicos pertinentes a fin de minimizar los riesgos potenciales de
los residuos, ya sea en su eliminacion o por transporte y manipulaciones buscando
ademas la reutilizacion de los mismos. Para ello debe conocer y usar métodos
adecuados para desechar los distintos tipos de residuos generados y asumir su
responsabilidad por la realizacién de las practicas pudiendo recibir la colaboracion de
profesionales de otras areas o trabajar bajo la supervisién directa de un profesional
entrenado.

Registrar y elaborar documentacion pertinente en cada caso.

En las actividades profesionales de esta subfuncién, el técnico participa en la
elaboraciéon de la documentacidon técnica de productos alimenticios, necesaria en
todas las etapas donde se requiera la misma, pudiendo registrar algin suceso, como
asi también establecer recomendaciones generales y dar curso a la documentacién
segln corresponda.

Realizar e interpretar analisis y ensayos organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos
y microbiolégicos de materias primas, insumos, materiales en proceso y productos
alimenticios (de origen animal, vegetal, mineral y/o artificial), efluentes y emisiones al
medio ambiente
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El técnico estd capacitado para desempeiiarse como analista de materias primas, insumos,
materiales en proceso, productos, efluentes y emisiones al medio ambiente. Para ello
conoce los métodos y técnicas de ensayo, equipos e instrumental de laboratorio, e
interpreta, ejecuta, pone a punto y optimiza técnicas especificas, valiéndose de normas,
cddigos y otras documentaciones pertinentes.

Indagar la informacion técnica especifica sobre la metodologia pertinente a cada tipo
de andlisis
En las actividades profesionales de esta subfuncidn, el técnico indaga y selecciona

sobre las técnicas de andlisis de acuerdo a la reglamentacién vigente vy
especificaciones particulares, en relacién al tipo de alimento.

Conocer e implementar los principios de las Buenas Prdcticas aplicadas al Laboratorio
(BPL)

En las actividades profesionales de esta subfunciéon, el técnico debe conocer las
Buenas Practicas aplicadas al Laboratorio para implementar las mismas en todo
momento.

Organizar los elementos necesarios para llevar a cabo la metodologia analitica
adoptada

En las actividades profesionales de esta subfuncién, el técnico se abastece de los
reactivos, instrumentos y materiales necesarios para realizar la determinacién en el
laboratorio.

Realizar los ajustes de la técnica adoptada.

El técnico lleva a cabo el ensayo de la técnica adoptada y realiza los ajustes necesarios
para ponerla a punto.

Realizar andlisis y ensayos organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos y
microbioldgicos bajo normas establecidas, codigos y otras documentaciones

pertinentes.

En las actividades profesionales de esta subfuncion realiza los andlisis y ensayos
correspondientes siguiendo las normas y procedimientos establecidos y aplicables en
cada tipo de andlisis.

Realizar el mantenimiento preventivo y funcional bdsico de los equipos e instrumentos

que utiliza

En las actividades profesionales de esta subfuncidn realiza el mantenimiento
preventivo y funcional basico de los distintos instrumentos y equipos que utiliza. Para
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ello debe conocer las partes y elementos constitutivos esenciales, su funcionamiento,
dispositivos de regulacion y control, consumibles, entre otros.

Aplicar y controlar la ejecucion de normas de higiene y seguridad, ambientales,
inocuidad, inspeccion e integridad a fin de alcanzar los estandares definidos en los
distintos tipos de alimentos.

El técnico estd capacitado para desempefiarse en centros de fiscalizacion bromatolégica,
plantas de procesamiento-fraccionamiento y almacenamiento de productos alimenticios,
plantas de tratamiento de residuos y sistemas de abastecimiento y potabilizacién de agua,
desarrollar tareas de inspeccién municipal en organismos competentes. Para ello debe
conocer y aplicar correctamente las normas de higiene y seguridad, inocuidad, inspeccion,
calidad e integridad a fin de mantener los estadndares fijados para los distintos tipos de
alimentos y atendiendo a las particularidades y especificidades de desarrollo.

Fiscalizar el cumplimiento de la legislacion vigente desempefidndose en organismos
oficiales competentes.

En las actividades profesionales el técnico esta capacitado para fiscalizar
bromatolégicamente plantas de procesamiento-fraccionamiento y almacenamiento
de productos alimenticios, plantas de tratamiento de residuos y sistemas de
abastecimiento y potabilizacion de agua.

Conocer, aplicar y controlar el correcto empleo de las normas de bioseguridad, higiene,
inocuidad, inspeccidn, calidad e integridad del producto alimenticio.

En las actividades profesionales el técnico debe conocer las normas higiénico-
sanitarias y de bioseguridad establecidas de acuerdo a la legislacion y especificaciones
particulares, para la recepcién de materias primas, insumos, proceso de elaboracidn,
fraccionamiento, almacenamiento, transporte y distribucién de acuerdo al destino y
tipo de producto alimenticio.

Participar en la capacitacion del personal respecto de las normas higiénico-sanitarias y
de bioseguridad.

En las actividades profesionales de esta subfuncién el técnico participa en la
capacitacién del personal en normas de higiene y Buenas Practicas de Manufactura.

Auditar y asesorar a la industria alimentaria sobre normas sanitarias y de
construcciones sanitarias.

En las actividades profesionales de esta subfuncion el técnico estad capacitado para
asesorar y participar en auditorias, internas o externas, sobre los requisitos y las
normas que rigen a la industria, el transporte y al comercio de los alimentos.

156



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA
— DGET y FP — ME Cérdoba

Generar y/o participar de emprendimientos vinculados con areas de su profesionalidad.

El técnico esta en condiciones de actuar individualmente o en equipo en la generacion,
concrecion y gestion de emprendimientos. Para ello dispone de las herramientas basicas
para identificar el proyecto, evaluar su factibilidad técnico econdmica, implementar vy
gestionar el emprendimiento, requiriendo el asesoramiento y/o asistencia técnica de
profesionales de otras disciplinas cuando lo considere necesario.

Prestar servicios de asistencia técnica a terceros.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn puede prestar servicios de
asistencia técnica en areas ligadas a los procesos de transformacién que requieran de
sus conocimientos, tales como: control de elaboracién, tratamientos de residuos,
efluentes y emisiones, organizacién, gestién, control de calidad, control
bromatolégico, aspectos de seguridad e higiene y todos los otros aspectos
relacionados a su trayectoria formativa.

Evaluar la factibilidad técnico - econdmica de microemprendimientos.

Las actividades profesionales de esta subfuncién se realizan evaluando las variables
técnico -econdmicas del proyecto de inversion, definiendo resultados a obtener y
metas a cumplir.

Proyectar y gestionar la instalacion de laboratorios y plantas de pequeia y mediana
escala vinculados al sector alimentario.

En las actividades profesionales de esta subfuncién proyecta y gestiona instalaciones
de laboratorios y plantas de pequefia y mediana escala, para ello dispone y utiliza los
conocimientos necesarios para determinar de proyectos en plantas, adaptaciones,
ampliaciones, optimizaciones y mejoras.

Seleccionar, adquirir y supervisar el montaje de equipos de laboratorio y de plantas de
la industria alimenaria.

En las actividades profesionales de esta subfuncidn obtiene e interpreta la
documentacidén técnica pertinente y procura los recursos necesarios para el montaje y
ensamble de dispositivos, instrumentos y/o equipos de forma que puedan funcionar o
lograr el fin para el cual se los destina. Realiza la actividad sobre la base de técnicas
correctas de trabajo, en los tiempos fijados, aplicando permanentemente las normas
de higiene, seguridad y medio ambiente correspondientes.

2.3. Area Ocupacional
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La gran diversidad agropecuaria que tiene nuestro pais permite la produccién comercial
de diferentes recursos vegetales y animales que son materia prima alimentaria. La
tradicidn nacional en elaboracién de alimentos ha venido abordando nuevos desafios. Ya
no se trata sdlo de agregar valor en la cadena alimentaria, sino de producir grandes
volumenes en plantas de proceso continuo ubicadas en distintos lugares del pais,
haciéndolo con los maximos niveles de asepsia. La marcada estacionalidad y el caracter
perecedero que presentan las materias primas de origen agropecuario, sumado a la
necesidad de maximizar el aprovechamiento de equipamiento fabril cada vez mas
sofisticado y costoso, exige conocimientos, habilidades, destrezas, valores y actitudes en
el técnico de las plantas industriales. Por otra parte la gran distancia con los mercados
externos y la concentracién de la poblacidn interna en grandes zonas localizadas conllevan
a aplicar diversas operaciones de conservacién, que sumadas a nuevos desarrollos en
envases y embalajes, permitan acortar los costos de fletes.

Los adelantos cientificos/tecnoldgicos en las determinaciones analiticas, hacen posible
controles mas rigurosos determinando procesos de alta complejidad y selectivos a fin de
satisfacer las necesidades de los consumidores, los cuales requieren de productos cada
dia mas personalizados, con la consecuente adaptacién continua de los sistemas de
produccién.

Todo esto promueve el concepto de Tecnologia de los Alimentos como superador de lo
meramente industrial en el rubro, apareciendo una fuerte apuesta a la Investigacion y
Desarrollo, asi como la interaccion con las Ciencias de la Salud, la Mercadotecnia vy la
Publicidad entre otras disciplinas.

Los avances en este campo son posibles mediante una figura profesional idénea en esta
area. Para ello el Técnico en Tecnologia de los Alimentos posee una amplia movilidad
dentro del sector alimenticio, considerando tanto alimentos destinados al consumo
humano o animal. Podrd desempefiarse en empresas de distinto tamafio, productoras de
commodities o productos diferenciados, con tecnologia de punta o intermedia.

Su ambito laboral se ubica en empresas industriales, en empresas contratistas o de
servicios para el drea de las industrias de los alimentos, oficinas técnicas, empresas de
higiene y seguridad alimenticia, microemprendimientos y/o de servicios, organismos
gubernamentales y no gubernamentales, Instituciones de Investigacion y Desarrollo
Publicas o Privadas, en laboratorios y plantas de Universidades, en laboratorios de analisis
especializados, en Instituciones Publicas en las areas de control bromatoldgico de
alimentos y en emprendimientos generados por el técnico o integrando pequefios equipos
de profesionales.

Los roles de éste técnico podran ser, en distintas etapas de su carrera, desde fuertemente
especificos, hasta marcadamente globales y gestionales; variando con el tamafio,
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contenido tecnoldgico y tipo de proceso y/o producto de la empresa en la que se

desempeiie. Debe saber trabajar en forma coordinada y en equipo, asi como bajo

rigurosas normas de calidad y sistemas de inocuidad e Inspeccién de los Alimentos.

2.4. Habilitaciones profesionales

Del analisis de las actividades profesionales que se desprenden del Perfil Profesional, se
establecen como habilitaciones para el Técnico en Tecnologia de los Alimentos:

a) Ejecutar y/o controlar los planes de recepcion, elaboracion, transformacion y
conservaciéon de productos alimenticios.

b) Coordinar el enlace entre la direccidon técnica y el personal afectado a las tareas de
elaboracién de productos.

c) Distribuir, ordenar y supervisar los trabajos del personal de elaboracién.

d) Intervenir en las tareas de logistica interna coordinando las acciones con el personal

de planta.

e) Elaborar registros sobre variables operativas.

f) Inspeccionar los insumos y los procesos de transformacion de la materia prima vy
elaboraciéon de los productos alimenticios, tomando aquellas medidas de control
adecuadas para corregir deficiencias y perfeccionar los procesos.

g) Tomar muestras de materia prima, insumos y de productos en elaboracién y

elaborados.

h) Realizar e interpretar analisis (organolépticos, fisicos, quimicos, fisicoquimicos y
microbioldgicos).

i) Elaborar y/o evaluar presupuestos de ejecucion de gastos para el laboratorio y la
planta de produccion.

j) Efectuar el control de calidad que asegure el cumplimiento de las normas de la
legislacidn en vigencia.

k) Determinar el valor nutritivo y toxicolégico de los alimentos.

Controlar el cumplimiento de las condiciones de higiene, inocuidad, conservacién vy
presentacion de los alimentos.

m) Colaborar en estudios y proyectos de investigacion para introducir innovaciones

tecnoldgicas, o modificaciones en los equipos y/o procesos tendientes a mejorar el
producto y aumentar el rendimiento.
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n) Contribuir al mantenimiento de la maquinaria e instrumentos y velar por las buenas
condiciones del ambiente de trabajo y produccidn.

o) Participar en la capacitacién del personal y de los manipuladores de alimentos.
p) Asesorary colaborar en procesos de auditoria a la industria de la alimentacion sobre
normas sanitarias y de construcciones sanitarias.

3. En relacién con la Trayectoria Formativa

En el proceso de homologacion seran considerados aquellos planes de estudio
encuadrados y reconocidos por la legislacion vigente, que independientemente del disefio
curricular que asuman, contemplaran la presencia de los campos de formacién general,
cientifico-tecnoldgica, de formacién técnica especifica y de practicas profesionalizantes.

El campo de formacién general es el que se requiere para participar activa, reflexiva y
criticamente en los diversos ambitos de la vida social, politica, cultural y econémica y para
el desarrollo de una actitud ética respecto del continuo cambio tecnolégico y social.

El campo de la formacién cientifico-tecnolégico otorga sostén a los conocimientos,
habilidades, destrezas, valores y actitudes propios del campo profesional en cuestion.

El campo de la formacidn técnica especifica aborda los saberes propios de cada campo
profesional, asi como también la contextualizacién de los desarrollados en la formacién
cientifico-tecnoldgica.

El campo de formacién de la practica profesionalizante posibilita la aplicacion y el
contraste de los saberes construidos en la formacion de los campos descriptos, y garantiza
la articulacion teoria-practica en los procesos formativos a través del acercamiento de los
estudiantes a situaciones reales de trabajo.

De la totalidad de la trayectoria formativa del técnico y a los fines de homologar titulos de
un mismo sector profesional y sus correspondientes ofertas formativas, que operan sobre
una misma dimensién de ejercicio profesional, se prestard especial atencion a los campos
de formacién cientifico tecnoldgica, de formaciéon técnica especifica y de practicas
profesionalizantes. Cabe destacar que estos contenidos son necesarios e indispensables
pero no suficientes para la formacion integral del técnico.

3.1.Formacidn General

Da cuenta de las areas disciplinares que conforman la formacién comun exigida a todos
los estudiantes del nivel medio, de cardcter propedéutica. A los fines del proceso de
homologacién, este campo, identificable en el plan de estudios a homologar, se
considerard para la carga horaria de la formacion integral del técnico.
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3.2.Formacion cientifico-tecnoldgica

Del conjunto de contenidos de las areas temdaticas mencionadas son de particular interés
los que se describen a continuacién.

Las areas relacionadas con la formacion cientifico-tecnoldgica son:

Provenientes del campo de la matemdtica: Teoria de conjunto: elementos,
pertenencia, diagramas de Venn. Operaciones de conjuntos: unién e interseccion.
Relaciones de conjuntos: producto Cartesiano. Numeros reales: propiedades,
operaciones, aproximacion decimal, calculo aproximado, técnicas de redondeo y
truncamiento, error absoluto y relativo. Numeros complejos. Forma binémica vy
trigonométrica, representacién geométrica. Funciones. Funciones trigonométricas.
Logaritmo. Limite y continuidad. Derivada. Integral. Ecuaciones e inecuaciones.
Funciones polindmicas en una variable. Vectores. Operaciones. Curvas planas.
Ecuaciones de la recta y el plano. Ecuaciones de la circunferencia, la elipse, la parabola
y la hipérbola. Algebra y geometria. Principales formas geométricas y teoremas.
Cuerpos geométricos, cuerpos poliédricos, proyecciones. Cdlculo de dreas y volimenes.
Probabilidades en espacios discretos: experimentos aleatorios, espacios muestrales,
sucesos, probabilidad condicional e independencia. Variables aleatorias, distribuciones
de probabilidad, esperanza matematica, varianza, ley de los grandes numeros. Datos
estadisticos: recoleccidn, clasificacion, analisis e interpretacién, frecuencia, medidas de
posicién y dispersion. Parametros estadisticos y estimadores, correlacion entre
variables. Distribuciones de variable continua: La distribucién normal en el estudio de
distribuciones de poblaciones de datos.

Provenientes del campo de la fisica: Metrologia. Sistemas de unidades: SI - SIMELA.
Mecdnica: Estdtica, cinematica y dinamica: Momento de inercia. Hidrostatica e
hidrodindmica. Optica. Magnetismo y electromagnetismo. Calorimetria y termometria.
Electricidad. Estado de solicitaciones simples y compuestas. Rendimiento de las
transformaciones. Fuentes y Generacién de Energias.

Provenientes del campo de la Quimica: Materia. Propiedades. Sistemas materiales.
Atomo. Molécula. Estructura atémica, orbitales atdmicos. Tabla Periddica de
elementos. Radioisétopos. Uniones Quimicas. Funciones inorganicas, nomenclatura y
formuleo. Reacciones y ecuaciones quimicas. Soluciones. Concentracién de soluciones:
expresiones fisicas y quimicas de la concentracion. Propiedades coligativas. Solubilidad.
Cinética quimica. La quimica del carbono. Hidrocarburos Alifaticos y Aromaticos.
Funciones organicas oxigenadas, nitrogenadas, sulfuradas, halogenadas, otras. Andlisis
inmediato: aislamiento y purificacién de sustancias organicas. Andlisis elemental
cualitativo. Isomeria. Normas de bioseguridad en el laboratorio y uso de materiales de
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seguridad; manejo de nombres, caracteristicas y usos de materiales, instrumentos y
equipos de laboratorio.

Provenientes del campo de la quimica analitica: Equilibrio quimico en sistemas
homogéneos y heterogéneos. Distintas teorias de acidos y bases. Disociacidn electrolitica,
electroliticas débiles y fuertes, calculo de pH, soluciones buffer, hidrélisis. Disociacidon
idnica de los compuestos inorganicos. pH. Dispersiones coloidales, analisis cualitativos:
reacciones de aniones y cationes, técnicas de identificacién de aniones y cationes, analisis
cuantitativos: gravimetria (técnicas), analisis volumétricos, volumetria acido base,
volumetria de precipitacion, vol. De formacién de complejos, volumen de éxido reduccién.
Andlisis instrumental, andlisis espectrofotométrico de absorcién y de emisién,
electroquimicos (potenciométricos y conductimétricos). Turbidez, cromatografia. Celdas
electroquimicas, Ecuacién de Nernst, Corrosién, tratamientos superficiales.

Provenientes del campo de la biologia: Bioelementos. Los principios inmediatos
inorgdnicos: El agua y las sales minerales. Los principios inmediatos orgdnicos: glucidos,
lipidos, proteinas y acidos nucleicos. Célula., tejidos, 6rganos, aparatos y sistemas.
Metabolismo: Procesos anabdlicos y catabdlicos. Principios de anatomia y fisiologia
humana, animal y vegetal. Bases moleculares de la inmunidad. El ADN. Alteraciones en la
informacién genética. Fragmentacién del ADN. Microorganismos. Generalidades sobre
ubicacién taxondémica: caracteristicas, morfologia. Microscopia. Diferenciacion entre
eucariota y procariotas. Biotecnologia.

Provenientes de la quimica biolégica: Elementos y sustancias componentes del
organismo. Agua. Proteinas. Hidratos de carbono. Lipidos. Acidos nucleicos. Enzimas.
Bioenergética. Digestién y absorcion. Metabolismo de hidratos de carbono, proteinas,
aminodacidos, lipidos, Hemo, acidos nucleicos. Biosintesis de proteinas. Integracién y
regulacién metabdlica. Hormonas. Vitaminas. Balance Hidrico mineral.

Provenientes de Ila Microbiologia General: Microbiologia: generalidades.
Microorganismos aerdbicos y anerdbicos. Bacterias, Levaduras, Mohos: morfologia,
clasificacién, Nutriciéon, Curvas de la velocidad de crecimiento, métodos de tincion,
Observacién microscépica, Medios de cultivos, Técnicas de siembra y aislamiento de
microorganismos, recuento microbiano. Factores que afectan el desarrollo de
microorganismos: extrinsecos e intrinsecos, Efecto de los agentes fisicos y quimicos frente
a los microorganismos. Técnicas de esterilizacion. Nociones de Inmunidad. Anticuerpos.
Procedencia de los micoorganismos. Enzimas y metabolismo microbiano. Inhibicién
competitiva y no competitiva. Parametros reguladores de la cinética enzimatica.
Fermentacion. Parasitologia y virologia alimentaria. Normas de bioseguridad en el
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laboratorio, uso de materiales de seguridad; manejo de nombres, caracteristicas y usos de
materiales, instrumentos y equipos de laboratorio, aplicados a la microbiologia.

Provenientes de la Termodindmica y de la Fisico-quimica: Termoquimica, calorimetria,
leyes de los gases perfectos y reales, transmisiéon del calor. Calor y trabajo. Primer
principio de la termodinamica. Energia interna y entalpia. Transformaciones de un sistema
gaseoso. Segundo principio de la termodindmica: transformaciones reversibles e
irreversibles, ciclo y teorema de Carnot, teorema de Claussius. Mdaquinas térmicas y
frigorificas. Mdquinas de combustion interna y externa. Tercer principio de Ia
termodindamica. Entropia. Potenciales termodindmicos y equilibrios. Cambios de fases en
sustancias puras y en sistemas multicomponentes.; Equilibrios de fases, presion de vapor y
temperaturas de cambios de fases, sistemas binarios, leyes de Raoult y Henry.

Proveniente de los procesos productivos: Nocidn de proceso, etapas, operaciones
unitarias. Operaciones continuas y discontinuas. Procesos a corrientes paralelas y en
contracorriente.Materias primas e insumos. Concepto de Proceso Productivo. Tipos de
procesos productivos. Procesos primarios y secundarios. Sectores vy actividades
productivas. Los servicios. Operaciones de generacién, explotacidn, transformacion,
transporte, almacenamiento, y consumo. Almacenamiento y transporte. Formas de
representacion de un proceso productivo tomando en cuenta este tipo de operaciones.
Diagramas de flujo. La estructura de las formas de produccién (de lo artesanal a la
produccién continua). Los flujos de materiales, energia e informaciéon en las distintas
formas de produccidon. Representacion de estructuras y flujos en los sistemas de
produccién. Diagrama de Gantt. Tiempo estimado y tiempo real. Diagrama de P.E.R.T.
Acciones que se realizan simultdneamente. Camino Critico. Los procesos de regulacion y
control. Los procesos de innovacién. El rol de la innovacién en los procesos productivos.
Innovaciones en productos, procesos y organizaciones. Innovaciones mayores y menores.
Determinantes del cambio tecnolégico. El rol del conocimiento cientifico en los procesos
de innovacién. Control de proceso y de calidad. La normalizaciéon. La necesidad de
normalizacion. Productos y procesos que se rigen por normas. La contaminacién
ambiental. Tratamiento de efluentes y otros residuos. Calidad de producto y de proceso.
Seguridad e higiene. La nocidn de calidad en productos y procesos. Tendencias a largo
plazo. Control de "stock". La distribucion y el transporte. Teoria de sistemas. Etapas de un
proyecto: metodologia vy planificacion. Anteproyecto, decisién, desarrollo y
representacion. Efectos de la tecnologia en la sociedad y el ambiente. Las tecnologias mas
convenientes. Las consecuencias deseadas y no deseadas. El impacto sobre el medio social
y natural. El desarrollo social sustentable. El papel de la ciencia y la tecnologia en la
sociedad contemporanea. Modelos de interaccion Ciencia, Tecnologia y Sociedad (CTS).
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Provenientes del campo de la Organizacion y Gestion de la produccion: Procedimientos
de gestién de produccién, aplicacion; La produccidén y tipos de decision: localizacidn,
proceso, inventario, trabajo, calidad. Ciclo de produccion del nuevo producto, métodos y
técnicas de organizacion de la produccion, Técnicas modernas de gestion; Compras,
analisis de mercado, Calificacion de proveedores; Ventas, mercadeo, estrategias de
mercado, marketing estratégico, packaging, determinacién de la demanda, precios, la
organizacién por franquicia; La estructura organizacional, Niveles jerarquicos; Las
funciones financieras, analisis financiero, Los informes contables, La gestién de recursos
humanos: la seleccidon y el reclutamiento de personal, Incentivos salariales y no salariales,
criterios y métodos de evaluacion de desempefio, Politicas de recursos humanos,
Relaciones laborales y accidn sindical en la empresa. Principios de comercializacidn,
investigacion de mercados, Analisis competitivo de la empresa, Canales de distribucién,
Formulaciéon de proyectos, Selecciéon de alternativas, Ingenieria del proyecto, Evaluacion
del proyecto, Analisis financiero del emprendimiento, analisis del financiamiento.
Organizacion de la empresa. Macroeconomia y Microeconomia. La empresa y los factores
econdmicos. La economia de las empresas. La retribucidon de los factores productivos.
Rentabilidad y tasa de retorno. Célculo de costos. Relacidn juridica. Contratos comerciales.
Empresa. Asociaciones de empresas. Sociedades comerciales. Leyes de proteccion
ambiental vinculadas con los procesos productivos. Leyes relacionadas con la salud y la
seguridad industrial. Leyes laborales. Contratos de trabajo. Propiedad intelectual, marcas
y patentes.

Provenientes de las operaciones unitarias: Operaciones Unitarias. Clasificacién.
Balances de masa y energia. Mecanismos de transferencia. Transporte de fluidos.
Fluidos newtonianos y no newtonianos. Ecuacién de Bernoulli. Condiciones de flujo
laminar y flujo turbulento. Equipamiento para el transporte de fluidos: tuberias:
accesorios, tipos de unién. Valvulas. Determinacién de longitudes equivalentes. Célculo
de pérdidas de carga. Didametro dptimo. Criterios de dimensionamiento. Medidores de
Caudal Bombas: Clasificacidn. Caracteristicas de operacién. Curvas caracteristicas.
Instalacion. Carga neta de aspiracién positiva (N.P.S.H.). Funcionamiento. Cavitacion.
Variables de disefio para tuberias que conducen gases. Ventiladores y soplantes:
distintos tipos. Compresores: aplicacién. Caracteristicas de los fluidos comprimidos.
Transportadores de sdlidos: distintos tipos. Transportadores neumaticos. Fluidizacion.
Lechos constituidos con sdlidos. Porosidad de los lechos. Flujo de fluidos a través de
lechos porosos Métodos de separacion de sélidos. Desplazamiento de sélidos en los
fluidos. Sedimentaciéon. Ley de Stokes. Equipos de sedimentacion. Flotacion.
Caracteristicas. Centrifugacion, equipos. Filtracidon, conceptos, equipos utilizados,
medios filtrantes. Microfiltracion, ultrafiltraciéon y ésmosis inversa. Cribado, equipos.
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Tamizado, equipos, tamices normalizados. Analisis granulométrico. Separaciéon de
particulas sélidas suspendidas en corrientes gaseosas: ciclones. Agitacion. Mezcla de
fluidos. Mecanismos de transferencia de calor. Intercambiadores de calor.
Fundamentos del flujo de calor en fluidos. Transferencia de calor sin cambio de fase.
Transferencia de calor con cambio de fase. Difusién y transferencia de masa entre
fases. Evaporacion: equipos. Condensadores. Absorcion y desorcion. Solubilidad de
gases en liquidos en el equilibrio. Factor de absorcién. Relacion liquido-gas. Equipos.
Humidificaciéon y secado: Humedad en gases y sodlidos, carta psicrométrica,
temperatura de bulbo humedo, balances de calor y materia. Secado de materiales:
Introduccidon y métodos de secado. Equipo para secado. Presién de vapor del agua y
humedad. Contenido de humedad de equilibrio de los materiales. Curvas de velocidad
de secado. Calculo del periodo de secado. Liofilizacidn. Procesamiento térmico en
estado no estacionario y esterilizacién. Coccidn. Pasteurizacién. Escaldado. Destilacion.
Equilibrio liquido-vapor. Equipos. Adsorcidn. Extraccidon soélido-liquido. Lixiviacidn:
Equilibrio  liquido-sélido. Equipos. Cristalizacion:  Equilibrio, sobresaturacion,
rendimiento. Equipos. Reduccion de tamafio. Molienda. Cubeteado. Equipos.
Esterilizacion. Pasterurizacién. Escaldado

Provenientes de las tecnologias de control: Variables de control de un Proceso.
Temperatura. TermOmetros industriales. Presidn. Presion absoluta o relativa.
Mandmetros, Bardmetros y Vacudmetros. Caudal. Caudalimetros. Viscosidad.
Viscosidad absoluta, relativa o cinematica. Viscosimetros. Otras variables. Unidades
usuales. Aplicaciones en la industria. Puntos de medicién de parametros. Fundamentos
de electrénica para tecnologia de control. Electréonica analdgica: circuitos elementales y
sus componentes. Componentes estructurales, activos y pasivos. Representacién en
diagramas de bloque. Simbolos usados. Electrénica digital: nociones operativas de
circuitos y sus componentes. Nociones basicas de control. Tipos de control: lazo abierto
y lazo cerrado. Control continuo y discontinuo. Programa de accién y programa de
control. Control automatico y manual. Funciones basicas de control: sistemas.
Sensores. Actuadores. Controladores Interfases. Transductores. Analisis y uso de
dispositivos electrénicos de aplicacion en la vida diaria y en la actividad productiva que
la institucion especifique. Disefo de lazos de control sencillos y aplicados a procesos
productivos. Graficos, registros y control. Aplicaciones en los distintos equipos vy
dispositivos. Aplicacién de la informatica al control de los procesos productivos.
Interpretacidon de simbologia grafica en diagramas computarizados e identificacion de
instrumentos. Nociones sobre sistema de control distribuido y estudio de control de
procesos mediante simuladores a través de ordenador. Introduccion a las técnicas de
simulacion. Aplicaciones informaticas a la produccion y al control de calidad.
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3.3. Formacion técnica especifica

Las areas de la formacién técnica especifica que estan relacionadas con la formacién del
Técnico en Tecnologia de los Alimentos son: Microbiologia de los Alimentos,
Bromatologia, Analisis de los Alimentos, Tecnologia de los Alimentos, Legislacion
Alimentaria y Sanitaria, Toxicologia de los Alimentos, Funciones y Caracteristicas de los
Componentes de los alimentos, Materiales Aplicados en la industria de los Alimentos,
Procesos Complementarios de la Industria de los Alimentos, Sistemas de Gestidén de
Calidad, Higiene - Seguridad y Medio ambiente y Formacién en ambientes de trabajo.
Aspectos formativos

A los fines de la homologacion y con referencia al perfil profesional se consideraran los
siguientes aspectos de la trayectoria formativa del técnico:

Aspectos formativos referidos a la Microbiologia de los Alimentos:

Microorganismos indicadores, alterantes y patdégenos en materias primas, procesos y
productos elaborados. Procesos fermentativos: bacterias y levaduras. Microbiologia
practica de los alimentos: aguas y bebidas, lacteos, carnicos, frutohorticolas, cereales,
entre otros de interés regional y/o jurisdiccional. Multiplicacidon de los microorganismos
en los alimentos. Composicion general del medio. Estructura del producto alimentario.
Incidencia del pH. Actividad de agua. Temperatura. ETAs. Bacterias frecuentes
productoras de enfermedades transmitidas por los alimentos. Métodos de muestreo.
Toma de muestras para estudio microbiolégico. Preparacion de muestra por cuarteo.
Muestras de unidades integrales. Muestras de fracciones de gran tamafio. Muestras
liquidas, sélidas, sustancias pastosas. Preparaciéon y homogeneizaciéon de muestras. Platos
preparados. Analisis microbioldgicos. Métodos rapidos de deteccién de microorganismos.
Normativas y protocolos vigentes para la toma de muestra y andlisis microbioldgico.
Control de los Microorganismos. Conceptos de desinfeccion, antisepsia, appertizacion,
entre otros. Biotecnologia: Procesos enzimaticos, tratamiento de efluentes y otros.
Higiene de los alimentos en la prevencién de intoxicaciones alimentarias. Brotes de ETAS.
Reservorios y vehiculos de infecciédn, mecanismos de difusion.

Aspectos formativos referidos a la Bromatologia:

Agua: caracteristicas organolépticas, fisicas-quimicas, quimica y microbioldgicas. Fuentes
de abastecimiento. Parametro de Calidad.
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Cereales: estructura y composicién. Harinas y sub-productos. Aceites. Pardmetro de
Calidad. Oleaginosas: estructura y composicidon de los productos, sub-productos y sus
mezclas. Parametro de Calidad.

Frutas y hortalizas, productos y sub-productos: estructura y composicién. Control de la
respiracion celular. Compuestos nocivos de las hortalizas. Pardmetro de Calidad.
Productos carnicos: estructura y composiciéon. Cambios post-mortem y su influencia en la
calidad. Pardmetro de Calidad.

Leche y productos Il4cteos: estructura y composicion. Alteraciones. Defectos y
contaminacién de la leche. Parametro de Calidad.

Miel: estructura y composicion. Parametro de Calidad.

Huevos: estructura y composicion. Derivados industriales. Pardametro de Calidad.
Vitaminas, Minerales y Aditivos: caracteristicas y aplicacidon segiin marco legal vigente.
Usos.

Aspectos formativos referidos a los Andlisis de los Alimentos:

Métodos analiticos normalizados y estandarizados aplicados a los alimentos incluyendo
analisis sensoriales (tedrico-practico) y de deteccion de adulteraciones de los productos
zodgenos, frutihorticolas, bebidas alcohélicas, analcohdlicas y aditivos.

Determinaciones generales de los alimentos: Densidad. pH. Humedad. Sustancia seca.
Determinacién e investigacion de cenizas. Fibra bruta.

Agua: andlisis organolépticos, fisico- quimicos, quimicos y microbioldgicos para la
determinacién de su calidad.

Métodos generales para la determinacidn de grasa y sustancias acompafantes.
Determinacién del contenido de grasa de la leche y otros productos alimenticios simples y
compuestos como también de productos elaborados. Caracteristicas de grasas y aceites.
indices de calidad de grasa y aceites. Indice de saponificacién. indice de yodo. indice de
peréxidos. indice de acido butirico. Determinacién y cuantificacion de Proteinas, péptidos
y aminodcidos: Método de Kjeldahl. Determinacién y cuantificacién de Carbohidratos, de
vitaminas y minerales Y aditivos. Determinaciones analiticas especificas: Se deberan
desarrollar las técnicas analiticas especificas para cada tipo de alimento, de interés
regional y/4 jurisdiccional, de acuerdo a la legislacion vigente.

Aspectos formativos referidos con la Tecnologia de los Alimentos:

Apreciar la tecnologia de los alimentos, a través de la interpretacion de: Métodos de
conservaciéon de los alimentos: métodos fisicos, quimicos naturales y/o quimicos
artificiales y bioldgicos. Tecnologia de los productos zodgenos, frutihorticolas, bebidas
alcohdlicas, analcohdlicas. Diagrama de flujo, equipamiento, control de procesos.
Especificaciones de calidad.
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Procesos de elaboracién de productos carnicos. Microbiologia y parasitologia de la carne.
Métodos de destruccién de bacterias de la carne. Conservacién e inhibicion del
crecimiento microbiano. Refrigeracién. Congelacion. Agentes de curado. Deshidratacion.
Fermentacién. Combinacion de factores. Carnes frescas. Salchichas frescas. Membranas.
Carnes curadas. Sales curantes. Embutidos curados. Embutidos fermentados. Carnes
escabechadas y enlatadas. Mataderos y frigorificos de carnes rojas, blancas y pescados.
Leches y productos lacteos: aspectos referidos a la elaboracion de lache. Variaciones en la
composicion de la leche. Comportamiento de la leche ante el frio y el calor. Conservacién
de la leche en la granja. Aprovisionamiento de las lecherias. Tecnologia de las leches de
consumo. Conservacién por frio y calor. Leche pasteurizada. Esterilizada. Otras técnicas de
conservacién. Tecnologia de las leches conservadas. Leche en polvo, concentradas,
azucaradas, no azucaradas, leches fortificadas. Yogurt. Kéfir. Leches fermentadas. Leches
maternizadas o humanizadas. Leches medicamentosas. Tecnologia de la mantequilla y
cremas. Helados.

Principio fundamental de la tecnologia quesera: preparacién de la leche. Pasteurizacién de
las leches para queseria. Quesos frescos. De pasta blanda. Quesos de vena azul. De pasta
firme prensada.

Quesos de pasta cocida. Mecanizacidon. Tecnologia de las caseinas. Y productos derivados.
Cereales: trigo. Procesado. Transformacién en harinas. Tipos de harinas. Composicion de
los productos de la molienda. Valor nutritivo de la harina de trigo. Enriquecimiento de la
harina de trigo.

Medidas de calidad. Panificacidn. Otros productos de harina de trigo. Tecnologia de los
aceites

Maiz. Productos de molturacioén. El aceite de germen de maiz. El almidén. Propiedades.
Sus procesos industriales. Utilizacion del almidon para elaboracion de alimentos.
Almidones modificados.

Obtencion de glucosa y fructosa. Procesos industriales.

Arroz: molienda. Enriquecimiento. Subproductos. Procesos Industriales.

Otros cereales: el malteado de la cebada y la fabricacién de la cerveza. Pan de centeno.
Tecnologia de los aceites vegetales, harinas proteicas y derivados: soja, maiz, girasol, uva,
oliva.

Obtencion de mayonesas.

Transformacién de los frutos: en zumos, pulpas, néctares, otros. Sus procesos.
Conservacion y envasado.

Bebidas alcohdlicas: vino. Fermentacion del mosto. Productos secundarios de la
fermentacion. Cambios en los azlcares. Los acidos y las pectinas. El envejecimiento del
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vino. La fermentacién maloldctica y otros cambios. Otros componentes del vino y sus
alteraciones. Aditivos y conservadores.

Sidra, champagne, vinagres y otros: Procesos de

obtencidn. Bebidas destiladas: procesos de

obtencidn.

Agua: proceso de Potabilizacion. Tecnologia y control de proceso. Controles quimicos y
microbioldgicos de la calidad del agua. Agua mineral natural y aguas mineralizadas:
tecnologias, controles.

Bebidas estimulantes y fruitivos: café, yerba mate, té, cacao, entre otros: procesos de
obtencidn. Productos frescos, refrigerados, congelados, deshidratados, appertizados,
concentrados de frutas y hortalizas, obtencidn de especias, entre otros. Procesos,
controles. Manejo de cdmaras, alteraciones y dafio por frio, factores pre-cosecha y post-
cosecha. Miel: proceso de extraccion, envasado y conservacion.

Sacarosa: Azucar de cafia, azucar de remolacha. Su obtencién industrial. Métodos.
Elaboracion de productos destinados al consumo animal. Aprovechamiento de sub-
productos de otras industrias.

Aspectos formativos referidos con la Legislacion Alimentaria y Sanitaria:

Codex Alimentarius. Cédigo Alimentario Argentino con sus ampliaciones Grupo Merco Sur
GMS. Legislaciones referidas a bebidas alcohdlicas, carnes y derivados, frutas y hortalizas.
Funcionamiento de organismos a cargo del control de alimentos. Sistemas nacionales y
locales de control de alimentos. Legislacion ambiental. Manejo de residuos y efluentes

Ley 18284/69. Dec. Reglamentario 2126/71 CAA. Fabrica de alimentos. Normas generales
y particulares. Envases bromatolégicamente aptos. Rétulos reglamentarios.

Inscripcidon de productos de consumo. Nivel provincial, nivel nacional. Productos para el
mercado externo. Productos dietéticas. Normas especiales.

Aditivos alimentarios. Nombres comerciales. Restricciones en su uso. Maximos permitidos
Reglamento de Inspeccidn de Productos, subproductos, y derivados de origen animal. Dec.
4238/68. Entes de aplicacion.

Jurisdicciones Nacionales, Provinciales y municipales. Delegaciones regionales. Aduanas.
Convenios interjurisdiccionales para la aplicacién de las normas nacionales.

Pautas generales sobre funciones del Inspector en transporte 6 en establecimiento donde
se elaboran, fraccionan, transportan, almacenan y/o expenden productos alimenticios.
Toma de muestra. Confecciéon de Actas, Infracciones, entre otras. Habilitaciéon de
establecimiento y vehiculo de transporte.

Normas de desinfeccidn de pozos, cisternas, tanques y cafierias

Aspectos formativos referidos con la Toxicologia de los alimentos:
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Principios generales de toxicologia y toxicidad: Definicidn y concepto; exposicion, dosis y
respuesta; captacion y disposicidon; biotransformacién. Toxicocinética: propiedades fisico-
quimicas de los toxicos, absorcién de toxicos, diferentes formas distribucidn de los téxicos
por el organismo; eliminacién de los téxicos, determinacidn de la exposicion.

Higiene de los alimentos en la prevencion de intoxicaciones alimenticias: factores que
contribuyen a los brotes de intoxicacion alimentaria.

Toxicologia de los alimentos: principales mecanismos de absorcion de todxicos.
Biodisponibilidad de sustancias toxicas. Evaluacion de la toxicidad y riesgos.

Intoxicacion e infeccidn de origen alimentario: organismos que provocan intoxicaciones
alimentarias e infecciones, brotes de intoxicacidn alimenticia y de otras enfermedades
transmitidas por alimentos. Toxinas naturales de los alimentos de origen vegetal y animal.
Toxinas fungicas y otros microorganismos de los alimentos.

Contaminantes téxicos formados durante el procesado de los alimentos y procedentes de
desechos industriales. Residuos de plaguicidas.

Aspectos formativos referidos con las funciones y caracteristicas de los
componentes de los alimentos:

Funciones y caracteristicas de macro y micronutrientes. Aporte energético de los
alimentos. Alimentos Funcionales: probidticos, prebidticos y otros. Guia alimentaria para
la poblaciéon argentina de nifios y adultos. Alimentos fortificados, enriquecidos,
suplementos dietarios, dietéticos y para regimenes especiales. Estudio de las principales
deficiencias nutricionales. Calculo del valor nutritivo de los alimentos.

Aspectos formativos referidos a los materiales aplicados en la industria de los
Alimentos:

Materiales: composicién, propiedades fisicas, quimicas, mecanicas y tecnoldgicas,
utilizados a lo largo de la cadena de produccion en contacto con alimentos. Legislacién
vigente. Aplicaciones y usos de los envases, en funcion del tipo de alimento y el método
de conservacion utilizado. Ensayos normalizados de laboratorio para el control de calidad
de los materiales y de los envases de uso alimentario.

Nociones basicas de los procesos de obtencion de los envases. Control de tintas
flexograficas y defectos de impresidn de etiquetas. Concepto de ecobalance y reciclado.
Impacto ambiental de la produccién y utilizacion de los distintos envases alimentarios.
Aspectos formativos referidos a los procesos complementarios de la Industria de
los Alimentos

Procedimientos de tratamientos de aguas de uso industrial: instalaciones, equipamientos,
procesos y parametros de calidad. Efluentes. Su relacién con el consumo de agua. La
contaminacién con restos organicos como caracteristicas de la industria alimentaria.
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Generacion de vapor. Tratamiento, transporte y distribucion de vapor, aire y gases
industriales. Composiciéon y caracteristicas del vapor, aire y gases industriales para
servicios generales, instrumentacion o requerimientos del proceso. Propiedades y
aplicaciones en la industria de procesos. Instalaciones de tratamiento, transporte vy
distribucién de vapor, aire y gases industriales Procedimientos en la preparacion,
conduccién y mantenimiento de equipos a escala de Laboratorio y planta piloto. Normas
de representacion grafica aplicadas a la industria de los Alimentos. Cédigo de colores y
simbologia aplicados a instalaciones de procesos, aparatos eléctricos y equipos
mecanicos. Diagramas de flujo de procesos e interpretacidon de planos y esquemas de
equipos e instalaciones industriales. Electricidad industrial. Instalaciones. Motores vy
transformadores. Proteccién de mdaquinas y de equipos. Circuitos. Factor de potencia.

Aspectos formativos referidos a los sistemas de Gestion de Calidad:

Control de calidad de materias primas, insumos, procesos, productos semielaborados y
terminados. Control estadistico de calidad. Procedimientos Operativos Estandarizados de
Saneamiento POES. Manejo integrado de plagas en la Industria de la Alimentacién. Buenas
Practicas de Manufactura. Analisis de Riesgos y Puntos Criticos de Control. Normas (IRAM,
ISO 9001, 14000, otras). Normativas del MERCOSUR y normas vigentes. Departamento de
Control de Calidad, organizacién y operacién en la industria alimentaria. Aspectos
higiénicos sanitarios. Calidad total.

Aspectos formativos referidos a la higiene - Seguridad y Medio Ambiente:

Legislacion referida a Seguridad e Higiene Industrial y decretos reglamentarios.
Condiciones de seguridad e higiene en los laboratorios y en plantas procesadoras de
alimentos. Tratamientos de efluentes sélidos, liquidos y gaseosos. Parametros de control.
Legislacién referida a residuos téxicos. Legislacién referida a residuos peligrosos.

Aspectos formativos referidos a la formaciéon en ambientes de trabajo:

Informacidén sobre estudio de mercado, informacién técnica de productos y servicios, plan
de calidad; Relaciones en el entorno de trabajo, dependencia, equipo del que forma parte,
metas, objetivos, funciones, actividades y tareas. Repercusion de la actividad personal en
el entorno de trabajo. Comunicacion intra y extragrupal; Control de calidad, leyes y
reglamentaciones que corresponde aplicar en el proceso productivo y/o de servicios,
gestion de documentacion especifica del ambito laboral, aplicaciones de instrucciones de
calidad en el proceso de elaboracién de un producto o disefio de un servicio, Deteccién de
desviaciones de calidad.

3.4.Prdcticas profesionalizantes
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La practica profesionalizante constituye una actividad formativa a ser cumplida por todos
los estudiantes, con supervision docente, y la escuela debe garantizarla durante la
trayectoria formativa.

Dado que el objeto es familiarizar a los estudiantes con las practicas y el ejercicio técnico-
profesional vigentes, puede asumir diferentes formatos (como proyectos productivos,
micro-emprendimientos, actividades de apoyo demandadas por la comunidad, pasantias,
alternancias, entre otros), llevarse a cabo en distintos entornos (como laboratorios,
talleres, unidades productivas, entre otros) y organizarse a través de variado tipo de
actividades (identificacion y resolucién de problemas técnicos, proyecto y disefio,
actividades experimentales, préctica técnico-profesional supervisada, entre otros).

3.5.Carga horaria minima

La carga horaria minima total es de 6480 horas reIonS. Al menos la tercera parte de dicha
carga horaria es de practica de distinta indole.

La distribucidn de carga horaria minima total de la trayectoria por campo formativo, segun
lo establecido en inc. h), parrafo 14.4 de la Res. CFCyE Nro. 261/06, es:

* Formacidn cientifico - tecnolégica: 1700 horas reloj,
* Formacién técnica especifica: 2000 horas reloj,

* Prdcticas profesionalizantes: equivalente al 10% del total de horas previstas para la
formacién técnica especifica, no inferior a 200 horas reloj.

A los efectos de la homologacion, la carga horaria indicada de formacion técnica especifica
incluye la carga horaria de la formacion técnica del primer ciclo. Asimismo las cargas
horarias explicitadas remiten a la totalidad de contenidos de los campos formativos
aunque en este marco soélo se indican los contenidos de los campos de formacién
cientifico - tecnolégico y técnico especifico que no pueden estar ausentes en la formacién
del técnico en cuestion.

%8 Esta carga horaria se desprende de considerar la duracion establecida en los art. 1° de la Ley Nro. 25.864 y
art. 24°y 25° de la Ley Nro. 26058.
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ANEXO 11

Decreto 1374/2011

Apruébase el Régimen General de Pasantias que regira en todo el ambito del Nivel de
Educacién Secundaria del Sistema Educativo Nacional.

Bs. As., 7/9/2011

VISTO los articulos 11 inciso b), 30 inciso c¢) y 33 de la Ley N° 26.206 y sus modificatorias y
los articulos 6 incisos c), g), h) v j), 7 inciso c), 14, 15 y 16 de la Ley N° 26.058 y sus
modificatorias, y

CONSIDERANDO:

Que de acuerdo al articulo 14 de la Ley N° 26.206 y sus modificatorias, el Sistema
Educativo Nacional es el conjunto organizado de servicios y acciones educativas reguladas
por el Estado, que posibilitan el ejercicio del derecho a la educacion, integrado éste por
los servicios educativos de gestidon estatal y privada, gestidén cooperativa y gestion social,
de todas las jurisdicciones del pais, abarcando los distintos niveles, ciclos y modalidades
de la educacion.

Que las pasantias constituyen una practica formativa de uso extendido por las
instituciones de educacién secundaria.

Que entre los objetivos perseguidos con su realizacidn se encuentran el desarrollo de
procesos sistematicos de formacidén que articulen el estudio y el trabajo y la toma de
conciencia sobre el pleno ejercicio de los derechos laborales.

Que el articulo 22 de la Ley N° 26.427 derogd el Decreto N° 340 del 24 de febrero de 1992,
qgue regulaba el sistema de pasantias dejando un vacio legal para el ambito del nivel de
Educacidn Secundaria del Sistema Educativo Nacional.

Que, en consecuencia, corresponde regular la vinculacién entre el sector productivo, los
organismos de conduccidon educativa, las instituciones de educacidon secundaria vy
secundaria técnico profesional y los alumnos destinatarios de las mismas.
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Que es necesario, asimismo, establecer las condiciones en que los alumnos han de
desarrollar estas practicas garantizando su calidad y pertinencia.

Que la XXIIl Asamblea del CONSEJO FEDERAL DE EDUCACION por medio de la Resolucién
N° 90 del 27 de noviembre de 2009 del CONSEJO FEDERAL DE EDUCACION dispuso
encomendar al PODER EJECUTIVO NACIONAL la elaboracién de un proyecto de decreto a
efectos de fijar las pautas para el Régimen de Pasantias en la Educacién Secundaria del
Sistema Educativo Nacional.

Que en funcién de lo establecido por el articulo 47 de la Ley N° 26.058 de Educacién
Técnico Profesional tomd intervencién el Consejo Nacional de Educacidn, Trabajo vy
Produccion.

Que la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS del MINISTERIO DE EDUCACION ha
tomado la intervencién que le compete.

Que la presente medida se dicta conforme las facultades conferidas por el articulo 99,
inciso 1, de la CONSTITUCION NACIONAL.

Por ello,
LA PRESIDENTA DE LA NACION ARGENTINA
DECRETA:

Articulo 1° — Apruébase el Régimen General de Pasantias que regira en todo el ambito
del Nivel de Educacién Secundaria del Sistema Educativo Nacional regulado por la Ley de
Educacidon Nacional N° 26.206 y modificatorias y por la Ley de Educacion Técnico
Profesional N° 26.058 y sus modificatorias, que como ANEXO | forma parte integrante del
presente.

Art. 2° — Apruébanse los Modelos de ACUERDO MARCO DE COOPERACION, de
CONVENIO/ACTA ACUERDO DE PASANTIAS y de CONVENIO/ACTA ACUERDO INDIVIDUAL
DE PASANTIAS que como ANEXOS I, lll y IV, respectivamente, forman parte integrante de
la presente medida.
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Art. 3° — Las autoridades educativas jurisdiccionales y las organizaciones oferentes que, a
la fecha de dictado del presente decreto, tengan en vigencia Convenios/Actas Acuerdo de
Pasantias, deberdn adecuar los mismos a estas prescripciones al momento de su
renovacion, en un plazo no mayor a DOS (2) afios.

Art. 4° — Instruyese a la ADMINISTRACION FEDERAL DE INGRESOS PUBLICOS (AFIP)
dependiente del MINISTERIO DE ECONOMIA Y FINANZAS PUBLICAS, al MINISTERIO DE
TRABAJO, EMPLEO Y SEGURIDAD SOCIAL y a la SUPERINTENDENCIA DE RIESGOS DEL
TRABAJO (SRT) para que en sus respectivos ambitos de competencia implementen las
medidas necesarias para el funcionamiento con eficacia, sencillez y celeridad del instituto
dispuesto por el presente.

Art. 5° — El INSTITUTO NACIONAL DE EDUCACION TECNOLOGICA (INET) del MINISTERIO
DE EDUCACION establecera para las ofertas formativas reguladas por la Ley N° 26.058 de
Educacidn Técnico Profesional, las condiciones que deberan cumplir las pasantias para su
consideracidon como practicas profesionales.

Art. 6° — Comuniquese, publiquese, dése a la DIRECCION NACIONAL DEL REGISTRO
OFICIAL y archivese. — FERNANDEZ DE KIRCHNER. — Anibal D. Fernandez. — Amado
Boudou. — Alberto E. Sileoni.

TITULO PRELIMINAR

AUTORIDAD EDUCATIVA JURISDICCIONAL: refiere a la mdaxima autoridad educativa de
cada jurisdiccién (nacional, provincial o municipal) o la dependencia en la cual ésta
delegue la autoridad sobre las acciones derivadas de la aplicacion del Régimen de
Pasantias del presente decreto.

UNIDAD EDUCATIVA: refiere a la escuela, centro, colegio o instituto, de gestién publica o
privada, de nivel secundario, cualesquiera sea su modalidad.

ORGANIZACION OFERENTE: organismos de gobierno de cualesquiera de los poderes y en
todos sus niveles; instituciones, asociaciones, cooperativas o empresas publicas o
privadas, con o sin fines de lucro; organizaciones internacionales.
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ACUERDO MARCO DE COOPERACION: es un convenio entre la "autoridad educativa
nacional o jurisdiccional" con un ente colectivo (organismo de gobierno, cdmara,
federacién o confederacién empresarial) u "organizacion oferente" de pasantias de
duracion indefinida y por el cual se posibilita la realizacion de una gran cantidad de
pasantias en diversas localidades.

CONVENIO/ACTA ACUERDO DE PASANTIAS: es un convenio entre la "autoridad educativa
jurisdiccional" o, si ésta la delega, la institucién educativa y una "organizacién oferente",
de duracion indefinida estableciendo los derechos y obligaciones de las partes de acuerdo
al presente decreto.

CONVENIO/ACTA ACUERDO INDIVIDUAL DE PASANTIA: es el convenio entre un alumno
regular, su padre o tutor en el caso de tener menos de DIECIOCHO (18) afios, la autoridad
de la "unidad educativa" y el representante de la "organizacién oferente" de la pasantia,
estableciendo el plan de la pasantia y las condiciones de su realizacion.

REGIMEN GENERAL DE PASANTIAS
CAPITULOI

DEL REGIMEN GENERAL DE PASANTIAS

ARTICULO 1°.- Denominase, en el presente régimen, Pasantia a la extension organica de la
Educacidn Secundaria en cualesquiera de sus orientaciones y modalidades, a empresas e
instituciones, de caracter publico o privado, para la realizacion por parte de los alumnos,
de practicas relacionadas con su educacién y formacién, de acuerdo a la especializacién
gue reciben, bajo organizacién, control y supervisiéon de la unidad educativa a la que
pertenecen y formando parte indivisible de la propuesta curricular, durante un lapso
determinado.

ARTICULO 2°.- Las Pasantias se materializaran con la asistencia y participacion de los
alumnos en las actividades de las instituciones y empresas del sector socio-productivo o
de servicios, publicas o privadas, en los ambitos donde se desarrolla la actividad en el
horario y bajo las modalidades que se establecen en el presente decreto.
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ARTICULO 3°.- La situacién de Pasantia no creara ningun otro vinculo, para el pasante, mas
que el existente entre el mismo y la unidad educativa correspondiente, no generandose
relacién laboral alguna con la institucidn, publica o privada; o la empresa donde efectue su
practica educativa. A los efectos del Decreto N° 491 del 29 de mayo de 1997,
reglamentario de la Ley N° 24.557 de Riesgos del Trabajo, debe considerarse a los
pasantes como trabajadores vinculados por relaciones no laborales y en tal condicion les
corresponde su incorporacion obligatoria al ambito de aplicacion de esas normas.

ARTICULO 4°.- El ndmero de pasantes simultdneos no podrd superar en cada
establecimiento los siguientes limites y porcentajes, calculados sobre el total de
trabajadores regulares que desempefien tareas en el mismo:

a) Hasta CINCO (5) trabajadores: UN (1).

b) Entre SEIS (6) y DIEZ (10) trabajadores: DOS (2).

C) Entre ONCE (11) y VEINTICINCO (25) trabajadores: TRES (3).

d) Entre VEINTISEIS (26) y CUARENTA (40) trabajadores: CUATRO (4).

e) Entre CUARENTA Y UNO (41) y CINCUENTA (50) trabajadores: CINCO (5).
f) Mas de CINCUENTA (50) trabajadores: DIEZ POR CIENTO (10%).

A los fines de la aplicacién de estos limites, en el caso de tratarse de empresas en las que
los propietarios y sus familiares desarrollen actividades, se sumardn los mismos al total de
trabajadores.

CAPITULO II: PARTES, OBJETIVOS Y CONDICIONES GENERALES

ARTICULO 5°.- Son partes involucradas en el Régimen:

a) Las autoridades educativas jurisdiccionales.

b) La autoridad de cada unidad educativa.

C) Eltutor designado por la unidad educativa.

d) Las organizaciones oferentes de pasantias.

e) Los instructores designados por las organizaciones oferentes.

f) Los entes colectivos (organismos de gobierno, cdmaras, federaciones,
confederaciones empresarias).

g) Los estudiantes de las unidades educativas que adopten el Sistema, y sus padres o
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representantes legales en el caso de los menores de DIECIOCHO (18) aios.

ARTICULO 6°.- El Régimen de Pasantias tendra los siguientes objetivos:

a) Generales

b)

Generar instancias de encuentro y retroalimentacion mutua entre las
organizaciones oferentes y las unidades educativas, que permitan fortalecer los
procesos formativos de los alumnos de la educacién secundaria, en cualesquiera
de sus orientaciones y modalidades.

Para los alumnos/pasantes

b.1.) Favorecer la profundizacion y recreaciéon de capacidades adquiridas en el
proceso formativo y vinculadas con el trabajo y la produccién de bienes y/o
servicios, asi como la adquisicion de nuevas capacidades, en un contexto de
trabajo concreto.

b.2.) Propiciar la familiarizacién de los alumnos con el ambiente laboral en
sectores o dreas afines con los estudios que realizan, tomando contacto con la
operatoria, actividades y forma de organizacién del trabajo del sector en un
organismo especifico.

b.3.) Promover la integracién de los alumnos en grupos humanos y en situaciones
de trabajo que les permitan desarrollar y afianzar la capacidad de trabajo en
equipo, la responsabilidad y el cumplimiento de normas.

b.4.) Establecer puentes que faciliten la transicion desde el dmbito escolar al
mundo del trabajo y a los estudios superiores, a través de las vivencias vy
aprendizajes adquiridos en el involucramiento directo en un ambito laboral
especifico.

Para las organizaciones oferentes

c.1.) Fomentar su promocion institucional al brindar un servicio a la comunidad en
la que estdn insertos, colaborando en los procesos formativos de alumnos de las
unidades educativas de su entorno.

c.2.) Contar con informaciéon actualizada sobre las ofertas educativas y el tipo de
formacioén que brindan las unidades educativas de su entorno vy, en particular, las
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escuelas secundarias de educacién técnico-profesional vinculadas a su sector de
actividad.

d) Para las unidades educativas

d.1.) Fomentar la apertura y participacién de la unidad educativa en la comunidad
circundante, conformando un marco en el que los ambitos de trabajo locales
puedan ser utilizados como instancias de aprendizaje.

d.2.) Promover una mayor articulacién entre la comunidad educativa y los
organismos y entidades que llevan a cabo actividades afines a los estudios que
realizan los alumnos.

d.3) Contar con informacién actualizada respecto al ambito de la produccién de
bienes o servicios, que pueda servir como insumo para el desarrollo y un eventual
ajuste de las estrategias formativas vinculadas con la articulacién entre la
educaciéon y el mundo del trabajo.

ARTICULO 7°.- Las instalaciones o ambitos habituales de trabajo de las organizaciones
oferentes donde los alumnos realizardn las Pasantias se consideran como una extensién
del dmbito de aprendizaje y deberan reunir las condiciones de higiene y seguridad de
acuerdo a las normas de las Leyes Nros. 19.587 y 24.557 y las demads disposiciones de
caracter jurisdiccional que tiendan a salvaguardar la salud psico-fisica de los mismos.

ARTICULO 8°.- Para promover la realizacién de pasantias, las autoridades educativas
nacionales o jurisdiccionales podran firmar Acuerdos Marco de Cooperacién con entes
colectivos u organizaciones oferentes que faciliten el contacto y colaboracion entre sus
asociados o dependencias de los mismos y las unidades educativas. Estos acuerdos marco,
cuyo modelo se adjunta como ANEXO II, se perfeccionaran con convenios o protocolos
especificos para articular las acciones que se deriven de los acuerdos marco.

ARTICULO 9°.- Para poder participar del Régimen de Pasantias con sujecién a las
previsiones del presente las organizaciones oferentes firmaran, con la autoridad
jurisdiccional que corresponda, un Convenio/Acta Acuerdo de Pasantias, en el marco de la
normativa jurisdiccional vigente, que contemple las condiciones minimas que se detallan
en el modelo que se adjunta como ANEXO Il y formalizaran, de acuerdo a los
procedimientos que establezca cada jurisdiccion, el respectivo Convenio/Acta Acuerdo
Individual de Pasantias con las unidades educativas y cada uno de los pasantes o sus
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representantes legales, de conformidad a las pautas y condiciones minimas que se
detallan en el modelo que se adjunta como ANEXO IV.

ARTICULO 10.- La determinacion de los conocimientos, habilidades y destrezas que debera
alcanzar el alumno al término de su Pasantia, como asi también el instrumento de
evaluacién de la misma, las condiciones de ingreso y el régimen de asistencia y normas de
comportamiento, correspondera a la jurisdiccion pudiendo ésta delegarla en las unidades
educativas, debiendo en todos los casos corresponderse con los respectivos planes de
estudios.

ARTICULO 11.- Las instituciones y empresas, publicas o privadas donde se realicen las
Pasantias, podran prestar su asesoramiento en la elaboraciéon del Programa Anual de
Pasantias de la jurisdiccién o de cada unidad educativa.

ARTICULO 12.- Las Pasantias duraran un maximo de SEIS (6) meses, tendran una actividad
maxima de VEINTE (20) horas reloj semanales y como minimo duraran CIEN (100) horas
reloj. Deberdn realizarse durante los ultimos DOS (2) aifios de la formacién secundaria y
requeriran que el pasante mantenga su condicién de alumno regular. Una vez notificada la
empresa o institucion de la pérdida de esta condicidén cesara automaticamente la relacién
de pasantia.

ARTICULO 13.- La edad minima para ingresar en cualquiera de las modalidades del Sistema
serda de DIECISEIS (16) afios cumplidos al momento de iniciar la pasantia. Los alumnos que
aspiren a ingresar al Sistema, en resguardo de su salud psico-fisica, deberan presentar un
certificado médico, expedido por autoridades sanitarias oficiales, que acredite que los
interesados pueden realizar las actividades exigidas en cada caso. Los alumnos menores
de DIECIOCHO (18) afos deberan contar con autorizacién escrita de sus padres o
representantes legales.

ARTICULO 14.- La proteccidén de que gozan los alumnos y tutores a través de los distintos
seguros que los resguardan en las unidades educativas se extiende a las actividades que
desempeiien los mismos en calidad de pasantes en los lugares de trabajo, ello sin perjuicio
de lo dispuesto en la Ley N° 24.557 de Riesgos del Trabajo o de la ley que la reemplace en
un futuro.

ARTICULO 15.- Serd nula toda clausula o disposicion de un Convenio/Acta Acuerdo
Individual de Pasantias que contravenga los términos y condiciones minimas establecidos
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en este régimen y en los modelos de convenios obrantes que se aprueban, o que de
cualquier modo menoscabe los derechos de los pasantes.

CAPITULO IlIl: DERECHOS Y OBLIGACIONES DE LAS PARTES DE LAS INSTITUCIONES Y
EMPRESAS, PUBLICAS O PRIVADAS, OFERENTES DE

PASANTIAS

ARTICULO 16.- Las instituciones o empresas, publicas o privadas, los entes publicos, que
ingresen voluntariamente en el Régimen de Pasantias tendran las siguientes obligaciones:

a) Suscribir con las autoridades educativas jurisdiccionales los Acuerdos Marco y/o
Convenios Generales previstos en los articulos 10 y 11 del presente.

b) Suscribir el Convenio Individual de Pasantia con cada alumno y la unidad educativa
a la que pertenece.

C) Otorgar a los pasantes los beneficios con que cuenta su personal tales como
transporte, comedor y tiempos de descanso.

d) Otorgar otros beneficios cuando sean acordados previamente en los Protocolos y
Convenios Individuales de Pasantia tales como refrigerio, estimulos para traslados
y viaticos, gastos educativos, entre otros.

€) Brindar proteccidn de seguro para resguardar la actividad del pasante de acuerdo a
lo previsto en el articulo 3° del Decreto N°491/97 reglamentario de la Ley N°
24.557 de Riesgos del Trabajo o del que en el futuro lo sustituya.

f) Designar para cada pasante o grupo de pasantes un miembro de la organizacién
oferente, quien asumira la figura de instructor de los respectivos planes de
pasantia y realizara las funciones definidas para este perfil en los Convenios/Actas
Acuerdo correspondientes.

g) Dar cumplimiento a lo establecido en los planes de pasantia disefiados entre el
tutor designado por la unidad educativa y el instructor de la organizacién oferente
de la pasantia.

h) Una vez finalizado el plan de pasantia, extender a cada pasante los certificados que
acrediten el periodo de su asistencia, las funciones en que se desempefid y
actividades realizadas.

i) Facilitar a las unidades educativas la supervisién de las actividades desarrolladas
por los
pasantes durante la Pasantia.
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ARTICULO 17.- Las organizaciones oferentes de pasantias podrdn suspender o denunciar
los Convenios suscriptos debiendo efectuar el correspondiente aviso con una anticipacién
no menor de SESENTA (60) dias corridos y completando las pasantias que se encuentren
en curso.

DE LAS AUTORIDADES EDUCATIVAS JURISDICCIONALES.

ARTICULO 18.- Cada autoridad educativa jurisdiccional debera:

a)Suscribir o, eventualmente, avalar los Convenios/Actas Acuerdo de Pasantias entre la
unidad educativa y las Organizaciones oferentes de pasantias y establecer los
procedimientos que los regulen.

b)Llevar registro de los Convenios/Actas Acuerdo de Pasantias firmados, y de sus
resultados

C)Supervisar el cumplimiento en tiempo y forma de los convenios generales de pasantia.

d)Dar por finalizados los Convenios/Actas Acuerdo en caso de incumplimiento de alguna
de las cldusulas o por cierre o quiebra de las organizaciones oferentes, dentro de los
TREINTA (30) dias corridos de producido el hecho.

e) Promocionar el sistema de pasantias, como una estrategia particular de las practicas
educativas, estimulando la participacién del mayor nimero de organismos, instituciones y
empresas representativos de las actividades socio-productivas de la regién.

f) Establecer los mecanismos y condiciones para la designaciéon de docentes tutores y
actores
institucionales.

DE LAS UNIDADES EDUCATIVAS

ARTICULO 19.- Las unidades educativas seran responsables de:

a) Gestionar Convenios/Actas Acuerdo de Pasantias con las organizaciones oferentes
de acuerdo a lo que establezcan los procedimientos jurisdiccionales.
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b) Gestionar los mecanismos que garanticen la seguridad de los alumnos y tutores en
los ambitos de trabajo y que brinden la extensidn del seguro escolar que resguarde
la actividad de los alumnos.

C) Planificar, organizar y supervisar la realizacién de las pasantias en coordinacién con
la organizacion oferente.

d) Informar los Convenios/Actas Acuerdo de Pasantias ante las autoridades
educativas jurisdiccionales que correspondan de acuerdo a las normas y
procedimientos establecidos.

e) Definir las normas particulares de funcionamiento de las pasantias.

f) Establecer y garantizar la transparencia del proceso de seleccion de los alumnos
beneficiarios de la pasantia.

g) Dar cumplimiento a la designacién de los tutores y otros actores institucionales
necesarios para el desarrollo de las pasantias, a partir de los mecanismos y
condiciones establecidos por la autoridad educativa jurisdiccional.

h) Certificar la aprobacién del plan de pasantia realizado por cada alumno y asentar,
cuando corresponda, esa aprobacién en el registro individual de calificaciones.

i) Estimular la oferta de pasantias involucrando a los organismos e instituciones de la
comunidad.

j) Informar a los padres o adulto responsable de los alumnos sobre la realizacion del
plan de pasantias, solicitando la autorizacién o notificacién correspondiente.

k) Suscribir convenios/actas acuerdo individuales de pasantia con cada alumno, su
padre o representante legal en el caso de ser menor de DIECIOCHO (18) afios y la
organizacién oferente.

[)  Denunciar por incumplimiento los Convenios/Actas Acuerdo Individuales en el

marco de la normativa jurisdiccional correspondiente.

m) Gestionar el otorgamiento de certificaciones a los docentes responsables de la

pasantia.

DE LOS TUTORES

ARTICULO 20.- Los tutores designados por cada unidad educativa serdn responsables de:
a) Elaborar, juntamente con el instructor, el "plan de pasantia" especifico de cada alumno.

b) Orientar al estudiante, antes del inicio de la pasantia, en todo lo relativo a su plan de
trabajo, asi como suministrar informacidn relevante sobre la organizacion oferente en que
se desarrolle la pasantia.
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c) Evaluar periddicamente, juntamente con el instructor, el desarrollo del plan de pasantia
y desempefio del estudiante.

d) Visitar a los estudiantes bajo su supervision durante la pasantia con el objetivo de
orientar y evaluar sus actividades.

e) Realizar la evaluacion final de las actividades cumplidas, los aprendizajes logrados y
objetivos alcanzados por los pasantes.

f) Planificar actividades de aprendizaje relacionadas con las pasantias para cada uno de los
alumnos.

DE LOS INSTRUCTORES

ARTICULO 21.- Los instructores designados por las organizaciones oferentes serdn
responsables de:

a) Establecer un vinculo de comunicacidn eficaz entre la organizacién a la que
pertenecen y la unidad educativa.

b) Elaborar, juntamente con el tutor, el plan de pasantia especifico para cada alumno.

c) Garantizar el cumplimiento del plan de pasantia.

d) Orientar, observar y supervisar al alumno durante su pasantia.

e) Evaluar periédicamente, juntamente con el tutor, el desarrollo del plan de pasantia
y el desempeiio del alumno.

f) Realizar la evaluacion de la pasantia desde la dptica de la organizacién en la que se
realizé y efectuar la comunicacion correspondiente a la unidad educativa.

DE LOS PASANTES
ARTICULO 22.- Seran responsabilidades de los pasantes:

a) Suscribir el Convenio/Acta Acuerdo Individual de Pasantia con la unidad educativa y la
organizacién oferente, y padre o adulto responsable, cuando fuera menor de DIECIOCHO
(18) afios.

b) Cumplir con los reglamentos internos de la organizacién oferente y con los establecidos
por la unidad educativa.

c) Conocer las condiciones establecidas en el Convenio/Acta Acuerdo de Pasantia en el
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que participan, a fin de resguardar sus derechos y cumplir con sus obligaciones

d) Conocer el plan de pasantia previo a su inicio a fin de comprender los objetivos y
caracteristicas de las tareas a desarrollar y los potenciales aportes de esta experiencia a su
formacién.

e) Presentar a la unidad educativa la autorizacién de sus padres o responsables legales
para la realizacién de la pasantia, en el caso de ser menor de DIECIOCHO (18) afios, o la
notificacion firmada de los mismos en caso de ser mayor, de acuerdo a lo que establezcan
las normas y procedimientos de la jurisdiccién.

f) Entregar a la escuela el certificado médico de autoridad oficial que acredite la aptitud
psicofisica para las actividades planificadas en el plan de pasantia.

g) Elaborar y presentar los informes que se les soliciten vinculados con el desarrollo de la
pasantia.

h) Reportar al tutor cualquier cambio en el plan de pasantia.
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MODELO DE ACUERDO MARCO DE COOPERACION ENTRE

............................................. Y ceeerrenniinieenneeerenneessennssesssannnns

| o I ,alos ...l dias del mes de ........... del afio 20...., entre...cceeeeeeeeeeevennnnnn.. ,
representado en este acto Por ........cccccveveeeeennn. , con domicilio legal en lacalle
......................... delaciudadde ............ccceeennnneeeeen, POr una parte y por otra parte, la
......................... , en adelante .........ccceceeeennnneeeenn. representada  en este acto porsu
......................... ) wevveeessenesssreesssnenns (LE/LC/DNI .........................), cOn domicilio legal en |a
calle wovveriveieeee, delaciudad de ....cccoeeeeeriennnnnneen. , acuerdan en celebrar el presente

"ACUERDO MARCO" sujeto a las siguientes clausulas.

PRIMERA: Las partes llevardn a cabo actividades de cooperacién institucional y de
asistencia

técnica destinadas a facilitar y fortalecer la vinculacién entre las unidades educativas de
nivel

secundario y el mundo del trabajo, a través de acciones en las que participaran entidades
vinculadasa......cccocvvveeeeeenn.

SEGUNDA: El presente Acuerdo serd aplicado en el dmbito de las jurisdicciones
provinciales que lo firman, en adelante "las Jurisdicciones", y en las que se vayan
incorporando a las acciones previstas segun lo acordado entre las partes intervinientes y
gue constaran en los Protocolos Adicionales al presente Acuerdo.

TERCERA: Las partes se comprometen a desarrollar en forma conjunta las siguientes
actividades:

a) Desarrollar experiencias educativas a alumnos de ............c.o........ (<] o IO a
los fines de complementar su formacién.
b) Generar la informacién necesaria para establecer los vinculos entre las

organizaciones oferentes donde se desarrollen las pasantias y las unidades
educativas.

C) Estimular el intercambio de experiencias, materiales didacticos, publicaciones y
cualquier otro recurso que tienda a fortalecer la calidad de las acciones educativas
emprendidas.

d) Difundir las experiencias desarrolladas en el marco del presente Acuerdo y sus
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Protocolos Adicionales.

€) Promover la realizacion de actividades de vinculacién entre las entidades donde se
desarrollen las pasantias y los establecimientos designados en cada jurisdiccion
con el objeto de favorecer la mejora de la calidad educativa, la actualizacidon
tecnoldgica del personal docente y la empleabilidad y capacidad emprendedora de
los estudiantes.

CUARTA: Ambas partes designaran a un responsable a fin de articular las relaciones y
efectuar las gestiones de todas las actividades de cooperacién, con el objeto de asegurar
la continuidad y eficacia de la ejecucion.

QUINTA: Dicho responsable debera velar por el cumplimiento del presente Convenio/Acta
Acuerdo, asi como de aquellos protocolos adicionales que se firmen en consecuencia.

SEXTA: El presente acuerdo tendrd una duracién de UN (1) afio y sera renovado
automaticamente, salvo expresa indicacion en contrario notificada de acuerdo a lo
establecido en el articulo SEPTIMO.

SEPTIMA: La rescision bilateral o la denuncia unilateral del presente debera ser notificada
fehacientemente a la otra parte con DOS (2) meses minimo de anticipacién, a su
vencimiento.

OCTAVA: Para todos los efectos que se deriven del presente acuerdo, las partes fijan sus
domicilios en aquellos que indicaron ut-supra

NOVENA: En caso de disputa sobre las pasantias amparadas por este Convenio/Acta
Acuerdo,

las partes se someten a la jurisdiccién de los tribunales de .....................

En prueba de conformidad, las partes firman ... ejemplares de un mismo tenor y a un
solo efecto en la localidad de.........ccuvvueeeeeenennnnn ,alos dias del mes de de
20....
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MODELO DE CONVENIO/ACTA ACUERDO DE PASANTIAS

Entre el MINISTERIO DE ......cccvvvueeereennn. de i, atravésde ...ooooooveeeiiiinnnn. , en
adelante la AUTORIDAD EDUCATIVA JURISDICCIONAL, representada en este acto por
.................... L.E./L.C./D.N.I. N° .......c..ceevvreeuree.... €N SU caracter de......................., fijando
domicilio legal en .................... N° ....... de la localidad de ............... 2N e, ,
CULT.N ... , en adelante LA ORGANIZACION, representada en este acto por
.................... , en su caracter de......................con domicilio legal en ...........c......... N° .........
de.neeeiiiias por otra parte, (en el marco del Convenio celebrado entre el MINISTERIO
DE

EDUCACION de la Nacion y....oceeeeeeeenn.. , que forma parte integrante del presente)
acuerdan

celebrar el presente CONVENIO/ACTA ACUERDO DE PASANTIA, conforme a las
disposiciones del

Régimen General de Pasantias aprobado por el Decreto N° ....... , el que se regird por las
siguientes cldusulas:

PRIMERA: De la Pasantia

Se entiende por pasantia la extensién organica del sistema educativo a empresas e
instituciones, de caracter publico o privado para la realizacién por parte de los alumnos de
practicas relacionadas con su educacién y formacién, de acuerdo a la especializacién que
reciben, bajo organizacién, control y supervision de la unidad educativa a la que
pertenecen y formando parte indivisible de la propuesta curricular, durante un lapso
determinado.

SEGUNDA: Son objetivos del presente convenio:

a) Generar instancias de encuentro y retroalimentacién mutua entre organismos del
sector productivo y las unidades educativas, que permitan fortalecer los procesos
formativos de los alumnos de la educacion secundaria.

b) Favorecer en los alumnos pasantes la profundizacién y recreacion de capacidades,
conocimientos, habilidades y destrezas vinculados con el trabajo y la produccion
adquiridos en su proceso formativo, asi como la adquisicidn de nuevas
capacidades, en un contexto de trabajo concreto.

2% Correspondera reemplazar por los datos de la Unidad Educativa si la Jurisdiccién delega la facultad de firmar estos
Convenios.
30 En caso de existir.
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Propiciar la familiarizacién de los alumnos con el ambiente laboral en sectores o
areas afines con los estudios que estdn realizando, tomando contacto con la
operatoria, actividades y forma de organizacion del trabajo del sector en una
organizacion especifica.

Promover la integracién de los alumnos en grupos humanos y en situaciones de
trabajo que les permitan desarrollar y afianzar la capacidad de trabajo en equipo,
la responsabilidad y el cumplimiento de normas.

Establecer puentes que faciliten la transicién desde la escuela al mundo del trabajo
y a los estudios superiores a través de las vivencias y aprendizajes adquiridos en el
involucramiento directo en un ambito laboral especifico.

TERCERA: De los Pasantes

a) La seleccién de los pasantes sera realizada por la UNIDAD EDUCATIVA en funcidn del
perfil y de la cantidad de alumnos pasantes que LA ORGANIZACION esté en
condiciones de recibir. LA UNIDAD EDUCATIVA entregara conjuntamente con el
listado de los mismos:

1) una ficha individual con los datos personales,

2) certificado médico de autoridad oficial que lo habilite para la realizacion de las
actividades previstas en el plan de pasantias,

3) autorizacion por escrito de los padres o responsables legales, en el caso de
alumnos menores de DIECIOCHO (18) afios o la notificacion firmada de los mismos

en caso de ser mayores.

b) LA ORGANIZACION manifiesta aceptar los alumnos seleccionados por LA UNIDAD
EDUCATIVA en caracter de PASANTES e incorporarlos y rotarlos en diferentes grupos
de trabajo afines con los objetivos generales enunciados y los especificos incluidos en

el Plan de Pasantia.

c) ELPASANTE debera respetar las normas y disposiciones internas de LA
ORGANIZACION.

d) Finalizado el término de la pasantia la misma no podra ser renovada.
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CUARTA: Del Lugar

La presente pasantia se desarrollara en las instalaciones de La ORGANIZACION situadas en
.................... N oo e

LA ORGANIZACION manifiesta que las mismas cumplen con las normas de Seguridad e
Higiene del Trabajo y de Riesgos del Trabajo previstas en las normas legales vigentes.

QUINTA: Del Horario

Las partes convienen que el horario a cumplir por los pasantes sera establecido
considerando las actividades especificas a desarrollar y la compatibilizacion con los
horarios escolares. La organizacién horaria debera tener un maximo de VEINTE (20) horas
reloj semanales, con un tope de SEIS (6) horas diarias y el horario de salida no podra
exceder las DIECIOCHO (18) horas.*

SEXTA: Del Instructor

LA ORGANIZACION designarda un miembro propio como INSTRUCTOR para brindar
orientacién y asistencia a un alumno o grupo de alumnos en la realizacién de las
actividades contempladas en el plan de pasantia y para su integracion en el ambito laboral
y en los grupos de trabajo. Participara, juntamente con el tutor designado por la unidad
educativa, en el disefio del plan de pasantia para cada alumno o grupo de alumnos y en el
seguimiento y evaluacion de su desempeno en el ambito laboral.

SEPTIMA: Del Tutor

LA INSTITUCION EDUCATIVA designara un docente como TUTOR que estara a cargo de la
orientacién, seguimiento y evaluacién de un alumno o grupo de alumnos en situacién de

31 En caso de que las actividades se desarrollen en otros ambitos internos y/o externos, la organizacién oferente debera
especificar los mismos, indicar que se encuentran incluidos en las coberturas de seguro y que respetan, de corresponder, las
normas de seguridad e higiene vigentes.

32 La redaccién y valores incluidos en esta clausula deberan ser ajustados de acuerdo a lo que se convenga entre la
autoridad educativa y la organizacion, segun las necesidades de la institucion escolar y las caracteristicas a realizar, en el
marco de las previsiones del articulo 13.
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pasantia tanto en el dmbito escolar como en el de la organizacion oferente. Serd el
referente de la pasantia ante LA UNIDAD EDUCATIVA y ante LA ORGANIZACION.

OCTAVA: Del Plan de Pasantia

El TUTOR y el INSTRUCTOR disefiardn, de manera conjunta, el plan de pasantia para cada
alumno o grupo de alumnos en funcién de las capacidades a desarrollar y su vinculacién
con aspectos laborales especificos de la formacién educativa.

NOVENA: De la Evaluacion

LA ORGANIZACION y LA UNIDAD EDUCATIVA actuaran juntamente en la evaluacion de los
pasantes.

DECIMA: De la Certificacion

LA ORGANIZACION extendera al PASANTE, al finalizar su pasantia, un certificado que
acredite el periodo de su asistencia, las funciones en que se desempefd y actividades
realizadas.

DECIMO PRIMERA: Del Vinculo

La situacién de pasantia no creara ningun otro vinculo para el PASANTE mas que el
existente entre el mismo y la UNIDAD EDUCATIVA, no generdndose relacién juridica
alguna con LA

ORGANIZACION.

DECIMO SEGUNDA: De los Beneficios

La organizacién podra establecer asignaciones estimulo que cubran, como minimo,

vidticos y gastos escolares. Asimismo, los pasantes podran recibir de LA ORGANIZACION
todos los beneficios regulares que se acuerden a su personal.
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DECIMO TERCERA: De los Seguros

La INSTITUCION EDUCATIVA y LA ORGANIZACION, respectivamente, asumen plena
responsabilidad por la contratacidn del seguro escolar previsto en el Decreto Provincial N°

del seguro previsto en la Ley de Riesgos del Trabajo.

DECIMO CUARTA: De la Duracion

El presente convenio tendra una duracién de ........... (verrrreeeennn ) afio(s) y se renovara
automaticamente salvo que alguna de las partes notifique a la otra fehacientemente su
voluntad en contrario antes del vencimiento del plazo de vigencia, pudiendo rescindirse
sin causa por cualquiera de las partes previa notificacién fehaciente con una antelacién
minima de SESENTA (60) dias corridos.

DECIMO QUINTA: Para todos los efectos que se deriven del presente acuerdo, las partes
fijan sus domicilios en aquellos que indicaron ut supra.

DECIMO SEXTA: De la Comunicacion

Las partes se comprometen a comunicar este Convenio/Acta Acuerdo de Pasantias a sus
respectivas autoridades, cdmaras o asociaciones en las que se encuentren comprendidas,
si correspondiere, en tiempo y forma.

DECIMO SEPTIMA: De la Jurisdiccion

En caso de disputa sobre las pasantias amparadas por este Convenio/Acta Acuerdo de
Pasantias,
las partes se someten a la jurisdiccién de los tribunales de .....................

En prueba de conformidad, las partes firman .... ejemplares de un mismo tenor y a un
solo efecto en la localidad de..........ccceeeeeevenennnee. ,alos dias del mes de de 20....

192



SEGUNDO CICLO de la MODALIDAD TECNICO PROFESIONAL — EDUCACION SECUNDARIA
— DGET y FP — ME Cérdoba

MODELO DE CONVENIO/ACTA ACUERDO INDIVIDUAL DE PASANTIAS

Entre .oovvveeeeeieees en adelante LA UNIDAD EDUCATIVA, representada en este acto
por

......................... L.E./L.C./D.N.I. N°.........., en su caracter de...........occcsceeuuvee... CON
domicilio

legal en ...cccevvcvveeeninnennn, N°....... ,de lalocalidad de .....cccccoevrveeiinnnenn. por una parte; y
......................... en adelante LA ORGANIZACION representada en este acto por
......................... L.E./L.C./D.N.I. N° ........ ensucaracterde .........oeeeeveverereren.. CON
domicilio

legalen ...ccoeeeeeeeeeeinnnn, N° ... de la localidad de .................... por otra parte y
el/la

alumno/a .....coceeevveennenn. D.N.LLN° ., en adelante EL PASANTE (representado en
este

aCto POr..cccueeecreeecrreeenee. L.E./L.C./D.N.L. NO....eeeerreerreerreee, ) con domicilio particular en
......................... NoO ........ delalocalidadde ...........................; se conviene en celebrar el

presente CONVENIO/ACTA ACUERDO INDIVIDUAL DE PASANTIAS, sujeto a las siguientes
clausulas:

PRIMERA: El presente convenio se enmarca en el CONVENIO GENERAL DE PASANTIAS
suscriptoentre ......ooeccciiieeeenn. Y SRR confecha.....cccoovveeeennnnnns , @ cuyas
cldusulas queda sometido.

SEGUNDA: LA PASANTIA tendrd una duracién de ....................... dias comenzando el ...... de
......................... de 20........ y finalizando el ... de ...........ccccuvveeee.... de 20...., siendo la
jornada de trabajo a cumplir por EL PASANTE los dias ./ ...... [eeen de........ a....... horas.

TERCERA: LA UNIDAD EDUCATIVA y LA ORGANIZACION manifiestan en este acto que se
encuentran cubiertas por los seguros establecidos en las normas legales vigentes. En caso
de enfermedad o accidente el pasante debera informar a LA UNIDAD EDUCATIVA y a LA
ORGANIZACION, pudiendo ésta ultima requerir la intervencidn de su servicio de asistencia
0 reconocimiento.

CUARTA: Las partes declaran conocer y aceptar el PLAN DE PASANTIA adjunto como
ANEXO |, el cual forma parte integrante del presente convenio.

QUINTA: EL PASANTE se compromete a cumplir con las directivas laborales, técnicas y de
seguridad que le sean impartidas por el personal de LA ORGANIZACION, debiendo
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respetar las mismas durante el horario de la pasantia. Asimismo deberd cumplir con los
horarios establecidos y las normas de disciplina y confidencialidad vigentes en LA
ORGANIZACION.

SEXTA: Las partes convienen que EL PASANTE y LA UNIDAD EDUCATIVA se liberan de toda
responsabilidad por el deterioro parcial o total de elementos o cosas que LA
ORGANIZACION ponga a su disposicion para el desarrollo de la pasantia en condiciones
normales.

SEPTIMA: EL PASANTE deberd considerar informacién confidencial toda la que reciba o
llegue a su conocimiento con motivo del desarrollo de su practica en LA ORGANIZACION,
sea informacién relacionada con las actividades de la misma y/o los procesos o métodos
adoptados por LA ORGANIZACION. En consecuencia EL PASANTE quedara obligado a no
revelar o suministrar total o parcialmente la informacién mencionada precedentemente a
ninguna persona que no sea personal superior de LA ORGANIZACION, ya fuere durante o
después de la expiracion de la Pasantia.

OCTAVA: El incumplimiento por parte del PASANTE de las obligaciones asumidas serd
considerado falta grave y causa suficiente para que se deje sin efecto la pasantia
otorgada.

NOVENA: En funcidn del proceso educativo y el respeto por la libre decisién de las partes,
cualquiera de ellas podra rescindir el presente convenio, explicando y comunicando
fehacientemente a las otras los motivos de esta medida, sin que ninguna tenga derecho a
reclamo alguno.

DECIMA: Este convenio no generard ninguna relacidon laboral entre EL PASANTE y LA
ORGANIZACION, mas alla de los objetivos estipulados en el PLAN DE PASANTIA.

DECIMO PRIMERA: LA ORGANIZACION podra otorgar al PASANTE los mismos beneficios
regulares que acuerda a su personal. Asimismo le suministrara todos los elementos de
seguridad requeridos por las disposiciones nacionales, provinciales y/o locales.

DECIMO SEGUNDA: EL PASANTE recibird en calidad de asignacion estimulo la suma de
PESOS
...... (.coreeeenee..) mensuales, que se percibirad entre los dias .y ......de cada mes.

DECIMO TERCERA: La coordinacion, seguimiento y evaluacion de esta pasantia estaran a
cargo
de: 1) Por LA UNIDAD EDUCATIVA, el tutor ................. , LE./L.C./D.N.l. N°............... y 2) Por
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LA ORGANIZACION, el Instructor................. , L.E./L.C./D.N.l. N°............ , ambos designados
al efecto.

DECIMO CUARTA: El TUTOR por LA UNIDAD EDUCATIVA y el INSTRUCTOR por LA
ORGANIZACION elaborardn informes de seguimiento que seran incorporados al legajo del
estudiante, quien contara periddicamente con una devolucion acerca de su desempenio.
En el caso de resultar un desempeiio insuficiente LA UNIDAD EDUCATIVA deberd prever
segln el caso, otra modalidad de practica profesionalizante.

DECIMO QUINTA: EL PASANTE manifiesta conocer y aceptar la normativa aplicable a la
pasantia objeto del presente, asi como también el CONVENIO/ACTA ACUERDO DE
PASANTIAS.

DECIMO SEXTA: En caso de que EL PASANTE requiera, con acuerdo del TUTOR, "dias por
examen" deberd informar a LA ORGANIZACION con una semana de anticipacién dicha
circunstancia y presentara posteriormente el certificado correspondiente expedido por las
autoridades del establecimiento.

DECIMO SEPTIMA: Al término de la pasantia, LA UNIDAD EDUCATIVA juntamente con LA
ORGANIZACION extenderan la certificacion prevista en el CONVENIO/ACTA ACUERDO DE

PASANTIAS.

En prueba de conformidad, las partes firman TRES (3) ejemplares de un mismo tenor vy a
un solo efecto en la Localidad de ,alos dias del mes de de 20....
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MINISTERIO DE EDUCACION

SECRETARIA DE EDUCACION

DIRECCION GENERAL DE EDUCACION TECNICA Y FORMACION PROFESIONAL
EQUIPO TECNICO PEDAGOGICO

EQUIPO DE TRABAJO

Alejandro Moll (Coord. Equipo Técnico Pedagdgico), Alfredo Torres, Angel Lujan, Aranceli
Petelin, Carlos Palomeque, Daniel Acosta, Edgard Daniel Sessa, Eduardo Gschwind,
Fernando Pappaterra, José Nuccelli (Coordinacién Equipo Técnico Pedagdgico), José
Pereyra, Luis Santi, Marcela Elias, Maria Elena Sorenson (Coordinacién Equipo Técnico
Pedagdgico), Marta Raquel Arrigoni (Coord. Equipo Técnico Pedagdgico), Raul Pini, Silvia
Ferreyra.

Colaboradores
Alicia Bertella, Azucena Amaya, Daniel Longoni, Esteban Rovetto, Javier Gémez, Javier
Maldonado, Leonardo Monti, Maria Mercedes Cesanelli, Mauro Lassa.

CONSULTA Y RECEPCION DE APORTES
Relevamiento de documentos, demandas y experiencias socioeducativas

Director General de Educacion Técnica y Formacidon Profesional: Domingo Horacio
Aringoli

Subdirector de Educacion Técnica Media y Formacién Profesional: Luis Antonio Gémez
Subdirector de Educacién Técnica Superior: Roberto Borello

Coordinador de Formacion Profesional: Guillermo Galindez

Inspector General Nivel Medio ETP: Carlos Hugo Pozzo,

Supervisores Zonales:

Capital I: Lopez, Mirta Lilia

Capital Il: Moreno, Stella Maris

Colon Norte I: Sairafi, Ana Patricia
Colon Norte II: Londero, Laura Beatriz
Cruz del Eje-Punilla: Gonzéalez, Manuel
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General Roca: Masso, Majorie Mirtha

Marcos Judrez-Union: Grosso, Eduardo Oscar

Rio Cuarto: Musle, Elisa Carmen

Rio llI-Santa Maria- Calamuchita: Liendo, Esmir / Green, Ricardo
Rio Segundo: Macaiio, Miriam Beatriz

San Francisco: Méndez, Claudia Elizabeth

Traslasierra: Aguirre, Elena Josefina

Supervisores DGIPE:

Supervisor General: Aguirre, Gladys

Alessi Miguel, Avanzini Luis, Bandieri Luis, Canavesio Marylin, Guerci Silvia,

Guzman Edgardo, Lerda Noemi, Luna Enrique, Miguel Mirta, Piana Ricardo, Reyes Héctor,
Rosatti Susana, Vassia Daniel.

Establecimientos Participantes

Todos los establecimientos publicos de Producciéon Industrial y de Produccion
Agropecuaria de gestidn estatal y privada de la Provincia de Cérdoba.

Recepcion de aportes de académicos y especialistas

Alberto Gattoni, Carlos Oddino, Daniel Lerda, Graciela Nunciada Mallia, Horacio Rova,
Hugo Alberto Adib, José Pantaledn Noriega, José Roberto Tamburini, Laura Angélica
Ballario, Marcelo Marzcisak, Marcos Litvinoff, Nora Alterman, Raul Eduardo Paredes,
Roberto Miguel Mufioz, Viviana Pasquale, Zulma Estela Gangoso,

DIRECCIO GENERAL DE EDUCACION TECNICA Y FORMACION PROFESIONAL

www.etpcba.com.ar
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